
Menú
Room Service

Night Room Service Menu

Night 

Horario / Service Hours : 10:00 pm a 6:00 am



* La proteína de esta preparación puede estar cruda o poco cocida de acuerdo con la característica del plato o a solicitud del cliente.
* The protein of this preparation may be raw or undercooked according to the characteristic of the dish or at the request of the customer.

Plato vegetariano /  Vegetarian option Cocina local /  Traditional Colombian Food

Soups
Sopas

CAMPESTRE DE TOMATE /  RUSTIC TOMATO      $20.900
Queso, aguacate, maíz y crocante de plátano / 

Cheese, avocado, corn and banana crisp

CREMA DE POLLO / CHICKEN CREAM   $20.900
con mango jengibre y lomitos de pollo a la parrilla. / 

with mango ginger and grilled chicken tenders.

SOPA DE LENTEJAS / LENTIL SOUP  $20.900
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Parrilla
Grill 300 grms

BABY BEEF / BABY BEEF *  $57.900

PECHUGA DE POLLO / CHICKEN BREAST   $41.900

Elige 2 acompañamientos de: Ensalada de la casa , papa francesa, 
pure de papa, pure de papa criolla, papa criolla, arroz blanco, 

arroz al wok, vegetales parrillados, tomate grille o espárragos verdes.

Choose 2 accompaniments: Homemade salad, french fries, mashed 
potato, creole potato puree, creole potato, white rice, wok rice, 

grilled vegetables, grilled tomato or green asparagus.

Carta disponible de 10:00 pm a 6:00 am / Menu available from 10:00 pm to 6:00 am
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CLUB SANDWICH



* La proteína de esta preparación puede estar cruda o poco cocida de acuerdo con la característica del plato o a solicitud del cliente.
* The protein of this preparation may be raw or undercooked according to the characteristic of the dish or at the request of the customer.

Cocina local /  Traditional Colombian Food

Para Compartir 
To share

EMPANADAS TÍPICAS / TYPICAL EMPANADAS      $25.900
Cuatro unidades servidas con guacamole y limón / Four units served with guacamole and lemon.     

EMPANADAS DE QUESO / CHEESE EMPANADAS     $25.900    
Cuatro unidades servidas con chile sauce / Four units served with chile sauce.  

Hamburguesas 

MIGNON / MIGNON*  $40.900  
Carne de res con tocineta y salsa de champiñones /

 
Beef with bacon and mushroom sauce.

CHEESEBURGER / CHEESEBURGER*   $34.900   
Carne de res con queso / Beef with cheese.  

Todas nuestras hamburguesas son servidas con papas a la francesa /  
All our hamburgers are served with French fries

Burgers

Sánduche  
Sandwiche 

CLUB SANDWICH / CLUB SANDWICH*   $35.900    
Lomo de res, pechuga de pollo, tocineta, huevo, jamón, queso, tomate y lechuga /

Beef loin, chicken breast, bacon, egg, ham, cheese, tomato and lettuce

Nuestro sánduche es servido con papas a la francesa /  
Our sandwich is served with French fries
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Carta disponible de 10:00 pm a 6:00 am / Menu available from 10:00 pm to 6:00 am



MIGNON
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MIGNON



Bebidas
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Beverages
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Drinks

Bebidas

B
eb

idas
D

rinks

AGUA / WATER BOTTLE

AGUA CON GAS / SPARKLING WATER BOTTLE

GASEOSA / SODA

BRETAÑA / SODA WATER

RED BULL / RED BULL

JUGO DE MANDARINA / TANGERINE JUICE

JUGO DE NARANJA / ORANGE JUICE

JUGO EN AGUA / NATURAL JUICE IN WATER

JUGO EN LECHE / NATURAL JUICE IN MILK

$6.500
$6.500
$6.500
$6.500

$18.000

$10.400
$10.400

$9.000
$10.000

LIMONADA NATURAL / 

NATURAL LEMONADE

LIMONADA HIERBABUENA / 

PEPPERMINT LEMONADE

LIMONADA CEREZADA / 

CHERRY LEMONADE

LIMONADA DE COCO / 

COCONUT LEMONADE

LIMONADA DE PANELA/ 

PANELA LEMONADE

LULADA/ LULADA

GASSATA DE MARACUYÁ / 

PASSION FRUIT GASSATA

GASSATA DE FRUTOS ROJOS/ 

BERRIES GASSATA

$7.900

$7.900

$8.900

$11.900

$9.900

$9.900

$5.900

$5.900
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wines
Vinos

Room Service



V
inos

w
ines

Maria Brut Codorniu 

Undurraga Brut Deluxe 

Cava Cordon Negro 

Dom Perignon

Moet & Chandon Brut Imperial

Laurent Perrier Brut

 $ 189.900 

 $ 205.900 

 $ 240.000 

 $ 2.100.000 

 $ 749.900 

 $ 820.000 

España

Chile 

España 

Francia 

Francia 

Francia 

ORIGEN

Finca las Moras Chardonnay

Undurraga Chardonnay Botella 

Undurraga Chardonnay 1/2

Santa Carolina Sauvignon Blanc 

Santa Rita Tres Medallas Sauvignon Blanc 

Santa Rita 120 Reserva Especial Suvignon Blanc 

Ramón Bilbao Verdejo

 $ 160.000 

 $ 187.900 

 $ 98.900 

 $ 110.000 

 $ 110.000 

 $ 146.900 

 $ 190.900 

$ 78.900

Argentina 

Chile 

Chile 

Chile 

Chile 

Chile 

España 

ORIGEN

Champagne y Espumoso
Sparkling wine and champagne

Vinos Blancos
White wines
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VINOS
WINES



Finca las Moras Syrah Rose

Piccini Regno Lambrusco

Lambrusco Rose 

 $ 129.900

 $ 125.900

$ 129.900

Argentina 

Italiano 

Italiano 

ORIGEN

Norton D.OC. Malbec 

Finca las Moras Barrel Select Malbec  

Santa Rita 120 Reserve Especial 

Cabernet Sauvignon 

Castillo de Molina Reserva Pinot Noir 

Ramón Bilbao Crianza Tempranillo

Santa Carolina Carmenere

Marques del Riscal Reserva

Lambrusco Cleto Chiarli

Altos Las Hormigas 

 $ 185.000

 $ 175.900

 $ 163.900

 

$ 202.000

 $ 185.900

 $ 110.000

 $ 349.900

$ 129.900

$ 230.000

$ 95.900

$130.000

Argentina 

Argentina 

Chile 

Chile 

España 

Chile 

España

Italiano

Italiano 

ORIGEN

V
inos

w
ines

Vinos Rosados
Rosé

Vinos Tintos
Red Wines
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Bar
bar

Room Service



• MOSCOW MULE                                                      
Vodka, zumo de limón, ginger beer y 
hierbabuena. 

• COSMOPOLITAN                                                        
Vodka, triple sec, limón, jugo de 
cranberry

• ORGASMO                                                                       
Amaretto, licor de café, crema de whisky

• MOJITO CUBANO / FRUTOS ROJOS                           
Ron blanco, hierbabuena, limón, azúcar 

• MARGARITA CLASSIC / 
   MARAYACUYA / LULO                      
Tequila, triple sec, zumo de limón 

• GIN TONIC PREMIUM
 Ginebra, agua tónica, zumo de limón                                         
                       Hendricks  
                       Bombay 
                       Tanqueray  

• GIN TONIC CLASSIC                                                    
Ginebra, agua tónica, zumo de limón

• APEROL SPRITZ                                                             
Vino espumoso, aperol y soda

• DRY MARTINI                                                         
Ginebra, vermuth dry, aceituna  

• NEGRONI                                                                        
Ginebra, vermouth rosso , campari, 
naranja 

 

 

 
 

 

• LIMONATTA KA                                                              
Frutos rojos, zumo de limón, agua 
gasificada 

• PIÑA COLADA                                                                
Helado, concentrado de coco, 
leche de coco, piña, jugo de piña

• MOJITO VIRGEN                                                              
Hierbabuena, limón, azúcar, sprite 

 $ 37.900

$ 32.900

$ 32.900

$ 32.900

$ 32.900

$ 54.900
$ 44.900
$ 49.900

$32.900

$ 39.900

$ 36.900

$ 32.900

• CAIPIRINHA CLASSIC / FRUTOS ROJOS                    
Cachaza, limón, azúcar + fruta 

• PISCO CLASSIC                                       
Pisco, jarabe de goma, limón, egg White, 
gotas amargas 

$ 32.900

$ 32.900           

 • DEMENTE                       
Tequila, tripe sec, infusión de maracuyá, 
limón y cerveza coronita. 

• OLD FASHIONED                                                                
Whisky, azúcar, angostura
 
• VINO KALIENTE                                                               
Brandy, vino tinto, triple sec, azúcar, clavo, 
anís, canela, limón 

• LONG ISLAND                                                                      
Ron, tequila, triple sec, vodka, ginebra, cola, 
te, limón. 

• PIÑA COLADA                                                                       
Ron, helado, concentrado de coco, leche 
de coco, piña, jugo de piña

• CUBA LIBRE                                                                        
Ron,coca cola, limón, gotas amargas. 

• TINTO DE VERANO                                                                        
Vino tinto  de la casa con sprite y zumo de 
limón  

• TOMMY MEZCAL                                                                        
Mezcal, tequila, sirope de agave, limón 

 $42.900

$ 39.900

$ 31.900

$ 32.900  

$ 33.900

$ 27.900

$ 21.900

$ 54.900

 $ 14.900

$ 20.900

$ 12.900

• GASSATA DE FRUTOS ROJOS   

• GASSATA DE MARACUYA                                                     

$ 5.900 

$ 5.900  
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Tinto de
Venarno
Summer of red wine



botella ½ botella trago botella ½ botella trago

AGUARDIENTE 

Antioqueño sin azúcar 

COGNAC 

Remy Martin VSOP

Remy Martin  XO 

GINEBRA

Hendricks

Bombay

Tanqueray

Tanqueray Ten

Bulldog 

WHISKY

Buchanans 18 años 

Johnnie Walker Blue

Johnnie Walker black 

Old Parr 12 años  

Buchanans 12 años 

Jack Daniel’s

Glenfiddich 12 años

Johnnie Walker Red

Macallan 12 Años

Bulleit Bourbon 

$ 125.900

N.A

N.A

$ 578.900

$ 403.900

$ 372.900

$ 690.000

$ 415.000

$ 694.000

 $ 1.999.900

$ 376.090

$ 370.900

$ 395.000

$ 354.900

$ 379.900

$ 191.935

$ 749.900

$ 400.000

$ 71.900

N.A 

N.A 

 

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

$ 249.900

$ 253.900

N.A

N.A

$ 114.885

N.A

N.A

$ 12.900

$ 46.900

$ 117.900

$ 39.900

$ 30.900

$ 30.900

$ 46.000

$ 36.900

$ 55.000

$ 135.000

$ 30.000

$ 30.000

$ 32.000

$ 30.000

$ 30.000

$ 20.900

$ 59.900

$ 30.000

VODKA

Grey Goose

Absolut

Ciroc

$ 535.900

$ 228.900

$ 405.900

N.A

$ 139.900

N.A

$ 32.000

$ 20.900

$ 37.900

RON

Zacapa 23 Años

Havana Club Añejo 7años  

Bacardi Carta Blanca 

Ron Viejo de Caldas 3 años 

$520.000

$ 299.900

$ 185.900

$ 175.900

N.A

N.A

N.A

N.A

$ 39.900

$ 24.900

$ 16.900

$ 16.900

TEQUILA

Patron añejo 

Don Julio Reposado

Herradura reposado 

Jose Cuervo Especial 
Reposado

Jose Cuervo Silver

$ 388.900

$ 473.600

$ 472.500

 $ 256.900

$ 256.900

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

$ 38.900

$ 35.900

$ 35.900

$ 19.900

$ 19.900

$ 46.900

$ 20.900

$ 27.900

$ 15.900

$ 15.900

$ 20.000

$ 20.000

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

N.A

$ 184.690

$ 174.790

APERITIVOS/DIGESTIVOS/BRANDY

Gran Duque de Alba

Amaretto disaronno

Campari

Vermouth Extra Dry 

Cinzano Rosso

Dubonnet

Baileys

$ 9.900

$ 15.900

$ 15.900

$ 16.900

$ 42.900

$ 19.900

$ 10.900

Club Colombia 

Heineken 

Corona 

Stella Artois 

Club Colombia Dorada 1500 cc 

Club Colombia Dorada 570 cc 

Club Colombia Dorada 330 cc

$ 42.900

$ 19.900

$ 10.900

BBC JARRA 1500 cc 

BBC PINTA 570 cc 

BBC VASO 330 cc

Licores
liquors

Cerveza
beer
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Si usted es alérgico a algún alimento por favor comuníquelo al mesero, con mucho 
gusto le colaborarán. 

If you are allergic to any food please let the waiter know and we will gladly 
accomodate you.

El consumo de carnes de res, cerdo, aves de corral, pescados, mariscos o huevos crudos o 
poco cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades transmitidas por los alimentos.
 
Consuming raw or undercooked meats, poultr y, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of 
food borne illness.


