
PAL CENTRO

LasPEDASconPansonMENOS
TACOS (1OOg pza)

CORTES (300g pza)

RIB EYE CERTIFIED ANGUS BEEF $169.000
Corte a la parilla acompañado con ensalada del huerto y
papas criollas con tajín.

ARRACHERA CERTIFIED ANGUS BEEF $159.000
Corte a la parilla acompañado con ensalada del huerto y
papas criollas con tajín.

PALOMITAS DE BUÑUELO $27.000
150 gr de bites de queso artesanal frito en cobertura de buñuelo
y acompañado de cajeta de aguaymanto picosa.

EL BROWNIE DE SALA $29.000
Brownie tibio, esponjoso y semi amargo, acompañado de helado
de vainilla francesa y salsa de mora artesanal.

POSTRES

PATATAS BRAVAS $28.000
150 gr de papas casco fritas, napadas en salsa bufalo casera, 
terminadas con alioli natural y cebollín.

RIBS DE ELOTE $25.000
Elote amarillo rostizado 250 gr, crema de rancho, queso 
fresco, salsa macha y polvo cajún. 

EDAMAMES $29.000
150 gr de edamames salteados y cubiertos en salsa 
tarpe-ponzú, con togarashi y hojuelas de chile.

CHICHARRÓN REGIO $47.000
Chicharrón, carnudo 250 gr, sobre cama de guacamole y
pico de gallo.

SOPECITOS $46.000
Sopeciros de maíz criollo (4UND) con pasta de frijol refrito, 
rib eye, pico de gallo y queso fresco.

DE PULPO $24.000
Pulpo agridulce, con guacamole, crocante de puerro
e hilos de ají.

DE ASADA $16.000
Rib eye salteado, sobre pasta de frijol refrito y terminado con
pico de gallo. 

GOBERNADOR $16.000
Camarón, costra de queso, sofrito de pimiento rojo y cremoso
de aguacate.

DE CHICHARRÓN DE ATÚN $16.000
Chicarrón de atún marinado en salsa ponzú, acompañado de 
cremoso de aguacate y pico de gallo.

DE POLLO Y ELOTE $16.000
De gallina y elote salteado, con trozos de panceta en reducción
de crema especiada y vino blanco. 

DE PANCETA Y POLLO $18.000
Panceta ahumada y pollo acompañado de guacamole y
pico de gallo.




