. | eFourni| =

DESAYUNO

PETIT DEJEUNER

Tostadas de baguette

mermelada, té o café

con mantequilla,
<o $6.990

Bowl de yogurt con granola, ensalada de frutas,
tostadas de pan integral acompafado de mantequilla
y mermelada, jugo de naranja, té o café. = == $8.7190

Canasta con pan surtido, viennoiseries y
gourmandises, mantequilla y mermelada, jugo
de naranja, té o café. ' == $8.990

C
S

Rebanada gruesa de pan Brioche remojadas en una mezcla
de leche, huevo y cocinada al sartén. Acompanadas con fruta,

manzana caramelizada, syrump y canela en polvo.

3 huevos de campo revueltos, acompanados de tostadas
de baguette y un café == $5.990

Huevos de campo revueltos o fritos acompaiados
de tostadas de baguette con mantequilla
Agregados jamon o queso

$800

¢/ Tocino

$6.990

Solos

$4.990

Croissant artesanal de masa hojaldre. == $2.790

Croissant artesanal de masa hojaldre relleno con
queso y jamon pierna == $5.990

Huevos de campo, jamén pierna y queso, pan
baguette y mantequilla. == $6.390

Quenelles de palta, queso fresco y tostadas de
baguette con aceite de oliva. == $5.990

Nuestra cldsica baguette con mantequilla y
mermelada. " == $3.990

e $6.990

Vegetariano

DELICIOSAS LOCURAg
PARA EL BRUNC

DELICIEUSES FOLIES
POUR LE BRUNCH

POCHE

Pan brioche, mayonesa de alcaparras, jamén pierna a
la plancha, lechuga, palta, huevo pochado. == $5.490

Pan brioche, mayonesa de alcaparras, salmén
ahumado, palta, huevo pochado. == $5.990

Pan brioche, mayonesa de alcaparras, lechuga, palta,

palmito, pimenté6n, huevo pochado. " == $5.490

BRUNGH

Escoge una de nuestras opciones de Poché:

Salmén, Campestre, Vegetal o Jamén a

la plancha, acompafiado de un exquisito

viennoiserie a eleccién, jugo de naranja, té o
café. =~ $10.990

Escoge una de nuestras opciones de Poché:
Salmén, Campestre, Vegetal o Jamén a
la plancha, acompafiado de un exquisito
viennoiserie a eleccién, trozo de torta o
pastel, jugo de naranja, té o café. =~ $15.990

2 Poché a elecci6n, canasta con pan baguette
y viennoiserie. Bowl de yogurt con fruta y
cereales, jarro de jugo de naranja, té o café.
o $22.990

Vegano



\»A\x;\nunlﬂ\. BOLLER[,
Y PASTELERIA

BOULANGERIE
ET PATISSERIE

Crujiente masa hojaldre rellena de chocolate y crema
pastelera. Recien salido del horno. * == $2.990

Crujiente masa hojaldre rellena de chocolate.
Recién salido del horno. * == $2.990

Crujiente masa hojaldre rellena de chocolate. == §1.990

Consulta por nuestra variedad. = == $2.990

Bizcocho suave y esponjoso. Elige entre Brownie o Blondie. ~ $2.990

Rollo de masa dulce y aromdtico sabor a canela. * == $2.990

Rollo de masa dulce y aromitico, con pasasy crema. = == $2.990

Receta tradicional del norte de Francia, elaborado con harina de
almendra con una textura suave y himeda, disfruta sus 4 variedades:
pistacho, chocolate, zanahoria y almendra. = = $1.990

No puedes dejar de probar un delicioso pastel de masa choux
relleno con crema de almendras y decorado con almendras
laminadas y azicar flor. * = $4.290

Masa de hojaldre en forma de trenza, rellena con crema pastelera
y chips de chocolate. = == $2.990

Pastelito con forma de flan tipico de la regién de Burdeos,
su exterior esta delicadamente caramelizado y por dentro
ligeramente humedo. * = $2.790

Pastel de limén formada por una base de masa quebrada rellena
con crema de limén, cubierta de un suave merengue. == $4.590

Delicioso postre artesanal, preparado sobre una base de galleta.
Consulta por nuestras variedades. " == $4.590

Consulta por nuestras variedades. " == $4.590

Esencial en la pasteleria francesa, es un dulce tipo pastelito
crujiente por fuera y con un suave relleno. = == $2.790

Vegetariano

PARA ENDULZAR
EL ALMA

POUR ADOUCIR L'AME

Galletén horneado servido en un sartén de fierro caliente,
acompafiado con helado de vainilla y salsa de chocolate.
Ideal para compartir con tu persona favorita. == § 6.990

Elige entre brownie con nuez o blondie con almendra.
Acompaiado de una bolita de helado =~ $5.490

6 churros acompafiados de manjar, crema de chocolate y
avellana para untar. =~ $4.990

Con salsa de frutos rojos y helado de vainilla == $4£990

Crema de avellana o
manjar ¢/ rutillas y
una bolita de helado

$6.790  $7.190 $6.490 $6.890 $7.690

Manzana  Manzana confitada Crema de Crema de avellana
confitada ¢/ helado avellana o manjar o manjar ¢/ frutillas

Consulta por nuestros sabores. Simple Doble
$4.090 $5.090

CLASICOS D
NUESTRA PANADER[,

CLASSIQUES DE
NOTRE BOULANGERIE

< $890
(47 cms) =~ $1.690
(47 cms) == $2.990
(700 grs) == $4.590
(100 grs) == $790
(450 grs) = $3.800
(500 grs) == $4.990
(1 kg) = $6.990
(2 unidades) =~ $4.990

CAFETERIA

o $2.490 w0 $2.690
w0 $2.990 w0 $2.990
w0 $3.190 =0 $2.990
<= $3.590 < $3.290
<= $3.990 w0 $4.290
Vainilla - Caramelo - Avellana
o $2.990 Tetera de té =~ $2.490
e §3.090 Tetera de té con leche =~ $2.990

o $4.290

Vegano




ENTREES ET A PARTAGER

Queso camembert horneado acompanado de chutney de tomates
cherry, un equilibrio perfecto entre sabor y color. * = $9.990

Suave queso provoletta a la grilla con chimichurri
acompaiiado con verduras asadas. ' =~ $9.990

Tradicional tartar de res con pepinillos, cebollin, acompafiado
de salsa de aji amarillo. = $70.990

Salmén cortado en pequenos cubitos, con una mezcla de
cebollin y palta, decorado con una cremosa salsa de palta

y cilantro. * =~ $11.990

Suave pasta de garbanzos aderezada con sésamo, aceite
de oliva, alifios mediterrdneos, acompafiado de verduras
grilladas. == $6.990

Crujientes rebanadas de pan baguette gratinados, 2 de
camemberts tomate, 2 de carne mechada, queso azul y cebolla
caramelizada, 2 de mozzarella pesto y tomate. =~ $11.990

3 empanadas, ceviche, tartar de res, 3 bruschettas, quesos
variados. = $22.990

Carpaccio de Salmoén con salsa de Yogurt Curry y queso
parmesano. = $71.990

LEGER ET SAIN

Mix de quinoa blanca, negra y roja, zucchini grillado, palta, tomate
cherry, berros, lechuga hidropénica, pimentén y aceite de oliva.

¢/ Salmon

Ahumado

$10.990

¢/ Camarones ¢/ Pechuga
Ecuatorianos de Pollo

$9.990 $9.990

Mix 4 estaciones, berros, aceitunas, tocino,
pechuga de pollo laminada, queso parmesano,
crutones, y dressing. == $9.990

Mix verde, berros, tomate cherry, palta, fondo de

alcachofas y aceitunas.
¢/ Camarones ¢/ Pechuga ¢/ Queso ¢/ Salmon
Ecuatorianos de Pollo Fresco Ahumado
$11.990 $11.490 $10.990 $11.990

Mix de hojas verdes, gajos de tomate, palta fileteada,
aceitunas y dressing puede ser con Pollo, queso fresco,
camaron o salmén ahumado. = $70.990

Tradicional ensalada de la cocina francesa, mix de

lechugas, filete de atin sellado a la plancha, huevo

cocido, tomate cherry, cebolla, aceitunas, porotos verdes
y rabanitos. =~ $71.990

Mix verde, Palta, croquetas de legumbres, verduras
asadas y dressing. =~ $8.990

Quiche de tomate, champifién cebolla o Lorraine,
acompaiiado de mini ensalada. == $8.490

qOPAS DE LA ABUEY,

LES SOUPES DE GRAND-MERE

Receta tradicional de la cocina Francesa. Sopa de cebolla elaborada

con romero, tomillo, orégano y caldo de carne. =~ $6.990

Sopa de zapallo con jengibre ~~ $5.990

Vegetariano

Sopa de verduras, zanahoria, espinaca, zapallo, romero, brécoli,
acelga, cebolla, salvia. = == $5.990

Vegano




DELICIAS DEL Clpgp

DELICES DU CHEF

Salménala plancha con salsa teriyaki acompainado
de arroz basmati con sésamo negro, aceite
de sésamo y ciboulette. =~ $11.990

Atin sellado a la plancha acompafiado de Risotto
de pesto genovés =~ $§71.990

Conlfit de pato acompafiado de papas salteadas al romero == $15.990

Pechuga de pollo asada con mantequilla a las finas hierbas,
acompaiiada con ensalada tibia de couscous. == $70.490

Tradicional estofado de res al vino tinto, cocinada durante 4 horas.
Acompaiada de papas rusticas salteadas =~ $77.990

Lomo o Filete a la plancha acompaiado de risotto al
pomodoro y un toque de pesto. == $15.990

Carne, papas, porotos y mote, cocinado por mds de 8 horas.
Parallegar a un guiso y revivir el sabor de la antigua Francia. = $12.990

Carne de res guisada con crema, champifiones, pepinillos y cebolla,
servido con puré de papas salteada con su propia salsa. =~ $71.990

Carne Mechada Pollo Champinén

Salmon Espinaca
$10.990 $10.990

$10.990

Pomodoro  Queso Azul

$8.990 $9.990

Pizza delgada elaborada con masa madre de 28cm de didmetro.

Pepperoni Margarita Jamon Rucula Blue Mechada Palta

$9.990 $9.990 $11.990 $10.990 $12.990
oo $7.990
< $7.990
Vegetariano Sin lactosa

IMPERDIBLES

INCONTOURNABLE

Jamoén pierna, queso gruyere, mantequilla en pan
baguette. == $6.990

Pechuga de pollo con palta laminada y mayo
casera en pan baguette. w0 $7.090

Carne Mechada con queso azul, cebolla caramelizada
y rucula en pan Batard rustico. == $8.990

Tapenade de aceitunas, tomate grillado y
lechuga en Focaccia. =~ $9.990

Pechuga de pollo, rodajas de pepino, alfalfa,
queso fresco en salsa de yogurt, eneldo y curry
en pan Bagel =~ $8.990

Lomo de cerdo desmechado, pepinillos,
repollo con un suave aderezo agridulce
en pan brioche. =~ $8.990

Tradicional sandwich francés servido

en pan rustico relleno de jamén y queso

gruyere, cubierto con salsa bechamel y
gratinado al horno. == $9.490

Tradicional sandwich francés servido en
pan rustico relleno de jamén y queso gruyere,
cubierto con salsa bechamel y gratinado al
horno coronado con un huevo frito. ~= §9.490

Pan rustico relleno de jamén serrano, queso
de cabra y tomates asados. Acompafiado de
huevo frito. > $9.990

Hamburguesa en pan brioche, albahaca, tocino,
huevos, ricula, tomate y queso azul y queso elemental.
= $8.990

Nuestros sandwich vienen acompariados de Papitas fritas

Vegano




BEBESTIBLES

BOISSONS

o $2.290
<o $2.700
<o $4.7190
= $3.590

Tradicional =~ $4.190
Menta ~ $4.190
Menta Jengibre = $4.490

o $4.990

CAVAS DE LA CAsa

BULLES DE LA MAISON

Castillo de Molina Cabernet Sauvignon ~ $3.990
Castillo de Molina Carmenere == $3.990
Castillo de Molina Merlot == $3.990
Castillo de Molina Sauvignon Blanc = $3.990

Castillo de Molina Rosé == $3.990
Tarapacd Cabernet Sauvignon - $3.790

Tarapacd Carmenere = $3.790
Tarapacd Merlot =~ $3.790

Viria Mar Brut = $4.190
Viria Mar Rosé <= $4.190
Viria Mar Demi Sec <= $3.490

Castillo de Molina Gran Reserva 750ml =~ $15.990
Tarapacd Gran Reserva 750ml <~ §13.990
Viria Mar Espumante 750ml~ $18.990
Late Harvest 375ml ~ $5.990

BARRA DE LA CAsy

BAR DE LA MAISON

Pisco Sour == $5.990
Pisco Sour Catedral == $6.990

Austral Patagonia 330ml = $3.490
Austral Calafate 330ml ~ $3.490

Austral Lager 330ml = $3.490

Shop Artesanal 330ml == $4.190
Shop Artesanal 500ml = $5.190

< $7.000

Cabernet Sauvignon Castillo de Molina 350ml = $7.500
Carmenere Castillo de Molina 350m/ - $7.500
Sauvignon Blanc Leyda Reserva 375ml == 7.200

<o $3.490

Viriamar Brut 375ml = $7.200

Vegano
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