
“Este momento no volverá, gózalo”



M O M E N T O  D U L C E

Pie de limon + café grano | $5.250

kuchen de nuez + café grano $5.350

Pie de limon| $3.200

Kuchen de nuez estilo goce| $3.600

D U L C E S

panqueque con helado artesanal | $4.600

Panqueque sabor vaini l la rel leno con
manjar casero acompañado con helado
a elección

torta helada hojarasca| $5.490
Láminas de hojarasca rel lenas con dos
capas de helado y manjar

Canastillo de barquillo con helado| $4.300
Canasto con dos bolas dehelado y salsa
de frambuesa hecha en casa



D E S A Y U N O

Paila de huevos + te o café| $5.590

D U P L A  P E R F E C T A

paila de huevos + agregados | $3.890

tres huevos de gal l inas l ibres en pai la.
Agregados por $500 (longaniza,  tomate,
queso, jamón

ave pimiento| $ 5.300

Pan de molde artesanal con pasta ave pimiento hecha
en casa

ave palta| $ 5.300

Pan de molde artesanal con pol lo y palta

Ave pimiento + te o café| $ 7.100

09:00 a 12:00

queso de cabra| $ 5.300

Queso de cabra, tomate y pesto



S A N G U C H E S  G O Z A D O R E S

pollo con ostra | $ 8.800
Pechuga de pol lo a la plancha con
champiñón ostra y queso cheddar fundido.

Lengua italiana| $ 9.900
Marraqueta cruj iente con lengua de res cocida
lentamente acompañado con palta,  tomate y
mayonesa.

queso de cabra| $ 7.890
Queso de cabra fundido, tomate confitado, berenjena
en láminas y albahaca.

Pulled pork | $ 8.700
Cerdo cocinado lentamente, desmenuzado
acompañado con coleslaw



ensaladas

ensalada picana |  $ 12.900

Láminas de punta picana ahumada sobre base de
hojas,  brócol i ,  pimiento y tomates asados, choclo y
salsa de albahaca.

Queso de cabra |  $11.900

Queso de cabra en base de hojas verdes,
tomate confitado, palta,  aceitunas con salsa
de cebol la caramelizada



Para beber 

té de hoja ceylan frío |  $1.990

limonada  |  $3.000

Jugo natural  |  $2.800

Espresso    | $2.200

Café de grano recién molido.

americano | $2.390

capuccino  | $2.590

cortado     | $2.590

cold brew     | $2.390

latte frío    | $2.990

café helado | $4.890
Café de grano con leche y helado de
vaini l la

batidos   |  $3.000



Mocktails

mojito goce |  $4.500
L imón, menta, goma y mucho hielo.
(original o frambuesa)

cerveza s/alcohol limón  |  $ 3.500
Cerveza 0° saborizada con l imón

Cerveza s/alcohol |  $ 3.500
Bravus Brewing. IPA o Stout

clery en copa  |  $4.400
Vino blanco chardonnay
desalcohol izado con frut i l las y
arándanos macerado

margarita piña  |  $4.000
Jugo de piña, syrup, tónica y borde
de sal



2 café en grano

2 jugo de fruta del día

2 marraquetas frescas y crujientes

paila de huevos 

palta

pie de limón

Kuchen de nuez

brunch para dos 

$19.990

espresso, americano, capuccino, cortado

“un gran día”

Tres huevos de gal l inas l ibres



Entrada

Zanahoria, repollo y apio

Fondo

ensalada de 

Fetuccini con tomate, albahaca,

nueces y pollo

jugo natural melón tuna 

menú hoy

$6.000



H E L A D O S

1  B O L I T A

2  B O L I T A S $  3 . 8 0 0

$  2 . 8 0 0


