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Chorizo criollo, papas 
en cubos, cebolla en 
julianas y huevo frito.

H U e v O s  

e s t r e l l a D O s

$ 1 4 . 0 0 0

Panceta de cerdo 
trufada, cebolla, 
portobello, papa en 
cubos y huevo frito.

P a n c e t a  

e s t r e l l a d a

$ 1 8 . 0 0 0

Jamón Ibérico, cebolla 
caramelizada, papas y 
huevo frito.

J a M O n  d e  p a t a  

e s t r e l l a d o

$ 2 9 . 0 0 0

Langostino (4) pelado 
y apanado con 
chicharrón de cerdo 
sobre paté de queso 
con aceitunas 
negras.

L a n g o s t i n o  

C r o c a n t e

$ 2 9 . 0 0 0

Mejillones verdes y 
negros perfumados 
con cerveza negra, 
tomates cherry, ajo y 
perejil. Acompañados 
de baguette.

M e j i l l o n e s  

D e  L a  C a s a

$ 2 2 . 0 0 0

Cubos de atún, 
marinados en salsa 
de soja, aceite de 
ajonjolí y limón, 
sobre cubos de 
aguacate.

$ 1 8 . 0 0 0

T a r t a r e  D e  A t u n

Cilindros de papa 
horneada (4), rellenos con 
estofado de rabo de toro, 
sobre queso crema.

P a t a t a s  

C o r d o b e s a s

$ 2 4 . 0 0 0

5 unidades del mismo 
relleno: carne, jamón o 
rabo de toro.

B o m b a s

R E L L E N A S

$ 1 4 . 0 0 0

Tradicional torti l la 
de papa con 
chorizo español y 
cebolla.

T o r t i l l a  D e  

P a p a

$ 1 0 . 0 0 0

Gambas (6), ajo, aceite 
de oliva y perejil.

G a m b a s  A l  

A j i l l o

$ 3 2 . 0 0 0

Papas rústicas, chorizo 
y salsa brava.

P a t a t a s  

B r a v a s

$ 1 3 . 0 0 0

Pulpo a la  parr i l la ,  
p imentón dulce y 
acei te de o l iva,  
sobre cubos de papa 
a l  vapor o con chips 
de papa.  (A e lección)  

P u l p o  A  L a  

G a l l e g a

$ 4 2 . 0 0 0

Papas rústicas, jamón 
serrano y crema de 
alioli.

P a t a t a s  

A l i o l i

$ 1 3 . 0 0 0

Champiñón París al 
ajillo, acompañado de 
baguette.

C h a m p i n o n e s  

A l  A j i l l o

$ 1 6 . 0 0 0

Salteado de 
camarones, calamar y 
pulpo con ajo confitado, 
aceite de oliva y 
pimentón dulce.

M i x  D e  

M a r i s c o s

$ 2 3 . 0 0 0

$ 3 4 . 0 0 0

Tubo de calamar relleno 
de champiñón y queso, 
caviar, crocante de 
jamón serrano, sobre 
puré de morcilla.

C a l a m a r

D E  B U R G O S  E S T R E
- L L A D O S

Entra
T A P A S

Das
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Camarones y 
calamares fritos en 
tempura, 
acompañados de salsa 
de crema de quesos.

M A R I S C O S

A P A N A D O S

$ 2 5 . 0 0 0

Queso provolone asado a 
las finas hierbas, con 
mermelada de uchuvas.

P r o v o l o n e  A s a d o

$ 2 0 . 0 0 0

Camarones apanados en 
quinoa, acompañados con 
crema agria picante.

C amar o n e s  A p a n a d o s  

E n  Qu i n o a

$ 2 2 . 0 0 0

Queso de cabra, queso brie, jamón 
serrano, chorizo español, chorizo 

sarta, fuet, mixtura de verdes, 
tomates asados, aceitunas verdes y 
negras acompañados de baguette. 

P a r a  3  o  4  p e r s o n a s .

T a b l a  M i x t a

$ 6 0 . 0 0 0

1 . Pan brioche, carne de res
(60 gr.), queso provolone, mixtura 

de verdes orgánicos, tomates 
asados y crema agria picante.
2 . Pan brioche, carne de res

(60 gr.), queso cheddar,
tocineta caramelizada en miel,

rúgula, tomate fresco y
crema agria picante.

3 . Pan brioche, panceta de cerdo 
(50 gr.), mixtura de verdes 

orgánicos, cebolla encurtida con 
remolacha y crema agria.

M i x t u r a  D e  

H a m b u r g u e s a s

$ 2 4 . 0 0 0

En masa de
harina de trigo,
horneadas (4).

1. Queso de cabra
y bocadillo.

2. Champiñón y
queso manchego.

3. Espinaca y 
queso de cabra. 
4. Pera, cebolla

caramelizada
y queso brie. 

E m p a n a d a s

$ 1 6 . 0 0 0

Coronas de calamar horneadas, 
crocantes, acompañadas de 
pico e' gallo picante.

C h i c h a r r o n  d e  

c a l a m a r

$ 3 0 . 0 0 0

Lonchas de Jamón Ibérico 
(80 gr.), acompañadas de pan 
y aceitunas.

$ 2 9 . 0 0 0

P a t a  d e  j a m o n  

i b e r i c o .

g a m b a s  a l  a j i l l o

C A L A M A R  d e  b u r g o s

M A R I S C O S  A P A N A D O S

c h i c h a r r o n  d e  c a l a m a r

j a m o n  d e  p a t a  e s t r e l l a d o
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Baguette, mozzarella de 
búfala, tomate asado y 
jamón serrano.

M o n t a d i t o  

D e  S e r r a n o

$ 6 . 0 0 0

Baguette, camarón al 
pesto de perejil
y tomate.

M o n t a d i t o  D e  

C a m a r o n e s

$ 6 . 0 0 0 Baguette, puré cremoso 
de berenjena ahumada 
y plátano maduro, 
espárrago asado y 
chorizo español.
Ordénalo sin chorizo.

$ 6 . 0 0 0

Baguette, paté de 
quesos, aguacate y 
salmón curado en salsa 
de soja, aceite de 
ajonjolí y limón.

$ 6 . 0 0 0

5 unidades de los 
montaditos que elijas.

T a b l a  D e  

M o n t a d i t o s

T a b l a  D e  M o n t a d i t o s

E M P A R E D A D O S

$ 2 6 . 0 0 0

Baguette, paté de quesos 
con aceituna negra, 
langostino parrillado y 
tomate cherry.

M o n t a d i t o  d e

L a n g o s t i n o

$ 6 . 0 0 0

Baguette, pollo al alioli 
y tomate asado.

M o n t a d i t o  D e  

P o l l o

$ 6 . 0 0 0

Baguette, bondiola 
desmechada en salsa 
BBQ y queso mozzarella 
de búfala. 

M o n t a d i t o  D e  

B o n d i o l a

$ 6 . 0 0 0

Baguette, pera 
caramelizada, morcilla y 
huevo de codorniz frito.

M o n t a d i t o  

D e  M o r c i l l a

$ 6 . 0 0 0

Baguette, queso brie, 
tomate asado y 
pistacho.

M o n t a d i t o  

D e  B r i e

$ 6 . 0 0 0

M o n t a d i t o  D e  

E s p a r r a g o

M o n t a d i t o  D e  

S A L M O N  C U R A D O

T O M A H A W K

Arma la tuya con 4, 6 u 8 unidades:
$ 7 . 0 0 0  c / u
1. Camarones al ajillo.
2. Pulpo saltado.
3. Camarones apanados con
    mayonesa de sriracha.
4. Queso brie y jamón serrano.
5. Queso de cabra, jamón serrano
    y crema de pesto.
6. Mozzarella, peperoni y aguacate.
7. Mozzarella y jamón curado
    de cerdo.
8. Mozzarella de búfala, jamón 
    serrano y tomates secos.
Acompañados de chips de papa y 
mayonesa de sriracha.

1

2

3

4

5

6

7

8

MOnta
DItOs
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M e d i o :  $ 3 5 . 0 0 0
C o m p l e t o :  $ 7 0 . 0 0 0

M e d i o :  $ 2 5 . 0 0 0
C o m p l e t o :  $ 5 0 . 0 0 0

Rib Eye madurado con 
hueso, asado a la 
parrilla. Dos (2) 
acompañamientos a 
elección.

T OMAH AWK

Ac omp a n am i e n t o s

S A L S A S

$ 1 0 0  p o r  g r a m o

Corte con hueso en T 
de lomo ancho y lomo 
fino (madurado en 
seco), asado a la 
parrilla. Dos (2) 
acompañamientos a 
elección. 

T- B O N E

$ 1 1 0  p o r  g r a m o

Costillas de cerdo 
maduradas asadas a 
la parrilla. Elige la 
salsa (1) y los 
acompañamientos.

Pollo marinado por 48 
horas, rostizado. Elige la 
salsa (1) y los 
acompañamientos.

$ 6 . 0 0 0  c / u
Macarrones con queso cheddar

Puré de plátano maduro
Croquetas de yuca

Papa al horno
Dip de vegetales

Ensalada de tomates asados
Ensalada fresca de aguacate

Escoge 1
A d i c i o n a l  $ 4 . 0 0 0

Miel mostaza
Salsa española de vizcaína

Salsa de pimentones asados
BBQ tamarindo

BBQ picante
Salsa de cerveza negra

C o s t i l l a R  d e  c e r d o

P O L L O  G R I E G O

P e r s o n a l :  $ 4 5 . 0 0 0
P a r a  2 :  $ 9 0 . 0 0 0

Anillos de calamar, 
camarones, mejillones al 
ajillo, filetes de róbalo, 
gambas al ajillo y coronas 
de calamar.  Elige la salsa 
(1) y los 
acompañamientos. 

PA R R I L L A D A  D E  M A R
T O M A H A W K

P O L L O  G R I E G O

C O S T I L L A r  D E  C E R D O

Estos cortes de carne están
sujetos a disponibilidad.

p a r r i l l a d a s
Carnes

DItOs
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n

n
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p a e l l a  r e i n a

p a e l l a  g r i e g a

&  A R R O C E S

Arroz bomba, camarón, 
gamba, pulpo, coronas de 

calamar, mejillón verde, almeja 
blanca y mejillón negro.

$ 5 4 . 0 0 0

M E L O S O  D E  C O C O  

C O N  C O R V I N A

Arroz meloso de coco, corvina 
en salsa de uchuva y 

carambolo.
$ 4 2 . 0 0 0

Arroz parbolizado,  
camarones, anillos de calamar, 

mejillones, pulpo, langostino, 
chorizo español, res y cerdo. 

P a e l l a  M i x t a

$ 4 4 . 0 0 0

Arroz parbolizado, camarones, 
anillos de calamar, mejillones, 

pulpo y langostino.

P a e l l a  D e  M a r . .

$ 4 8 . 0 0 0

Zucchini, portobello, brócoli, 
habichuela, alcachofa y 

espárragos.

P a e l l a  V E G E T A R I A N A

$ 3 5 . 0 0 0

Arroz bomba, guisantes, pollo 
y carne de conejo. 

P a e l l a  V a l e n c i a n a

$ 4 3 . 0 0 0

Arroz parbolizado, chorizo 
español, cerdo, res, 

colombinas de pollo y 
chicharrón de pollo.

P a e l l a  D e  C a r n e s

$ 4 2 . 0 0 0

Arroz en tinta de calamar, 
camarones, anillos de calamar, 

mejillones, pulpo, langostino
y panceta de cerdo 

caramelizada.

P a e l l a  N e g r a

$ 4 9 . 0 0 0

Arroz Arborio, champiñones
y rabo de toro. 

R i s o t t o  D e  T o r o

$ 3 9 . 0 0 0

Risotto trufado con frutos del 
mar y champiñones.

$ 4 3 . 0 0 0

Arroz bomba ahumado, tubo 
de calamar, camarones, 
mejillones negros, pulpo 
parrillado y langostinos. 

P a e l l a  R e i n a

$ 8 0 . 0 0 0
( P a r a  2  p e r s o n a s )

Arroz bomba con camarones, 
anillos de calamar, pulpo, 

mejillones y langostino.

A r r o z  C a l d o s o

$ 4 3 . 0 0 0

Orzo con camarones, anillos 
de calamar, mejillones, 

alcachofas, tomate asado, 
chorizo y queso de

cabra gratinado. 

P a e l l a  G r i e g a

$ 4 2 . 0 0 0

Pescado blanco del día
(250 gr.) con vizcaína a base 
de pimentón morrón y tomate 

asado, papa torneada y 
aceituna verde. Acompañada 

de arroz blanco.

$ 4 6 . 0 0 0

P a e l l a  C o r t e s .

R i s o t t o  A R A G O N E S

P e s c a  b l a n c a  

a  l a  v i Z c a i n a

p e s c a  b l a n c a  a  l a  v i z c a i n a

f i d e u a  r o j a  d e  m a r i s c o s
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A S A D O  D E  T I R A

Fideos con camarones, 
anillos de calamar, 
mejillones, pulpo
y langostino.

$ 4 2 . 0 0 0

Estofado de rabo de res
(350 gr.), acompañado de 
patatas horneadas, zanahoria 
y arroz blanco.

R a b o  D e  T o r o

$ 3 9 . 0 0 0

Estofado de callos con 
garbanzo y chorizo español.

$ 3 1 . 0 0 0

Z a r z u e l a  D e  

M a r i s c o s

Cazuela de mariscos, bisque 
de langostinos, pescado 
blanco, mejillones y 
langostino. Acompañada
de arroz blanco.

$ 4 8 . 0 0 0

S o l o m i t o  d e  c e r d o

Solomito de cerdo (400 gr.)  a la 
parrilla, acompañado de ensalada 
con ajonjolí tostado y papas 
rústicas con cebolla caramelizada 
y pimentón morrón.

$ 3 2 . 0 0 0

A s a d o  D e  T i r a

Costilla de res al vino tinto
(350 gr.), horneada al vacío 
durante 9 horas. Acompañado 
de papas con paprika, cebollín 
y ensalada de rúgula.

$ 3 8 . 0 0 0
R A B I L L O  D E

C A D E R A

Punta de anca (350 gr.) en cama 
de champiñones rostizados y 
frijol blanco. Acompañado de 
ensalada.

$ 4 6 . 0 0 0

E s t o f a d o  D e  

C o n e j o

Estofado de conejo (300 gr.) con 
papas y vegetales, acompañado 
de arroz blanco.

$ 4 0 . 0 0 0

En la descripción 
encontrará el peso en 

gramos (gr.) de la porción 
de carne de cada plato, la 
cual se toma antes de su 

cocción y varía durante la 
preparación, según el 

término de su elección.

C a l l o s  a  l a  

M a d r i l E N a

Estofado de callos con chorizo 
español acompañado de arroz.

$ 3 1 . 0 0 0

C a l l o s

M E L O S O S

F i d e U A  R o j a  D e  

M a r i s c o s

C A R

Espa
nOL

N E S
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Punta de anca de cerdo (350 gr.) 
horneada con pimentón dulce. 

Acompañada de papas nativas y 
chutney de tomates asados.

P u n t a  D e  

C e r d o

$ 2 9 . 0 0 0

Bondiola de cerdo (230 gr.) 
horneada en salsa de mostaza de 

Dijon y cerveza negra. 
Acompañada de puré de papa 

amarilla con queso azul.

B o n d i o l a  

D i j o n

$ 3 1 . 0 0 0

Panceta de cerdo (230 gr.) 
horneada, sobre puré de yuca con 

ensalada de tomate y cebolla. 
Acompañada de crema agria.

P a n c e t a  A l  

H o r n o

$ 2 8 . 0 0 0

Orzo cremoso con camarones, 
anillos de calamar, pulpo y 

mejillones.

O r z o  C o n  

M a r i s c o s

$ 4 2 . 0 0 0

Filetes de róbalo (250 gr.) a la 
romana, acompañados de orzo 

con limón y ensalada fresca.

R o b a l o  A  L a  

R o m a n a

$ 3 8 . 0 0 0

Salmón horneado (250 gr.) 
acompañado de papas españolas 

en salsa de eneldo y limón, 
espárragos y zanahoria baby. 

S a l m o n  

c o r t e s  

$ 4 4 . 0 0 0

Pasta con camarones, anillos de 
calamar, pulpo y mejillones negros 
en salsa de bisque de langostinos.

L i n g u i n E  c o n  

M a r i s c o s

$ 4 2 . 0 0 0

Salmón horneado (250gr.) con 
quenelles de papa nativa y salsa 

de cúrcuma, pomelo y zanahoria. 
Acompañado de espárragos y 

tomates cherry.

S a l m o n  

m e d i t e r r a n e o

$ 4 4 . 0 0 0

P E S C A D O

C E R D O

meDITe
rraneO

n



l o m o  a  l a  m a n t e q u i l l a

L I N G U I N E  C O N  M A R I S C O S

P E C H U G A  P E S T O

P U N T A  D E  C E R D O

Pechuga horneada (350 gr.) con 
salsa pesto de tomates asados. 
Acompañada de espárragos y 
puré de papa nativa.

P e c h u g a  

p e s t o

$ 2 8 . 0 0 0

Lomo de res (250 gr.) envuelto en 
tocineta con salsa de 
champiñones y trufa blanca, 
acompañado de orzo a la 
parmiggiana.

F i l e t  

M i g n o n

$ 4 2 . 0 0 0

Medallones de lomo fino (500 gr.) 
terminados en mesa con 
mantequilla clarificada. 
Acompañado con puré de papa y 
ajos rostizados, ensalada y papas 
horneadas.

L o m o  A  L A

M A N T E Q U I L L A

$ 8 0 . 0 0 0  ( P a r a  2  p e r s o n a s )

Arroz meloso, con champiñones y 
aceite de trufa, lomo fino, y 
espárragos asados.

M E L O S O  D E

L O M O  T R U F A D O

$ 4 2 . 0 0 0

Albóndigas de rabo de toro, 
acompañadas de linguine al burro 
y salsa cremosa de rabo de toro.

L I N G U I N E

D E  T O R O

$ 4 2 . 0 0 0

Linguine con camarones, anillos 
de calamar, pulpo, mejillones 
negros en salsa de bisque de 
langostinos.

R A B O

D E  T O R O

$ 4 2 . 0 0 0

Milanesa de pollo sobre cama de 
espaguetis, crema de limón, jamón 
serrano y rúgula.

M i l a n e s a  

P r o s c i u t t o

$ 3 2 . 0 0 0

R E S

P O L L O
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E N S A L A D A  D E  M A R I S C O S

Papa en cubos, remolacha, arveja, zanahoria 
baby, garbanzo crocante, huevo cocido, 

cogollo europeo, quinoa, tomates cherry, 
semillas de girasol y vinagreta dulce.

E n s a l a d a  D e  

R E M O L A C H A

$ 2 7 . 0 0 0
Con pollo (180 gr.)

+ $ 6 . 0 0 0

$ 3 4 . 0 0 0

Mixtura de lechugas, queso de 
cabra, jamón serrano, alcachofas, 

tomates frescos, tomate asado, 
mezcla de aceitunas verdes y 

negras, con vinagreta
de arándanos.

Ordénala sin jamón. 

E n s a l a d a  

G r i e g a

$ 3 0 . 0 0 0

Mixtura de lechugas, mariscos 
asados, vino blanco, tomate 

fresco, pepino, pera, pimienta 
negra, aceite de oliva y coulis

de maracuyá. 

E n s a l a d a  D e  

M a r i s c o s

$ 3 4 . 0 0 0

Croquetas de Cordon Bleu, 
acompañadas de patatas

a la francesa.

C r o q u e t a s

L e  B l e u

$ 1 8 . 0 0 0

Crema blanca y trozos
de pechuga de pollo.
Acompañada de pan.

c r e m a  d e  

p o l l o

$ 1 2 . 0 0 0

Macarrones con pollo, queso 
cheddar y parmesano, gratinados. 

Acompañado de pan.

M a c a c o s  

$ 1 6 . 0 0 0

v

v

v
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f o n d o  d u l c ec h u r r o s

Base de masa phyllo horneada, 
peras flambeadas con ron, helado 

de vainilla, pistachos y canela. 

C R O C A N T E  D E  

P E R A

$ 1 8 . 0 0 0

Flan a base de huevo, queso de 
cabra y crema blanca.

F L A N  D E  Q U E S O  

D E  C A B R A

$ 1 4 . 0 0 0

Crema a base de huevo y leche, 
con caramelo y arándanos.

C r e M E  

B R U l e E

$ 1 4 . 0 0 0

Tarta de manzana con helado de 
vainilla. 

P I E  D E  

M A N Z A N A

$ 1 4 . 0 0 0Churros con salsa de chocolate, 
pistachos y helado de vainilla. 
(Opcional: salsa de arequipe.)

C H U R R O S

$ 1 5 . 0 0 0

Base de masa phyllo horneada, 
con fresas, merengue, brownie, 
leche condensada, salsa de frutos 
rojos, helado de vainilla y salsa de 
chocolate. Preparado en la mesa.

F O N D O  D U L C E

$ 2 8 . 0 0 0

Degustación de postres: Banana 
foster, Flan de queso de cabra, 

Créme brûlée y Pie de manzana.

M I X T U R A  

D U L C E

$ 2 8 . 0 0 0

Chessecake con base de crumble, 
queso manchego, queso crema, 
arándanos y salsa de caramelo 

con ron.

C H E S S E C A K E  D E  

M A N C H E G O

$ 1 6 . 0 0 0

pOstreS
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Pepino, rodajas de 
manzana, cítricos.

S P A R K L I N G

D E  R O S A S

$ 1 3 . 0 0 0

Shrub de mora, 
albahaca, limón. 

S P A R K L I N G

D E  L I M O N A R I A

$ 1 3 . 0 0 0

Hierbabuena, limón, 
sirope simple, soda. 

S h r u b  d e

p i n a

$ 1 1 . 0 0 0

Nuestros 
cócteles sin licor 
son elaborados 
con bebidas 
gasificadas bajas 
en calorías y con 
ingredientes 
naturales. 

B E B I D A S

Elaboradas con agua mineral
San Pellegrino

Vermell (Frutos rojos) 
Mango y naranja
Naranja, mandarina o limón

$8.000
$8.000
$7.500

Lulo y hierbabuena 
Feijoa y jengibre
Mora y albahaca

$8.000
$8.500
$8.000

Té verde, piña, naranja y jengibre 
Pepino, jengibre y manzana verde

$7.000
$7.000

Agua San Pellegrino 505 ml
Agua Nacimiento 
Agua Sierra Fría con gas
Soda Bretaña
Ginger Ale Canada Dry
Gaseosa
Té Hatsu

$12.000
$7.000
$6.500
$6.500
$6.500
$6.500
$8.000

Carajillo 43
Espresso
Americano
Capuccino
Latte
Té 

Aromática de frutas

$11.000
$3.000
$3.000
$6.000
$6.000
$5.500

$5.500

D E  L A  C A S A

(Pregunta por nuestros sabores disponibles.)

Mock 
tails

J u g o s

S O D A S

T E s  F r i o s

O t r a s  B e b i d a s

C a F E  y  b e b i d a s  c a l i e n t e s



B o g o t á C a r t a g e n a

B u c a r a m a n g a

@ C O R T E S R T E
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