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ESTRE
LLAD

EN

ESTRELLADOS

Chorizo criollo, papas

en cubos, cebolla en

julianas y huevo frito.
$14.000

03

ESTRELLADA dy

Panceta de cerdo
trufada, cebolla,
portobello, papa en
cubos y huevo frito.
$18.000

JAMON DE PATA
ESTRELLADO dy

Jamon |bérico, cebolla
caramelizada, papas y
huevo frito.

sOMBAS
RELLENA

5 unidades del mismo
relleno: carne, jamén o

$29.000

: rabo de toro.

$14.000

TORTILLA D

PAPA

Tradicional tortilz

de papa con

chorizo espafiol y

cebolla. _
$10.000

GAMBAS AL
AJILLO

Gambas (6), ajo, aceite
de oliva y perejil.

$32.000

CHAMPINONES |
AL AJILLO
Champifién Paris al
ajillo, acompanado de
baguette.

$16.000

AP A

—

O
RA
AS

PULPO A LA

ALLEGA

Pulpo a la parrilla,
pimenton dulce y
aceite de oliva,
sobre cubos de papa
al vapor o con chips
de papa. (A eleccion)

$42.000

PATATAS
BRAVAS

Papas rusticas, chorizo
y salsa brava.
$13.000

PATATAS
ALIOL

Papas rusticas, jamon
serrano y crema de
alioli.

$13.000

PATATAS
CORDOBESA

Cilindros de papa

horneada (4), rellenos con

estofado de rabo de toro,
sobre queso crema.

$24.000

MEJILLONES
DE LA CASA

Mejillones verdes y
negros perfumados
con cerveza negra,
tomates cherry, ajo y
perejil. Acompafiados
de baguette.

MIX DE

MARISCOS
Salteado de

camarones, calamary $22.000
pulpo con ajo confitado,

aceite de oliva y ALAMAR ‘l]
pimenton dulce. DF BURGOS

$23.000

ANGOSTINO
CROCANTE
Langostino (4) pelado
y apanado con
chicharrén de cerdo
sobre paté de queso
con aceitunas

negras.

Tubo de calamar relleno
de champinon y queso,
caviar, crocante de
jamon serrano, sobre
puré de morcilla.

$34.000

$29.000
TARTARE DE ATUN

Cubos de atln,
marinados en salsa
de soja, aceite de
ajonjoli y limén,
sobre cubos de
aguacate.

$18.000



TABLA MIXTA

Queso de cabra, queso brie, jamon
serrano, chorizo espanol, chorizo
sarta, fuet, mixtura de verdes,
tomates asados, aceitunas verdes y
negras acompanados de baguette.

Para 3 0 4 personas.
$60.000

MIXTURA DE
AMBURGUESAS

1. Pan brioche, carne de res

(60 gr.), queso provolone, mixtura
de verdes organicos, tomates
asados y crema agria picante.

2 . Pan brioche, carne de res

(60 gr.), queso cheddar,

tocineta caramelizada en miel,
rugula, tomate fresco y

crema agria picante.

3 . Pan brioche, panceta de cerdo
(50 gr.), mixtura de verdes
organicos, cebolla encurtida con
remolacha y crema agria.

$24.000

LR ENPANADAS

En masa de
harina de trigo,
horneadas (4).

1. Queso de cabra
y bocadillo.

2. Champifion y
queso manchego.
3. Espinacay
queso de cabra.
4. Pera, cebolla
caramelizada

y queso brie.

$16.000

UARISCOS
inos

Camarones'y
calamares fritos en
tempura,
acompanados de salsa
de crema de quesos.

$25.000

CAMARONES APANADT
N QUINOA

Camarones apanados en
quinoa, acompanados con
crema agria picante.

$22.000

dICHARRON DE
TLANAR &y

Coronas de calamar horneadas,
crocantes, acompanadas de
pico e' gallo picante.

$30.000

PATA DE JAMO) e
IBERICD. &

Lonchas de Jamon Ibérico
(80 gr.), acompanadas de pan
y aceitunas.

$29.000

PROVOLONE ASADD Y

Queso provolone asado a
las finas hierbas, con
mermelada de uchuvas.

$20.000

GANBAS AL



MONTADITL
)E SERAANI

Baguette, mozzarella de
bufala, tomate asado y
jamon serrano.

$6.000
UNTADITO
JE MOACILLE

Baguette, pera
caramelizada, morcilla y
huevo de codorniz frito.

$6.000

TABLA DE MONTADITOS
JPAREDADOS

Arma la tuya con 4, 6 u 8 unidades:

$7.000 ¢/u

. Camarones al ajillo.
. Pulpo saltado.

crema de pesto.

© ~No oI wWhR

Acompanados de chips de papay
a

mayonesa de sriracha.

WONTADITO DE
AMARON

. Camarones apanados con
mayonesa de_sriracha.
uéeso brie y jamgn serrano.
ueso de cabra, jamon serrano

. Mozzarella, peperoni y aguacate.

. Mozzarella'y jamon curado
cerdo. ) »

. Mozzarella de bufala, jamén

serrano y tomates secos.

Baguette, camardn al
pesto de perejil
y tomate.

$6.000

MONTADITO DE
POLLO
Baguette, pollo al alioli

y tomate asado.
$6.000

TONTADITO
JE BRIE O

Baguette, queso brie,
tomate asado y
pistacho.

$6.000

MONTADITO DE
BONDIOLA

Baguette, bondiola
desmechada en salsa
BBQ y queso mozzarella
de bufala.

$6.000

LONTADITO DEp
ESPARRAG D mmid

Baguette, puré cremoso
de berenjena ahumada
y platano maduro,
esparrago asado y
chorizo espanol.
Ordénalo sin chorizo Ay

$6.000
TABLA DE
JONTADITOS

5 unidades de los
montaditos que elijas.

$26.000

HONTADITO OF
ALNON CURADOTS

Baguette, paté de
quesos, aguacate y
salmén curado en salsa
de soja, aceite de
ajonjoli y limon.
$6.000

NONTADITO D JS
LANGOSTIND I

Baguette, paté de quesos
con aceituna negra,
langostino parrillado y

tomate cherry.
$6.000




COSTILLAR-DE CERDO

parrilladas

TONAHAWK RO POLLD GRIFGD K

Rib Eye madurado con Pollo marinado por 48
hueso, asado a la horas, rostizado. Elige la
parrilla. Dos (2) salsa (1) y los
acompafnamientos a acomparnamientos.
eleccion. Wl T

edio: $25.000
3100 por gramo Completo: $50.000

] v

T 4 PARRILLADA OF MAR BN
Corte con hueso en T Anillos de calamar

de lomo ancho y lomo

fino (madurado en camarones, mejillones al

seco), asado a la ajillo, filetes de rébalo,
parrilla. Dos (2) gambas al ajillo y coronas
acompanamientos a de calamar. Elige la salsa
eleccion. (1) y los

$110 por gramo acompafnamientos.

Personal: $45.000
[NSTINETENSIIE 4% Para 2: $90.000

Costillas de cerdo
maduradas asadas a
la parrilla. Elige la
salsa (1) y los
acompanamientos.

Medio: $35.000
Completo: $70.000

ACOMPANAMIENTOS

$6.000 ¢/u

Macarrones con queso cheddar
Puré de platano maduro
Croquetas de yuca

Papa al horno

Dip de vegetales

Ensalada de tomates asados
Ensalada fresca de aguacate

SALSAS

o Escoge 1

Adicional $4.000

Miel mostaza

Salsa espafnola de vizcaina

Salsa de pimentones asados

BBQ tamarindo

Estos cortes de carne estan BBQ picante
sujetos a disponibilidad. Salsa de cerveza negra




PAELLA CORTES

Arroz bomba, camarén,
gamba, pulpo, coronas de
calamar, mejillon verde, almeja
blanca y mejillon negro.

$54.000

Arroz parbolizado, camarones,
anillos de calamar, mejillones,
pulpo y langostino.

$48.000

ETNIIn

Arroz parbolizado,

camarones, anillos de calamar,
mejillones, pulpo, langostino,
chorizo espanol, res y cerdo.

$44.000
PAELLA VALENCIANA

Arroz bomba, guisantes, pollo
y carne de conejo.
$43.000

PAELLA NEGRA

Arroz en tinta de calamar,
camarones, anillos de calamar,
mejillones, pulpo, langostino
y panceta de cerdo
caramelizada.

$49.000

LI PAELLA REINA

Arroz bomba ahumado, tubo
de calamar, camarones,
mejillones negros, pulpo
parrillado y langostinos.

$80.000
(Para 2 personas)

PAELLAS

B ARROCES

PAELLA GRIEGA

Orzo con camarones, anillos
de calamar, mejillones,
alcachofas, tomate asado,
chorizo y queso de

cabra gratinado.

$42.000
PAELLA DE CARNES

Arroz parbolizado, chorizo
espanol, cerdo, res,
colombinas de pollo y
chicharrdn de pollo.

$42.000

ROPAELLL VEGELR LY

Zucchini, portobello, brécoli,
habichuela, alcachofa y
esparragos.

$35.000

4y A150TT0 DE TORD

Arroz Arborio, champifiones
y rabo de toro.
$39.000

ra

ilo0TT0 ARAGONES

Risotto trufado con frutos del
mar y champifiones.

$43.000

A\HR0Z CALDOSO

Arroz bomba con camarones,
anillos de calamar, pulpo,
mejillones y langostino.

NELOSO DE COCO
CON CORVINA

escado blanco del dia
gr.) con vizcaina a base
pimentén morrén y tomate

asado, papa torneada y

aceituna verde. Acompanada

de arroz blanco.
$46.000

$43.000




CAR,

£ o

L ] HITNERTT ¢
LADRILENA SOLOMITO DE CERDD NI

Estofado de callos con Solomito de cerdo (400 gr.) ala

garbanzo y chorizo espaiiol. parrilla, acompanado de ensalada
$31.000 con ajonjoli tostado y papas
; rusticas con cebolla caramelizada
ALLDS y pimenton morron.

IEL0S0S £ AN

Estofado de callos con chorizo

espafiol acompaiiado de arroz. STOFADO DE
$31.000 LIS

Estofado de conejo (300 gr.) con

Z=

2080 DE TORD papas y vegetales, acompanado
de arroz blanco.
Estofado de rabo de res $40.000

(350 gr.), acompanado de
patatas horneadas, zanahoria
y arroz blanco.

$39.000

15AD0 DE TIRJ

Costilla de res al vino tinto
(350 gr.), horneada al vacio
durante 9 horas. Acompafiado
de papas con paprika, cebollin
y ensalada de rugula.

$38.000
WABILLO OE |
CADER] o

Punta de anca (350 gr.) en cama
de champifones rostizados y
frijol blanco. Acompaifado de
ensalada.

$46.000

LARZUELA D
WARISCOS

Cazuela de mariscos, bisque
de langostinos, pescado
blanco, mejillones y
langostino. Acompanada

de arroz blanco.
$48.000

MARISCOS

DS con camarones, "
llos de calamar,
gjillones, pulpo

y langostino.




PESCADO

SALMON

CORTES

Salmon horneado (250 gr.)
acompanado de papas espaolas
en salsa de eneldo y limén,
esparragos y zanahoria baby.

$44.000

ALMON

MEDITERRANED

Salmoén horneado (250gr.) con
quenelles de papa nativa y salsa
de circuma, pomelo y zanahoria.
Acompanado de esparragos y
tomates cherry.

$44.000

0RZ0 CON
ARISCOS

Orzo cremoso con camarones,
anillos de calamar, pulpo y
mejillones.

$42.000

(Ordénalo
LINGUINE CUN
gt Ay e

Pasta con camarones, anillos de
calamar, pulpo y mejillones negros
en salsa de bisque de langostinos.

$42.000

ROBALD A LA
ROMANA
Filetes de robalo (250 gr.) a la

romana, acompanados de orzo
con limén y ensalada fresca.

$38.000

CERDO

30NDI0LA
DIJON

Bondiola de cerdo (230 gr.)
horneada en salsa de mostaza de
Dijon y cerveza negra.
Acompanada de puré de papa
amarilla con queso azul.

PANCETA AL
HORND

PUNTA DE

CERDO




RE S

LINGUINE
OF 1080

Albdndigas de rabo de toro,
acompanadas de linguine al burro
y salsa cremosa de rabo de toro.

$42.000

MELOSO DE
00 TRUFADD

Arroz meloso, con champinones y
aceite de trufa, lomo fino, y
esparragos asados.

$42.000

o
|

Lomo de res (250 %r.) envuelto en
tocineta con salsa de
champiriones y trufa blanca,
acompanado de orzo a la
parmiggiana.

$42.000

ONO A LA ¢
MANTEQUILL A S

Medallones de lomo fino (500 gr.)
terminados en mesa con
mantequilla clarificada,
Acompafiado con puré de papa y
ajos rostizados, ensalada y papas
horneadas.

$80.000 (Para 2 personas)

RAB(
JF T10R0

Linguine con camarones, anillos
de calamar, pulpo, mejillones
negros en salsa de bisque de
langostinos.

$42.000

POLLO

PECHUGA
PESTO

MILANESA
PROSCIUTTO

PECHUGA PESTO




ENSALADA DE
REMOLACH!

Papa en cubos, remolacha, arveja, zanahoria
baby, garbanzo crocante, huevo cocido,
cogollo europeo, quinoa, tomates cherry,
semillas de girasol y vinagreta dulce.

$27.000
ISALADA D RN )
MARISCOS '
ENSALADA Mixtura de lechugas, mariscos
GRIEGA asados, vino blanco, tomate
Mixtura de lechugas, queso de fresco, pepino, pera, pimienta

cabra, jamon serrano, alcachofas,
tomates frescos, tomate asado,
mezcla de aceitunas verdes y
negras, con vinagreta

de arandanos.

Ordénala sin jamon.

$30.000

QUILLOS

REMA DE
POLL(

Crema blanca y trozos
de pechuga de pollo.
Acompaniada de pan.

$12.000

ACACOS]

Macarrones con pollo, queso
cheddar y parmesano, gratinados.
Acompanado de pan.

$16.000

negra, aceite de oliva y coulis

de maracuya.
$34.000

.

CROQUETAS
E BLEU

Croquetas de Cordon Bleu,
acompanadas de patatas
a la francesa.

$18.000



FONDO DULCE

POSTRES

CAENE

73

BRULE

Crema a base de huevo y leche,
con caramelo y arandanos.

$14.000

CROCANTE DE
PERA

Base de masa phyllo horneada,
peras flambeadas con ron, helado
de vainilla, pistachos y canela.

$18.000
CHURROS

Churros con salsa de chocolate,
pistachos y helado de vainilla.
(Opcional: salsa de arequipe.)

$15.000

MIXTURA
DULC
Degustacion de postres: Banana

foster, Flan de queso de cabra,
Créme brilée y Pie de manzana.

$28.000

HESSECAKE DE
MANCHEGO

Chessecake con base de crumble,
queso manchego, queso crema,
arandanos y salsa de caramelo
con ron.

$16.000

FLAN DE QUESE
0E CABA/

Flan a base de huevo, queso de
cabra y crema blanca.

$14.000

PIE DE
MANZANA

Tarta de manzana con helado de
vainilla.

$14.000

FONDO DULCE

Base de masa phyllo horneada,
con fresas, merengue, brownie,
leche condensada, salsa de frutos
rojos, helado de vainilla y salsa de
chocolate. Preparado en la mesa.

$28.000



Vermell (Frutos rojos)
Mango y naranja

Naranja, mandarina o limén

SODAS

Elaboradas con agua mineral

San Pellegrino

Lulo y hierbabuena
Feijoa y jengibre
Mora y albahaca

TES FRIOS

$8.000
$8.500
$8.000

Té verde, pifia, naranja y jengibre $7.000
Pepino, jengibre y manzana verde $7.000

AAS BEBIDAS

Agua San Pellegrino 505 ml

Agua Nacimiento

Agua Sierra Fria con gas
Soda Bretana

Ginger Ale Canada Dry
Gaseosa

Té Hatsu

CAFE Y BEBIDAS CALIENTES

Carajillo 43
Espresso
Americano
Capuccino
Latte

Té

(Pregunta por nuestros sabores disponibles.)

Aromatica de frutas

$12.000

$7.000
$6.500
$6.500
$6.500
$6.500
$8.000

$11.000

$3.000
$3.000
$6.000
$6.000
$5.500

$5.500

Nuestros
cocteles sin licor
son elaborados
con bebidas
gasificadas bajas
en calorias y con
ingredientes
naturales.

SPARKLING
DE ROSAS

Pepino, rodajas de
manzana, citricos.

$13.000

SPARKLING

JE LIMONARIA

Shrub de mora,
albahaca, limoén.

$13.000

SHRUB DE
PINA

Hierbabuena, limoén,
sirope simple, soda.

$11.000




G3HOLDING

Bucaramanga

m ZE@H QO%DD/

/\AIANUNNA ASIATICOMFUSION BURGER

Bogota Cartagena

TIERm® 6 GRALTO
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