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CEVICHE MIXTO $14.500

Mixtura de laminas de reineta, salmadn, camardn,
calamar, cebolla morada y jengibre rebosadas en
leche de tigre. Acompafadas de chips de papa
camate, salsa de rocoto y tostadas,

CEVICHE MUSHROOM $12.500
Deliciosas lAminas de champifion shiltake , palmito, apio,
cebolla morada, pera confitada y cllantro. Acompafiado
de maiz blanco, chips de papa camole, salsa de jalapefo v
tostadas.

TARTARO DE ATUN $12.900
Deliciosas cubitos de atin, cebolla morada, mango,
limdn y pimenton rojo en aceite de sésamo,
acompafiado de cebollin y tostadas.

CRUDO DEL CHEF $12.900

Carne de res picada, alcaparsas, pepinilles, cebolla,
mostaza antigua y alifio del chef, acompafado de
sour cream ¥ limdén.

EMPANADITAS DEL BARRIO $10.800
Mix e empanadas caseras, sugerencia del chef,

EMPANADITAS VEGGIE $10.800

Mix de empandas caseras con queso vegano,
sugerencia del chef.

PROVOLETA SALTADA $10.800
Exquisito queso provolone grillado con tlomate, cebolla,
cebollin, dlantro saltados con toques de ajo, jengibre y
salsa de soya, acompaniada de crocantes de tortillas de
maiz horneados.

CROCANTE VEGGIE $10.800
Deliciosas croquetas artesanales de carme vegetal v
queso veqgle, acompanado de hummus de betamaga v
crudettes de vegeatales frescos,
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S| DE PICAR SE TRATA $23.500

Delicados Aletillos de pollo y trozo de lomo,
chorizo espanol, longanizas, acompanado de papas
rusticas a lo pobre.

TIJUANA

Deliciosas quesadillas de pollo, vacuno y
enchiladas de camardn, poroto negro y cebollin,
acompanada de nachos caseros con guacamaoke
y chile picante,

$23.500
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CESAR
Mix verde, pollo salteado, camardn, crutones,
parmesanao y alliio césar.

SALMON CROCANTE
Mix verde, fritos de salman en tempura, granada,
palmito, tomate cherry, palta y salsa de yogurt.

POLLO TERIYAKI

Mix verde, pollo apanade, zucchinis frescos,

almendras tostadas, semillas de zapallo y salsa teriyaki.

GRIEGA

Mix de tomates, queso feta, aceituna negra, peping,

cebolla morada, mix de pimenton, ordgano, hojas frescas

de albahaca y dressing de aceto balsadmico al oliva,

VIETNAMITA

Spring rells de verduras, (mango, pepino zanahoria,

cehollin y repofla) hechos con obleas de papel de arrog,
acompanadode mix verde, champifidn salteado, flor de

palta y dressing de moztaza miel.

MENU DE NINO:

Espaguelis con salsa pomodom o pesto,
$5.900
Polla a la plancha con papas fritas o arroz

$5.500

ING INCLUYE BEBIDA)

$8.700

$8.900

$8.700

$8.700

$8.500

3 puncous |
CG Joas

SALMON NAPEADO  $14.500
Salman en mantequilla a las finas hierbas,

acompanado de cremoso de mote, camardn
y champinon.

ATUN GRILLADO $14.5 00
Medallén de attin, acompanado de Trio de quinoa,
vegelales de tempaorada, chutney de pifia ¥ salsa de
betarraga.

ASADO DETIRA $16.900

Asado de tira en coccicén lenta, acompanado de un

excpuisito pure de papa camote acompanado de
pebre casero.

SORRENTINOS $12.900

DE JAIBA

Sommentinos rellenos de Jaiba con exquisito bisgue
de camardn, tomate cherry, albahacay
fUeso parmesanc.

NOQUIS LA JUNTA

Noguls caseros con salsa a eleccion,
pesto o pomodoro, acompanando
de frutos secos ¥ gueso parmesan.,

LOMO SERRANO $15.700

Deliciosc lomo flambeado al cofac, jamén
serrano, reduccidn de crema y ciboullete,

acompanado de papas risticas y salsa rosa,

POLLO LIMENO $12.100
Pollo salteado al ajille y camarones

e salsa hualcalna, acompatado

de arroz verde, papas hilos y ciboulette.

CONGRIO FRITO $14.500
Exquisito congrio frito en tempura de

cilantro acompanade de emulsion de

papas mayo ¥y pebre casero con caviar

de aceitunas negras.

$10.900



LA PESCA FRITA

Reineta apanada con batide de cervera,
ensalada chilena y ajf verde en pan mamragueta.

PLATEADA ITALIANA

Came desmechada en su jugo, tomate,
palta mavonesa en pan amasado,

$9.900

LOMO SALTADO
$10.700 | aminas de lomo salteado en salsa de soya

con tomate, cebolla morada, jengibre, salsa de ajo.
papas hilo cilantro y cebollin en pan ciabatta.

$10.500
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LA JUNTA BURGER

Doble hamburguesa, aros de cebolla
apanados, queso chaddar, pepinilios,
tocine ahumado, lechuga, tomate ¥ mayonesa.

$14.900

BUBA BURGER $10.700

Blend de came, queso cheddar, camardén al ajillo,
lechuga, tormate, salsa de cllantro ¥ mayonesa,

EXTREME BURGER
$10.500

Blend de carme, tocine, champifion, huevo frito,
papa hilo, brotes verces y salsa tartara.

BURGER DE POLLO $9.500

Laminas de pollo crispy, tocing, queso cheddar,
tomate, lechuga, BBQ y mayonesa.

SUNSHINE VEGAN $9.200

Hamburguesa de champinones, zapallo italiano,
berenjena, clantro y un togue de soya, tomate,
lechuga, mayonesa vegana,
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MAR Y TIERRA $12.800

Camardn, calamar, res y chorizo espanol,
salsa pomedoro y mozzarella.

DEL PERU $11.700

Liminas de lomo, tomate, cebolla,
cilantro salteado en soya v salsa de camne,
pomodeoro y mozzarella.

NOSTRA $12.900

Laminas de Jamdn serrano, tomates cherry |

ricula, parmesano , salsa pomodoro y mozzarella.

LA ARGENTINA $11.500

Jamdén, pimenton, duo de aceitunas, orégano
fresco, salsa pomodoro y mozzarella

DE CARNES $11.500
Pollo, carne, jalapeno, cebolla morada,
salsa pomodoro y mozzarella.

ESPANOLISIMA $11.800

Salame, chorizo espanol, queso azul,
salsa pomodaro y mozzarells,

LA PALTA $12.800

Carne desmechada en su jugo, tomates asados,
palta, salsa pomodore y mozzarella.

CEH00
VEGANAS Y VEGETARIANAS

CUATRO QUESOS $11.800
Queso de cabra, az2ul, panmeasanao,
mwozzarella y salsa pomodoro.

SICILIANA $10.900
Due de aceilunas, lomalte fresco,

gueso de cabra, hojas de albahaca,

salsa pomodore y mozzarella,

VEGGIE $10.500
Tomate cherry, chodo, champindn paris,
fapallitos grillados v hojas de albahaca,
salsa pomodoro ¥ queso vegana.

PESTO $10.900
fomate cherry, champifidn paris,

ricula, pesto de albahaca,

salsa pomodon y queso vegano,



Brownie de chocolate con helado

Samble de limon

Fondant de chocolate

Cheese cake tradicional

Trufon de chocalate
(Ganache y mousse de chocolate merengue en
su interior ¥ chips de chocolate)

Cremoso de gianduja
(Crumble de almendras con cremoso de avellana)
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(todos los postres incluyen helado)

$4900

$5100

$5100

$5100

$5100

$5100
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