Collo

COFFEE ROASTERS

En COLO nos preocupamos por todos los pasos y las personas involucradas
en la cadena de suministro del café, desde la semilla hasta la preparaciéon; y
queremos promover el consumo consciente de café especial. Queremos llevar

colo

w

la diversidad de Colombia a cada taza de café.
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HOY COLO SE LLEMNA DE ARTE, POR ESO

MINI COOPER SE TE INVYITA UN CAFECITO.
PUEDES ESCOGER ENTRE COLD BREW, ESPRESSO,

AMERICANOG, CAPPUCCING O INFUSION SELVATICA

DISFRUTA EN VIVO LA ILUSTRACION
DE JUAN SIN MIEDO INSPIRADA EN

SU VIAJE POR VAUPES.

"EAHASTA AGOTAREXISTEMCIA®"®

PARA LLEVAR

— NUESTRAS SERIES —

Esta linea de cafés representa la diversidad de colo y la

industria de cafés especiales.
Aqui se resalta el origen del café y la historia de las fincas

y los caficultores.

SUMERCE DE LA TIERRITA
VENECIA, CUNDINAMARCA CALARCA, QUINDIO
$30.000 $30.000

VICTORIA BACHE

CALARCA, QUINDIO SANTA MARIA, HUILA
$30.000 $35.000

CONTEMPORANEOS

Esta linea de café resalta los procesos en finca, sobre todo
aquellos experimentales que trascienden las tradicionales
reglas de produccién y que han llevado a cafés con sabores y
aromas diferenciales y muy atractivos.

250 GR

MANZANILLO

NATURAL
$50.000

Esta linea de café busca resaltar las variedades exéticas y
ancestrales del café especial.Con estos cafés, colo quiere
promover la siembra de variedades que habian desaparecido
de los cultivos colombianos como consecuencia del interés del
comercio tradicional de vender cantidades y no calidad, asi
como nuevas variedades que se han ido desarrollando. Aqui
encontramos variedades como el gesha, el bourbon, y el
maragogipe entre otros.

EUGENOIDES

125 GR
$95.000



FILTRADOS

MéTODOS MOLIENDA PERFIL PRECIO
DIVERSOS CONTEMPORANEOS
ANCESTROS
= Taza balanceada. X1 $7.500 X1 $9.900
; MEDIA Dulzura - Acidez
Intensifica los X2 $11.000 X2 $16.500
aromas
s .
u MEDIA- Cuerpo ligero y X2 $14.200 X2 $18900
o GRUESA | Secosp.
5 Acidez media-alta X4 $22.200 X4 $32.000
intensifica aroma
frutal.
< .
<4 Cuerpo intenso.
20 GRUESA Acidez baja X1 $7.000 X1 $9900
- i Intensifica aromas dulces : :
o x Turbio con sensacidon X2 $11.000 X2 $16.500
L arenosa.
o9 ST Cuerpo intenso. X1 $7.500 X1 $9900
& L Resalta acidez y
<a O FINA aromas intensos. X2 $12.000 X2 $16.500
PREGUNTANOS POR LA RECOMENDACION DE CAFE PARA CADA METODO.

A BASE DE ESPRESSO

ESPRESSO $4.800 FLAT WHITE $7.400
AMERICANO $4.800 MACCHIATO $6.500
CAPPUCCINO $8.100 MOCCA $8.500
LATTE (7AMBIEN FRIO) $8.500
© P OTRAS CALIENTES
TE (VERDE, NEGRO, CHAI) $7.200 INFUSION MUNAY ENSUENO $7.500
P (TE VERDE, LAVANDA, MENTA, MANZANILLA, CIDRON Y ROSAS)
INFUSION SELVATICA $6.500
(COPOAZU, CAMU CAMU, ARAZA Y AGAI) INFUSION MUNAY AYU $7.500
(HAYO, JENGIBRE, FEIJOA Y TORONJIL)
CHOCOLATE DISIDENTE $9.900
COCHOLATE DISIDENTE 100% CACAQ. INFUSION MUNAY LUZ DE LUNA $7.500
(LIMONARIA, CIDRON, LAVANDA, PASIFLORA,
MANZANILLA, CLITORIA)
HERENCIA: ,
(EilreLnOSC)', dtu|;e y con un sugestivz aroma a nuez. INFUSION MUNAY AMARANTA $7.500
croroie ge sempre, recargace: (ROSAS, CANELA, JENGIBRE, CLAVOS, CARDAMOMO,
EL DORADO: PIMIENTA, ANIS, REMOLACHA)
Alegre, tropical y con una acidez jugosa que le permite ,
acompafiar tanto platos dulces como salados. INFUSION MUNAY LEVITANTE $7500

VENTURA:

Floral, anisado y con sutiles y elegantes notas a cacao.
Un chocolate para dejarse sorprender.

) BEBIDAS FRIAS

(TE NEGRO, LAVANDA, AZULEJOS, VAINILLA Y BERGAMOTA)

colo

COLD

COLD BREW

NITRO

ES UNA BEBIDA DE CAFE ESPECIAL EN LATA NITROGENADA

E INFUSIONDA EN AGUA ERIA POR 18 HORAS. POR ESTA
RAZON, CONTIENE MAYOR CONTENIDO DE CAFEINA
COMPARADA CON UNA TAZA DE CAFE REGULAR Y NO

CONTIENE AZUCAR NI ADITIVOS.

EN TIENDA PARA LLEVAR 4 PACK
$7.500 $5.500 $20.000

JUGO DE MANDARINA $9.900
JUGO DE NARANJA $8.800
LIMONADA NATURAL $7.200
LIMONADA PLAYERA $8.500
MALTEADAS LA SODERIADE COLO
DE CAFE CON CHANTILLI $15.000  PEPINO, LIMON $7900
DE CAFE CON OREO $17.300 MANGO, MARACUYA $7900
DE CAFE CON CHOCOLATE $17.300 GINGER ALE $7900
JUGOS NATURALES peL aMazONAS
ARAZA $9.900
COROZO $9.900
GULUPA $9.900
COPOAZU $9.900
KOMBUCHA
VIENTO DE HIBISCUS $11.900
Flor de Jamaica refrescante y Unica.
LA CITRICA $11.900
El poder del limén acompafiado de la sabiduria del jengibre. (limon y jengibre).
PLAYA TROPICAL $11.900
Pifa, yerbabuena y limén.
CLORIFLORA VIVA $11.900

El saludable verde de las plantas (pepino, albahaca, espinaca, limén y jengibre).



PARA TENER EN CUENTA

g R ¥ f

NUECES SIN DULCE SIN GLUTEN VEGETARIANO VEGANO
AMIGO DEL CAFE
DULCES Y TORTAS VEGANOS
ALFAJOR $5.500 CHEESECAKE FRUTOS \a PS¢ $19.900
ROJOS VEGANO
RED VELVET $14.900 Crema de vainilla con mermelada de
, frutos rojos y galleta de almendras.
NAPOLEON $14.900 Topping de arandanos, sin harina y
sin azUcar.
TORTA DE ZANAHORIA ( $10.900
VEGANA COLO ﬁ PS¢ $12.500
BANANAMANIA $9.900 Torta con avena, banano vy
zanahoria. Decorada con salsa
COLITA ALMENDRADA $11.500  defrutes rojos
TORTA DE ALMOJABANA COLO $14.000
EMPANADAS
VOLCAN DE CHOCOLATE $14.000 (HECHAS EN HORNO DE PIEDRA)
CON HELADO $16.500
CAPRESSE [/ $8.500
TORTA DE LIMONADA DE COCO \& $15.700 Tomate cherry, queso mozarella y albahaca.
Torta de coco cubierta con crema de coco y DE CARNE $8.500
limén. topping de ardndanos, aptas para C ad .
diabéticos. arne marinada en vino.
CHORIZO $8.500
Empanada de Chorizo santarrosano
en salsa criolla.
PANES
PAN DE BONO $4.300 COLITA (CROISSANT) $6.500
PALITO DE QUESO $7.300 PAN DE CHOCOLATE $7.600

“INSPIRADO POR LAS CULTURAS GASTRONOMICAS DEL MUNDO,
COLO NUNCA OLVIDA SU PREFERENCIA POR LOS INGREDIENTES COLOMBIANOS,
LOS PROVEEDORES LOCALES Y LAS BUENAS PRACTICAS DE PRODUCCION,,,

— CONEL PIE DERECHO —

DESAYU NOS (DISPONIBLES TODO EL DiA)

EL GRANOLON @ $16.200 CALENTAO COLO $25.000
Granola Colo, yogurt griego, fresas, Con frijol cargamanto, arroz integral,
kiwi, mango y arandanos. carne desmechada, platano maduro,
hogao y huevo frito; acompafiado de
aguacate y arepas vallenatas.
LOS ENTOMATADOS $15.200
Huevos en cacerola, con guiso de
cebollay tomate, queso paipa y cilantro, HUEVOS MOTORIZADOS $13.000
acompafiados de arepas Vallenatas. Huevos en cacerola, con frijoles negros,
queso frito, cubitos de platano moc?uro,
EL COCOTTE COLO $12.600 ~ c9vacate
Huevos horneados en suero costefio,
servidos con tostadas de semillas y SABADO Y DOMINGO
tocineta crujiente.
. CANASTA DE PAN $16.500
EL SANDUCHE DE GUEVO $20.500 Con panes artesanales, elaborados
Sdnduche de huevo en pan ciabatta, con por panaderos egresados de la
champifiones salteados, queso doble crema Escuela Taller de Bogoté.
del Caquetd, tocineta y pesto.
TAMAL $21.900
MIGAS $13.600 Tamal tolimense, acompafiado de
Huevos preparados con arepa tipica nuestro chocolate Colo preparado
antioquefia de maiz blanco y hogao. con cacao DISIDENTE y pan
Mariquitefio.
WAFFLES (oe masa e vuca con queso
DEL CAQUETA)
SALADOS ¥ DULCES ¥
- Con napolitana, jamén de cerdo $16.900 - Con salsa de frutos rojos y $15.900
artesanal,huevo frito y albahaca yogurt griego
- Con machacado de aguacate, $16.900 - Con helado de guayaba y queso $15900
yogurt griego y huevo con salsa de arequipe
- Con helado de limonaria y $15900
salsa de guayaba
LA DESCOMPLICADA $9.900
Arepa de maiz blanco, con mantequilla y queso campesino del Caqueta.
LA ANTOJADA $9.900
Arepa de huevo, suero costefio.
LA ANTOJADA CON CARNE DESMECHADA $12.000
LA COQUETA $9.900

6 Arepas vallenatas de maiz, queso tipo costefio del Caquetd, leche y suero.



— SENALES DE HUMO —

& SOPAS EN CALDO VEGETAL

PECOSA [ ¥

Crema de zapallo, yogurt griego, semillas
de calabaza.
OPCION VEGANA: Sin yogurt griego.

$14.000

soLupa £ % $17.000

Crema de tomates asados, bolitas de
moso,de arepa de maiz, suero.
OPCION VEGANA: Sin suero.

— CON LAS DOS MANOS —

1 4
% SAN DUCH ES (EN PAN TOSCANO, ACOMPANADOS DE CHIPS DE PAPA Y CHUTNEY

DE TOMATE DE ARBOL)

EN CUEROS $31.500 DE LA UBRE () [/ $23.900
Bondiola de cerdo, pifia asada, mermelada Tres quesos (Doble crema del Caquetd,
de tocineta y queso ahumado. paipa y tipo gruyere) y pesto de albahaca
y marafion.
CON CULPA $33.500 éj
Sobrebarriga guisada, tomate, aguacate y SIN CULPA $20.900
queso paipa. Croqueta de lentejas, zapallo y quinug,
pan de orégano, salsa de berenjena,
tomate y lechuga.
OPCION VEGANA: Sin salsa de berenjenai.
COLICOLO 5}} @ $18.300 MENGUANTES COLO $15.000
Patacones de pldtano colicero, hogao y guiso Empanadas de masa de maiz, rellenas
de cugjada. de papa criolla y carne desmechada,
OPCION VEGANA: Sin guiso de cuajada. aji de lulo.
EMPANADAS ARGENTINAS $22.900 BURN OUT $17900
Tres empanadas hechas en horno de lefiq, Hemisferio de coliflor horneado, servido
acompafiadas con aji de lulo. con salsa de tahini.
CHORRI COLO $12.900
Papitas nativas chorriadas con guiso de
cuajada

LAS N O NAS PIZZA DE MASA MADRE ITALIANA CENTENARIA

TRES VACAS Y UN CERDO $38.500 CARA DE PINA $36.900
Pizza con queso doble crema del Caqueta, Pizza con queso doble crema del
azul, parmesano y jamén serrano. Caquetd, roast beef de Colo, pifia
asada y salsa de mostaza Dijon.
REINA MARGARITA ﬁ? $30.900
Pizza con queso doble crema del Caqueta, PIG-ZZA $27.900
napolitana, tomates frescos y albahaca. Pizza con queso doble crema del
Caquetd, mermelada de tocineta
hecha en casa, champifiones y
rogula.
. i
2% ENSALADAS
JARDIN DE LA CASA 5}} $13.200 JARDIN EN EL SOL @ $33.100
Ensalada de acompafiamiento con hojas, Pavo, hojas, guatila, tomate cherry,
tomate cherry, guatila, semillas, vinagreta de aguacate, apio, marafiones, vinagreta de
vinagre de vino tinto y aceite de oliva. vinagre de vino tinto y aceite de oliva
JARDIN ZEN (/ $28.800

Hojas, bolitas de falafel, tomate cherry,
pirglento'n asado, guatila, vinagreta de
tahini

- COLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLOCOLO -



@ CERVEZAS (POLA DEL PUB)

DE BARRIL

RUBIA ORIGINAL

AMERICAN PALE ALE

/

$16.500

$16.500

LATA

TRIGO WITBIER $20.000
INDIA PALE ALE $20.000
COFFEE MILK STOUT $20.000

Ej BE E RBU CHA (KoMBUCHA LA JAGUARA Y PoOLA DEL PUB “LA RUBIA ORIGINAL")

PINA - HIERBABUENA $17.500

Pifa, hierbabuena, limon vy la Rubia Original de POLA DEL Pus.

LIMON PICANTE - JENGIBRE $17.500

Limén, jengibre, pimienta roja cayenna y la Rubia Original de PoLA DEL Pus.

COFFEE BEERBUCHA $17.500

Pifia, hierbabuena, limén, la Rubia Original de POLA DEL PUB y el mejor espresso de CoLo COFFEE.

COLO MANDINGA $38.900 APEROL SPRITZ $21.900

COOL MOJITO $35.900 VINO CALIENTE $35.500

GIN TONIC $29.000 IRISH COFFEE $25.900

MARGARITA $29.000 COLD BREW TONIC (Sin licor) $16.000

MIMOSA $29.900 PASION VICHERA $25.900
MENTOLA "O (VICHE) $25.900

% VICHE (MONTEMANGLAR)

TRAGO DOBLE $33.900 TRAGO SENCILLO $17900

BOTELLA $89.900 COPA $22.900

MOLINO HARIO SLIM PLUS $266.900 CHEMEX X 6 TAZAS $274.000
V60 PLASTICO X 2 TAZAS $130.000 AEROPRESS GO $195.000
V60 PLASTICO X 1 TAZA $110.000 AEROPRESS PROFESIONAL $195.000
CHEMEX X 3 TAZAS $239.900

A/ FILTROS
CHEMEX X 3 TAZAS $72.000 V60 2 TAZAS $45.000
CHEMEX X 6 TAZAS $76.000

= MERCH
PIN TAZA COLO $14.900 GORRA AZUL CONLOGO COLO $43.000
PIN GUACAMAYA $14.900 GORRA DIVERSOS $43.000
PIN LOGO COLO $9.900 DELANTAL BARISTA $120.000
CAMISETA AZUL CICLISMO $220.000 TURBANTES CRUZADOS $69.000
PARA HOMBRE

TURBANTES DE FLOR $69.000

CAMISETA AZUL CICLISMO $220.000
PARA MUJER TAZA ARTESANAL 6 oz $35.000
CAMISETA $39900 TAZA ARTESANAL 100z $45.000
MEDIAS DE CICLISMO $35.000 TAPABOCAS $15.900
CAMISA GUAYABERA $190.000 CORTAVIENTOS $225.000
GABAN $285.000

Al INFUSIONES CHOCOLATES
CAJA INFUSIONES SELVATICA $25.000 DISPLAYS CHOCOLATE $10.900

X 12 UNIDADES
(COPOAZU, CAMU CAMU, ARAZA Y ACAI)

DISIDENTE 40gr

EXPERIENCIAS COLO

CATA PERSONAL $20.000

CATA COLO

$35.000

CATA CAFE Y CACAO

PIDE TU CAFE EN
WWW.COLO.COFFEE

€ © ©@colocoffee

EL QUESO QUE UTILIZAMOS TIENE DENOMINACION
DE ORIGEN COLOMBIANO Y GANADERIA SOSTENIBLE

$90.000

Estos productos son de procesos sostenibles & artesanales

7 IR K AT




