COCINAR

Menu #3-2023
Conceplo
Menu casual de temporada

Lojuelas de mandioca
mantequilla de harina de maiz tostada

Bocados
Dona de mandioca, y salsa de ajo.
Sopa Paraguaya, crema de Kimchi, pickle de brocoli.

Tartaki
De surubi, leche de ligre, pure de aguacale, limon pickle,
crocante de maiz.

Chipaguasu y hongos
Croquetas de chipaguasu, hongo deshidratado, emulsion
de hongos, hongo asado, praliné de avellanas.

Kure
Chanchito, hummus de poroto manteca, lomalilos
lactofermentados.

So’o
Denver steak, salsa con miel de cana, pur¢ de manzana
verde y coliflor-.

He’e
Bizcocho saladito, mousse de dulce de leche v miso,
helado de torta hu, salsa especiada.

Caf¢ espresso
Infusion
Digestivo

Jarra de agua

conliene lacteos, glulen, proteina animal

GS.180.000




