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CEVICHE MIXTO $14.500

Mixtura de laminas de reineta, salman, camaron,
calamar, cebolla morada y jengibre rebosadas en
leche de tigre. Acompanadas de chips de papa
camotle, salsa de rocoto y tostadas.

CEVICHE INVERNAL $12.900

Bocaditos fritos de reineta, calamar, malz blanco,
cebolla morada y cilantro, acompanado de salsa
acevichada, chips de papa camote y tostadas.

TARTARO DE ATUN $12.700

Deliciosos cubitos de atan, cebolla morada, mango,
limén y pimentdn rojo en aceite de sésamao,
acompanado de cebollin v tostadas.

CRUDO DEL CHEF $12.500

Camne de res picada, alcaparras, pepinillos, cebolla,
mostaza antigua y alifio del chef, montado en
tostadas, acompanado de sour cream.

EMPANADITAS DEL BARRIO $10.800

Mix de empanadas caseras, sugerencia el chef.

EMPANADITAS VEGGIE $10.800

Mix de empandas caseras con queso vegano,
sugerencia del chef.

CREMA DE ZAPALLO
(Vegana)

Deliciosa notcrema de zapallo camote,
CON naranja y coco, acompanado de tostadas.

$7.500

MOLLEJAS CROCANTES $10.900

Mollejas de ternera fritas, aderezadas con limon y
chimichurrl, acompanadas de focaccia,
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S| DE PICAR SE TRATA $23.500

Delicados filetillos de pollo y trozo de lomo,
chorizo espanaol, longanizas, acompanado de papas
rusticas a lo pabre,

LA FLORENCIA $24.500

Exquisita provoleta con peperonata, queso de cabra,
champifiones relleno con queso azul, queso camembert
con higos asados, frutas de la estacidn, acompanado de
grisines y tostadas.

TUUANA

Deliciosas quesadillas de pollo, vacuno y
enchiladas de camardn, porota negro y ceballin,
acompanada de nachos caseros con guacamole
v chile picante,

$23.500




CESAR $8.700

Mix verde, pollo salteado, camardn, crutones,
parmesano y alifio césar.

SALMON CROCANTE $8.900

Mix verde, fritos de salmén apanado en panko
y sésamo, mandarinas, duo de aceitunas,
tomate cherry, palta y salsa spicy.

DE LA ESTACION $8.100

Mix verde, higos, lentejas, mix de pimentan,
tomate cherry, duo de aceitunas
y fondos de alcachofa.

ROAST BEEF $9.500

Finas laminas de lomo vetado, mix verde,
tomate cherry, champifion paris, dulce da
membrillo glaseado, queso azul y frutos secos.

MENU DE NINO:

Espaguetis con albdndigas en salsa de tomate o alfreda.

$5.900

Pollo a la plancha con papas fritas o arroz.

$5.500
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SALMON NAPEADO $13.500
Salmén en mantequilla de hierbas y

azafran, acompanado de cremoso de

cuscus, esparragos, higos y tomate cherry.

ATUN GRILLADO $13.500

Medalldn de atin con salsa bisgquet,
acompanado de quineoa roja y vegetales
salteados de temporada.

ASADO DE TIRA $16.900
Asado de tira en coccion lenta, acompanado

de un salteado de tocing, papas chilotas,

cebolla morada y perejil.

SORRENTINOS $10.800
DE OSOBUCO

Sorrentinos rellenos de osobuco en mantequilla de
azafran, acompanados de espinaca, tomate cherry
frito, albahaca y nueces.

NOQUIS LA JUNTA $9.100

Noquis caseros con salsa a eleccidn,
pesto o pomadoro, acompafiando
de frutos secos y gueso parmesanao.

GARRON DE CORDERO $18.500

Delicioso Garrdn de Cordero banado
en salsa calafate acompaiado de
puré mousseline,

LOMO SERRANO $14.500

Loma liso flambeado al cohac,
jaman serrano, reduccion de crema y ciboullete,

acompanado de papas risticas y salsa rosa.

POLLO LIMENO $11.900
Pollo salteado al ajillo y camarnones

an salsa huaicaina, acompanado

de arroz verde, papas hilos y ciboulette.



CHORIPAN LA JUNTA $8.500

Chorizo artesanal con pebre y mayonesa casera,
en pan ciabatta.

LA PESCA FRITA $9.500

Reineta apanada con batido de cerveza,
ensalada chilena y aji verde en pan ciabatta.

PLATEADA ITALIANA $9.100
Carne desmechada en su jugo, tomate,
palta mayonesa en pan amasado.

LOMO SALTADO $9.500

Laminas de lomo salteado en salsa de soya
con tomate, cebolla morada, jengibre, ajo,
cilantro y cebollin en pan ciabatta.

) HAMBURGUESAS _{
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LA JUNTA BURGER $13.900

Doble hamburguesa, aros de cebolla
apanados, queso cheddar, pepinillos,
tocing ahumada, lechuga, tomate y mayoneasa.

BUBA BURGER $9.700

Blend de carne, queso cheddar, camaron al ajillo,
lechuga, tomate, salsa de cilantro y mayonesa.

EXTREME EURGER $9.500

Blend de carne, tocing, champifdn, hueve frito,
papa hilo, brotes verdes y salsa tartara.

BURGER DE POLLO $8.500

Laminas de pello crispy, tocino, quese cheddar,
tomate, lechuga, BBQ y mayonesa.

SUNSHINE VEGAN $8.200

Hamburguesa de champifones, zapallo italiano,
berenjena, cilantro y un togque de soya, tomate,
lechuga, mayonasa vegana,
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MAR Y TIERRA $11.900 DE CARNES $11.500
Camarén, calamar, res y chorizo espanial, Pollo, carne, jalapeiio, cebolla morada,

salsa pomeodore y mozzarella. salsa pomodoro y mozzarella,

DEL PERU $11.700 ESPANOLISIMA $11.800

Salame, chorizo espafol, queso azul,

Laminas de lomo, tomate, cebolla, salsa pomodaro y mozzarella.

cilantro salteado en soya y salsa de came,
pomodoro y mozzarella.

LA PALTA $11.800

Carne desmechada en su jugo, tomates asados,

NOSTRA $11.900 palta, salsa pomodoro y mozzarella.

Lamninas de Jamdan serrano, tomates cherry ,
parmesano , salsa pomodore y mozzarella.
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LA ARGENTINA $11.500

Jamadn, pimentdn, duo de aceitunas, orégano
fresco, salsa pomodoro y mozzarella.

VEGANAS Y VEGETARIANAS

CUATRO QUESOS $11.800 VEGGIE $10.500

Queso de cabra, azul, parmesano, Tomate cherry, choclo, champindn paris,

mozzarella y salsa pomodoro. zapallitos grillados y hojas de albahaca,
salsa pomodoro ¥ queso veganao,

SICILIANA $10.900 PESTO $10.900

Duo de aceltunas, tomate fresco, Tomate cherry, champindn paris,

queso de cabra, hojas de albahaca, ricula, pesto de albahaca,

salsa pomodaoro y mozzarella. salsa pomodoro y queso vegana,



Brownie de chocolate con helado

Samble de limon

Fondant de chocolate

Cheese cake tradicional

Trufon de chocalate
(Ganache y mousse de chocolate merengue en
su interior y chips de chocolate)

Cremoso de glanduja
(Crumble de almendras con cremoso de avellana)

I

I

(todos los postres inc 'fen helado)

$4500

$4900

$4900

$4900

$4900

$4900
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