
MENUfor All´



Molcajete de
CHICHARRÓN
Guacamole, pico de gallo con 
trozos de chicharrón y yuca.

$ 27.500

Molcajete de
CHUNCHULO
Guacamole, pico de gallo con 
trozos de chunchulo y yuca.

$ 27.500

Molcajete de
CHORIZO
guacamole, pico de gallo con 
trozos de chorizo y yuca.

$ 25.500

Molcajete 
MIXTO
Guacamole, pico de gallo y ají 
con trozos de chicharrón, 
chunchulo y yuca.

$ 27.500

Quesadillas
DE POLLO
Tortilla de harina rellena de 
pollo salteados con vegetales, 
guacamole, pico de gallo.

$ 19.000

Papitas
CRIOLLAS RÚSTICAS
papas criollas con salsa de ajo.

$ 19.000

Brochetas de
POLLO, RES O MIXTA
Brochetas asadas a la parrilla 
acompañadas de papa rústica.

$ 22.000

empezar
Pa’



Patacón
VALLUNO 
4 tostadas con carne desmechada, 
hogao, queso campesino y salsa 
de maíz dulce.

$ 22.000

Fritanga
CERVECERA 
Empanadas mixtas 4 und,
aborrajados 4 und, papitas rellenas 
4 und, marranitas 4 und,  ají y 
guacamole.

$ 44.000

EMPANADAS
10 empanadas mixtas, ají de 
tomate de árbol, ají de la casa y 
guacamole.

$ 22.000

Picada
JONÁS 
Trozos de res (300 gr), cerdo (300 gr),
4 und de chorizo, 1 morcilla,
chicharrón  (200 gr), chunchulo (200 gr), 
yuca, moneditas de plátano, papas 
criollas, ají, chimichurri y cascos de 
limón.

$ 90.000

Alas
BBQ 
12 alitas BBQ con papa casco. 

$ 40.000

Costillas
BBQ
Trozos de costilla ahumada, bañada 
con salsa BBQ de la casa, acompañda 
de papa rústica.

$ 42.000

Picada
ESPECIAL 
300 gr de lomo de res, yuca frita, 
monedas de plátano, tomate 
en cascos.

$ 42.000

Super
NACHOS 
Volcán de nachos, acompañados de
guacamole, pico de gallo, sour cream, 
frijol refrito, jalapeños, queso campesino, 
queso cheddar y chile con carne.

$ 44.000

COMPARTIR
Pa’



CHURRASCO
Jugoso corte de lomo de caracha 
450gr.

$ 47.000

Lomo
DE CERDO
Tierno corte de lomo de 
cerdo 350gr.

$ 39.000

Pechuga de pollo
A LA PARRILLA
Delicioso corte de filete de 
pechuga de pollo.

$ 34.000

Plato
MIXTO
Parrillada de carnes al estilo de
la casa, pollo, res, cerdo más 
chunchulo.

$ 42.500

HAMBURGUESA DE LA CASA
Pan brioche hecho en casa, 180 gr de 
carne seleccionada, queso cheddar, 
tocineta ahumada, lechuga, tomate, 
cebolla, pepinillos, papas rústicas y salsas 
de la casa.

$ 27.000

brasa
A la
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cervecera
ZonaLAS PERSONALES

CORONA
cerveza botella

$ 16.500

STELLA ARTOIS
cerveza botella

$  16.500

BUDWEISER
cerveza botella

$  16.500

BBC (Artesanal)
cerveza botella

$  16.500

AGUILA LIGHT
cerveza botella

$ 9.000

AGUILA CERO
cerveza botella

$ 9.000

CLUB DOBLE MALTA
cerveza botella

$ 11.000

MICHELOB
cerveza botella

$ 10.000

CORONITA
cerveza botella $ 11.000

JUGO CÍTRICO NARANJA $ 9.500
JUGO NATURAL $ 9.500
LIMONADA NATURAL $ 9.500
GASEOSA $ 5.000
RED BULL $ 16.500
GINGER $ 5.000

Club Colombia
Cervezas Draft

VASOmichelado

Jirafas

Pinta
16 oz.

Club
Colombia Draft

Jarra
16 oz.

bebidas y jugos

$ 12.000

$ 38.000

$ 86.000

$ 1.800

D O R A D A ,  N E G R A  Y  R O J A
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licores
Vinos y

botella media copa

v
in
o
sCasillero del Diablo

Sta Rita 120

Las Moras

Champaña importada

$ 99.000
$ 99.000

$ 88.000

$ 99.000

$ 66.000
$ 66.000

$410.000
$ 385.000
$ 286.000
$ 418.000
$ 286.000
$ 946.000
$ 286.000
$ 154.000
$ 308.000

$ 156.000

$ 140.000 $ 31.000
$ 105.000 $ 18.000

$ 31.000

$ 220.000 1/2L $ 31.000

$ 31.000

SCOTCH WHISKY

VODKA PREMIUM

Buchanan’s 18 años
Buchanan’s Master
Buchanan’s 12 años
Old Parr Superior
Old Parr 12 años
Sello Azul
Sello Negro
Sello Rojo 8 años
Jack Daniel's

$ 275.000
$ 385.000

$ 31.000
$ 41.000

Ciroc, Elyx
Grey Goose

GINEBRA PREMIUM
$ 385.000
$ 275.000
$ 385.000
$ 330.000

$ 220.000
$ 41.000
$ 31.000
$ 41.000
$ 36.000

Tanqueray Ten
Bull Dog
Hendrick's
Beefeater 24



BARTENDER POR UN DÍA 6

Nombre del coctel Sale pa pintura: Expresión que se usa para
indicar que algo se encuentra casi listo.

Vaso o copa donde se sirve Vaso largo

Técnica de elaboración Directo

Equipo y utensilios Giger, gancho para garnish

Ingredientes • Zumo de mandarina
• Gin
• Café filtrado
• Zumo de limón
• Syrup de vainilla

Procedimiento Se sirven los ingredientes directamente al vaso y se 
completa con café filtrado

Descripción Coctel a base de gin, café, vainilla y zumo de 
mandarina y limón
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botella media copa

$ 352.000
$ 319.000
$ 308.000
$ 352.000
$ 319.000
$ 319.000
$ 352.000

$ 275.000
$ 209.000
$ 165.000
$ 204.000
$ 143.000
$ 88.000
$ 176.000
$ 176.000
$ 220.000
$ 198.000
$ 275.000
$ 138.000
$ 138.000
$ 132.000
$ 88.000

$ 55.000
$ 100.000
$ 100.000

$ 30.000
$ 23.500
$ 19.000

$ 13.500
$ 20.000
$ 20.000

$ 16.500

$ 16.000
$ 13.500

TEQUILA 100% AGAVE

SPIRITS / LICORES

Don Julio Añejo
Don Julio Reposado
Corralejo Reposado
Corralejo Añejo
Herradura
1800 Reposado
1800 Añejo

Ron Zacapa 23 años
Ron Havana 7 años
Ron Havana 3 años
Ron Viejo de Caldas 15 años
Ron Viejo de Caldas 8 años
Ron Viejo de Caldas
Vodka Smirnoff
Vodka Absolut
Ginebra Tanqueray
Ginebra Gordon’s
Ginebra Bombay Sapphire
Tequila Jose Cuervo
Tequila Jimador
Bailey's 
Aguardiente Blanco

$ 176.000 1/2L

$ 220.000 1/2L

$ 88.000

$ 73.500
$ 55.000



BARTENDER POR UN DÍA 6

Nombre del coctel Sale pa pintura: Expresión que se usa para
indicar que algo se encuentra casi listo.

Vaso o copa donde se sirve Vaso largo

Técnica de elaboración Directo

Equipo y utensilios Giger, gancho para garnish

Ingredientes • Zumo de mandarina
• Gin
• Café filtrado
• Zumo de limón
• Syrup de vainilla

Procedimiento Se sirven los ingredientes directamente al vaso y se 
completa con café filtrado

Descripción Coctel a base de gin, café, vainilla y zumo de 
mandarina y limón

CASA DE LA CERVEZA 5

Nombre del coctel Borondo = manera de llamar a un paseíto 
corto, a dar una vuelta

Vaso o copa donde se sirve Vaso chop o copa balón

Técnica de elaboración Agitado y directo

Equipo y utensilios Coctelera, giger

Ingredientes • Miel de agave 1 onza
• Tequila 2 onzas
• Zumo de limón 1 onza
• Cerveza rubia completa la copa
• Tajín borde vaso

Procedimiento Se agita la miel de agave, el tequila, y el 
zumo de limón , sirvo sin hielo y completo 
con cerveza rubia

Descripción Coctel a base de tequila, cerveza rubia, 
miel de agave y zumo de limón
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CoctelesDE AUTOR

CALIDOSO

CALIDOSO
FOFORRO

SALE PA’
PINTURA

VISAJOSO

BORONDO

Aguardiente, syrup, mango viche, limón, 
cerveza rubia, sal, pimienta, tiras  de 
mango viche.

$ 31.000

FOFORRO
Whisky, Syrup mandarina, limón, cerveza 
roja.

$ 33.000

BORONDO
Tequila, miel de agave, limón, cerveza 
rubia, tajín.

$ 33.000

SALE PA’ PINTURA
Gin, zumo de mandarina, café filtrado, 
limón, syrup de vainilla.

$ 38.500

VISAJOSO
Vodka, ron oscuro, zumo de naranja, zumo 
de piña, triple sec, crema de coco.

$ 38.500
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SIN LICOR
$ 10.000
$ 9.000
$ 12.500
$ 9.000

Contraviento
Limón Cherry
Limonada de coco
Limonada de: hierbabuena
mango /guanabana /fresa

MARGARITA
classic, red o blue
Tequila José Cuervo, triple sec, jugo 
de limón.

$ 31.000

ORGASMO
Licor de cacao, amaretto, crema de 
whisky.

$ 31.000

BRANDY ALEXANDER
Brandy, crema de cacao, crema de 
leche, nuez.

$ 31.000

MACONDO
Cerveza michelada, tequila y jugo de 
limón.

$ 31.000

MANHATTAN
Whisky, vermouth dulce, gotas amar-
gas.

$ 31.000

PIÑA COLADA
Ron, licor de coco, piña y crema de 
leche.

$ 31.000

BLUE ISLAND
Whisky, vodka, amaretto, triple sec, 
jugo de naranja y curacao.

$ 38.500

LONG ISLAND ICE TEA
Whisky, vodka, amaretto, triple sec, 
jugo de naranja y curacao.

$ 38.500

SEX ON THE BEACH
Vodka, tequila, ginebra, granadina,  
triple sec, jugo de naranja

$ 38.500

CAIPIRIÑA
Aguardiente, limón

$ 31.000

MOJITO CUBANO
Ron blanco, hierbabuena y limón.

$ 31.000

CUBA LIBRE
Ron nacional, coca-cola, zumo de 
limón, canela.

$ 31.000

FUEGO ROJO
Vodka, licor de fresa, zumo de limón.

$ 31.000

MARTINIS
DRY
Ginebra Gordons, Vermouth Dry.

Vodka Smirnoff,  Hipnotiq, Soho

$ 31.000

LYCHE $ 31.000

COSMOPOLITAN
Vodka Smirnoff, cointreau, jugo de 
cranberry

Vodka Smirnoff, manzana verde, licor 
de manzana.

$ 33.000

APLEE $ 33.000

GIN TONIC
Ginebra, tónica, zumo de limòn.

$ 31.000

CASA DE LA CERVEZA 5

Nombre del coctel Borondo = manera de llamar a un paseíto 
corto, a dar una vuelta

Vaso o copa donde se sirve Vaso chop o copa balón

Técnica de elaboración Agitado y directo

Equipo y utensilios Coctelera, giger

Ingredientes • Miel de agave 1 onza
• Tequila 2 onzas
• Zumo de limón 1 onza
• Cerveza rubia completa la copa
• Tajín borde vaso

Procedimiento Se agita la miel de agave, el tequila, y el 
zumo de limón , sirvo sin hielo y completo 
con cerveza rubia

Descripción Coctel a base de tequila, cerveza rubia, 
miel de agave y zumo de limón

Cocteles
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