
E S Q U I T E S

T O S T I L O C O S  

E S Q U I T E S  +  C H I C H A R R Ó N
C A R N U D O  

G U A C A M O L E  C A R I B E Ñ O  

2 3 KC H U N C H U L L O  C O N  P A P A S  C H I C H A R R Ó N  A C E V I C H A D O  
Chicharrón carnudo acevichado en leche de
tigre tipo ceviche con jengibre y cebolla
morada, maiz desgranado acompañado de
totopos. 

Cama de totopos bañados en maiz
desgranado, crema agria, queso, salsa
chipotle, salsa rosada, takis y Tajín. 

ENTRADAS

Mazorca desgranada, mayonesa casera, crema
agria, queso costeño y ají morita.

Totopos mexicanos acompañados de res
molida, guacamole, pico de gallo, cheddar y
crema agria. OPCIÓN VEGGIE: Fríjol 

N A C H O S  A  L A  R I C H
Nuestros nachos del barrio MEJORADOS,
mejor tamaño y mejor sabor, le añadimos a
todo lo anterior pollo desmechado y fríjol
negro. OPCIÓN VEGGIE: Champis

Cascos de papa con chorizo y alioli.

PARA COMPARTIR

3 8 K

2 6 K

2 6 K

2 5 , 5 K

Chunchullo frito con toque picante
acompañado de cascos de papa 

4 0 K

N A C H O S  D E L  B A R R I O

P A P A S  B R A V A S  C O N  C H O R I Z O

P A P A S  V E G G I E

1 6 , 5 K

Cascos de papa acompañados de champis
salteados y alioli.

3 0 K

3 5 K

P A P A S  C O N  C H I C H A R R Ó N  Y
C H E D D A R

3 0 K

Cascos de papa bañadas en queso cheddar y
chicharrón carnudo.

Guacamole casero y cremoso acompañado de
camarones sellados y totopos, sin
arrepentimientos.

2 6 , 5 K

G U A C A M O L I T O  

2 6 K

Guacamole casero y cremoso acompañado de
totopos.

1 8 K

E S Q U I B I R R I A
Mazorca desgranada, mayonesa casera, crema
agria, queso costeño y ají morita bañados en
caldo de birria y carne desmechada.

T O D O S  L O S  P R E C I O S  D E  N U E S T R A  C A R T A  I N C L U Y E N  I M P U E S T O  A L  C O N S U M O
S I  N E C E S I T A  F A C T U R A  E L E C T R O N I C A  A  S U  N O M B R E  I N D I Q U E  A L  M E S E R O  P O R  F A V O R .  

E S Q U I T E S  D E  B A R R I O  
Mazorca desgranada, mayonesa casera, crema
agria, queso costeño y ají morita.Tu decides tu
proteína preferida pollo, sudadero o
champiñón, 

2 5 K



C E R D O  A L  P A S T O R         -  C A R N I T A S       -     C O C H I N I T A       -    B E R E N J E N A S  
P O L L O  D E S M E C H A D O     -   R E S  M O L I D A     -    C H A M P I Ñ O N E S     -   S U A D E R O

3 2 KP O Z O L E

S O P A  M E X I C A N A

C O N  P O L L O  D E S M E C H A D O

Crema de tomates asados, acompañada de
totopos mexicanos, crema agria, aguacate y
queso fresco.

Delicioso bowl con base de arroz, coronado
con pico de gallo, fríjol refrito, aguacate,
queso mozzarella y proteína a elegir.

B O W L  M E X I C A N O

CALIENTES
2 6 K 3 0 K

Sopa mexicana a base maíz, carne de cerdo y
verduras. Le damos el toque de la casa con
chipotle ahumado, aguacate y totopos.

N U E S T R A S  P R O T E Í N A S

B U R R I T O  D E  B A R R I O
Torti l la de trigo rellena de arroz, frí jol
refrito, pico de gallo, lechuga, crema agria
y proteína a elegir.
Envuelto en TOCINETA CROCANTE + 5K

3 0 K

C A L D O  D E  B I R R I A 3 2 K
Caldo de birria con carne desmechada, pico de
gallo, aguacate y totopos. Segundo rey de la casa. 

DE LA CASA 

Tortilla de trigo con queso cheddar, queso
fresco, crema agria, pico de gallo y lechuga
con la proteína de tu preferencia.

Q U E S A D I L L A  C A S E R A

Tortilla de trigo rellena de queso cheddar,
crema agria, queso fresco, lechuga, pico de
gallo y birria.

Q U E S A B I R R I A

3 9 K

4 0 K

C H I L I S  C O N  C A R N E  
Guiso de carne de res, frijol rojo, tomates
asados y especias acompañados de 3 tortillas
de maíz. Añadimos en el plato: queso fresco,
crema agria y guacamole.

3 8 K

3 8 K

3 2 K

B A N D E J A  D E  C H I C H A R R Ó N

3 5 K

Chicharrón carnudo crocante acompañado de
cascos de papa, guacamole y pico de gallo.
¡Gran opción!

B I R R I A  R A M E N

B U R R O T E  C A L L E J E R O
Tortilla de trigo 28cm envuelta en arroz, frijol,
maíz desgranado, queso, crema agria, pico de
gallo, lechuga, carne de birria, su respectivo
caldito y guacamole con totopos para untar.

4 2 K

Preferida de la casa. Caldo de birria con carne
desmechada, dados de aguacate, queso fresco y
ramen, sin arrepentimientos.



D E  L A  C A S A

TAQUERIA

Camarón: camarones sellados y servidos sobre
crema agria con pico de gallo.

Calamar: calamares rebosados servidos sobre
salsa alioli acompañados con pico de gallo.

Champis salteados: champiñones salteadas
acompañados con cebolla encurtida.

Cochinita: chicharrón carnudo y jugoso,
acompañado con pico de gallo. 

Chinchulines: chunchullo cocinado 24h
crocantes con pico de gallo y aguacate. 

Tilapia: tiras de pescado apanado
acompañados de alioli y pico de gallo. 

1  T A C O                                     8 K
3  T A C O S  ( 1  P R O T E Í N A )               2 3 K
V A M P I R O  ( C O S T R A  D E  Q U E S O )    1 , 5 K

Carnitas: brazo de cerdo desmechado y
macerado en cerveza artesanal durante 24
horas, acompañado con pico de gallo.

Al Pastor: brazo de cerdo macerado con
chipotles 🌶️ y habaneros, ligeramente picante,
acompañado con pico de gallo y piña asada. 

Suadero: res desmechada al estilo callejero
acompañada de pico de gallo.

Res molida: acompañada de pico de gallo.

Pollo desmechado: acompañado con pico de
gallo.

Berenjenas: encurtidas acompañadas con
hummus y aguacate.

Chorizo al vino: carne de cerdo molida
maridado con chipotles y vino acompañados de
pico de gallo. 

P L A T O  T A Q U E R O

15 tacos (5 proteínas distintas incluye especiales)

1 2 0 K  

E S P E C I A L E S

1  T A C O                                    9 K
3  T A C O S  ( 1  P R O T E Í N A )              2 5 K
V A M P I R O  ( C O S T R A  D E  Q U E S O )   1 , 5 K  

3  T A C O S  D E  B I R R I A
Pico de gallo, carne de birria, queso y su
caldito

2 5 K  3  T A C O S  D E  P O L L O  C R I S P Y  2 5 K   
Pico de gallo, tiras de pechuga de pollo
apanada y guacamole 



S A N T A  S O F I A  
TOSTADAS 

Sobre tostadas de maíz, agregamos pollo o
carne según su preferencia, lechuga fresca,
guacamole y queso costeño.

C H O R I Z O

SÁNDWICHES

C H I C H A R R Ó N  C A R N U D O
Pan baguette artesanal, chicharrón crocante,
alioli de la casa y tomate fresco.

Pan baguette artesanal, chorizo de cerdo,
pesto, tomate fresco y queso.

Pan baguette artesanal, berenjenas
encurtidas, hummus y aguacate.

2 9 K 3 0 K

3 2 K

2 9 K

BEBIDAS SIN LICOR
AGUA C/S GAS                    6K
COCA COLA / ZERO            6K 
BRETAÑA                            6K
GINGER ALE                      6K 

GASEOSA ART COROZO             8K
GASEOSA ART TAMARINDO      8K
GASEOSA ART NARANJA            8K
GASEOSA DE LYCHEES               11K

HORCHATA DE COCO (VEGANO)           9K
FLOR DE JAMAICA CON NARANJA        9K
LIMONADA NATURAL                            7,5K
LIMONADA DE COCO                             14K

B E R E N J E N A S  E N C U R T I D A S

P H I L A D E L P H I A
Pan baguette artesanal, carne de res
desmechado, costra de queso fresco y
bañado en queso cheddar. 

3 3 K

T O S T A D A S  D E  C O S T I L L I T A S  
Sobre tostadas de maíz y una base de
guacamole agregamos costillitas desmechadas
acompañadas de cebolla encurtida 

3 1 K

T O R T A  D E  L A  C A S A  

T O R T A  C A L L E J E R A

Pan ciabatta, tomate fresco, lechuga, alioli,
salsa chipotle y proteína a elegir.
Recomendado pastor y pollo desmechado. 

Pan ciabatta, pico de gallo, alioli, aguacate,
queso fresco, salsa chipotle, carne de birria
con su respectivo caldo para terminar. 

3 0 K

4 0 K P O R K 3 3 K
Pan baguette artesanalcon salsa bbq de la
casa a base de chipotles, carne de cerdo
desmechado, guacamole y rábano.

T O R T A S

ESPRESSO                                                6K           AMERICANO                                7K                CAPUCHINO                      7K

POSTRES
ETORTA RED VELVET                              10K           TORTA AMAPOLA               10K                BROWNIE C/ HELADO           12K
QUESADILLA AREQUIPE                        15K      QUESADILLA AVELLANA         15K                CHURROS (PRÓXIMAMENTE)     



C U B A  L I B R E
Ron Cacique Añejado acompañado de rodaja de
limón, gotas de amargo de angostura y Coca Cola
// $34.900

A P E R O L  S P R I T Z
Aperol, prosecco cinzano spritz, bretaña, media
rodaja de naranja //  $32.900

L Y C H E E  M A R T I N I
Ginebra Bombay con licor de Soho, zumo y fruta
de lychees // $36.900

G I N  T O N I C
Ginebra Bombay con infusión de pepino, pimienta
Arcoiris y tónica  // $36.900 

P A C I F I C  M U L E  

F R E S C O  D E  V E R A N O  
Viche Manglar, brebaje de limón, infusión de
pepino con jengibre y toque de soda // $35.900

Viche Manglar, reducción de jengibre y limón,
brebaje de naranja y ginger beer casero // $35.900

M E Z C A L I T A
Mezcal amores, triple sec, brebaje de naranja
y syrup de la casa michelada con sal de
gusano // $37.900

V A N D E R I T A
Tequila reposado, triple sec, brebaje de limón y
syrup de la casa, michelado con Tajín // $35.900

M E Z C A L  M U L E
Mezcal amores macerado con dados de piña y
jengibre, brebaje de limón y ginger beer de la
casa // $37.900

G I N  M U L E
Ginebra Bombay romatizada en pimienta
Arcoiris, brebaje de limon, syrup de jengibre y
ginger beer de la casa // $35.900

O A X A C A  N E G R O N I
Mezcal Amores, licor ancho reyes (licor de
chile ancho) y campari con piel de naranja.
Hecho para valientes // $40.900

P A L O M A
Tequila reposado,  zumo de limón, refresco de
toronja // $31.900



ESPRESSO
ESPRESSO DOBLE

CAPUCHINO C/CREMA WHISKEY 

CHAI  CALIENTE

TÉ NEGRO 

LATTE
CAPUCHINO 
CAPUCHINO AMARETTO

AMERICANO CHOCOLATE
TÉ BLANCO

AROMATICA FRUTOS ROJOS

TÉ VERDE 

BEBIDAS

CAFÉ FRÍO
CAPUCHINO FRÍO 

CHAI  FRÍO 
MALTEADA DE CAFÉ

PASTELERÍA

TORTA RED VELVET  10K
TORTA AMAPOLA CON NARANJA 10K
GALLETAS DE BOCADILLO.   7,5K 
BROWNIE MELCOCHUDO.    7,5K
EMPANADA HORNEDA DE CARNE.     7K
EMPANADA HORNEADA VEGGIE.       7K
 


