
ENSALADAS

CESAR  

SEKECCIÓN DE LECHUGAS, CRUTONES DE PAN, QUESO PARMESANO Y DRESSING CESAR

POLLO A LA PLANCHA $ 6100

SALMÓN AHUMADO $ 6500

CAMARÓN ECUATORIANO $ 6900

TROPICAL $ 7100

MIX DE LECHUGAS, CAMARONES ECUATORIANOS APANADOS EN OJUELAS, TOMATE CHERRY, PALTA, PAPAYA Y PALMITOS.

CAMPESINA $ 7300

SELECCIÓN DE LECHUGAS, CHOCLO, ESPÁRRAGOS,TOMATE CHERRY, ACEITUNAS NEGRA, BROTES DE ALFALFA, POROTOS VERDES, HUEVO DURO, POLLO Y PEPINO.

SANDWICH TRADICIONALES

CHACARERO $ 6000

ITALIANO $ 6000

LUCO $ 6000

SANDWICH AUTOR

JAMBURGUER $ 8300

HAMBURGUESA CASERA,  QUESO CHEDDAR, JAMÓN SERRANO, PAPAS HILO, CEBOLLA MORADA,MIX DE LECHUGA Y DRESSING MOSTAZA MIEL.

PLATUO $ 8300

PLATEADA ESTOFADA, FONDUTA DE QUESOS, HAMPIÑONES SALTEADOS EN VINO BLANCO.

ROLANDO $ 7800

MASA DE BURRITO CON LECHUGA,  RÚCULA, SALMÓN AHUMADO, PASTA DE RICOTTA CON ALCAPARRAS Y GUACAMOLE.

NEW YORK BURGUER $ 8300

HAMBURGUESA CASERA, QUESO MOZZARELLA, PEPERONI AMERICANO, TOMATE, MIX DE LECHUGA Y DRESSING CÉSAR.

LUQUEFORT $ 8300

CHURRASCO A LA PLANCHA CON UNA MEZCLA DE QUESO MOZZARELLA Y ROQUEFORT, RÚCULA Y CEBOLLA CARAMELIZADA.

DALAI LAMA $ 7800

HAMBURGUESA DE SOYA, VEGETALES AL CURRY DE COCO, LECHUGA, TOMATE Y SALSA DE YOGURT EN PAN PITA.

BURRO PLATEADO $ 8300

MASA DE BURRITO RELLENA DE PURÉ DE POROTOS NEGROS, PLATEADA ESTOFADA, MEZCLA DE QUESOS, CHOCLO, ARROZ OLIVADO Y CEBOLLA ESTOFADA. TODO SELLADO A LA PLANCHA ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE Y SOUR CREAM

POLLO A LA CHE $ 8700

MILANESA DE POLLO APANADA EN PANKO CON SALSA DE TOMATE Y QUESO FUNDIDO, CHAMPIÑÓN SALTEADO, LECHUGA Y MAYONESA.

HAMBURGUESA CRIOLLA $ 8300



HAMBURGUESA CASERA SUAVE CEBOLLA ESTOFADA, HUEVO Y PAPAS FRITAS.

INCA BURGUER $ 8300

HAMBURGUESA CASERA, QUESO MOZZARELLA FUNDIDO, TOCINO, HUEVO, LECHUGA Y SALSA GOLG.

VEGETARIANO $ 7700

PALMITOS, CHOCLO, PALTA, LECHUGA Y TOMATE, EN PAN PITA.

PIZZAS

PIZZA PEPERONI $ 8600

PIZZA CUATRO ESTACIONES $ 8600

PIZZA MECHADA $ 9200

PIZZA NAPOLITANA $ 8600

PIZZA VEGETARIANA $ 8600

CARNES

FILETE MIGNON $ 12990

BBQ BABY BACK RIBS $ 12990

ENTRAÑAS $ 12990

MILANESA KAYSER $ 12990

PASTAS

SORRENTINO MECHADA $ 6900

SORRENTINO CAMARONES $ 7400

RAVIOLÓN CUATRO QUESOS $ 6900

TABLAS 

CARPACCIO DE SALMON $ 8700

160 GRS DE SALMÓN AHUMADO ACOMPAÑADO DE SUAVE SALSA DE SOYA, SOUR CREAM, SÉSAMO Y TOSTADAS.

PINCHOS A LA MESA $ 13900

BROCHETAS DE POLLO, CARNE Y CAMARONES ECUATORIANOS, BAÑANADAS EN SALSA DE QUESO, CIBOULLETTE, ACOMPAÑADAS DE PAPAS GAJO Y SALSA RANCHERA.

TABLA PARRILLERA $ 15100

DADOS DE ENTRAÑA Y FILETE DE RES A LA PLANCHA, ACOMPAÑADO DE SALSA ROQUEFORT Y SALSA VERDE PICANTECON TOSTADAS DE PA PITA.

PAPAS RÚSTICAS $ 7400

PAPAS RÚSTICAS FRITAS SERVIDAS CON SALSA BRAVA Y SOUR CREAM AL CIBOULETTE.

PAPIT'S $ 8200

PAPAS RÚSTICAS FRITAS CUBIERTASPOR SALSA DE QUESO, SOUR CREAM, CEBOLLÍN, TOMATE Y SALSA DE CARNE.

CAFÉ



EXPRESO $ 2000

CORTADO, MACHIATTO $ 2300

TE Y AGUAS DE HIERBAS $ 1900

APERITIVOS

SOUR SABORES $ 3500

DAIKIRI $ 4400

PIÑA COLADA $ 4500

APEROL $ 4200

RAMAZZOTTI $ 4200

MOJITOS

MOJITO VARIEDADES $ 4200

BIG MOITO HEINEKEN ( 650 cc ) $ 6900

VODKA

ABSOLUT ORIGINAL $ 4700

GREY GOOSE $ 7300

PISCO

MISTRAL 35° $ 4000

MISTRAL 40° $ 4300

ALTO DEL CARMEN 35° $ 4200

BOURBON

JACK DANIEL'S $ 5300

JACK DANIEL'S HONEY $ 5500

WHISKY

CHIVAS REGAL 12 AÑOS $ 6800

BALLANTINE'S FINEST $ 4700

JOHNNIE WALKER RED $ 4700

JOHNNIE WALKER BLACK $ 6700

GIN

TANQUERAY $ 5200

BOMBAY SAPHIRE $ 5000

SCHOP 500 cc

AUSTRAL LAGER $ 3300

AUSTRAL CALAFATE $ 3500

AUSTRAL TORRES DEL PAINE $ 4100

KROSS GOLDEN $ 4300

KROSS 5 $ 4300

CHELADA ( limón y sal) $ 500

MICHELADA ( limón, sal, tabasco, salsa inglesa) $ 800

CERVEZAS INTERNACIONALES

HEINEKEN $ 3200



CUSQUEÑA $ 3400

STELLA ARTOIRS $ 3200

CERVEZAS DE ESPECIALIDAD

AUSTRAL LAGER $ 3500

KUNSTMANN TOROBAYO $ 3500

KUNSTMANN G TOROBAYO $ 4200

CERVEZAS ARTESANALES NACIONALES

GRANIZO IRA ( india red ale ) $ 4100

GRANIZO IMPERIAL STOUT $ 4200

GRANIZO GRAN IPA $ 4400

TUBINGüER IPA $ 4200

CERVEZAS ARTESANALES INTERNACIONALES

DELIRIUM TREMENS ( Strong Ale ) $ 4500

DELIRIUM NOCTURNUM ( Dark Ale) $ 4500

BALLAST POINT SCULPIN ( India Pale Ale ) $ 4900

BALLAST POINT VICTORY AT SEA ( Imperial Porter ) $ 4900

BALLAST POINT MANTA RAY ( Double India Pale Ale ) $ 4900

SIERRA NEVADA ( Pale Ale ) $ 4400

KARLS STRAUSS AURORA ( sessión Ipa ) $ 4400

 

CERVEZAS SIN ALCOHOL

HEINEKEN 0,0 $ 3100

KUNSTMANN SIN ALCOHOL $ 3500

VINOS

MALBEC

FINCA LA CELIA PIONEER $ 12990

CARMENERE, CABERNET SAUVIGNON

1865 SINGLE VINEYARD $ 19900

GRAN RESERVA TARAPACA $ 15900

GRAN TARAPACA $ 10900

SAUVIGNON BLANC, CHARDONNAY

CASTILLO MOLINA $ 15900

LEYDA RESERVA $ 11900

POR COPAS ( CEPAS TINTAS, CEPAS BLANCAS )

LEYDA RESERVA $ 3100

JUGOS NATURALES

LIMONADA SABORES $ 3100

JUGOS NATURALES $ 3400

BEBIDAS

COCA COLA VARIEDADES $ 2000

FANTA-ZERO $ 2000



GINGER ALE- LIGHT $2000

AGUA TÓNICA-LIGHT $ 2000

AGUA CON-SIN GAS $ 1800

RED BULL VARIEDADES $ 3100



MIX DE LECHUGAS, CAMARONES ECUATORIANOS APANADOS EN OJUELAS, TOMATE CHERRY, PALTA, PAPAYA Y PALMITOS.

SELECCIÓN DE LECHUGAS, CHOCLO, ESPÁRRAGOS,TOMATE CHERRY, ACEITUNAS NEGRA, BROTES DE ALFALFA, POROTOS VERDES, HUEVO DURO, POLLO Y PEPINO.

HAMBURGUESA CASERA,  QUESO CHEDDAR, JAMÓN SERRANO, PAPAS HILO, CEBOLLA MORADA,MIX DE LECHUGA Y DRESSING MOSTAZA MIEL.

MASA DE BURRITO CON LECHUGA,  RÚCULA, SALMÓN AHUMADO, PASTA DE RICOTTA CON ALCAPARRAS Y GUACAMOLE.

HAMBURGUESA CASERA, QUESO MOZZARELLA, PEPERONI AMERICANO, TOMATE, MIX DE LECHUGA Y DRESSING CÉSAR.

CHURRASCO A LA PLANCHA CON UNA MEZCLA DE QUESO MOZZARELLA Y ROQUEFORT, RÚCULA Y CEBOLLA CARAMELIZADA.

HAMBURGUESA DE SOYA, VEGETALES AL CURRY DE COCO, LECHUGA, TOMATE Y SALSA DE YOGURT EN PAN PITA.

MASA DE BURRITO RELLENA DE PURÉ DE POROTOS NEGROS, PLATEADA ESTOFADA, MEZCLA DE QUESOS, CHOCLO, ARROZ OLIVADO Y CEBOLLA ESTOFADA. TODO SELLADO A LA PLANCHA ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE Y SOUR CREAM

MILANESA DE POLLO APANADA EN PANKO CON SALSA DE TOMATE Y QUESO FUNDIDO, CHAMPIÑÓN SALTEADO, LECHUGA Y MAYONESA.



160 GRS DE SALMÓN AHUMADO ACOMPAÑADO DE SUAVE SALSA DE SOYA, SOUR CREAM, SÉSAMO Y TOSTADAS.

BROCHETAS DE POLLO, CARNE Y CAMARONES ECUATORIANOS, BAÑANADAS EN SALSA DE QUESO, CIBOULLETTE, ACOMPAÑADAS DE PAPAS GAJO Y SALSA RANCHERA.

DADOS DE ENTRAÑA Y FILETE DE RES A LA PLANCHA, ACOMPAÑADO DE SALSA ROQUEFORT Y SALSA VERDE PICANTECON TOSTADAS DE PA PITA.

PAPAS RÚSTICAS FRITAS CUBIERTASPOR SALSA DE QUESO, SOUR CREAM, CEBOLLÍN, TOMATE Y SALSA DE CARNE.









MASA DE BURRITO RELLENA DE PURÉ DE POROTOS NEGROS, PLATEADA ESTOFADA, MEZCLA DE QUESOS, CHOCLO, ARROZ OLIVADO Y CEBOLLA ESTOFADA. TODO SELLADO A LA PLANCHA ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE Y SOUR CREAM


