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ENTRADAS

CEVICHE DEL DiA 10.000
De marisco o pescado 100% fresco y del dia, con jugo acevichado citrico

MOLLEJUAS DE TERNERA FRITA 8.500
En salsa Mamba ahumada, puré de berenjena/miso, mostaza y naranja

ENSALADA MAMBA 7.100

Mezcla de coles frescas y encurtidas, lechuga espafiola, dressing de ajo asado
(tipo césar), alga nori, queso parmesano y nuez

PAPA FRITA Y HONGOS (VEGANO) 7.100
Papas fritas con polvo de hongo, estofado de hongos, lactonesa de miso y cebollin

TARTARO DE VACUNO 9.100
Emulsionado en salsa de miso, jugo de limdn, encurtidos, polvo de apio
y cebolla frita

TOMATE Y TOFU 7.100

Tomates de huerta de verano, tofu marinado, dressing de vinagre de arroz,
aceite de verdes

“"VETADO" DE COLIFLOR (YAKITORI) 7.100

Ahumada en brasa y chip de manzano, Salsa BBQ Mamba y ensalada de
rabanito encurtido

PASTRAMI "TIRADITO" 10.500
En tiras y hecho en casa, emulsion de miso/pepino, encurtidos y polvo de apio

PRINCIPALES TIPO MAMBA

ARROZ KIMCHI DE CERDO 13.900
Arroz salteado y cremoso, con pecho de cerdo ahumado, kimchi, nori y encurtidos

NOODLES CARBONARA MAMBA STYLE! 13.900
Noodles de trigo, panceta de cerdo y su aceite, salsa de yema de huevo,
parmesano y pack choi

NOODLES & ALMEJUAS 14.500
Noodles de trigo, almejas y su salsa, arvejas, cebollin y furikake

PESCADO PLANCHA 14.500
Cremoso de coliflor, curry, ensalada de mar

MUNCHIES & BOWLS (PARA COMPARTIR)

COLIFLOR ESTILO COREANO (VEGANO) 7.100
Ahumada y frita, rebozada en salsa BBQ, sésamo blanco, encurtido y lima.

PAPA FRITA Y HONGOS (VEGANO) 7.100
Papas fritas con polvo de hongo, estofado de hongos, lactonesa de miso y cebollin.

OSTRAS (12 UN) *SEGUN DISPONIBILIDAD 16.200
Con curry acevichado, lima y wakame

K.F.C. MAMBA! 9.800
Bowl de pollo frito, con salsa “ketchup sweet chili” semi picante casero,
ensalada de encurtido de nabo/curcuma, cebollin y lima.

CHANCHITO WRAPS 9.800
Cubos de Panza de cerdo rebozados, lechuga espafiola para armar tu wrap y kimchi.

BAOS (PAN COCINADO AL VAPOR) - POR UNIDAD

“BLACK MAMBA" 5.500
Pescado frito, tamarindo, chilena y cilantro

POLLO FRITO ESTILO COREANO 4.800
Pollo frito rebozado en sweet chilli semi picante y coleslaw

TOFU (VEGANO) 4.800
Tofu ahumado y frito, lactonesa de sriracha y zapallo camote encurtido

CAMARON 5.500
Croqgueta de camardn, salsa mamba, curry, lechuga escarola y mani

PORK BELLY AHUMADO 4.800
Panza ahumada, BBQ casera y ensalada de chimichurri criolla

MAMBA PORK DRAGON 4.800
Panza de cerdo ahumada, BBQ casera, Kimchi y cilantro

BULGOGI 4.800
Tapapecho de ternera estofado, y desmenuzado, nabo encurtido, miso, mani y cilantro

UMAMI DE HONGOS (VEGANO) 4.800
Estofado de hongos, repollo encurtido y rabano

PASTRAMI 4.800
Hecho en casa con mostaza encurtida, yema curada y cilantro

MOLLEJA 4.800
Frita y rebozada en nuestra salsa Mamba ahumada, aji verde, mostaza y cebollin

SIDES - ACOMPANAMIENTOS

APIO/PALTA 3.500
BETARRAGA/NARANUJA 3.500
ENSALADA MAMBA 3.500
ARROZ BLANCO 3.500
PAPA FRITA 3.500
DEGUSTACION DE ENCURTIRDOS 3.000
KIMCHI 3.000
COLESLAW 3.000

POSTRE

SANDO DE TOFFEE 4.000
Sandwich frio con relleno de parfait (helado) de toffee y miso, cubierto con
suave bizcocho de chocolate, “apanado” con praliné de mani y sésamo.

TARTA DE ALMENDRAS 4.500
Trozo de tarta de almendras & ganache montado de chocolate blanco.

COCTELERIA

MAMBA FRENCH 75 7.000
Sake, espumante, limoén, jarabe simple

SPICY GARIBALDI 7.500
Campari spicy, jugo de naranja, kombucha de betarraga
NABI 7.000

Gin Puerto de india clasico infusionado en goji, syrup de albahaca
y cardamomo, limdén y albumina.

MOSHI MOSHI 7.000
Vodka, jarabe citrico, limoén, wasabi

CAFE DE VERANO 7.000
Pisco gobernador 4089, disaronno, cold brew, tonica y syrup.

PINCHE CAT 7.500
Tequila, jugo de pifla ahumado, pomelo, limdn, sirope de tomillo, campari.

SAKE NEGRONI 7.000
Mix de sake/baijiu, campari, vermouth blanco.

SOUR MAMEBA 7.000
Mix sake/baijiu, syrup citrico, limén, wasabi, té matcha.

SPICY MULE 7.000
Gin Puerto de Indias strawberries especiado, ginger beer, limoén.

ESPRESSO MALDITO 7.500
Gin Puerto de Indias clasico infusionado en café, licor de café, cold brew,
bitter de naranja y syrup.

RAKKI 6.500
Sake, Gin puerto de Indias, limén y syrup de cedrén y menta.

CLASICOS

APEROL SPRITZ 6.500
ST. GERMAIN SPRITZ 6.900
PISCO SOUR 6.500
MOSCOW MULE 6.500
LONDON MULE 6.500
NEGRONI 6.000
ESPRESSO MARTINI 6.000
PRY MARTINI 6.000

VINO & ESPUMANTE

POR COPA

TINTO 4.500
BLANCO 4.500
ROSE 4.500
ESPUMANTE 4.800

POR COPA PREMIUM

TINTO 5.500
BLANCO 5.500
ESPUMANTE 5.500
CERVEZA

ASAHI (COREANA) 4.000
CALSBERG SCHOP 330ML 3.000

DESTILADOS & LICORES

GIN (INCLUYE TONICA PREMIUM)

PUERTO DE INDIAS CLASSIC 7.000
PUERTO DE INDIAS STRAWERERRIES 7.000
PROVINCIA 7.000
THE LONDON ONE 9.900
THE BOTANIST 9.900
OPIHR 8.500
TEQUILA

TEQUILA CAZADORES BLANCO 6.000
JOSE CUERVO SILVER 6.000
WHISKY

AKASHI (JAPON) 9.900
SASAKAWA (JAPON) 10.500
PISCO

EL GOBERNADOR 35° 4.500
EL GOBERNADOR 40° 5.500
REPUBLICANO 35° 5.200
ALTO DEL CARMEN 35° 4.500

VERMOUTH & LICORES (CLASICO, CON TONICA O SODA)

VERMOUTH ROSSO 6.000
VERMOUTH BLANCO 6.000
CAMPARI 6.000
CYNAR 6.000

SOFT DRINKS

LIMONADA 3.000
TE FRIiO TWININGS 3.000
KOMBUCHA HIBISCUS 3.500
KOMBUCHA ORIGINAL 3.500
KOMBUCHA UVA 3.500
KOMBUCHA MANZANA JENGIBRE 3.500
BRITVIC TONICA 3.000
BRITVIC GINGER BEER 3.000
BOTAVIAN TONICA ELDERFLOWER 3.000
COCA COLA 330 ML (LIGHT, ZERO, ORIGINAL) 2.000
GINGER ALE & TONICA SCHWEPPES 2.000
AGUA DE LA CASA CON GAS 500 ML 2.500
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