
MUNCHIES & BOWLS (PARA COMPARTIR)

COLIFLOR ESTILO COREANO (VEGANO) 7.100

7.500

Ahumada y frita, rebozada en salsa BBQ, sésamo blanco, encurtido y lima

MOLLEJAS DE TERNERA FRITA 7.500
En salsa Mamba ahumada, puré de berenjena/miso, mostaza y naranja

ENSALADA  MAMBA 6.500
Mezcla de coles frescas y encurtidas, lechuga española, dressing de ajo asado
(tipo césar), alga nori, queso parmesano y nuez

PAPA FRITA Y HONGOS (VEGANO) 7.100
Papas fritas con polvo de hongo, estofado de hongos, lactonesa de miso y cebollín

PAPA FRITA Y ERIZOS 7.500
Papa frita con polvo de apio, zeste de limón, cebollín, nori y lenguas de erizo fresco.

OSTRAS (6 UN) *SEGÚN DISPONIBILIDAD* 7.000
Con salsa acevichada, cúrcuma, granada fresca y nori/wasabi

TARTARO DE VACUNO 8.900
Emulsionado en salsa de miso, jugo de limón, encurtidos, polvo de apio
y cebolla frita

K.F.C. MAMBA! (PARA 2 PERSONAS) 9.100
Bowl de pollo frito, con salsa “ketchup” semi picante casero, ensalada de encurtido
de nabo/curcuma y cebollin, lima .

8.100
De hongos (Vegano) ó de Pork belly ahumado, vegetales y salsa Mamba

POLLO FRITO ESTILO COREANO 4.800
Pollo frito rebozado en sweet chilli semi picante y coleslaw

TOFU (VEGANO) 4.800
Tofu ahumado y frito, lactonesa de sriracha y zapallo camote encurtido

PORK BELLY AHUMADO Ó KIMCHI 4.800
Panza ahumada, BBQ casera y ensalada de chimichurri criolla

BULGOGI DE VACUNO 4.800
Tapapecho de ternera estofado, y desmenuzado, nabo encurtido, miso,
maní y cilantro

UMAMI DE HONGOS  (VEGANO) 4.800
Estofado de hongos, repollo encurtido y rábano.

PASTRAMI 4.800
Hecho en casa con mostaza encurtida, yema curada y cilantro.

MOLLEJAS 4.800
Asada y rebozada en nuestra salsa Mamba ahumada, ají verde, mostaza y cebollín

BAOS (PAN COCIDO AL VAPOR) - X UNIDAD

ARROZ FRITO
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CEVICHE DEL DÍA

De marisco o pescado 100% fresco y del día, con jugo acevichado cítrico

ETIQUÉTANOS BAOMAMBASTGO

4.000SANDO DE TOFFEE

Sándwich frío con relleno de parfait (helado) de to�ee y miso, cubierto con suave
bizcocho de chocolate, “apanado” con praliné de maní y sésamo

POSTRE
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POR COPA (DEL DÍA)

Sake, espumante, limón, jarabe simple
6.900MAMBA FRENCH 75

Campari spicy, jugo de naranja, kombucha de betarraga
6.500SPICY GARIBALDI

Vodka, jarabe cítrico, limón, wasabi
6.500MOSHI MOSHI

Tequila, mezcal, jugo de piña ahumado, pomelo, limón, syrup de tomillo, campari
7.500PINCHE CAT

Mix de sake/baijiu, cynar, campari, vermouth blanco
7.000SAKE NEGRONI

COCTELERÍA

ETIQUÉTANOS BAOMAMBASTGO

Mix sake/baijiu, syrup cítrico, limón, wasabi, té matcha
7.000SOUR MAMBA

Vodka pera infusionado en pimienta y canela, ginger beer, limón
6.900SPICY MULE

Vodka, licor de coco, licor de cafe, carga de espresso
6.500ESPRESSO COCO MARTINI

6.500APEROL SPRITZ

6.900ST. GERMAIN SPRITZ

6.500PISCO SOUR

6.500MOSCOW MULE

6.500LONDON MULE

6.000NEGRONI

6.000ESPRESSO MARTINI

6.000DRY MARTINI

CLÁSICOS

GIN (INCLUYE TÓNICA PREMIUM)

7.000PROVINCIA

9.900THE LONDON ONE

7.000PUERTO DE INDIAS CLASSIC

7.000PUERTO DE INDIAS STRAWBERRIES

8.500OPIHR

DESTILADOS & LICORES

MEZCAL / TEQUILA

4.500TINTO

4.500BLANCO

4.500ROSÉ

4.800ESPUMANTE

4.000ASAHÍ (COREANA)

3.000CALSBERG SCHOP 330ML

VINO, ESPUMANTE & CERVEZA

6.000
6.000
9.500

TEQUILA CAZADORES BLANCO

JOSÉ CUERVO SILVER

MEZCAL CONVITE ESPADIN

WHISKY

9.900
10.500

AKASHI (JAPÓN)
SASAKAWA (JAPÓN)

PISCO

4.500
5.500
5.200
4.500

EL GOBERNADOR 35°

EL GOBERNADOR 40°

REPUBLICANO 35°

ALTO DEL CARMEN 35°

VERMOUTH & LICORES (CLÁSICO, CON TÓNICA O SODA)

6.000
6.000
6.000
6.000

VERMOUTH ROSSO

VERMOUTH BLANCO

CAMPARI

CYNAR

SOFT DRINKS

3.000
3.000
3.500
3.500
3.500
2.000
2.000
3.000
2.200

LIMONADA

TÉ FRÍO

KOMBUCHA HIBISCUS

KOMBUCHA ORIGINAL (BASE DE MATE)
KOMBUCHA MANZANA JENGIBRE (BASE TE VERDE)
COCA COLA 330 ML (LIGHT, ZERO, ORIGINAL)
GINGER ALE & TÓNICA SCHWEPPES

BRITVIC TÓNICA, GINGER BEER

AGUA SAN PELLEGRINO CON GAS 500 ML


