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SECNASTT

Tsurai mezcal

De perfil dulee y con un
regusto seco, La infusion oe
miel Y jengjibre da entrada
facil al paladay, wmientras que
el chile fermentado en sal
brinda un coctel jugueton.
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Ume sour

Ligeramente acloo, las
especias del jagger se
complementan a La perfeccion
con el aroma de la clrwela
fermentada, entreganoo un
coctel vefrescante Yy aromdatico.

A O sour

Melon sour

Para los amantes del gin, un
coctel balanceado de sabor suave
Y wun retrogusto warcado o
melon. Las perlas aportan un
extra de textura Y frescura.
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Cocteleria
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Este coctel tipo sour usa como
base mamcuga’ conservada en
almtbar. €L vodien Logra ese
punto aleohélico,
complementado con La cremosa
copa sobre el coctel, brinda un
sour tranguilo Y clasteo.

Japonese
old fashion

Una receta cast tradiclonal, que
en suw simpleza evidencia con
angostura Yy su sutil dulzura el
ya tan conoctolo Y aclamacto

$70.000 | whisky japonés.

Julep de ron

Cown |agger Y ron, promete ser
un trago fugrte, pevo Los aromeas
de la menta Y el jagger logran
un trago sunve, Y La melel
anaode un toque dulce a un

i §4_0£)0_0_ ] coctel con mucho caracter.
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Soda a base de jugo freseo Y
perlas de melon.
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Soda a base de miel !. \J 5 T$_5-_060__|1

orghnien tnfustonada
con jengibre Y naranja.
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Soda a base de almibar de
maracuya bnfustonado  con
agua tontea Y ginger beer.
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Soda a base de almibar
fermentado de clrueln y

puLpa.




