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TERIYAKI RIBS

$9.800

Delicinsas costillas de cerdo asadas en
salsa Terivaki y pepinos encurtidos del chef,

EMPANADITAS DEL BARRIO  $8.200

Tres sabrosos rellenos; mechada queso, jaiba queso,
ricota espinaca, acompaniadas de salsapicante.

CEVICHE FRESCO $8.500

Champinon , corazan de alcachofa, cebollin,
tomate cherry v palta acompanado de
papitas chips v frutillas frescas,

CROCANTE VEGGIE $7.900

Albdndigas de carne vegetal con gueso vegano apanadas
acompanadas de hummus de betarraga.

CRUDQ LA JUNTA $10.500

Lomo liso picado, cebolla, alcaparras, pepinillos, mostaza
antigua, sour cream ¥ limdn acompanado de tostadas.

CEVICHE MIXTO 511.200
Ceviche de reineta, salmdn, camardn, calamar.cebolla
morada, jengibre , cilantro y chips de papa camote
acompanado de tostadas,

TARTAR DE ATUN $10.900

Atln, cebolla morada, mango, clantro, limdn, aceite de
sésamo acompanado de tostadas,

BROQUETAS LA JUNTA $10.500

Brochetas de camaron a la plancha acompafhadas de
anillos de calamar apanados con salsa de pimientos y
tartara de la casa.
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AL FIERRO $22.900

Pollo gratinado con camarones a la parmesana, lomo v
arrollacdo huaso a la plancha acompanados de papas

rusticas cremosas salteadas con champinon v cebolla,
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TABLA VILLAVICENCIO

$23.900

Pollo al pil pil, jamén serrano, queso de cabra, queso

camembert y cebolla caramelizada bruschetta de
salmdn con quesa crema y pepino,mix de frutos secos,

berries acompanado de chips de tortilla.



SALMON Y PARMESAND $8500 %

Mix verde, rollitos de salman ahumada, queso crema, cebollin,
galletas de parmesano y reduccion de aceto balsamico.
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LOMO SERRANO 512.700

Lomo liso flambeado en cofac jamén serrano,
reduccidn de crema, ciboullete acompanado de

papas rusticas v salsa rosa con un toque de tabas-
Co. -

SALMON MIRAFLORES  $12.200

Salmon a la plancha acompanado de cremoso de
mote y salsa de cilantro.

CAMARON COCO $10.200

Fideos de arroz al curry salteados con champinan,
zapalle italiano, salsa curry y leche de coco acom-
panados de manly hojas de albahaca.

CESAR -§8.100

Bl o gt e e CANELONES DEL CHEF  $9.200
Pangqueqgues de pimiento relleno de pino vegetal,
champindn, gueso veggie y salsa de leche de coco
Y CURCUIma,

TERIYAKI $8.100

Mix verde, pollo apanado Teriyakl, zuchinis grillados, almendras POLLO LIMENO $9.500

tostadas, semillas de zapallo y salsa Teriyaki Pollo salteade al ajillo, camarones en salsa huancai-
na acompanado de arroz verde y papas hilo,
ATUN GRILLADO $12.200

IEEﬂ“:l : sa'zuu Filete de atin acompanado con pureé de zapallo

Mix verde, jamdn serrana, queso cabra, pimiento verde, tomate asado con queso de cabra y salsa pesto de

cherry y salsa de mostaza antigua, alb Al

FILETE LA CHIMBA $15.900

250 grs de filete acompanado de pastelera de
choclo y ensalada a la chilena.



PASTELERA $8.700 BUBBA BURGUER $8.900

Carne desmechada en su jugo, pastelera, ensalada chilena  Blend de carnes 200 grs, queso chédar, camaron al

¥ mayonesa en pan baguette. ajillo, lechuga, tomate, salsa de pimiento ¥ mayonesa
&n pan brioches,

PLATEADA ITALIANA $8.900

Ei?:ndjrﬁnr::ﬂfa B0 50 Jugo, tomate, palta mayonesa FRANCESITA 53.9 00
Blend de carnes 200 grs, duxelles de champinon,
gueso mazzarella, rocula, tomate a la

GRINGA 33.?[}[} plancha marinado en aceite de oliva y mayonesa en

Carne desmechada en su jugeo, champinones salteados, pan bricche.

cebolla caramelizada, queso chédar, salsa rosa en pan

baguette.

ARABE $8.000

Hamburguesa de garbanzos, tomate grillade, berros,
humus de beterraga, pepines encurtidos, mayonesa
vegana.

SOVIETICA $8.100
hamburguesa porotos rojos y betarraga, cebolla
caramelizada, champifones, tomate a la plancha,
queso, mozzarella y mayonesa vegana en pan bricche,

BRAZUCA $8.500 Asiatica _ ~ $8.000
Pollo crispie, palta, berros, dressing de miel y mostazaen  Hamburguesa de lentejas, cebollin, ajl en escabeche,
pan baguette, pepino encurtide, hojas de cilantro, mayonesa veggie

en pan brioche,
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TEXANA $8.700
Blend de carnes 200 grs, queso,tocing,peper-
onilechugatomate , mayonesa y salsa BBO en pan
bricche.

CALIFORNIANA $8.700

Blend de carnes 200 grs, lechuga, tomate, quezo azul,
mozzarella, cebolla carameliza y mayonesa en pan
brioche.
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Turca $9.500 La palta $9.500
Pomodorn, mozzarella, came, ceballa morada, Pomadorn, mozzarella, carne desmechada,
pimiento rojo y queso cabra. tomate asado y palta.
Mar y Tierra $9.700 Alemana $9.800
Pomadora, mozzarella, camaranes al ajillo, polla v Pomadaora, mozzarella, chorlzo, salame y came.
palmitos.

BBQ $9.200
MNostra $9.800 Salsa Bbg, mozzarella, carne, tocino y crégano.

Pomodoro, mozzarella, nicula, jamon serrano,
tomate cherry y parmesano,

Espanolisima $9.800
Pomoadoro, mozzarella, chorizo espaiol y gueso
azul,

De Carnes $9.500

Pomodoro, mozzarella, pollo, carne, jalapefio y
cebolla morada,

Americana $9.500

Pomodoro, mozzarella, came cebolla caramelizada
¥ peperani.

VEGANAS 4 JEGETARIANAS

Veggie $8.000 Siciliana $8.500
Pomodoro, queso vegano, tomate cherry, choclo, Pomodoro, mozzarella, dio de aceitunas, tormate,
champinan, zapallitos grillados y hojas de queso cabra y albahaca,

albahaca.

Melosa $8.000 Francesa $8.900
Pomaodoro, queso vegano, palmitos, tomate Pomodoro, mozzarella, peras confitadas, micula,
cherry, berros y salsa de miel y mostaza. queso azul y semillas de zapallo.

Pesto $8.200 Del Campo $8.900
Pomodoro, queso vegano, tomate cherry, porto- Pomodoro, mozzarella, queso de cabra, berenjena

belios salteados, pesto v ricula, asada y nicula.



TORTAOREO

CHEESE CAKE

VOLCAN DECHOCOLATE
KUCHENDENUEZ
KUCHENDEFRUTOSROJOS

COPADEHELADO
CREME BRULEE
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$4.800
$5.200
$5.500
$4.800
$4.800

$5.100
$5.200




Envueltos en Salmon

BAR La Junta

Hot Rolls
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Sake roll $6400
Camarodn vy palta.

Sakedu roll $6900
Camaron, queso crema y palta.

Tako roll $6900
Pulpo, queso crema y palta

Duo Sake S6600

Palta, queso crema, cebollin y salmon.

Envueltos en Palta
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Avocado roll $6600
Salmén y queso crema.

Ebi cheese roll $6900
Camarén, queso crema y cebollin.

Edu roll $6600
Salmaon, camarén y queso crema.
Tempura roll $6700

Camaron tempura, queso crema y cebollin,

Tempura chicken $6500

Pollo tempura, queso mozzarella y cebollin.

Envueltos en Sesamo
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Elije envueltos en
sésamo, masago o ciboullete.

California ebi $6200
Camaron, palta y queso crema,
California sake $6300
Salmon, palta y queso crema.
California tako $6500

Pulpo, palta y queso crema.

e e
En tempura o panko.
Tori roll

Camaron, queso crema y cebollin.
Envuelto en pollo apanado.

Special Lastarria 56900

Salmén, camardn, queso crema, masago,
envuelto en nori tempura.

Furai maki

Salmén ahumado, queso crema, palta y
pimiento rojo, apanado en panko,
$6900

BBQ roll
Camaron, pollo furai, queso crema,
palta, ciboulette. Envuelto en nori tempura
y salsa BBQ.

$6700

Rolls Especiales
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California cheese S6100
Salmoén y palta.

Envuelto en queso crema.

Merken roll $6100

Pollo teriyaki, pimiento rojo y ciboulette.
Envuelto en queso crema'y merken.
$6900

Acevichado

Ceviche de pescado blanco.

Envuelto en palta con salsa de la casa.
Huancaino roll 56700
Pollo, camarénly queso crema. Envuelto

en palta con salsa huancaina y papitas hilo.

Chicken cheese roll 56600

Pollo, ;ijalta y palmitos,
Envueltos en queso crema y ciboulette.




Fresh Roll
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Tempura veggie $5900

Palmito, tomate, cilantro y pepino.
Envuelto en nori tempura.

Sashimi
e aE N e
Sk iy $6500
Salmim $9700
Py $6800
E‘i_ﬂr 0 $9900
23;;3 $6700
i $10100

BAR La Junta

PLatos
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Gohan

$7700

Molde de arroz, camaroén, cortes de sashimi,
salmon, palta, queso crema, cebollin,

s€samo y aceite de sésamo.

Gohan furai

$7500

Molde de arroz, pollo furai, camaron,
palta, queso crema, cebollin, sésamo

y aceite de sésamo.

Tablas
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Samuru
Ceviche de pescados mixtos,

$22600

camaron tempura, avocado roll, sake roll,
niguri salmon, hosomaki kanikama,

cortes de sashimi mixto.




