
BODA C IV I L  -  ALMUERZO /  CENA

RESTÓ  &  EVENTOS



En tiempos de pandemia, tuvimos que encontrar una nueva manera de CELEBRAR.  
Por eso nuestro Salón se ha transformado en Restaurante para ofrecerte una cena / almuerzo
intimo con tus seres mas queridos y poder disfrutar los momentos mas importantes con toda

la seguridad y protocolos necesarios para protegerte y protegernos.



ANTIPASTO INDIVIDUAL y PETIT BUFFET CALIENTE

ANTIPASTO INDIVIDUAL
Selección de quesos, jamones, salamines, aceitunas,
frutos secos, huevitos y cherrys confitados.         
 
BUFFET CALIENTE – a elección
Ñoquis de papa Parisienne
Ñoquis de papa clásicos salsa 4 quesos
Sorrentinos de entrecostilla con salsa rustica de 3 tomates
Canelones Talleyrand (rellenos de jamon y choclo cremoso, salsa Bechamel y
bologñesa)
Malfattis de espinaca crema de champignones
Lasagña Bologñesa
Penne rigatte mediterráneo (al oliva, cherrys, tomates secos, aceitunas, alcaparras,
albahaca y nueces)
Risotto de hongos
Pollitos al estragón y queso azul
Tiritas de ojo de bife con chimichurry y mandi’o chyryry
Lomitos a la mostaza antigua
Pernil de cerdo desmechado con varias salitas 
Papines chatos al romero
Arroz al verdeo y frutos secos
Queso rallado
Canasta de panes
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MENÚ FIJO CLÁSICO
Una experiencia clásica con aperitivos, entrada y principal

APERITIVOS  - Selección de fingers  foods fríos y calientes (5)
Bruschettas de queso Brie, cebolla caramelizada y almendras
Bruschettas serranas y jamón tomates secos
Bruschettas de pollo con curry y pistacho
Tortillitas españolas con serrano y alioli
Chicken fingers con crema cítrica
Camarocnitso crocantes con saslas de mburucuya
Pinchos capresse con cherrys confitados y pesto
Rollitos de palmito, jamón y salsa rosa
Rolls de Berenjenas y zuccinis rellenos
 
ENTRADA - a elección (1)
Provolone con tempura de semillas en reducción de accetto y fricasé de vegetales grillados
Burrata con jamón serrano, tomates secos, alioli y rúcula
Buñuelos de surubí con palta y crema ácida
            
PLATO PRINCIPAL - a eleccion (1)
Filet Maitre Dijon con emulsión de papas trufadas y cherrys confitados
Tournedós de Lomito con crema de hongos, batatas y calabazas asadas y espárragos grillados
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MENÚ DE PASOS
Una experiencia diferente con degustaciones servidas en 5 pasos

PRIMER PASO - a elección (1)
Ceviche de salmón
Camarones al ajillo y miel
Tortillita española con jamón serrano, alioli y tomates secos
 
SEGUNDO PASO - a elección (1)
Provolone con tempura de semillas en reducción de accetto y fricasé de vegetales grillados
Burrata con jamón serrano, tomates secos, alioli y rúcula      
                                   
TERCER PASO - a elección (1)
Trufas de salmón, espárragos y crostin de hierbas
Buñuelos de surubí con palta y crema ácida
Bruschetta de champignones, pollo al curry, rúcula y cherrys
 
CUARTO PASO - PLATO PRINCIPAL a elección (1)
Filet Maitre Dijon con emulsión de papas trufadas y cherrys confitados
Tournedós de Lomito con crema de hongos, batatas y calabazas asadas y espárragos grillados
 
QUINTO PASO - POSTRE a elección (1)
Lingote de chocolate a la naranja con barritas de chocolate rellenas y salsa de frutos rojos
Casatta de ciruela al caramelo
Tatin de Manzana con helado de crema
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SERVICIO DE BEBIDAS POR 4 HORAS 

Cerveza - a eleccion (1)
Corona
Heineken Holandesa.

Bebidas sujetas a disponibilidad

Vinos - a eleccion (1 tinto / 1 blanco)
Navarro Correas Colección Privada Malbec / Cabernet Souvignon / Chardonnay
Casillero del Diablio Malbec / Cabernet Souvignon / Merlot / Souvignon Blanc 
Santa Julia Reserva Malbec
Las Moras Reserva Malbec

Agua mineral: con gas / sin gas/ tónica
Gaseosas: Coca Cola / Coca Zero / Sprite / Sprite Zero/ Fanta Guarana

Bebidas sin alcohol 

Espumante - a elección (1)
Nieto Senetiner Brut Nature
Chandon Extra Brut / Demi Sec
Navarro Correas Extra Brut / Dulcet

Whisky 
Johnnie Walker Etiq. Negra
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OPCION 1
Gs. 300.000
por persona

OPCION 2
Gs. 320.000
por persona

OPCION 3
Gs. 350.000
por persona

PRECIOS ALL INCLUSIVE ALMUERZO / CENA 

Alquiler La Riviere Restó por 4 horas Gs. 2.000.000. (Min. 30 Pers.)
 Iva incluido

Incluye 
Open Bar por 4 horas
Vajilleria Completa con posaplatos a elección.
Mesas redondas vestidas con mantelería a elección
Sillas Medallon de madera tapizadas
Servicio de mozos, personal de limpieza, guardias y coordinadora general.
Música Ambiental
Agente Covid con certificación del SNPP para el cumplimiento del protocolo de seguridad e higiene.
Estacionamiento privado.



info@lastakuaras.com

(0981) 140455 - (021) 907529

Informes y Reservas


