Happy Hour Desde la apertura a 17 hrs, disfruta de tus tragos favoritos con Descuento.

Upgrade Pide tu tragos tamaiio INFARTO, encuentra el precio de color amarillo.

CERVEZAS

SCHOP soocc

HAPPY NORMAL

Cristal Cellar $3.100 $3.700

Heineken $3.400 $4.200
Austral calafate Ale $4.000 $4.400
Torobayo $4.000 $4.400

BOTELLA INDIVIDUAL

NACIONAL / PREMIUM / INTERNACIONAL:

NORMAL
Cristal/ Cristal Light $3.200
Royal Guard Lager $3.400
Lager / IPA/ Smooth Lager / Amber Ale
Heineken $3.400
Sol $3.400
Coors Original $3.400
ESPECIALIDAD:
Kunstmann
Torobayo/ Bock / Lager/ Lager sin filtrar/ $4.000
Arandano / Miel
Valdivia 500cc $4.000
Gran Torobayo / Trigo / Gran lager 500cc $4.600
Austral $3.400 ~
Lager/ Calafate Ale/ Patagona /Ruibarbo
Torres del Paine 500cc $4.700
Imperial $3.400
Dolbek $4.000
Lager Belga/ Ale/ Maqui
Szot Ambar $4.000
Guayacan stout/ IPA $4.000
Blue Moon $4.000
SIN ALCOHOL:
Cristal Cero / Radler $3.100
Kunstmann Sin Alcohol $3.600
Heineken 0.0 $3.600
Agregado Michelada $900
MONSTER
MONSTER
Monster Energy Drink: $2.600
Regular / Ultra / Paradise /Mango Loco
Mix Monster:
' + Jack Daniel’s Old N°7 $8.200
' + Grant's Triple Wood $7.200
II" + Stolichnaya $7.200
' + Flor de Cana 5 Afios Reserva  $7.200
i + Perlanegra $8.200
Monster + Jagermeister
"+ Dolls $9.200
Monster + 2 Copas de Undurraga Brut Royal

i

+ Undurraga Brut Royal $16.100
2 Monster + Botella Undurraga Brut Royal

PROMOS

2 CORTOS + 1 BEBIDA

Pisco Mistral 35° $6.700
Ron Flor de Caiia 5 Afios $7.500
Barbamonster $8.000
Vodka Stolichnaya / Sabores  $9.000
Whisky Grant's Triple Wood  $9.000
Whisky Tullamore DEW $10.400
Whisky Glenfiddich 12 $12.400
Jack Daniel’s Old N°7 $12.400
PREMIUM
SOFT DRINKS
Fentimans Tonic Water $2.900

Fentimans Light Tonic Water $2.900
Fentimans Valencian Orange $2.900

Fentimans Rose Lemonade $2.900
Fentimans Ginger Ale $2.900
Fentimans Ginger Beer $2.900
Royal Bliss Premium Ténica $2.900
Royal Bliss Ginger Ale $2.900

DESTILERIA

PISCO

HAPPY NORMAL INFARTO
Tres R 35° $3.900 $4.500 $6.000
Mistral 35° $4.000 $4.700 $6.000
Mistral 40° $4.500 $5.500 $7.000
Mistral Nobel 40° $4.700 $5.700 $7.200
Mistral Nobel D.O. 46° $4.700 $5.900 $7.200
Mistral Gran Nobel 40° $7.500 $9.000
Mistral Nobel Fire (Shot) $4.000

Horcon Quemado 35° $4.500 $5.500 $7.000

Horcon Quemado 40° $4.700 $5.700 $7.200
Espiritu de los Andes 40° $5.500 $6.500 $8.000

TENNESSE WHISKEY

NORMAL INFARTO
Jack Daniel’s old N°7 $6.700 $8.500
Jack Daniel’s Honey/ Fire $6.700  $8.500
Jack Daniel’s Apple $6.700 $8.500

Jack Daniel’s Gentleman Jack $8.100 $9.900

Jack Daniel’s single Barrel
Shot Jack Daniel’s Fire $3.700

SCOTCH WHISKY

NORMAL INFARTO
Glenfiddich 12 afios $7.200 $9.000
Glenfiddich 15 afios $8.700 $10.500
Glenfiddich 18 afios $13.100 $14.900
Grant’s Triple Wood $8.100  $9.900
Grant’s smoky Cask $5.700 $7.500
Monkey shoulder $6.200 $8.000
IRISH WHISKEY

NORMAL INFARTO
Tullamore bew $7.200 $9.000
BOURBON

NORMAL INFARTO
WoodFord Reserve $6.200 $8.000
YODK A

HAPPY NORMAL INFARTO

Stolichnaya $5.000 $5.700 $7.200

Original y Sabores (Pepino,Frutilla, Vainilla, Limdn, BlueBerry, Naranja)
Stolichnaya Elit $8.000 $9.500

Finlandia/Sabores  $5.500 $6.000 $7.500
Original, Cramberrie, Mango y Grapefruit

MOJITOS

HAPPY NORMAL INFARTO

Mojito Tradicional $4.900 $5.900 $7.400

Elige tu mojito Flor de Cafia Pifia, maracuya, frutilla,
frambuesa, ron sabor o sandia (segln temporada)

Mojito Polaco $4.900 $5.900 $7.400
Con Stolichnaya

Mojito Monster $7.200 $8.800
Con bebida energética.

Jack Mojito $7.700  $9.200
Jack Daniel’s, berries y menta

Mojito Jager $6.600 $8.100

Mojito cubano con Jagermeister

Mojito Espumoso  $4.900 $5.900 $7.400
Espumante Undurraga Brut Royal

Mojito Ice $4.900 $5.900 $7.400
Con Helado de Pifia

SOUR

HAPPY NORMAL INFARTO

Pisco Sour $3.300 $3.900 4.800

Tradicional, arandano, mango, frambuesa o jengibre,

con Pisco Tres R
Sour Peruano $3.300 $3.900 4.500

Pisco Barsol

Sour Premium
Con Espiritu de los Andes

Frangelico Sour $3.300 $3.900

Jack Honey Sour $3.500 $3.900
Clasico Sour con Jack Daniel's Honey
$6.000

Jack Manzana Sour

Clasico Sour con Jack Daniel's Apple
$3.400 $3.900
$3.400 $3.900

Amaretto Sour
Chardonnay Sour

$4.000 $4.500
Gin Frutilla, jugo de limén azucarado.

$3.500 $4.500 4.800

Pink sour

MULE

Moscow Mule $6.900
Stolichnaya, limoén y Ginger Beer.

Pink mule $6.900
Gin frutilla, limén y Ginger Beer.

Tennesse Mule $6.900
Jack Daniel's, limén y Ginger Beer.

Berlin Mule $6.900
Jagermeister, limén y Ginger Beer.

Dark & Stormy $7.200
Flor de Cafia 12 afios, limény Ginger beer.

Bull Dog Mule $7.200
Gin Bull Dog, limén y Ginger beer.

Irish Mule $7.200

Whiskey Tullamore Dew, limény Ginger beer.

BARBA DE AUTOR

Capitan Green

HAPPY NORMAL INFARTO

$5.400 $6.500 $8.000

Pepino macerado, jugo de maracuya, pisco Mistral 352 con

toques de limén y cerveza.

Capitan Blood

$6.500 $8.000

Flor de Cafia, Flor de Cafia coco, Daiquiri de frutilla y pifia

colada frozen separado en capas.
CETERGIE]

$6.900 $8.400

Flor de Cafia, jugo de mango, pifia, naranja, granadina, Amaretto.

Purple Paradise

$5.200 $6.200 $7.700

Flor de Cafia, Amaretto, Flor de Cafia coco, jugo de

arandano y jugo de pifia.
7 Mares

$5.200 $6.200 $7.700

Stolichnaya, Triple Sec, jugo de maracuya y naranja.

Barbaro

$5.200 $6.200 $7.700

Flor de Cafia, jugo de frambuesa, crema de coco y crema.

Electric Lemonade

$5.200 $6.200 $7.700

Stolichnaya, Flor de Cafia, Gin ,Blue Curagao, jugo de

limén y Sprite.
ld
CLASICOS
HAPPY NORMAL INFARTO
Daiquiri $4.500 $5.900 $7.400

Frambuesa, frutilla, chirimoya, mango, pifia,
maracuya, arandano

Pifia Colada

Con Flor de Cafia Coco

Margarita

El Jimador:Tradicional, frambuesa, frutilla,

limoén,

$4.500 $5.900 $7.400

$4.000 $5.200

chirimoya, mango, pifia, arandano, maracuya

Caipiriia cachaca 51

$4.700 $5.700 $7.200

Tradicional, frambuesa, helado de pifia 0 menta.

Long Island Ice Tea
Cosmopolitan

kir royal
Manhattan
Martini

Negroni

Clavo Oxidado
Whisky Grant's, Drambuie

Oxidado Jack

Jack Daniel's, Drambuie

John Collins
Whisky Grant's, limén, agua mineral

Drambuie Collins
Drambuie, limén, agua mineral.

Tom Collins

Gin, jugo de limén endulzado, mineral
RUSO Negro o Blanco*
Stolichnaya, licor de café, crema*

Caipiroska Lime
Stolichnaya, limén de pica y toque de Soda.

Padrino
Grant's, Amaretto y marrasquino.

$5.400 $6.400 $7.900
$5.700

$3.400 $4.100
$5.700
$5.700

$5.400 $6.400
$6.700 $8.500

$7.700 $9.500

$4.900 $5.900 $7.700

$4.900 $5.900 $7.700

$4.700 $5.900
$5.300 $5.900 $7.400

$4.500 $5.500 $7.000

$5.000 $6.100 $7.500

$10.100 $11.900

BARBALUNCHS

LUNES A VIERNES HASTA LAS 16:30 HRS

RON

HAPPY NORMAL INFARTO
Flor de Cana:
5 Afos Reserva $4.500 $5.100 $6.600
7 Afios Gran Reserva $4.900 $5.390 $7.000
12 Afios Centenario $6.000 $7.600
Bayou Spiced $4.500 $5.900 $7.400
GIN

NORMAL CON NORMAL
HAPPY NORMAL FENTIMANS INFARTO

Hendrick's $6.000 $7.000 $8.500 $8.500
Bull Dog $5.500 $6.400 $7.900 $7.900

JAGERMEISTER b
Shot jagermeister $3.700
Jagermeister + Bebida $5.600
Deer&Beer (shot Jager + Schop) $6.600
LICORES e Xn
Carolans irish Whisky Cream $5.200
Campari $5.500
Fernet Branca $5.500
Amaretto Disaronno $6.700
Drambuie $6.700
Frangelico $5.200
Chambord $6.700
TEQUILAS e
El Jimador Reposado (Shot) $3.200
El Jimador Blanco (Shot) $3.200
Herradura Reposado (Shot) $3.900
Herradura Afejo (Shot) $4.100
Herradura Ultra (Shot) $4.300
SPRITZ

Ramazzotti Rosato $5.200
Ramazzotti y ténica.

Ramazzotti Spritz $5.200

Ramazzotti, Undurraga Brut Royal, hojas de menta y soda.

Chambord Spritz $6.300

Licor en base a frambuesas rojas y negras,

Undurraga Brut Royal

Aperol Spritz $5.600

Spritz, Undurraga Brut Royal, naranja, soda.

Aperol Original $6.000

Receta italiana con Ricadonna Chardonnay Brut
JARRAS &

COPONES
Sangria Barbazul $10.600

Vino tinto, naranjas, duraznos, jugo de naranja, un toque
de Drambuie, canela, mineral.
Sangria Barba Blanca $10.600
Duraznos Macerados con maracuya, Vino blanco y toques
de Espumante Brut Royal
Jarra Caipirina Pirata $12.600
Cachaca 51, limén de pica macerado, maracuya y toques de
agua mineral.

Mojito Gigante $14.000
Elige tu mojito preferido versién 1.7 Its.
Jarra Ramazzotti $18.900
Jarra de 1 Lt. 4 Copones Aprox
CABERNET SAUVYIGNON:
Errazuriz Max Reserva $20.100
Errazuriz Reserva Series $13.100
Undurraga Sibaris Gran Reserva $12.100
CARMENERE:
Errazuriz Max Reserva $20.100
Caliterra Tributo $17.100
Errazuriz Reserva Series $13.100
Undurraga Sibaris Gran Reserva $12.100
MERLOT:
Undurraga Sibaris Gran Reserva $12.100
SAUVYIGNON BLANC:
Errazuriz Reserva Series $13.100
CHARDONNAY:
Errazuriz Reserva Series $13.100
OTRAS CEPAS:
Undurraga Late Harvest (375cc.) $8.700

Morandé Reserva One to One Malbec $13.100
Oveja Negra Reserva $13.100

Cabernet Franc/Carménére

ESPUMANTES

NACIONAL

Undurraga Brut Royal 750 cc. $13.100
Undurraga Dulce $13.100
Undurraga Rose Royal 750 cc. $15.100
Undurraga Extra Brut 750 cc. $17.100
IMPORTADA

Riccadonna (Italia): $16.100

Chardonnay Brut, Asti, Moscato Rosé o Prosecco

SIDRA
Cygan $3.000

Sidra de Manzana Botella 275 cc. Libre de Gluten

COPAS

Undurraga Brut Royal $3.600
Riccadonna chardonnay Brut $4.000
Errazuriz Reserva CS/S.B $4.000
Sangria Barba Blanca $5.000

Duraznos macerados con maracuya, vino blanco y
toques de Undurraga Brut Royal
$5.000

Sangria Barbazul
Vino tinto, naranja, durazno, jugo de naranja, toque de
drambuie, canela y mineral

JUGOS

Naturales $4.600
Frambuesa, Chirimoya, Frutilla, Mango,Maracuya, Arandano, Pifia.
Varadero $4.900
Frutilla, crema de coco

Tusi $4.900
Frambuesa, Chirimoya

Huracan $4.900
Pifia, crema de coco

Ross Fundador $4.900
Chirimoya, mango, crema

Frutillar $4.900
Frutilla, frambuesa, arandano, manzana

Limonada Barbazul $3.700
Menta, gengibre

Bebidas $2.300

aaaaa

uuuuu

$7.990

BEBIDAS: COCA COLA, FANTA, SPRITE, NORDIC

{®| + BEBIDA SIN ALCOHOL

JUGOS: FRUTILLA, FRAMBUESA,CHIRIMOYA,MANGO, MARACUYA, ARANDANO O PINA.

AAAAA

uuuuu

$10.990

SCHOPS / APEROL / RAMAZZOTTI /CIDRA / MOJITO (RON O VODKA) / PISCO SOUR.

Tu Sandwich o Burger favorita sin pan.

Churrasco Pirata
Churrasco, palta, tomate, lechuga, cebolla frita
Pollo Pirata
Pollo a la plancha palta, tomate, lechuga, cebolla frita
Milanesa Pirata
Milanesa de vacuno, palta, tomate, cebolla morada
Del Mar i
Salmon Ahumado, palta, tomate, pepinillos, rucula
Barba Burger 3
Hamburguesa casera, lechuga, pepinillos, palta, tomate,
cebolla frita, queso fundido

JZ.. Hamburguesa Quinoa
Hamburguesa de quinoa, champifiones salteados,
tomate, palta '

BARBA EJECUTIVO

LUNES A VIERNES HASTA LAS 16:30 HRS

ARMA TU MENU + TE O CAFE
$7.990

Selecciona 1 Proteina:

Pollo, Salmén a la plancha, lomo,

Hamburguesas: (carne, notburguer o quinoa) Salteado.
I

Selecciona 1 Acompafamiento:

A lo pobre (Papas fritas, cebolla caramelizaday huevo
frito)

Arroz y mini ensalada a la chilena.

Panaché de verduras (Mix de verduras salteadas; cebolla
morada, repollo morado, pimientos juliana y zapallo
italiano)

Ensalada surtida.(Tomate, palta, lechuga, aceitunas y
rucula) :
Papas fritas con salsas de la casa (Rocoto y Sour cream)

Selecciona 1 para Beber: Schop Cristal, Vino de la casa o
Bebida en lata.

PAPAS
DEL BARBA

Up-.grade de papas normal a papa rustica o Tamaiio Infarto
NORMAL RUSTICA 1,5 KG

$8.000  $9.600 $12.700
$8.600 $10.200 $13.300

Papas Fritas

/.. Provenzal
Papas fritas al ajillo y perejil.

Z=1€QC $10.000 $11.600 $14.700
Papas fritas con queso & ciboulette. |
Papasaurio $11.000 $12.600 $15.700
Papas fritas cubiertas con salsa cheddar, BBQ y Tocino.
Tornado $11.000 $12.600 $15.700
Papas fritas cubiertas con queso fundido, carne molida picante
y cebollin'y un toping de ciboulette.

Chicken Chips  $11.000 $12.600 $15.700
Papas fritas cubiertas con queso fundido, pollo, champignon
y tomate salteado con‘toping de sour cream.

Deluxe $11.000 $12.600 $15.700

Papas fritas cubiertas de queso fundido, pollo al estragoén,
camarones salteados. 4

/.. Barbafries $11.000 $15.700
Papas fritas artesanales con salsa de champifiones,
ciboulette y sour cream.

Huracan Hot  $11.000 $12.600 $15.700

Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo, tocino, tomate
y cebollin salteado con un toque:de cilantro.

Mechada $11.000. $12.600 $15.700
Papas fritas cubiertas de queso fundido, carne mechaday
pimientos salteados. :

Chorillana mechada $12.000 $13.600 $16.700

Papas Fritas, Carne Mechada, Choricillo y tocino crispy,
cebolla caramelizada y dos huevos fritos.

Tri-Carnes ~ $13.500 $15.100 $18.200
Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo al ajillo,
camarones al pil pil y pollo a la mostaza.

/.. Ve-fries mex $11.000 $12.600 $16.690
Papas fritas cubieras con carne molida picante vegana,
queso cheddar vegano, tomate,cebollin, porctos negrosy *
mix pimientos.

/2. Tornado veggie $11.000 $12.600 $16.700
Papas fritas cubieras con carne molida picante vegana,
queso cheddar vegano, cebollin.

/2. Barbarianas $11.000 $12.600 $15.700
Papas fritas cubieras con champifiones, tomate, choclo, cebollin,
queso fundidoy sour cream.

Papas Infarto
Papas fritas cubiertas de carne, choricillo,
cebolla caramelizada y la famosa salsa Tornado.

. $15.700

Tornado
Tortillas rellenas de carne molida picante y
queso
Mechada
Carne mechada, queso, cebolla caramelizada y
pimiento
Carne, Pollo, Camarén o Mixta
Tortillas rellenas con queso, pimiento y cebolla
caramelizada

/2. Vegetariana
Tortillas rellenas con queso, champifiones,
tomate, choclo y cebollin

V2= Veganilla Tornado
Carne molida picante vegana, queso cheddar
vegano, cebollin

/2. Veganilla Ranchera
Carne molida picante vegana, queso cheddar
vegano, tomate, cebollin, poroto negroy
cilantro.

Selecciona 1 Proteina:

Wrap Carne, Camaroén, Pollo o Champiion Salteado.
Selecciona 1 Base: Arroz, Porotos Negros, Verduras
Salteadas.

Seleccion 3 Verduras: Cebolla, Choclo, Champifién,
Palta, Tomate, Lechuga, Pimentones salteados.

Todo wrap contiene queso*

Base: Lechuga hidropdnica, berros, rucula, aceitunas y
aderezo de cilantro.

Proteinas a eleccion: Camarén, Salmon, Pollo,
Mechada, Milanesa, o Hamburguesa de quinoa

SELECCION DEL BARBA

LUNES A VIERNES HASTA LAS 16:30 HRS

SANDWICHS O BURGERS

SANDWICH &
BURGERS

Todas vienen con: Papas del Barba, salsa rocoto y sour cream

Barbazul $8.300

Churrasco a la plancha, tocino, champifiones salteados y

queso fundido.
Barbaluco $8.300
$8.300

Churrasco Pirata

Churrasco a la plancha, palta, tomate, lechuga, cebolla frita
y mayonesa.

- Pollo Pirata $8.000

Pollo plancha, palta, tomate, lechuga, cebolla frita y mayonesa.

Barbamechada $8.000
Mechada casera , tomate, palta;, mayonesa y queso fundido.
Milanesa Pirata $8.000

Tierna carne de vacuno doblemente apanada, palta,
tomate, cebolla morada, cilantro y mayonesa.

Del Mar $7.500
Salmén ahumado, palta, tomates, pepinillos, ricula, mayonesa. ' |
Barbasaurio $7.500
Hamburguesa casera, salsa queso cheddar,

cebolla caramelizada, salsa BBQ, crispy de tocino.
Barbaburger $7.500

Hamburguesa casera, lechuga, pepinillos, palta, tomate, .
cebolla frita, mayonesa y queso fundido.

/Z.. Hamburguesa Quinoa $7.500

Champifiones salteados, tomate, palta y mayonesa.

/= Vig Burger $9.000

Hamburguesa Vegana, queso cheddar vegano fundido,
tomate, palta, pepinillo, cebolla‘caramelizada y mayonesa.

/... Vlig Saurio $9.000

Hamburguesa Vegana, queso cheddar vegano fundido,
cebolla caramelizada, salsa BBQ, tortilla Crispy.:

.1 Agregados: Palta, tocino, cebolla caramelizada, _'$1 400
salsa queso cheddar, queso, aceitunas, -

CEVICHES

PAPAS LUNCH

TABLAS

Picadillo $16.100

Pocillo de pollo Iy champifiones, bolitas de carne barbazul,
croquetas de pollo, quesadilla napolitana, mix de empanadas
rusticas, papas fritas. Acompafiadas con sour cream, salsa
rocotto y BBQ -

‘Tabla mar y tierra $16.100

Greda de Camarones al pil-pil, Greda de pollo al pil-pil, Mix de
empanadas caseras, acompafiado de Sour Cream y pebre.

Tabla Barbazul $17.100

Sobre una grilla caliente trozos de carne y pollo, champifio-
nes al ajillo, camarones y calamares salteados al* pil-pil,
tostadas, salsa sour cream y salsa rocoto.

Tabla del mar - $18.100

Ceviche salmén, Camarones y ostiones al pil-pil, Calamares y
camarones apanados, tostadas, salsa Rocoto y salsa Sour

Tabla Sin Rollos ' $15.100

Crudo barbazul , mix de queso cabra, aceitunas, frutos secos
.y ceviche de salmon palta. Acompafiado de sour cream, salsa
de cilantroy tortillas tostadas.

Tabla Aganado $17.100
Calamares, Camarones y pollo -apanado acompanado de
papas rusticas, salsa BBQ y sour cream.

Tronco Mix $18.100

Carne, pollo.y choricillo cocktail, acompafiado de quesos (
chanco, camembert y edam), mani, aceitunas, salame,
tostadas, salsas sour cream y rocoto.

$15.100

Pollo  salteado, ‘camarones apanados, empanadas. mechada
queso, quesadilla de carne queso, papas fritas y sopaipillas.
Sour- cream, salsa rocoto, salsa cilantro y salsa pebre

Picoteo

Tri-carhes $16.100

Pocillos deslomo y camarones al ajillo, pollo a la mostaza,
acompafiado de tostadas, salsa de rocotto y sour cream.

Mechada sopaipilla $10.100

Sopaipilla, queso fundido y carne mechada, acompafiado de
salsa pebre y rocotto

QUESADILLAS

PIQUEOS |

2 Tortillas acompaiiadas de salsa rocoto y porotos negros

$9.100

Tartaro de vacuno acompafado de cebolla, pepinillos, ajf
verde, cilantro, jugo de limén, mayonesa'y tostadas

$9.100

Ceviche desalmon y camaron macerado en cilantro, aceite
de oliva, cebolla y limén acompafiado de tostadas

$9.100

Ceviche de salmoén, choclo peruano y rocoto macerado en

$9.200

Salmén ahumado, ricula, palta encubos, queso parmesano.

Camarones Ecuatorianos Apanados  $9.700

$9.100

Proteina Salteada en aceite de oliva, ajo, ajf, vino blanco,

$8.100

: : " Crudo Barbazul
& : Tornado ‘i - $7.800
X ) r Tortillas rellenas de carne molida picante'y queso. ] 3
ity - . Ceviche
i g Mechada $8.500
L R A ; Tortillasirellenas Carne mechada, queso, cebolla caramelizada
LT R y pimierito. PR o S ' Ceviche a La Peruana
s B Carne, Pollo, Camarén o Mixta $8.500
i PO -;!' 3 Tortillas rellenas con queso, pimiento y cebolla caramelizada. aceite de oliva cebolla morada y limon
o B . ' /.. Vegetariana $7.800 salmén & Ricula
o ¥ I g o] Tortillas rellenas con queso, champifiones, tomate, choclo y cebollin. g
- ’ : - /. Veganilla Tornado : $7.800
B ’ Tortillas rellenas Carne molida picante vegana, queso cheddar vegano, Acompafiados de salsa de cilantro y sour cream
cebollin. :
/. Veganilla Ranchera . $8.500 Greda Pil-Pil
. AT 1 Tortillas rellenas Carne molida picante vegana, queso cheddar vegano, Elige: Pollo, Carne o camarén
0 tomate, cebollin, poroto negro y cilantro. acompafado de tostadas.
i '-\.. ] .'{ | 1 !
[ ' A Nachos Barbazul
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Ensalada Barbazul

Bolitas de Carne con Nachos
Bolitas de carne sobre tortillas de maiz caseras bafiadas en

Tortilla de trigo bafiada en salsa de queso cheddar y Salsa
tornado'(carne semi picante, toping de sour cream y pimien-

ENSALADA AL

$9.700

salsa tornado (carne molida semi-picante), queso cheddar,

sour cream y pimientos.

$7.900

Croquetas.de pollo y bechamel apanadas, papas fritas,
acompafiadas por nuestra salsa de Rocoto y Sour cream.

v Emp-a"nadas Queso Mozzarella (12u) $8.100

$8.100-

-Huracan Hot: Lomo, tocino ahumado, tomate, cebollin y queso.

: ol 0% $7.000 :
& bl o Base: Lechuga Hidroponica, berres; ricula, aceitunas y aderezo de cilantro. Croquetas de Pollo Barbazul
N el Escoge tu Ingrediente principal: Pollo, Camarén, Mechada,
1 F A * Milanesa o Hamburguesa Quinoa.
i ) ; B
E i | .
. Empanadas de la casa (5u)
d Nuest_Fbs mejores sabores ahora en version empanada:
pos i RE Escoge un tipo de la lista:
E -Deluxe: Camaron, pollo al estragon y queso.
- -Tornado: Mezcla tornado y queso.
. ; -BarbaMechada: Carne mechada y queso.
Brownie Barbazul $4.900 ] :

Tibio biscocho de chocolate con nuez acompafado de
helado de vainilla, manjar al ron y salsa de chocolate.

Mix Empanadas Caseras (su)

$11.100

Una sele¢cion de nuestros sabores, 2 u. por cada sabor:
Deluxe, Tornado, Huracan'Hot, BarbaMechada.
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NUEVA CARTA SANDWICH

EXCLUSIVA EN BARBAZUL APOQUINDO #7677

PIDELOS POR $7.500

Todos vienen con Papas fritas, salsa Rocoto y Sour Cream.

AGREGA POR $2.000

Hamburguesa casera extra.

BARBA CLASICA

HAMBURGUESA CASERA 200 GR. O TIERNAPECHUGA

DE POLLO A LA PLANCHA, LECHUGA HIDROPQNICA,

TOMATE, CEBOLLA MORADA, PEPINILLO DILL, MAYO.

BARBA POLLO ITALIANA
200 GRS PECHUGA DE POLLO APANADA
TOMATE. PALTA, MAYO.

BARBAVEGGIE
HAMBURGUESA QUINOA, RUCULA, TOMATE,
PALTA, ACEITUNAS SEVILLANAS, MAYO.

BARBA DE LAS CHACRAS
CARNE DE ASIENTO, TOMATE, POROTO VERDE
AJ[ VERDE, QUESO GOUDA Y MAYO.

GRINGA ESPECIAL

HAMBURGUESA CASERA 200 GR., QUESO CHEDDAR
TOCINOCRISPY, AROS DE CEBOLLA, SALSA BBQ.

TOMATE, MAYO.

200 GRS PECHUGA DE POLLO APANADA,
AROS DE CEBOLLA CEBOLLA MORADA, PEPINILLO,
QUESO CHEDDAR MAYONESA, SALSA BEQ.

BARBA GERMANICA

HAMBURGUESA CASERA 200 GR., CHUCRUT,



