MENU







CROQUETAS X 4 unidades

1L T T $34.000
Mani garrapinado y mix de quesos en cama de papa de
causa y leche de tigre de suero costeno.

Con mix de quesos en cama de papa causa con suero
de aji amarillo.

Asado de tira.........cceeeeeesivrenenenses $28.000
Con mix de quesos y panela en cama de papa de causa.

SRLAS....ccoerrrrecrccrrnnecscsssnsecssssnsnssssanes $24.000

Con champinon paris baby en salsa provenzal y raices
chinas en cama de papa causa con salsa anticuhera. @

Mazorcas andinas..........ooceeeeesvsinens $21.000

Maiz encostrado en tierra andina y crocantes de
platano, acompanado de suero costeno. @

Maiz al carbon............ceueeviveeurunnnees $19.000
Crema de queso paipa, mix de quesos. @

Burrata caliente...........ccoeeevevennnee. $35.000
Salsa tatemada, maiz, tomates, en vinagreta de
mostaza, mix de-verdes, pan de masa madre. @

Pulpo al carbon.............cuueeueunnncss $38.000

Puré de platano maduro con papa criolla y Aji
amarillo, hogao con panka, ensaladilla citrica y
crocantes de platano y maiz.

CAUSITAS

Causita con tartar de pescado ...... $26.000*
*Pregunta por la pesca fresca del dia

Causita con pulpo..........c.ccceueueeneen. $30.000
Anticuchero.

Causita con jaiba..........cccoeeeueueunne. $30.000
Acevichada.

Causita de pollo...........cceeueiviienee. $22.000

Con alioli de ajiamarillo y mayonesa de la casa.

Trio de causitas..........coceveeeuerrennenne $30.000
Degustacion de 3 causitas aeleccion.

GALLETAS DE MAIZ
Pelao’ o de Choclo

Base de galletas crocantes de maiz pelao’ 0 maiz
dulce de choclo con aji, hierbas de nuestra huerta.

Tartar de pescado...... $12.000/2x$22.000
Jaiba acevichada............. $12.000/2x$22.000
Pollo en alioli de la casa.$10.000/2x$18.000

Panceta acevichada...... $10.000/2x $18.000
Con salsa anticucheray canchita

Orellana gratinada.......... $10.000/2x$18.000
Con queso paipa.@

Asado de tira.........ccou.... $12.000/2x$22.000
Con panela

GALLETAS

DE PLATANO VERDE

Tartar de pescado.........cceeereerenenee $18.000
Huancaina y rocoto. €%

Jaiba acevichada..........ccoeeeuesviuennene $20.000
Huancainay aguacate tatemado.

Pollo en alioli de la casa............... $15.000
Aguacate tatemado y vinagreta verde

CRUDOS Y CEVICHES

Ceviche criollo peruano................. $31.000

Pesca del dia, aji amarillo, camote y maiz.

Ceviche con leche de tigre............. $30.000
De rocoto, aguacate y-crema de camote.

Ceviche cartagenero..............c..e..... $26.000

Camarones salteados en salsa wok, envueltos en
crocante de platano verde y crema de campo.

Ceviche de palmitos.............ccic..... $30.000
Con corvina y leche de tigre de. rocoto.

Ceviche con leche de tigre de
SUEIO COSEENO.......ucerrerrernctierercnenne $30.000

Corvina, cubos de maduro y camote frito,
crocante de papa.



Tiradito de trucha.............coeeee.... $23.000
Con leche de tigre agridulce de suero costeno,

crocantes de yuca y chicharron de pescado.

Tiradito huancaina..............cceeuue... $30.000
Con corvina, aguacate y mazorca baby tatemada.

Tiradito con ponzu de gulupa....... $27.000

Cremoso de aguacate y tierra andina.
* Pregunta por la pesca fresca del dia

Tiradito peruano............ccceeeeereunees $30.000

Pescado blanco, con leche de tigre, pasta de
rocoto, chalaca y mix andino.

Tartar de pescado..........ccceeerererencee $32.000
Emulsion de la casa, tierra andina.

Tartar* de ponzu de kiwi............... $31.000
Crema de queso, crema de aguacate y crocante
de arroz.

* Pregunta por la pesca fresca del dia

Tartar de trucha..........c.ccceeveveeueuees $20.000
Relleno de platano maduro, arroz de sushi, queso
crema 'y ponzu

ANTICUCHOS

MiX d@ SEtaS....ccoeereeereeereerseessneene 2x $24.000

Baby bella apanado rellenos de dip de queso,
orellana parrillada con queso paipa, paris

tatemado con chimichurri. @

Corazones de pollo......2x $16.000/3x$25.000
Al ajillo. eAnticuhero.

eChimichurri de gulupa.
Langosting............ccoeveeeeeeneneuenennenene $15.000
eTempura eGuindilla

Saltado de la casa
Con tomates y papita criolla.

LOMO c.voverererecennsnsesnsnsssssnssssssnsssssssssssssnsssssn $15.000
POLLO «..eoveeeeeeererneeessaensssasnssssssnssssssnssssssasens $11.000
Pulpo anticuchero.............cceeeeueueee. $18.000

Con salsa anticuchera, aji dulce vy papita criolla.

Taconori - Jaiba acevichada
2x $28.000 - Tartar decorvinaoatun
- Asado de tira y panela
Tostada de camaron.............ceeeeee... $19.000

Tostada de maiz, camarones en
tempura, furikake, rocoto y tierra de Nori.

Tostada de langostinos.................. $25.000

Tostada de maiz, langostino, aguacate tatemado,
masago y puerro frito.

OSHI CROCANTE

Bocado................... $8.000 3x $22.000

Panceta
En alioli agridulce, crocantes de arroz y puerro.

Jaiba
Acevichada, con cebollin y masago.

Corvina
En tartar con alioli japonesa, crocantes de arroz y

camote.

Pollo
En alioli de la casa y quinoa crocante.

TEMAKI

Maduro y jaiba..........ccceereereueneenenens $20.000

Tierra andina, queso philadelphia, masago y
cilantro.

Maduro y tartar de pescado.......... $18.000

Blanco, con crocantes de platano y chicharron,
queso philadelphia y sauco.



JIT)

Bocado....... $8.000 4x $25.000

Corvina

En tartar con alioli japonesa, quinoa crocante
y tierra de nori. Pidelo envuelto en alga

nori 0 maduro.

Jaiba

Acevichada con alioli de aji amarillo, quinoa
crocante y masago. Pidelo envuelto en

alga nori 0 maduro.

Atin

En tartar con alioli agridulce, mani garrapinado,
cebollin y masago. Pidelo envuelto en

alga nori 0 pepino.

Salmon

En tartar con ponzu de kiwi, quinoa crocante
y crema de campo. Pidelo envuelto en

alga nori 0 pepino.

Jaiba y aguacate tatemado.......2 x$20.000
Envuelto en salmon con quinoa crocante y camote.

Bocado extra........ $7.000

FRIOS

Corvina y alioli japonesa
Salmon kiwi
Atun gulupa

CALIENTES

Salmon corozo

Entranita al carbon y duxelle setas
Langostino

Pulpo, maiz morado y corozo




SEGUNDO
\ PASO




T-bone de res madurado................ $110.000

Al carbon con 2 acompanamientos a eleccion

Para 2 personas
*Segun disponibilidad segin la maduracion.

Carnes importadas

Certified Angus
(Preguntar disponibilidad.)

2 acompanamientos a eleccion.
NEW YOIK...oos oo ssesssssees e $80.000
ENEFANTTA oo $80.000

Acompanamientos a eleccion

Ensalada de campo
Mix verdes con tomates cherry, abanico de
aguacate, setas y vinagreta de balsamico.

Arroz aromatizado en hierbas
Cremoso de papa.

Vegetales broceados en demi-glace

ASAdO de tirQ......cceeeereereeeenceneenennes $38.000

Costilla de res, pureé de frijol, pesto criollo con
almendras.

Pesca del dia...........ceevueeueneueeneuennens $49.000
En reduccion de shitake y tucupi del amazonas
ligeramente caramelizado con panela y hongos

frescos.

Lomo Saltado, ........coeeveeereeneenecnennes $38.000

Lomo fino, tomates cherry, papas confitadas, huevo
campesino.

Con pasta.........cccceeveereenccnccnecacsecacnees $36.000

Aji de gallina..........ccveeeueereeernrecnnnee $28.000

Cremoso de pollo con aji amarillo, en base de
arroz con tierra de aceituna negra y rocoto.

Trucha Crocante..........ccceeueueueuenencnes $30.000
Con espuma de leche de tigre y coco, vegetales al
wok y papa criolla gratinada con sueroy queso
paipa.

Pollo al trapiche.............u.......... $30.000

De panela con hummus de suero costeno'y
vegetales citricos

Con tataki de atun ..........ceecueeeeunneee. $42.000
Segun disponibilidad

———N\

POLLO ORGANICO

Sumergido en salmuera en aromatica por 24 horas,
marinado al estilo peruano por 10 horasy
coccion al carbon por 1 hora.

Pollo organico Jack Daniel's

Asado al horno con BBQ clasica y un toque de
Jack Daniel’s.

Pollo organico peruano
En salsa anticuchera.

Pollo organico
Al carbon

GUARNICIONES........ $6.000 c/u

*Papas nativas

*Papas en casco

*Papitas a la huancaina

*Croquetas
De papa criolla

*Croquetas
De yuca rellenas de mix de quesos.

«Bombas de maduro
Rellenas de maduro y queso.

Ensalada de campo
Mix verdes con tomates cherry, abanico de
aguacate, setas y vinagreta de balsa




CHAUFAS

Chaufa de corazones..........cccuue... $26.000
Con pollo y vegetales al wok, camote, banano
bocadillo y tortilla de huevo.

Chaufa de asado de tira.................. $32.000

Con frijol y ensaladilla de tomates cherry con
kale en miel de naranja.

Chaufa criollo
Arroz con maduro, maiz, vegetales y raices chinas:

0] L T $26.000
LOMO...eeeereeececneneeencasassesesesssssssssssssssssassssens $36.000
][] - T $31.000
Chaufa vegetariano.............cee...... $19.000

Setas con brocoli parrillado, texturas de coliflor,
zanahoria y semillas de girasol garrapinadas

con panka. @

Chaufa panceta y camaron.......... $33.000

Arroz saltado con panceta parrillada y camarones.

Chaufa de setas.........ccecereereruenenne. $20.000
Saltado de Orellanas, Portobello y Paris con
vegetales y almendras.

Cremoso de jaiba..........ccceeeervueuneees $34.000

Arrozcon tomates asados, jaiba acevichada.

Cremoso de SetaS......ccceeeeeeveceneeens $21.000
Arroz con mix de setas. @

Cremoso de camaron.................... $36.000
Y pulpo anticuchero.

PASTAS

Pasta con langostinos.................... $46.000

Fettuccini de la casa en salsa arrabbiata,
acompanado de langostinos a la provenzal,

naranjas tatemadas y queso paipa fundido.

Noodles de la casa con

LT 1EY W o] 1 (o TSN $41.000
Texturas de tomate y pesca del dia braseada

* Pregunta por la pesca fresca del dia.

Tortellini rellenos de
ZAPALLO.....ceererenereerererneneneneeneeaeaenenes $20.000
Con mix de queso paipa y queso costeno. @

Sorrentinos rellenos de
MAAUIO...ceeeeeeeeeeeerneeersneecssnseessnsessnns $34.000

Con queso paipay salsa de estofado de asado
de tira

Pasta de la casa con setas............. $20.000

Pasta gruesa con duxelle de setas y queso paipa.@
OPOLL0c.eereeeeeereeeeceraecesaencesassssssasassssasasnssns $26.000
OLOMO.cco.veeneennreeaseemsesensssennsessnsssennsssnsssesnses $36.000
OCAMANON.ceeveeeeneeeenreneeseemssenmssensssennssssnssenns $30.000
OLANGOSLINOS. ..vv.cveervenrrenersecssseessessssssssssans $48.000
ENSALADAS

Falso TUELANO........cccuvveececeenenennenn. $22.000

Palmitos del Putumayo rellenos con duxelle de
champinon glaseados en panela, quinoa mix,

hierbabuena y naranjas tatemadas. (%)

Tabule con tofu.........coeverenereuenenenes $24.000
Guacaping, quinoa mix, tofu en salmuera,
esparragos y mix de hongos. @

Ensalada de cogollos
De lechuga parrillada, mix de la huertay

hummus de garbanzo.
ETOfU.rrrererrsserrsssssrssesersses $19.000 (D
O POLL0..c.ceeeeereeereenenenssenesnsnsnssssssssssnsnsassssssssnse $22.000

© CAMAION...eeeererererernsesnsnessssasssssssssssssssnsens $26.000

© SAUMON..c.eoeeereeeecereenessnsnesssssnssssssassssssssnsens $32.000

(Fresco o al carbon)



INFANTIL

Nuggets de pollo : Fish & Ships
Con papas nativas. Pescado con papas nativas.

Lomito saltado : Papas a la francesa
Con papas nativas.




POSTRE

™

SUSPITO tierra.....eeeeeeeeeeneneeenennns $14.000

Cubo de arequipe concentro de frutos rojos, kefir
de leche y canela.

Cheesecake de gulupa.................... $16.000
Semiffrio de queso relleno de curd de gulupay
banano bocadillo con dulce de leche y salsa de
lecherita y naranja, aromatizado con aceite de
huacatay.

MErENGON........ceeueererernenereenerasesnseneas $14.000
Base de crema de guanabana, arequipe, salsa

de frutos rojos, tejas merengue, crocante de
guanabana y flores de [a huerta.

Volcan de Arequipe..........eeeeueueenee $16.000
Bizcochuelo con centro liquido de arequipe,
tierra de almendras y helado.

Pasion floridena..........oeeeeereereennene $16.000

Torta de tres leches con oblea rellena de arequipe
y frutos rojos, crumble y espuma de kumis.

Torta de chocolate y arequipe......$16.000
Rellena de ganache de chocolate, cubierta de
milo, galleta oreo y espuma de arequipe.

Semifrio de frutos rojos................ $16.000

Con relleno de mermelada de frutos silvestres,
crumble de fresa y agraz, salsa de lecherita y
aceite de huacatay e hinojo.

Semifrio de arequipe.........c.ceeeeuee. $16.000
De Baileys y frutos del bosque con coco y corozo.

TIERRA TE INVITA A DISFRUTAR CON RESPONSIBILIDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.
PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD Y MUJERES EMBARAZADAS.



COCTELES
U




DE LA CASA

L] (- T $30.000
Macerado de corozo, limon, soda, con base de
tierra de kion, flores de [a huerta y cafe.

GINEBRA

Tierra Bramble..........cccevcuecunneneces $33.000
Tanqueray gin cranberry bitters, limon y
reduccion de mora y vino.

Tierra TONIC......cucucencencusscnscenee $36.000

Tanqueray Gin, sirope de tonica de flor de
jamaica, terminado en Juniper Rose.

Anana Gin & TONIC........cecvueerennee. $33.000
Tanqueray gin macerado en pina, agua tonica,

deshidratados y flores de la huerta.

Gulupa Gin & ToNIC......cccevueerenenees $33.000
Tanqueray macerado en gulupa, tierra de
maracuya y tomillo limon, agua tonica.

Negroni huerta...........ccceuereerenenecn. $35.000
Tanqueray Gin, Campari, Vermouth Rosso, bitter
de cacao, tierra de coca, hierbade la huerta.

VODKA

Caribe FIZZueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesnensens $36.000

Ketel One, naranja, limon, corozo, Cinzano Rosso,
Ginger, pimienta dulce.

LIChI Cay....cecueeereeenenenenensanenensaesennes $40.000
Ketel One, lychee y Juniper Rose.

QUINAIO Dry.....eeeeeeeeereenenenecneneenes $35.000
Ketel One, extracto de pina, bitter de cacao,
perfume de Dry Martini.

TEQUILA
Jalisco Spicy

Extracto de lulo, naranja, gotas de tintura

aji amarillo, vaso tajinado.

Con Don Julio Blanco............eeeeeveecuecnecnennes $42.000
Con Tequila Jimador..........oeecercrnncnnne. $32.000

Yucatan

Tequila, pinay limon terminado como un sour
con syrup de canelon y coca.

Con Tequila Don Julio.........ceeeueeeeereenecrenenees $42.000
Con Tequila Jimador............ccoeeeeeeereeneerennen. $38.000
WHISKY

Old fashioned

Bulleit Bourbon flameado.............. $38.000

En mesa, vaso escarchado y caramelizado en
azucar, Angostura y nitrogeno liquido.

Gaia Singleton..........cccceueeeuereeennnees $34.000
Singleton Whisky, infusion de moringa, almibar
de coca, ahumado en hoja de coca.

Penicillin EXtra.........cocoeveeeereneneenenne $32.000
Chivas Extra, extracto de jengibre, limon.
Infusionado por 24 horas, terminado con

miel de banano y nitrogeno liquido.

El gulupante..........ocoeveveverenerereennanne $30.000
AGUARDIENTE
Colombian TONIC...ueeueeueereerereernenenes $28.000

Antioqueno infusionado en tomillo y coca, Limon.
Terminado en tonica Juniper Rose.

GUATO SOU...eeeeeeeeeeeeeeeseeeeescssssossnsne $28.000

Aguardiente antioqueno macerado, jarabe tonica
de coca, gulupa

MaCErados........coeerererenereneneneneneaenes $25.000
Artesanales tlerra mezclados al estilo highball con
limon, soda y deshidratados.
Gulupay coca « Tomillo limon y coca
» Mango y coca

Colombian Spritz............ccceeevennee. $25.000
Antioqueno, Camparl, corozo y Kola.

Petroneo.........eeeceeeeeercneeecrcnneeecnnnes $22.000
Bebida del pacifico colombiano llevada a su
maxima expresion combinada con extracto de
lulo, almibar de limonaria y naranja.



Nitro Margarita..........ccoeeeerreneeennenee $44.,000

Margarita nitrogenada a punto de nieve con,
tequila y cointreau. Elige:

« Con flor de jamaica y mermelada de mora
« Con gulupa y mermelada de naranja

RON

KaNaloa.......coveeereeeeeeneeneeneenesnesnenees $39.000

Zacapa Ambar concentrado de pina, melado,
citricos y deshidratados.

HECRICOIA...eeeeeeeeeeeeeeeneeeernesseenenns $45.000

Ron Hechicera flameado Amaretto, gotas de
naranja, poleo y nitrogeno liquido.

Coctel ancestral con Ron Hechicera, moringa,
manzanilla, panela y jengibre, flambeado y
nitrogenado en mesa.

CoCoPlaNas........cveueerreneeernnsasnsenes $34.000

Nuestra version Tierra de la pina colada llevada.
Diplomatico planas, coco en polvo, extracto de
pina, naranja.

Mojito dorado

Y 1110 [ (oo o TR $28.000
Ron Medellin Dorado, esferas de sandia almibar

de coca, limon, soda.

Mojito de COrozo.............ceeeurereueuece. $27.000
Ron Medellin Dorado, corozo, limon, hierbabuena,
soda.

MEZCAL

TANGArQ.......cccceeererrunsansancnncncsasnsnnes $41.000
Mezcal Union, reduccion dulce de tamarindo,

o

gasificada de toronja, pomeloy tajin.

Mezcal Union, pina, zumo de naranja, pepino.

PISCO

NQTUFQ....cuueeeererereeeececceccnenssssssesccssses $28.000
Pisco Vinas de Oro, shrub de mora especiado,
seleccion de hierbas de la huerta y canela.

Chilcano de gulupa..........ceeeueuenee. $30.000
Pisco macerado en gulupa, Ginger Ale, gotas de

pimienta, romero, servido en maracuya.

Pisco sour de maiz morado............ $29.000
Pisco Vinas de Oro, sirope de maiz morado, limon
y angostura.

ASAWA

(O] [ (0 T $27.000
Nuestra version del Negroni preparado con
licores de la Guajira.

ELPENOL......oeeeeeeeeeeeeeeeeecnennesnesnenees $38.000

Asawa, Asawa iguaraya, gulupa, terminado en
VINO espumoso.

GUAJITO SPIitz.....cceceeeeereuerenreneneanenens $29.000
Asawa, Asawa Iguaraya, naranja, soda.

BEBIDAS SIN LICOR

Refajo de chicha morada.............. $12.000

SODAS.......coovrreeeecccrnreecssssosssseses $10.000 c/u

Lulo y huacatay

Corozo
Gulupa, manzanay albahaca
Frambusandia y mejorana

Maiz morado y naranja



CERVEZAS

BBC CAJiCA ML ...u.eceeceerecreceencrencnecnnncnsassnsessasessesassssessssessassssessese $12.000
Club Colombia

DOFAAE, ROJA O NEGIA..eesesssesesesee s $8.000
BATIL330 MU $8.000
BAITILS00 Mo $15.000
COPONA.ccrerererereerenereseseessssnsssssssssssssssssssssssssssssasssssassssssssssssssssssssses $10.000
STELLA AFTOIS......coveerucncnnennesncnsensessessnsensessassassasansassassassnsansansassess $12.000

OTRAS BEBIDAS

(00T o 1 0] T U $5.000
ABUA SIEITA FrTQ......cuerrerreenreenresnessesnesssessessssssssssssssssssssssessesssssssessens $5.000
ASUA NACIMIENTO........cueeueerreecrerreecrsenersenssnensssessesssssssssssssnsssessssssaes $5.000
AQCUA PANNQ........oovererreecnesreaessesnesessessssssesssssssessssessessssessssssssnssses $13.000
SAN PELLEGIINO........cecvereeereeneeeereenenessessensssesssessssssessesssesssssssessssens $13.000
505 ml

OTROS LICORES

TRAGO
BAILEYS....cuvecerecrenereeresesesssessessssessassssesssssssssasessasssssssassssasssssssssenss $18.000
PiSCO BOtija TADOINEIO........cuceeecrrerncrrncrcnenenecnensessssacssssessesnses $20.000
AMAretto DiSATONNO...........ccooveverererenencnencasasasnsssssssnsssssssssssssssssssseses $20.000
CAMPANLc.eecereceerncrnrensessssessessssesassssessssessasessessasessessssessassssessassssesssse $17.000
COMNEIEAU.....cevevrenenenenensnsssssssssssassssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssss $24.000
LICOE L3..eeeeeeeneerenenenesnsnsasssnssssnssssssssssssssssnsssssssssssssssssssssnssssnssssssnses $20.000
LIMONCELLO.......eceoeeeeeeeeereeeeenenenensnsnsnensasasasssnsssssssssssssssssssssssssssssassens $25.000
CRAIEIQUSE VEITO.....ceoeeeeeeerererecissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess $36.000
FTANGRLICO......ueueeeercreneencsncsnesesssessessssssssnsssssssessassasssssssessesssssssnsens $20.000
COZBNAC HENNESSY......eueeceerrecrenernernsesessssesssesssssssessasssssssasessassnses $38.000
ANCHO REYES.......ccorrerrniecrernesesssssesssssssssssesssssassassssssssssassasssssssess $20.000
SAKE MOMOKAWAL.......ceeereeeererreecneesesesasssassssssssssssssssssasssssasssssssssens $17.000
GrAPPA RISEIVA....u.eeceieeecrcrernsessessssessssssessessassssssssssesssssasssssasees $25.000
FRIMEL.....eeeeeeeeeeeeenenenenensnsnsnsnssosssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsasns $20.000
CACNAZA c.ceeeeeeeercccececcecesisesesssesssssssssssssssssnsssssasasasasasasasses $20.000
VICHE VIDOKQ......eoeeieeeieeeeeneneneneessssssssssssnsnsasssnsnsssssssssssssssasasnsssnsnss $15.000
ASAWA......oererererenensessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsasssnsasasssssssssssssssssssses $21.000
ASAWA IGUATAYA......ceveerrrnrersessesasnsssessesassassssessessassasssessassassassses $15.000
ASUArdiente AMATillo...........oceeeeeeeeeeeneenennencncsssensessessessessassssessns $12.000
ASUATAIENTE TIITA.....uceeeeeecrcrereerennesesssasssessesssssssssssessassassssnss $13.000
Aguardiente ANtioQUENO0 AZUL...........c.oeueeuvereeeeueereersassnsesseseseasensens $11.000

S.PELLEGRINO ACQUA PANNA

m



LICORES

WHISKY BOTELLA
BUCRANAN'S 12.....c.eoeeerererernsnensnsnsssssessssssssssssssnsasasnsssnsess $240.000
BUCRANAN'S MASEE ........overerenenraensessssssssssssssssssssssasssssess $280.000
BUCRANAN'S 18....eeeeerererereenenensnsnsnsnsnsasssasasssssasssssssses $460.000
OLA PAIT T2....ceeeeerererererncnsnsnesssssssssssssssssasnsasnssssssssssssssses $225.000
Johnnie Walker Double BlacK...........ceueueeeeeeeenevenencnsne $280.000
CRIVAS T2...eeeeeeeeenierenenenesssnssssnssssssssssssssssasssssssssssassssases $230.000
CRIVAS EXEFQ..e.eereennenerersnnssssssssasnsnssssssssssssssssssssnsasnsnss $260.000
CRIVAS T8....eeeeeeeeeeereneensencssssssssssenssnssnssssssssssnssnsanssnns $440.000
MONKEY SHOULAEN.....eeeeeeeeeeeeecrrcnnnnennenenennensaseaeas $200.000
Johnnie Walker black label.........o.ooeeeeeeeeeeeecerenenennnne $220.000
SINGLE MALT
SINGLETON 12u....eeeecerecrceencrcncaeneaesesssesssesssssssssessasens $260.000
SINGLELON 15.....ceeeererenrencrcnessenessessesasasssssssessassasnsenes $300.000
SINGLETON 18.......ceeeceerennncecrenasesnsssessssssssssessassasnaes $520.000
GLENfIAAICH 12u...e e eessasasasene $260.000
GLENFIAAICK 15...eeeeeeeeeerenecseeenessesssnssssassnsssssssnsssssssnssses $350.000
GLENLIVETL 15...ueeerieereernenneensssnssssnssssssssssssssssssssssassssases $360.000
Glenlivet FOUNErS...........ooeeeeeeveeensnsnsssssssssnsnssssssssssesns $270.000
MACALAN 12u.eeeeeeeeeeeerereceressssssssssssssssssssssssnsnsnsnsnsnsnons $370.000
IRISH & BOURBON
BULLEIE BOUIDON........oeeeeeeeeerenenenencnensnsnsnsasssnsssssssssssssssses $260.000
JACK DANIELE'S NOT...eeeeeeeeeeeeneecensssensnsassssssssssnsnsasassssens $240.000
Jack Daniel’s Gentleman JaAcCK..........ccoveeevevereeenenenenenenens $370.000
JAMESON IFISN....e.eeeeeererrreceesssessssssssssssssssnsnsnsasnsnsasnsnes $190.000
RON
ZACAPA 23....eeeecrnecrennnernnessesssessassssessssesssssssesssessssssss $320.000
ZACAPA AMDANc..covnceveneernncereneannscesssesssssssssssssssssssssssens $220.000
BACAIAl 8 ANOS......ceceeeeerrrenesssssssssssssnsssssnsssnsnsssasasnsases $220.000
Havana Club 7 ANOS.........cuoueereeerseseenensnssssssesssnsnsssssssssses $200.000
LA HECRICEI..eeeeeeeeeeeeeeeeccsssssnsssssssssssssssssssnsnsnsnons $350.000
SAULOT JRITY.oueeecreeceereeecrenenesessesssssesssssssssssssssassssessene $180.000
Diplomatico Planas..........eccuveeueecneecnssenescsesensessasenes $250.000
Diplomatico MantuanO...............cceeeueereeneesennensesasensnns $210.000
Ron Medellin DOrado...........ccoceeeeeeeeeeenenenencnsnsnsnsnsnsnenns $120.000

TRAGO

$26.000
$32.000
$46.000
$23.000
$28.000
$23.000
$27.000
$46.000
$22.000

$25.000

$26.000
$40.000
$58.000
$26.000
$38.000
$36.000
$27.000

$38.000

$26.000
$24.000
$37.000
$20.000

$32.000
$22.000
$22.000
$20.000
$35.000
$18.000
$25.000
$21.000

$18.000



LICORES

GIN BOTELLA
TANQUETAY....cucureeecrencrnncssasessssessssessssassssasessassssasessasesses $260.000
TANQUETAY TEMN...ceeeeecrecrnecrnnessessssessessssessssssessssessasnss $380.000
TANQUETAY GiM..u.ecveeeeeceernnncnnncnecsenscsesessessssessessssessssns $310.000
BROFRALEN......ceeeeeeeeeerceeeessssssssssssssssnsnsnsnsasasssnsasasssssssses $240.000
BEETFQALEK 2h......eeeeeeverenenenensnsnsnsssnssssssssssssssssssssssssssssess $280.000
BOMDBAY SAPPRITe.......eeceeeeceeecrecsnecenensnncsesensesssessenes $230.000
111103113 O $260.000
CIEAARLLE «.eeeeeeeeeeeeeerecceeseessessnsnensnsnsnsnsnsasassansnssssensane $280.000
HENAIICK Su.eeevevvenenenencncnsnsessssnsssssssssssssssssssssssasssssnsnsnsnses $340.000
LONAON NOT...c.veeeenenenencncnsnsnsessssssssssssssssasssssssssssasesssnsses $360.000
MOM.caeeeeeecinnrreeensccnnssseesscnssssnessssssssssssssssssssssssssssssssssss $330.000
MONKEY A7...c..eoeeeecrerennncsncrcsessssssessassasssssssessessassssases $430.000
BOUS GENEVEN.......ceeeeeeeeeerenenenensnsnsnsnsasasassssessasssssssssssses $350.000
BLUE FIDDON..c..cceeeeeeeeeeeceeeeeeeeenensnensnsnsnsssnsasssnsasasasssssaes $320.000
TEQUILA & MEZCAL
DON JULIO BLANCO....eeeeeeeeeeeeeceeceeeeeeseseensnsnsnsasnsnsnsnsnens $330.000
DN Julio REPOSAUO..........ccueeuveueeceecrcrenenncaeesnesnsensens $350.000
DON JULIO ANEJO....evereceerecrenecnernnenensesensesasessssessssessssens $400.000
DON JULIO 70....eeeeeeeeeenenenseceeessnencnsassssnsssnsnsassssssssssnsnsae $430.000
Altos Plata Rep0oSado.............ceeuveeeueerenecreanencsensesensens $300.000
ALLOS PLAta SIVET....eveerereeerererernsnsssssssssssssssssssssssssess $260.000
JIMAAON BLANCO.......oeeeeeeeeeeeeenerencecenesssnensasssssssssasnsasasses $180.000
MACSEIO DODEL o...eeeererererererernnnnssnsssssesssssssssssssssnsns $430.000
Patron REPOSAUO .........cuveeeeereeceneneecnennesesensessasessases $420.000
PAtION SIlVOL....eeceeerererrerreesssssssssssssnsssssnsasasnsssnsssassssen $390.000
MezZCal MONTELODOS........cuceeerererrrrrnsssssssssssssssasssess $340.000
MEZCAL AMOTES......eoererererernesssssssssssssssssssssssssssssssnsns $280.000
MEZCAL UNION......eceeeeerererenenenenensnsncasasasassssssssesssssssssssssess $330.000
VODKA
KOEEL ONE...eeeeeeeeeereeeeeceenenensnsnsnsnsnsnsnsasssssasssssasasssssasses $230.000
ADSOUUL.......eoeeeeeeeeeeeeeeerenenenencnsnsnsnsnsasasasssnsssssssssssssssssssses $180.000
BRLVEURIE.c...eeeeeeeeeereeeeeeessssssssssssnsssnsnsasnsnsnsnsasnsnsasns $400.000
GIEY GOOSE.......eceecerecrrecrecsensesnsessasssesssssssessssessssssessases $350.000
THEO Suurrererecrcesnesssesssssssssssssnsnsnsnsnsasnsnsnsssassssssssssssssssssess $250.000

TRAGO

$25.000
$38.000
$31.000
$24.000
$33.000

$28.000
$29.000
$35.000
$34.000
$36.000
$33.000
$43.000
$35.000
$35.000

1$33.000
$35.000
£40.000
$44.000
$30.000
$26.000
$20.000
$43.000
$42.000
$39.000
$34.000
$28.000
$36.000

$23.000
$18.000
$40.000

$35.000
$25.000




VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su mendu.

ESPUMANTES

CHAMPAGNE

MOEL & ChANAON BIUL IMPETIAL. st $600.000
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Menuere)

CAVA

JUVE & CAMPS CINEA PUMPUI ottt $220.000
(Xarel-lo, Macabeo, Parellada)

JUVE & CAIMDS ROSE sttt $215.000
(Pinot Noir)

VINHO VERDE

PONEE DA BATCA e $150.000
(Loureiro)

BLANCOS

ARGENTINA

COLOME TOITONTES=SALIA. v eseeressseesesseesessessessssssesssessssssessessssseessseseessessssesessssessesssreen $130.000
CHILE

Undurraga TH Sauvignon Blanc-Valle de LeYda........ oo $226.000
De Martino Estate Chardonnay-CasablanCa.......oeesoeeseesceessee s $130.000
URUGUAY

FLOT 0 CASTIO DOUIO .o $140.000
ESPANA

Terras GaUAa AlDAINO-RIAS BAIKAS......cvoeereoeeressreesseeesssesssrsesssssssesesssesesssseesssseesssseesreesse $175.000

Marqués de Riscal Organico Sauvignon BlanC-RUEAR.......ovverooeooeeceeeeeeeee e $135.000

Vinas del Vero Macabeo/Chardonnay-SOmMONEAN0. ... ereeeseesesesseesessseesessersee $110.000

ITALIA

Cits Cit ArDINUS VerdiCCNIO-MAICNE s $150.000

AUSTRIA

MUeller WelSCNIESING-ESTINYA......o.oooeeoeeseeseeseesseesesseessees s ssesssessssessssesssssesssesssesnes $140.000

Hiedler Weine Gruner Veltriner-Kamptal. ... sseesseessesssssssssseseese $140.000



VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su men.

FRANCIA

MOULON CAAOE-BOMICAUX .. $185.000
ROSADOS

FRANCIA

Chateau Clapiere La VIOIELE CrU CLASSE. ... ssesssesssesssnemneee $190.000
ARGENTINA

ZUCCATT] SEME A MAIDEC e $140.000
CHILE

Le ROSE CaSa LAPOSLOLLE BIEN....oooee st $140.000
ESTADOS UNIDOS

A0 Z SANGIOVESL sttt $140.000
AUSTRIA

HICALET WEINE ZWEIGELE ..ottt $140.000
TINTO

ARGENTINA

EL EN@IMIZ0 BOMAITA.rrtrrsssssssseesssseesessetresttes $250.000
RULIT IMETLOT e $212.000
CLOS AE 105 SIELE BN $200.000
ALISA MAIDEC .o $200.000
LUISH BOSCA MADEC .ttt $190.000
CHILE

UNAUITAZA TH CAIMENEIE.....ooceee et $226.000
UNQUITEZE TH CBIIENAN st $226.000
Santa Rita Medalla Real Cabernet SAUVISNON ... ssiessnes e $175.000
MOTANAE Gran RESEIVA CAIMEBNETE......o oo seeseessesesssnesssssessessssssesseessessessesseesenesessn $155.000

INAOMITA GrAN RESEIVA MEIIO...ovs oo sseesesessssessstesseeessesesssesseeeseseessss s $145.000



VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su mendu.

ESTADOS UNIDOS
REX HILL PINOT NOIE oo $225.000
VWELEISEONE METLOL ..o $185.000
POWETS SPECLTUM BLENG. sttt $150.000
ESPANA
PAZO0 e CIrSUS CUVEE-NAVAITA. ..ot ssssssssessesesss s $215.000
ProtoS RODIE-RIDEIA AEL DUBTOc.ooo e ssesessresesseesesesessessessessssneeessessesessneees $158.000
ITALIA
Allegrini ValpOUCElla ClASICO-VENELO.......cooeeeceesee s $190.000
CaArPINELO DOZAJOLO-TOSCANG...rseereee oot ssrseres s $140.000
FRANCIA
Georges DUDOEUF COtES AU RNONE.... ...t ses s sss s $150.000
PORTUGAL
QUINEQ A0 CASEIO DOUID e $160.000
ESPECIALES
Late Harvest Morande Sauvignon BlanC X375ML........ooeeeeeeeeseeseessesseeseesseesseessneesee $125.000
JEREZ Botella Copa
THO PEPE FINOissssesssesssseseeseseeeeseeee $170.000 $25.000
TI0 PEPE AMONTLAAO s $185.000 $27.000
PORTO

GraNaAMS SIX GrAPES RESEIVE. ..o $280.000 $40.000
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