HAPPY
PEOPLE

RESTAURANT DE COMEDIA

TAND UP

Bienvenido a Happy People,
un espacio Uunico donde la buena comida, los tragos y el humor se viven en una misma experiencia.

Aqui no solo vienes a comer, vienes a desconectarte, reir, compartir y pasarlo bien. Nuestro formato
esta pensado para que disfrutes sin apuro: puedes partir con algo rico, seguir con un buen plato,
acompaifarlo con un trago... y dejar que la noche haga lo suyo.

En el primer piso encontraras un ambiente mas relajado, ideal para conversar, comer y comenzar
la experiencia.

En el segundo piso, te espera nuestro teatro de comedia: un espacio intimo donde cada mesa tiene
vista al escenario y donde la risa es protagonista.

Cada show esta disefado para que vivas una experiencia cercana, dinamica y entretenida, donde
el publico también es parte del ambiente.®: DURANTE EL SHOW

Para que todos podamos disfrutar al maximo la experiencia:
Mantén silencio durante la funcién
Apaga o silencia tu celular
Si necesitas algo, pidelo discretamente a nuestro equipo
Evita interrumpir el espectaculo
Puedes sequir comiendo y tomando durante el show

« DISFRUTA, RELAJATE Y RIE

Estas en un lugar hecho para pasarlo bien.
Pide algo rico, levanta tu vaso y déjate llevar por la experiencia Happy People.

CARTA PISO0 1




INSTRUCCIONES

MANTENGA SILENCIO DURANTE LA FUNCION
APAGUE SU CELULAR
PIDA DISCRETAMENTE AL GARZON
RECAMBIO DE PUBLICO ENTRE FUNCION
PUEDE SEGUIR TOMANDO Y COMIENDO EN PISO 1

HUMUS $8.500

Cremoso hummus artesanal acompanado de pan pita recién
horneado y una seleccion de vegetales asados al horno.

BUFALO WINGS $8.500

Alitas crujientes banadas en nuestra legendaria salsa BBQ
y acompanadas de la sour cream de la casa,

REUBEN SANDWICH $11.900

D
El Rey del Club, el Pastrami ahumado artesanal. (.‘,‘”“ %
con Queso suizo, chucrut, salsa club de la casa

*
BRISKET AHUMADO $12.900 * e E Q4
Brisket de coccion lenta, una delicial (/] T1AY)

Coleslow. Lechuga. Mostaza de la casa. Salsa bbg.

CLUB SANDWICH $9.900

Pollo asado, tomate, lechuga, tocino, mayonesa

CLASIC AMERICAN BURGER $9.900
180 gr Hamburguesa Angus ahumada, pan de papa especial,

queso cheedar americano, lechuga, tomate, salsa de la casa,
papas fritas rusticas caseras.

CLUB BURGER $10.900

180 gr Hamburguesa Angus ahumada, pan de papa especial,
queso cheedar americano, lechuga tomate, tocino, pepinillos,
salsa club, papas fritas rusticas casera

TEXAS BURGER $11.900

180 gr Hamburguesa Angus ahumada, pan de papa especial,
queso cheedar americano, cebolla caramelizada, huevo frito,
salsa bbqg.papas fritas rusticas casera

CESAR / CAMARON SALAD $11.900/$13.900

Lechuga costina, crutones. queso parmesano, pollo a la parrilla.
dresing cesar.

SANGRIA ESPECIAL

COPA 7.900
JARRA 19.900
APEROL SPRITS 8.500
RAMAZZOTTI 8.500
SAINT GERMAIN 8.900
TROPICAL GIN 8.900
MOJITO - SABORES 7.500
MOJITO BEER 8.900
MOJITO RAMAZZOTTI 8.900
PINA COLADA 7.500
NEGRONI 7.800
ALTO DEL CARMEN 35° 6.500
HORCON 35° 7.900
GOBERNADOR 40° 7.900
BULLDOG 8.500
HENDRICKS 8.500
JHONNY WALKER 7.900
JHONNY NEGRO 9.500
JACK DANIELS 8.500
JACK DANIELS APPLE 9.500
JACK DANIELS HONEY 9.500
ABSOLUT / SABORES 7.500
GREY GOOSE 7.500
HAVANA ANEJO ESPECIAL 6.500
FERNET BRANCA 6.900
VINO COPA 5.500
BOTELLA DE VINO 18.500

CARTA MAS AMPLIAEN PISO 1



% CRUDO $11.500
TAND UP Sabrosa carne magra molida mezclada con cebolla
morada, aji verde, pepinillo dill y un toque de cilantro fresco
. sazonada con jugo de limén y servida en pan artesanal
aien Bk de la casa. Se completa con mostaza Dijon y

mayonesa para lograr un equilibrio perfecto de sabor y frescura.
Una combinacidn intensa y jugosa

COMIENZA POR AQUI
F HUMUS $8.500

Cremoso hummus artesanal acompafiado de
pan pita recién horneado y una seleccion de
vegetales asados al horno.

Un inicio ligero y sabroso ideal para compartir
o disfrutar como entrada.

ARANCINIS SUN $9.500

Bolitas crocantes de risotto rellenas con queso y albahaca,
servidas con salsa pomodoro al merkén.

Una entrada deliciosa, crujiente por fuera y cremosa por dentro, TARTAR DE ATUN 0 SALMON $14.500
con un toque ahumado chileno. Cubos frescos de atin o salmon mezclados con palta,
jengibre, alcaparras y mostaza Dijon, marinados en
@ BUFALO WINGS $8.500 salsa de soja y aceite de sésamo. crujientes tostadas
Alitas crujientes bafiadas en nuestra legendaria salsa BBQ Contraste fresco y equilibrado.
y acompafiadas de la sour cream de la casa, Un plato fresco y elegante, perfecto para comenzar
famosa por su sabor Gnico. con algo ligero

Un clasico infaltable: si vienes y no las pruebas,
te estds perdiendo lo mejor de a experiencia.

CEVICHE DE SALMON $13.500
Cubos frescos de salmdn marinados en jugo de limdn,
jengibre y leche de tigre, mezclados con cilantro,
cebolla morada. salsa de aji y granos de choclo. Acompanado
de tostadas crujientes.Refrescante, citrico y lleno
de caracter — ideal para partir con algo ligero y sabroso.

SOPA DE TOMATES $3.900
Crema de tomates asados. tortillas crocantes, crema fresca,
palta, cilantro

CAMARONES FRITOS $11.500
Deliciosos camarones cracantes recién fritos, servidos
con una irresistible salsa agridulce de maracuya

y una mayonesa con sriracha que aporta el toque
picante perfecto. Un bocado sabroso y adictivo que no SOPA DE CEBOLLA $5.500
vas a querer compartir. % @ CSopa de cebolla. cruton de queso fundido.



Siiiok
ESPECIALES

STAND UP CLUBS CLASICOS
Los| FAMOSOS SANDWICH DEL -CLug

REUBEN SANDWICH $11.900
El Rey del Club, el Pastrami ahumado artesanal,
con Queso suizo, chucrut, salsa club de la casa

BRISKET AHUMADO $12.900
Brisket de coccion lenta, una delicial
Coleslow, Lechuga, Mostaza de la casa, Salsa bbg.

CLUB SANDWICH $9.900

Pollo asado, tomate, lechuga, tocino, mayonesa

CLASIC AMERICAN BURGER $9.900
180 gr Hamburguesa Angus ahumada,
pan de papa especial, queso cheedar americano,
lechuga, tomate, salsa de la casa,
papas fritas rusticas caseras.

CLUB BURGER $10.900
180 gr Hamburguesa Angus ahumada,
pan de papa especial, queso cheedar americano,
lechuga tomate, tocino, pepinillos, salsa club,
papas fritas rusticas casera

TEXAS BURGER $11.900
180 gr Hamburguesa Angus ahumada.
pan de papa especial, queso cheedar americano,
cebolla caramelizada, huevo frito, salsa bbg,
papas fritas rusticas casera

COMELOS CON UNA
BUENA CERVEZA

Agrega nustras salsas especiales unicas del Club
BBQ AHUMADA - MOSTAZA DE LA CASA - SALSA COLESLOW

e A -



STAND UP

TEAK

A LA PARRILLA

TBONESTEAK $27.900
Clasico corte americano con hueso en forma de T,
que combina lo mejor de dos mundos: un lomo vetado jugoso
por un lado y un lomo liso suave por el otro.
A la parrilla al punto deseado, con ligera costra ahumada
y centro tierno, lleno de sabor.
Se sirve acompafnado de mantequilla de hierbas y papas rusticas.

S

RIB-EYE $23.900

Corte premium extraido del centro del costillar,
conocido por su intensa jugosidad y vetas naturales
de grasa que realzan su sabor.
Sellado a la parrilla para lograr una costra crujiente y
un interior tierno, este corte destaca por su equilibrio
perfecto entre textura y sabor.
Se acompaniia con papas cambray y mantequilla de ajo y romero.

SHORTLOIN $21.900

Corte fino del lomo central, conocido por su ternura y sabor
equilibrado. Parrillado al punto deseado para lograr
un exterior dorado y un interior jugoso.
Se acompana con puré rustico y reduccion de vino tinto.

FILETE PARRILLERO $17.500
180 gr Hamburguesa Angus ahumada,
pan de papa especial, queso cheedar americano,
lechuga. tomate, salsa de la casa.
papas fritas rusticas caseras.

POLLO A LA PARRILLA $11.900
Pechuga de pollo marinada en especias y hierbas frescas,
asada lentamente a la parrilla para
lograr un exterior dorado y un interior jugoso.

SALMON A LA PARRILLA $14.900
Filete de salmon fresco sellado a la parrilla,
con piel crocante y carne jugosa, preparado al momento.
Acompanado de vegetales salteados y una delicada
salsa de limdn y eneldo que realza alin mas su sabor natural.
Una opcidn liviana, elegante y llena de sabor.

ACOMPANAMIENTOS

ACOMPANAMIENTOS SON APARTE DEL PLATO

PAPAS FRITAS CASERAS
MAC AND CHEESE
COLESLOW
PAPA ASADA SOUR CREAM
VEGETALES A LA PARRILLA
CHOCLO A LA CREMA
ESPINACA A LA CREMA
MIX VERDE CON PALTA.

PURE CRIOLLO,
CEBOLLA, FRITA, TOCINO Y CIBOULETTE,




TAND UP FISH & CHIPS $11.900
P E c IALS Delicioso filete de pescado fresco,
Acompafiado de papas fritas caseras doradas y crocantes.
SO— Servido con nuestra irresistible salsa club y una suave mayonesa
e BABY BACK RIBS $17.900
Costillas tiernas cocinadas lentamente hasta que la carne
nuestra salsa BBQ casera con un toque ahumado irresistible.
Se acompanan con papas fritas artesanales recién hechas

rebosado hasta lograr una textura perfectamente crujiente.
BEST de cilantro que realza cada bocado.
practicamente se desprende del hueso. Banadas en
y fresca ensalada coleslaw.

SALMON EN SALSA BOURBON $14.900

Filete de salmadn fresco sellado
a la perfeccidn y cubierto con una delicada salsa bourbon
de notas dulces. Se sirve con vegetales a la parrilla
que realzan cada sabor y aportan un toque equilibrado y saludable.
Un plato elegante y lleno de caracter, ideal para quienes
buscan disfrutar de algo realmente especial.

POLLO FRITO & MAC AND CHEESE $12.900

Pollo Frito & Mac and Cheese
Jugoso pollo frito con cobertura
extra crujiente, acompanado de un cremoso
Mac and Cheese al estilo americano. Coronado con una
intensa chili sauce.

FILETE PIIMIENTA A LO RICO $18.900

Jugoso filete de res sellado
al punto perfecto y banado en una intensa
salsa de pimienta que realza todos sus sabores.
Se acompania con papas fritas
doradas y crujientes, cebolla caramelizada lentamente
hasta quedar suave y dulce, y un par de huevos fritos

que completan el plato con un toque irresistible.

Una combinacién contundente y sabrosa, pensada para

quienes quieren disfrutar de un verdadero plato estrella.

(En resumen un filete a lo pobre)

EXTRAS

ACOMPANAMIENTOS NO SON APARTE DEL PLATO

PAPAS FRITAS CASERAS - MAC AND CHEESE
COLESLOW - PAPA ASADA SOUR CREAM
VEGETALES A LA PARRILLA - CHOCLO A LA CREMA
ESPINACA A LA CREMA - MIX VERDE CON PALTA.

PURE CRIOLLO,
CEBOLLA, FRITA, TOCINO Y CIBOULETTE.

TRIO DE TACOS $9.900

Taco de pollo, carne y camarones
servidos con palta cremosa, salsa criolla fresca
jalapefios y sour cream. Te hara querer repetirlos. 4 ¢}

PASTA MAC & CHEESE $9.900

Pasta corta gratinada en una sedosa
salsa de queso cheddar, cremosa y llena de sabor.

FETUCCINE ALFREDO $9.900

Pasta fettuccine cocida al dente y bafada en una cremosa
salsa de queso parmesano y mantequilla.
Un plato tradicional, suave y elegante, perfecto para
quienes disfrutan de los sabores clasicos de la cocina italiana.



TABLAS

- TRADICIONAL

Base Papas fritas, cebolla, caramelizada.
Vacuno, cerdo, chorizo,
2 huevo con lluvia de ciboullette

. TABLA HAPPY

Base de Papas fritas, cebolla
caramelizada.

Vacuno, cerdo, pollo, chorizo,

bafado en salsa de champifion con toques
de ciboulette.

-MAR Y TIERRA

Base de Papas fritas, cebolla
caramelizada.

Pollo, camardn, salmoén, cebolla morada,
mix pimenton, bafiado en salsa champifion,
y lluvia de ciboulette.

- OBAMA

Base de Papas fritas, cebolla

caramelizada.

Pollo , vacuno, chorizos , tocino frito.

bafiados en salsa BBQ, lluvia de queso chedar
y ciboulette

- SUPREMA DE POLLO

Base de Papas fritas, cebolla
caramelizada.

Triple porcion de Pollo, champifion
bafiados en Champifion y ciboullette

- VEGETARIANA
Base de Papas fritas,
champifion, pimenton, choclo, cebolla,
con camne de soya

* APOCALIPSIS $36.500
Hambre de zombi? Base de doble de papas fritas, ' -
Extra Pollo, Extra carne, Extra Cerdo,

Extra Extra de todo.......te la puedes?




KROSS GOLDEN

Ambar leves tonos dulces

KROSS MAIBOK

Licorosa , fuerte al palada, tonos
cramelizados

KROSS PILS

Suave ligera, casl como una
lager con notasartesanales

KROSS §

Cerveza aniversario de Kross
(disponible en GR Mallplaza)

RUSTICO GOLDEN

Cerveza aurica, tono frutoso, ligera
bien filtrada

RUSTICO INFERNO

11 grados con notas a cafe

caramelizadas y espuma bien cremosa

"h

Destilados

<« PISCO

ALTO DEL CARMEN 35° — $6.500
HORCON 35° — $7.900
GOBERNADOR 40° — $7.900

© GIN
BOMBAY — $6.900
BULLDOG — $8.500
HENDRICKS - $8.500

< WHISKY
JHONNY WALKER — $7.900

JHONNY WALKER NEGRO — $9.000

JACK DANIELS — $8.500
JACK DANIELS APPLE — $8.700
JACK DANIELS HONEY — $8.500

© VODKA
ABSOLUT — §7.500
ABSOLUT SABORES — $7.900
GREY GOOSE — $10.500

< RON

HAVANA CLUB ESPECIAL — $7.500

¥ FERNET
FERNET BRANCA — $7.500

Austral Lager
Austral Calafate
Patagonia

Coctels

MOJITO HAPPY — 8.900
MOJITO FRUTAL — 9.500
MOJITO — 9.900
RAMAZZOTTI

MARGARITA CLASICA — 9.500

BREAKING BAD MARGARITA — 9.900

NEGRONI CLUB — 9.500
GIN FIZZ 75 — 9.900

TOM COLLINS — 8.900

O AMARETO SOUR — 7.900
CLAVO NEGRO — 9.500

RUSO NEGRO — 8.900
RUSO BLANCO — 9.500

MOSCOW MULE — 9.500

SANGRIA COPA $7.000
SANGRIA JARRA $§17.900

$5.500
$6.500
$6.500

< TEQUILA
JOSE CUERVO — $7.500
DON JULIO — $10.500

= VINO
COPA CASA — $6000
BOTELLA — $18.900

Sin Alcohol

i LIMONADAS

LIMONADA TRADICIONAL — $4.200
LIMONADA MENTA — $4.500

LIMONADA MENTA JENGIBRE — $4.800
LIMONADA SABORES — $4.900

LIMONADA HAPPY — $5.900

(LIMON, JENGIBRE, MENTA, TONICA, SPRITE)

@ JUGOS

JUGO DE FRAMBUESA — $4.500
JUGO DE MANGO — $4.500
JUGO DE MARACUYA — $4.900

* BEBIDAS
BEBIDAS — $3.800



COCTEIS v "

tl - al
- - _
SLAND BLUE

RON ANEJO
ZUMO PINA
LIMON
: allad: CURAZAO
CREMA DE COCO ~ _t 7. GENGIBRE

$8.500 - 8 . a $7.800

; R 3 : TIKI
TIKI GARDEN PINK LAY} MARGARITA SPICY

GIN CANUT PINK ’ ' TEQULA

MIX ALBAHACA - ’ TRIPLE SEC TRIPLE SEC
PEPINO & . ' AMARETTO LIMON
FRESAS ' ! . - LIMON MIEL SPICY
SPRITE _ . 10 ' ZUMO DE NARANJA $7.800

$8.500 e Al




