| BARBANEGRA

GERVEZA4S DESTILERIA

SCHOP soocc PISCO RON
NORMAL INFARTO NORMAL INFARTO
. NORMAL Tres R 35° $4.900 $6.900 .
- - Mistral 35° $4.900  $6.900 FloYde Cal it
Heineken . $4.600 - 5 Afios Reserva $5.600 $7.400
Cristal $3.900 ) Mistral 40° $5.900  $7.700 7 Afios Gran Reserva $6.100 $7.900
Aiebal E A $4.900 Mistral Barrica Tostada 40° $7.300 $7.700 12 Afios Centenario $7.100 '
palage A 3 Mistral Nobel 40° $6.100  $7.700 Bayou Spiced $6.300  $8.100
Torobayo $4.900 Mistral Nobel D.O. 46° $6.200 $8.100 |
T ' Mistral Gran Nobel 40° $8.700 GIN ey
. Mistral Nobel Fire (Shot) $4.500 NORMAL  FENTIMANS  INFARTO
BOTELEAINDIVIEBUAL Horcén Quemado 35° $5.700  $7.500 Hendrick’s $7.900  $9.000
NACIONAL / PREMIUM / INTERN ACIONAL: Horcén Quemado 40° $5.900 $7.700 Bull Dog $7.300 $8.300 $8.900
NORMAL Espiritu de los Andes 40° $6.700 $8.500
Cristal/ Cristal Light $3.300 TENNESSE WHISKEY JAGERMEISTER Lol
Royal Guard Lager $3.500 NORMAL INFARTO Shot jagermeister $4.100 .
] - JaCk Daniells Old N°7 $7.400 $8.900 Jagermeister + Bebida $6.400
Heineken $3.500 Jack Daniel’s Honeys Fire $7.400 $8.900 Deer&Beer (shot Jager + Schop) $7.100
Sol $3.500 Jack Daniel’s Apple $7.400  $8.900
Coors Original $3.500 Jack Daniel’s Gentleman Jack $8.700 LITRMUS
ey Ll -~ NORMAL
’ Jack Daniel’s S:lnglle B.arrel $10.700 Litmus Sour $4.700.
T R Shot Jack Daniel’s Fire $4.300 Litmus Ténic $5.700
- Litmus Fentimans $7.700
Kunstmann SCOTCH WHISKY 'l A (Rose lemonade, Tonic, Light tonic, Valencian orange)
. Igégsi%/r?;iﬁr?acrk/{Alt:gﬁggno / Miel iy Glenfiddich 12 afios $7.900 , LICORES
T ] Glenfiddich 15 afios $9.500 NORMAL
Valdivia 500cc $4.100
= T 3 s Vil $4.700 Glenfiddich 18 afios $14.300 Carolans .rish Whisky Cream $5.400
/ Gran lager z00cc i ’ Grant’s Triple Wood $8.300 Campari ) $5.700 .
Austral \ $3.500 ‘ Grant’s smoky Cask $6.100 $7.900 Fernet Branca $5.700
Lager/ Calafate Ale/ Patagona /Ruibarbo Monkey Sholtlder $6.700 Ahatadtoblsantiio $6.900
Torres del Paine 500cc $4.800 5 bui $6.900
rampuie 3
Imperial $3.500. IRISH WHISKEY RN Frangelico $5.400
Dolbek $4.100 Tullamore pew $7.200 Chambord $6.900
Lager Belga/ Ale/ Maqui
Szot Ambar $4.100 BOURBON 2Ll
Guayacan stout/ IPA $4.100 WoodFord Reserve $6.600 o
Blue Moon $4.100
SIN ALCOHOL: ] L R EQUILAS
Cristal Cero / Radler $3.200 | Ronfaatal | [RFARTO L El Jimador Reposado (Shot) $4.400
ikt S Alcohbl $3.700 Stolichnaya $6.100 $7.900 El Jimador Blanco (Shot) $4.400
g : Original y Sabores (Pepino,Frutilla, Vainilla, Limén, BlueBerry, Naranja) Herradura Reposado (Shot) $4.700
:Iemek;nnj)l..oh k=t z';’;gg Stolichnaya Elite $8.400 Herragura A:"\ejo (SStht) $4-ggg
BACECL0 TCOC PR ’ Finlandia/Sabores $6.400 $8.100 . memAcUra Uttra Shot) pas
[ Original, Cramberrie, Mango y Grapeftruit
! 4 .1.
.Y Crer W ] 5, )
MONSTER MOJITOS > SPRITZ
NORMAL INFARTO NORMAL
. NORMAL Mojito Tradicional $6.800 $8.900 Ramazzotti Rosato $6.500,
Monster Energy Drmk: $2.800 Elige tu mojito Flor de Cafia Pifia, maracuys, frutilla, Ramazzotti y tonica. *i-*
Regular / Ultra / Paradise /Mango Loco frambuesa, ron sabor o sandia (seguin temporada) Ramazzotti Spritz $6.500
Mix Monster: Mojito Polaco $6.800 $8.900 Ramazzotti, Undurraga Brut Royal, hojas de mentay soda.
" + Jack Daniel's Old ne7 $8.200 Con Stolichnaya Chambord Spritz = $6.600
’ . icor en base a frambuesas rojas y negras, o
I+ Grant’s Triple Wood $7.200 '\CIIC;J Ik:::bil)jnaoemsefggtica $7.890 ""$9.400 Undurraga Brut Royal
I + Stolichnaya $7.200 b ' Aperol Spritz $6.500
1" + Flor de Cafia s as $7.200 Jack Mojito $8.300 $9.900 Spritz, Undurraga Brut Royal, naranja, soda.
L oS . Jack Daniel's, berries y menta Aperol Original $6.900
i+ Perlanegra. $8.200 Mojito Jager $7.300 $8.900 Receta italiana con Ricadonna Chardonnay Brut
Mo:sézlisjagermelster $9.200 Mojito cubano con Jagermeister
Monster + 2 Copas de Undurraga Brut Royal Mojito Espumoso $6.700  $8.200 JARRAS & GOPONES
M+ Undurraga srut Royal $16.100 Espl{'mante Undurraga Brut Royal ey \
2 Monster + Botella Undurraga Brut Royal ylolll_'t? !jced o $6.700  $8.200
on Helado de Pifia
NORMAL
J5 Sangria Barbazul $12.900
| Vino tinto, jas, d , jugo d ja, un t
SOUR TR e g R
P R O M O S Sangria Barba Blanca $12.900
LA A INEARTO Duraznos Macerados con maracuya, Vino blanco y toques

de Espumante Brut Royal

Jarra Caipirifna Pirata $13.900
Cachaca 51, limén de pica macerado, maracuya y toques de
agua mineral.

Pisco Sour $4.900 5.900

Tradicional, arandano, mango, frambuesa o jengibre,

con Pisco Tres R
Sour Peruano $4.900 5.900 ’

2 GORTOS + i BEBIDA

S i Mojito Gigante $15.300
: : Elige tu mojito preferido versién 1.5 Its.
Pisco Mistral 35° $7.900 Sour Rremium $5.900 6.200 Clidrl; PJilrata Al $13.300
Ron Flor de Caia 7 Afos $8.900 Copt ESplrl?u Aed Ol AnCes Vodka pepino, frambuesa y limon, Licor de Cassis, Cidra Outcider
Barbamonster $8.600 Frangelico Sour $4.900 Rodajas de Pepinoy Manzana.
Vodka Stolichnaya / Sabores  $9.700 ‘ Jack Honey Sour $4.900 Jarra Ramazzotti $21.500
. , = Clasico Sour con Jack Daniel's Honey Jarra de 1 Lt. 4 Copones Aprox
Wh|Sky Grant S Trlple WOOd $9.700 Jack Manzana Sour $4-900
Whisky Tullamore DEW $10.900 Clasico Sour con Jack Daniel's Apple
Whisky Glenfiddich 12" $13.600 Amaretto Sour $4.900 VINOS
Jack Daniel's Old N°7 $13.400 Charcbiinay seur $4.900
Pink sour '$4.900 _
Gin Frutilla, jugo de limén azucarado. CABERNET SAUVIGNON:
Errazuriz Max Reserva $31.100
Errazuriz Reserva Series $24.100
‘ MU bﬁ; Undurraga Sibaris Gran Reserva $23.100
I v : | ’ = | CARMENERE:
PREMIUM SOFT DRINKS | Errazuriz Max Reserva $31.100
NORMAL . .
Mostevi Mula < Callterr-a Tributo . $28.100
~r T Stolichnaya, limén y Ginger Beer. J Errazuriz Reserva Series $24.100
Fentimanatoiei e o $2.900 g’ilnnflr(u tmaulliﬁ oF-f $7.500 Undurraga Slb_ar.ls Gran Reserva $23.100
] _ , y Ginger Beer. MERLOT:
Fentintens 4znaigleiiacen $2.900 Tennesse Mule $7.500 Undurraga Sibaris Gran Reserva  $13.100
Fentimans valencian Orange $2.900 Jack Daniel's, linton y Ginger Beer, SAUVIGNON BLANC:
i Berlin Mule $7.500 i 3 /
Fent!mans Rose Lemonade $2.900 gertiiter imO T ter Saal. : Errazuriz Reserva Series $14.100
Fentimans Ginger Ale $2.900 Dark & Stormy $7.500 CHARDONNAY:
Fentimans Ginger Beer $2.900 Flor de Cafia 12 afios, limoény Ginger beer. Errazuriz Reserva Series $14.100
- AR L Bull Dog Mule $7.500 OTRAS CEPAS:
Royal BI!SS S gryTopice $2.900 Gin Bull D§g, limén y Ginger beer. Undurraga Late Harvest (375cc.)  $9.700
Royal Bliss Ginger Ale $2.900 Irish Mule N o Morandé Reserva One to One Malbec  $14.100
Whiskey Tullamore Dew, limén y Ginger beer. : ((I)avbeejr?lel}:lgrga';‘lé::/régrsrﬁ?rigre $14.100
NORMAL INFARTO NORMAL Eﬁ p U M ZHNT E% .
Capitan Green $7.900 $9.500 The Notorius $7.300
Pepﬁwo macerado, jugo de maracuya, pisco Tullamore Dew, triple sec, jugo de naranja, limén, NACIONAL
Mistral 352 con toques de limén y cerveza. Jengibre rodela y menta. Undurraga Brut Royal 750 cc. $14.100
Undurraga Dulce '$14.100
Undurraga Rose Royal 750 cc. $16.100
Undurraga Extra Brut 750 ccs- $18.100
NORMAL INFARTO NORMAL
: IMPORTADA
7 Mares $7.700  $9.500 CETGER L $8.300 ; i
Stolichnaya, Triple Sec, jugo de maracuya y naranja. Gin HendrickJs, jugo de Frambuesa, pomelo, Riccadonna (Ital,la)' . $1_7’100
-r St Germain. Chardonnay Brut, Asti, Moscato Rosé o Prosecco
. SIDRA
. . Outcider $3.000
i Sidra de Manzana 330cc. Libre de gluten
- Pehuenia Sweet $3.900
NORMAL INFARTO New NORMAL Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
Barbaro $7.700  $9.500 " Almirante Jack $7.800 ; .
Flor de Cafia, jugo de frambuesa, crema de coco y crema. p Jlarrcwlé)r?anpi?r”r; Apple, Vermouth Rosso, jugo de Eiggudeerl‘\/llgn(z::nradf?()glgrti‘t())re geugﬁlljtgber $3.900
F - i y pina. ’
b
4
NORMAL INFARTO NORMAL GO p ﬂb
Electric Lemonade $7.700  $9.500 Chaparrito $7.800
Stolichnaya, Flor de Cafia, Gin ,Blue Curacao, jugo de Tequila, triple sec, jugo de pomelo maracuya NORMAL
p UL ylgyabel de e Undurraga Brut Royal $4.100
: Riccadonna chardonnay Brut $4.400
Errazuriz Reserva CS/s.B $4.100
Sangria Barba Blanca $5.100

NORMAL NORMAL Duraznos macerados con maracuya, vino blanco y
Flor de Fuba LA $8.300 Pera del Pacifico $8.300 toques d,e Undurraga Brut Royal
Flor de Cafia mix, frangelico, jugo de; Mango, naranja, Vodka Pera, jugo de pomelo, syrup simple, Sangria Barbazul $5.100
limon y crema de coco. triple sec y jugo de limon. Vino tinto, naranja, durazno, jugo de naranja, toque de
drambuie, canela y mineral .
" NORMAL N RTAL
Sour Ramazzotti $6.800 Tostado Rosso $7.800 J U G O S
Receta tradicional sour con Ramazzotti Rossato y Mi Br 22 d loa®e pifs i
amargo angostura. istral barrica tostada, pulpa de pifia,
pulpa de frutilla, jugo de limon,
syrup simple y Aperol. X
NORMAL
Naturales $4.600
S RTIAL Frambuesa, Chirimoya, Frutilla, Mango,Maracuya, Arandano, Pifia.
& Volcano 12 $7.800 = Varadero $4.900
! Flor de cafia 12 Afios, Licor de Flor de Sauco, Frutilla, crema de coco
& / Jugo de limén, pifia y pomelo. Tusi $4.900
5 i Frambuesa, Chirimoya
y Huracan $4.900
C L AS I C O S Pifia, crema de coco
Ross Fundador $4.900
Chirimoya, mango, crema
. ! NORMAL INFARTO NORMAL INFARTO FrutiIIar $4900
Daiquiri . v Py, $7.600 $9.500 Clavo Oxidado $7.100 FrEJtiIIa, frambuesa, arandano, manzana
Frambuesa, ﬁ:ut(;lla, chirimoya, mango, pifia, limén, Whisky Grant's, Drambuie Limonada Barbazul $3.700
maracuyd, arandano . i
" Oxidado Jack $8.100 Meffta, gangibre
2 = Plna COlada $7.600 $9.500 Jack Daniel’'s, Drambuie BEbIdaS Ll $2.300
Con Flor de Cafia Coco i
M it k700 John Collins $6.300 $7.900
argarita X Whisky Grant’s, limén, agua mineral .
El Jimador: Tradicional, frambuesa, frutilla, . .
chirimoya, mango, pifia, ardndano, maracuya Drambuie Collins $6.300
T Drambuie, limén, agua mineral.
Caipiriia cachaga 51 $6.100 $7.700 4
Tradicional, frambuesa, helado de pifia 0 menta. . Tom C(j()||_|lns Joed  an $6.300
Long Island Ice Tea $6.800  $8.400 Gin;Jlgo de I SmEteZEus, minega
' Ruso Negro o Blanco* $6.600
Cosmopolltan $6.100 Stolichnaya, licor de café, crema*
kir royal $4.500 Caipiroska Lime $5.900 $7.500
Manh Stolichnaya, limén de pica y toque de Soda.
anhattan v $6.100 Padrino $6.400
Martini $6.100 Grant's, Amaretto y marrasquino.
Negroni $6.800

PAPAS
DEL BARBA

Up-grade de papas normal a papa ristica o Tamaiio Infarto

PYZZAS

DEDL BARBA TABILAS

De las Mechas $9.900 Picoteo Barbanegra $18.500
NORMAL RUSTICA * Mechada, cebolla caramelizada, pimiento. Pollo apanado (Chicken Fingers), camarones al pilpil,
. 1KG 1KG Le Tofle _ \ $9.900 Empanadas mechada queso, papas fritas y nachos
Papas Fritas $9.900 $12.400 $15.300 Mechada, tocino crispy, camarén Ecuatoriano. con guacamole, quesadilla carne queso y
Le-Guifie $9.900 cebolla caramelizada, salsa rocoto
Ea?anritas con queso & citfc;lﬁétstgo $15.500 $18.300 Espinaca a la crema, champifiones, tocino crispy.
. ; GreenBlue $9.900 Tabla Barbanegra $19.500
Eap?r.staurg.ort | $|1 4.ioc?d $}1I3SBC5300T $:8'300 Mechada, queso azul, palta picada. Trozos de lomo liso con salsa tres quesos, camarones
Taoparsnéf:lsc;u €T1as cg S;;ZCSCG)O a$,15 58’0 0212 300 Campesina $9.900 al pilpil, albéndigas sobre base de pomodoro a la crema, -
Papas fritas cubiertas con queso %undido car;we molida pi.cante Queso cabra, tomatq cHEITACIRIER OISR R SLCs aros de ce 1o crogi 1 i°!* 0% das
y cebollin y un toping de ciboulette. Ba rbaroja $9.900
Chicken ChIpS $14.500 $15.500 $18.300 Cebolla caramelizada, pimenton rojo, trozos de lomo. Tabla Lomt_) : . $1 7.900
Papas fritas cubiertas con queso fundido, pollo, champignon Tri-Carne $9.900 SopeEiesiofolliso sotlre e Naeauoog] pipienta,
y tomate salteado con toping de sour cream. Jamén acaramelado, peperonni, trozos de lomo. queso de cabra, champifiones salteados, Acompafiado con
Deluxe $14.500 $15.500 $18.300 Rita $9.900 pan de la casa, salsa de queso azul y salsa de rocoto
Papas fritas cubiertas de queso ;’undido po]lo Ell estrag;')n Jagiol serianorggotid. albeiet 3 -
4 camarones salteados. Napolitana $8.900 Tabla del mar $19.900
EGETARIANO

Barbafries

ciboulette y sour cream.

Huracan Hot

$14.500 $15.500 $18.300

Papas fritas artesanales con salsa de champifiones,

$14.500 $15.500 $18.300

Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo, tocino, tomate

4 Garfios

Jamon acaramelado, tomate, aceituna negras, orégano.

$8.900

Champifién, jamén cocido, alcachofa, salame, rucula.

@ETARIANO Q u attro Ve rd ure

Esparragos, choclo, champifién, aceitunas negras y verdes.

$8.900

Ceviche de reineta, camarones y calamares apanados
en panko, salmén al ajillo, tartar de atin, salsa rocoto
y sour cream y tostadas.

$18.500

Pocillos de lomo y camarones al ajillo, pollo a la mostaza,

Tri-carnes

y cebollin salteado con un toque de cilantro. ;. X Corso $8.900 acompafado de tostadas, salsa de rocotto y sour cream
M had Queso cabra/mozzarella, tomate, albahaca.
echada $14.500 $15.500 $18.300 H .
Papas fritas cubiertas de queso fundido, carne mechaday %%St%!?cg%rneas, pepperoni y aji amarillo. $9.900 Tabla Sin Rollos $19.900
imientos salteados. Atun tataki en costra de sesamos, dio de hummus
P Puttanesca $8.900 (Rocotto y cilantro), nachos con guacamole, brochetas
Chorillana mechada $14.900 $16.500 $19.300 Salame, aceitunas negras, ajiverde : . : & :
L A : h & J de camardn, verduras salteadas
Papas Fritas, Carne Mechada, Choricillo y tocino crispy,
cebolla caramelizada y dos huevos fritos. Barba negra $9.900

Ricotta, tomate, jamén cocido, queso de cabra, albahaca

Tri-Carnes 2. criolla $8.900

$16.500 $17.900 $19.900

Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo al ajillo,

e Tomate, cebolla, pimentén rojo y verde, aceitunas negras
| pil pil lloal taza.
@ o camaror.lesa pil pil y pollo a la mostaza Mar Blanco $9.900
Ve-fries mex $14.500 $15.500 $18.300 Crema, tocino y pollo o Q UEOS
Papas fritas cubieras con carne molida picante vegana, T d $9.900
queso cheddar vegano, tomate,cebollin, porotos negros y Caorrrenngalidoa picante y queso P
mix pimientos.
AR O gl Veramave Cuatro QuUesos $9.900
Barbarianas $14.500 $15.500 $18.300 Mozzarella, cabra, azul, parmesano.
Papas fritas cubieras con champifiones, tomate, choclo, cebollin, il
quesogiaidoy seurigiEal’ F’Dc’ﬁolrlg(mearén' cebollin, salsa a la crema § 2900 ? (Eiarr".r}:erdaer!natraBr”g la’ggazzgtlnmpaﬁada de papas rusﬁ?asg.goo
Pa pas Infa rto N $18.300 La Quintrala $9.900 pico de gallo, salsa de rocotto y tostadas. .
Papas fritas cub_lertas de carne, choricillo, Jamén serrano, ricula, parmesano, tomate
cebolla caramelizada y la famosa salsa Tornado. La Mar . , $9.900 Srtudg Barbanegrgd ! oy . .”$1 07900
Pa pas Trufadas $14.500 $15.500 $18.300 Camaron, queso azul, pimentén asado ardaro : cvaalip ailor?papa 0 de cebolla, PEP'CT' 0s, aji
Papas trufadas con queso de cabra. verde, cilantro, jugo de limén, mayonesa y tostadas
Gamberetto $9.900
Pa?as Criollas  $14.900 $15.500 $18.300 Camarones al ajillo, perejl fresco Ceviche $11.900
Papas fritas ,queso fundido,cebolla ,pimenton salteado,lomo, Chilena $9.900 Ceviche de salmén y camarén macerado en cilantro, aceite
tomate y pico de gallo . . .
12 BSOS Carne, cebolla caramelizada, tomate y aceitunas de oliva, cebolla y limén acompafiado de tostadas
Papas U.S.A $14.900 $17.500 $19.300 $9.900

Don Pe LPer
Pepperoni, gueso

Cambia tu base: $900 Up-grade: $1.000
Salsa a la crema o BBQ Salsa extra.

Papas fritas ,queso fundido,lomo,cebolla caramelizada, tocino,
pepinilloy bbq.

& Cevichén $12.500
Ceviche estilo peruano con mix de frutos del mar ostion,
Papas Checo

salmon camaron ,cebolla morada, camote dulce, canchita

$14.900 $17.500 $19.300

;’igist: zrri:srﬁqueso fundido, salsa tornado, jalapefio, guacamole Shots: $5”00 cilantro y lechelde tigre y rocotto.
o (A - Mantequilla ajo
Papas Pil-Pil $16.500 $17.900 $19.900 - Spicy Honey Tartar de Atdn $10.900
Papas fritas, queso fundido, salteado pil-pil de frutos del mar - Mostaza miel At cebBla RimEAtan, pepentllo, cilantr
i I i li ] / ! ' ' )
SUAREE TR IS il amarcs v gajos de limon ‘ ; Jugo de limon, soya, salsa inglesa, palta y tostadas.
SANDWIGH &
OUE%MI!’]’“@ BURGERS Em panadas de Queso Mozzarella (12u) $9.900
/ 7. .
i) Mix Empanadas Caseras (su) $12.900

e g Rl g GE _de ceulll Coleslow. Una seleccién de nuestros sabores, 2 u. por cada sabor:
Salsas: rocoto y mostaza miel

Mechada $9.400 \ﬁ’ ) -Deluxe: Camardn, pollo al estragbn y queso.
Tortillas rellenas Carne mechada, queso, cebolla caramelizada §°AxP vienen con: Guacamole y NGt Mayo T iiago ) s
y pimiento. -Huracan Hot: Lomo, tocino ahumado, tomate, cebollin y queso.
Carne, Pollo, Camarén o Mixta $9.900 Barbanegra $10.400 -Barbatdychafla @arng mechal yigueto.
Tortillas relle.nas con queso, pimiento y cebolla caramelizada. Eggfnzwggfgszaﬁtggggsaylzstr;cpjﬁé?ggm, Camarones Ecuatorianos Apanados  $11.900
& onll Vegeta riana $8.900 Badbamechada $10.100 Acompariados de salsa de cilantro y sour cream
Tortill Il , ch if , T te, chocl bollin. e : s
BRRR <25 RO R SomdEgnodo y ebotin Mechada casera, tomate, palta, mayonesa y queso fundido. Greda Pil-Pil $11.900
. pollo, lomo o camaron, salteados en aceite de oliva,
EGANO Veganllla Ranchera $9.400 Pollo Charro $10.400 ajo, aji cacho de cabra y vino blanco. Tostadas,

Tortillas rellenas Carne molida picante vegana, queso cheddar vegano,

P ; Salsa de rocotto y sour cream.
tomate, cebollin, poroto negro y cilantro.

Pollo frito, queso fundido, coles low, jalapefio y mayonesa

*Todas las quesadillas Ilevan salsas de la casa White House Burger $8.900 NaChOS con guacamo‘e $7.900
*Todas las quesadillas veganas y vegetarianas con guacamole y not mayo Hamburguesa de vacuno, coles low, mostaza miel, Opcién /s piﬁa
aros de cebolla y tocino.
: Ceviche a La Peruana $10.500
ENW Ii?n'l;lgr:lias;‘c?sgra salsa queso cheddar %9200 Ceviche de reinefa, cuhosgiepaitagegbolla glorafiay
: A : ' | aros de cebolla (3u), salsa BBQ, crispy de tocino. choclo peruano yidilagtio,
Chicken Salad $7.900 | Barbaburger - 310,208
Ingredientes :lechuga tomate cubos, croutones, Hamburg_uesa casera, lechuga, pepln_lllos, palta, tomate,
parmesano alcaparras, Chicken tenders y aderezo cesar. cebolla frita, mayonesa y queso fundido.
Atun $7.900 VEramnvo Barbariano $8.600

GARPAGGIC

Ingredientes : AtUn tataki en costra de sesamo, lechuga,
palta,champifiones ,pimientos ,fondo de alcachofay aderezo de soya dulce.

POSIRE

Brownie Barbanegra $5.500
Tibio bizcocho de chocolate con nuez acompafiado de helado
Ide vainilla, manjar al ron y salsa de chocolate

" Hamburguesa quinoa, queso cabra, champifiones, lechuga,
tomate, mayo y guacamole.

o Big Burger $11.400
Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
tomate, palta, pepinillo, cebolla caramelizada,
not mayo en marraqueta.

o Big Saurio $11.400

Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
cebolla caramelizada, coleslaw, guacamole,
not mayo en marraqueta

Salmoén & Albahaca $8.900

Salmén ahumado, hojas de albahaca, parmesano,
aceitunas negras y verdes

Torta de la casa
Waffle Barbazul

Wafle con salsa de chocolate ,helado de vainilla
y mix frutos del bosque

$5.400
$5.400

Agregados: Palta, tocino, cebolla caramelizada,
salsa queso cheddar, queso, aceitunas.

$2.100



