Upgrade Pide tu tragos tamaio INFARTO, encuentra el precio de color amarillo.

CERVEZAS

DESTILERIA

SCHOP 500CC plsco NORMAL INFARTO RON
AT Tres R 35° $4.700 $6.500 i ok A=
' Mistral 35° $4.900  $6.700 Flor de Cafia: ey i
Crl’s el i ol e :22:: zf:zr;:serva $5.800 $7.400
Heineken $4.400 Mistral Barrica Tostada 40° $5.800 $7.600 = ; . .
Austral calafate Ale $4.600 Mistral Nobel 40° $5.900 $7.700 iz \fos Cenfenarlo g
R 3 3 Bayou Spiced $6.300  $7.900
Torobayo $4.600 Mistral Nobel D.O. 46° $6.100 $7.900
Mistral Gran Nobel 40° $7.700 GIN o= e &
Mistral Nobel Fire (Shot) $4.200 NORMAL  FENTIMANS  INFARTO
BOTELLA INDIVIDUAL Horcén Quemado 35° $5.700  $7.500 Hendrick’s $7.500  $9.000
NACIONAL / PREMIUM / INTERNACIONAL: Hor’cc')n Quemado 40° $5.900 $7.700 Bull Dog e WIS 00 ol
NORMAL Espiritu de los Andes 40° $6.700 $8.500
Cristal/ Cristal Light $3.300 TENNESSE WHISKEY JAGERMEISTER -
FOY?ILAG/I;arcthEagE/rA o $3.500 . ) NORMAL  INFARTO Shot jagermeister $3.900
I-alge.r Y mooth Lager / Amber Ale i Jac an!e 'S Old N°7 $7.100 $8.700 Jagermeister + Bebida $5.800
eineken . Jack Dan!eI's Honey/ Fire $7.100 $8.700 Deer&Beer (shot jager + Schop) $6.800
Sol $3.500 Jack Daniel’s Apple $7.100 $8.700
Coors Original 3.500 Jack Daniel’s Gentleman Jack $8.500
g ” e LITMUS
JaCk Dan'el S Smgle Barrel $10.500 NORMAL
Shot Jack Daniel’s Fire $4.100 Litmus Sour $4.700
ESPECIALIDAD: L!tmus Tonic $5.700
SCOTCH WHISKY Litmus Fentimans $7.700
Kunstmann NORMAL  INFARTO (Rose lemonade, Tonic, Light tonic, Valencian orange)
Torobayo/ Bock / Lager/ Lager sin filtrar/ $4.100 Glenfiddich 12 afos $7.400
Arandano / Miel 3 3
Glenfiddich 15 afios $8.900
vl anspoce $4.100 GlenﬁddiCh 18 afios $1 3.300 LICORES NORMAL
Grgigrehayo /mmigbilsiania gl  J00cC 3L Q0 Grant's Triple Wood $8.300 Carolans irish whisky Cream $5.400
Austral _ $3.500 ~ Grant’s smoky Cask $5.900 $7.700 Campari $5.700
Lager/ Calafa.te Ale/ Patagona/ Ruibarbo , . Monkey Shoulder $6.500 Fernet Branca $5.700
Torrelidel Balpe™S60GC 54 Amaretto Disaronno $6.900
Imperial $3.500 IRISH WHISKEY Drambuie $6.900
Dolbek $4.100 Tullamore pew $7.100 Frangelico $5.400
Lager Belga/ Ale/ Maqui Chambord $6.900
Szot Ambar $4.100 BOURBON NORMAL
Guayacan stout/ IPA $4.100 WoodFord Reserve $6.400
Blue Moon $4.100
SIN ALCOHOL: YODK A NORMAL INFARTO TEQUILAS NORMAL
: Stolichnaya $6.100  $7.700 El Jimador Reposado (Shot) $3.400
Cristal Cero / .Radler $3.200 OriginalySabores{’epino,Fmtilla,Vainilla, Limén, BlueBerry, Naranja) E”imador Blanco (Shot) $3.400
El;:\::reanng ; i = celiol :g;gg Stolichnaya Elit $8.400 Herradura Reposado (Shot) $4.100
Y ' Finlandia/Sabores $6.400  $8.000 Herradura Anejo (Shot) $4.300
Agregado Michelada $1.300 Original, Cramberrie, Mango y Grapefruit Herradura Ultra (Shot) $4.600
MONSTER NORMAL INFARTO
X Mojito Tradicional $6.400 $7.900 Ramazzotti Rosato $5.900
Monster Energy Drink: $2.800 Elige tu mojito Flor de Cafia Pifia, maracuya, frutilla, Ramazzotti y tonica.
Regular / Ultra / Paradise /Mango Loco frambuesa, ron sabor o sandia (segtin temporada) Ramazzotti Spritz $5.900
Mix Monster: Mojito Polaco $6.400 $7.900 Ramazzotti, Undurraga Brut Royal, hojas de menta y soda.
' + Jack Daniel's Old N°7 $8.200 Con Stolichnaya Chambord Spritz $6.600
y: . icor en base a frambuesas rojas y negras,
"+ @Grant’s Triple Wood $7.200 “({Io?\Jll)ggic:\ggnr;rsgté?iza $7.600 . $9.200 Undurraga Brut Royal
" + Stolichnaya $7.200 = ' Aperol Spritz $5.900
I + Flor de cayﬁa 5 Afios Reserva $7.200 JaCk MOthO ' $8.100 $9.700 SpEi,tz, Undurrgga Brut Royal, naranja, soda.
. p Jack Daniel’s, berries y menta Aperol origina| $6.100
i+ Pe”anegr_a $8.200 Mojito Jager $7.100 $8.600 Receta italiana con Ricadonna Chardonnay Brut
Monster L ageimeisitel Mojito cubano con Jagermeister
'+ Dolls $9.200 -
Monster + 2 Copas de Undurraga Brut Royal Mojito Espumoso $6.400 $7.900
T+ Undurraga Brut Royal $16.100 Espumante Undurraga Brut Royal
2 Monster + Botella Undurraga Brut Royal Mojito Ice $5.100 $6.400 $7.900
Con Helado de Pina JARRAS &
COPONES
PROMOS Sangria Barbazul $10.900
Vino tinto, naranjas, duraznos, jugo de naranja, un toque
NORMAL INFARTO de Drambuie, canela, mineral.
Pisco Sour $4.400 5.500 Sangria Barba Blanca $10.900
Tradicional, ardandano, mango, frambuesa o jengibre, Duraznos Macerados con maracuyd, Vino blanco y toques
con Pisco Tres R de Espumante Brut Royal
2 CORTOS + 1 BEBIDA Sour Peruano $4.400 5.500 Jarra Caipirifia Pirata $12.900
" d ) Pisco Barsol Cachaca.l Sil IIimc')n de pica macerado, maracuya y toques de
Pisco Mistral 35 $7.500 Sour Premium $4.900 6.000 <Gl
Ron Flor de Cafia 5 Afios $8.100 G Expiruliiglos pudes bt e E I AL
Barbamonster $8.600 frangelico Sour $4.200 Jarra Ramazzotti $19.300
Vodka Stolichnaya / Sabores  $9.700 Jack Honey Sour $4.400 Jarra de 1 Lt. 4 Copones Aprox
1 P Clasico Sour con Jack Daniel’s Honey
Whisky Grant’s Triple Wood $9.700 Jack Manzana Sour $4.400
WhiSky Tullamore DEW $10.900 Clasico Sour con Jack Daniel’s Apple
Whisky Glenfiddich 12 $12.900 é\r"“a:lﬂto 5°:r :4-200
M ardonnay Sour 4.200
Jack Daniel’s Old N°7 $12.900
Pink sour $4.800 VINOS
Gin Frutilla, jugo de limén azucarado.
CABERNET SAUVYIGNON:
Errazuriz Max Reserva $20.100
Errazuriz Reserva Series $13.100
Undurraga Sibaris Gran Reserva $12.100
SOFT DRINKS gl
Errazuriz Max Reserva $20.100
Caliterra Tributo $17.100
] . Errazuriz Reserva Series $13.100
Fentimans Tonic Water $2.900 Undurraga Sibaris Gran Reserva  $12.100
Fentimans Light Tonic Water $2.900 MERLOT:
Fentimans Valencian Orange $2.900 Undurraga Sibaris Gran Reserva  $12.100
Fentimans Rose Lemonade $2.900 SAUVIGNON BLANC:
Fentimans Ginger Ale $2.900 Errazuriz Reserva Series $13.100
: ; CHARDONNAY:
Fentlma.ns Glnge.r BeeI: , $2.900 Errazuriz Reserva Series $13.100
Royal BI!ss Pt:emlum Tonica $2.900 OTRAS CEPAS:
Royal Bliss Ginger Ale $2.900 Undurraga Late Harvest (375cc.) $8.700
Morandé Reserva One to One Malbec $13.100
Oveja Negra Reserva $13.100
BARBA DE AUTOR
P ESPUMANTES
; e NORMAL INFARTO
Eapitén Gdre'en | i $6.900  $8.500 NACIONAL
epino macerado, jugo de maracuya, pisco
Mo Mistral 352 con toques de limén y cerveza. Undurraga Brut Royal 750 cc. $13.100
Undurraga Dulce $13.100
Undurraga Rose Royal 750 cc. $15.100
Undurraga Extra Brut 750 cc. $17.100
NORMAL INFARTO IRMPSRTABAI' ) $1 6 100
7 Mares $6.700  $8.300 ISt I La ). , .
Stolichnaya, Triple Sec, jugo de maracuya y naranja. Chardonnay Brut, Asti, Moscato Rosé o Prosecco
SIDRA
Outcider $3.000
- Sidra de Manzana 330cc. Libre de gluten
Pehuenia Sweet $3.900
Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
3 e T Pehuenia Cardamomo - Cucumber $3.900
Barbaro $6.700 $8.300 Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
Flor de Cafa, jugo de frambuesa, crema de coco y crema.
NORMAL INFARTO
Electric Lemonade $6.700  $8.300
Stolichnaya, Flor de Cafia, Gin ,Blue Curacao, jugo de U,ndurraga Brut Royal $3.900
limén y Sprite. Riccadonna chardonnay Brut $4.100
: Errazuriz Reserva Cs/sB $4.100
‘ Sangria Barba Blanca $5.100
f Duraznos macerados con maracuya, vino blanco y
A
~e o toques de Undurraga Brut Royal
NORMAL Sangrl'a Barbazul $5.100
e Vino tinto, ja, d . d ja, d
Pera del Pacifico $7.300 T g -
Vodka Pera, jugo de pomelo, syrup simple,
triple secy jugo de limon.
4
éf' : NORMAL
Tostado Rosso $7.300 J UGOS
' Mistral barrica tostada, pulpa de pifia,
{  pulpa de frutilla, jugo de limén, Naturales $4.600
syrup simple y Aperol. Frambuesa, Chirimoya, Frutilla, Mango,Maracuyd, Arandano, Pifia.
Varadero $4.900
Frutilla, crema de coco
7 Tusi $4.900
C LAS ICOS Frambuesa, Chirimoya
Huracan $4.900
Pifa, crema de coco
NORMAL INFARTO NORMAL INFARTO
b " Ross Fundador $4.900
Dalqu""f s I $6.200 $7.800 Clavo Oxidado $7.100 Chirimoya, mango, crema
Frambuesa, frutilla, chirimoya, mango, pifia, limén, i g i b
L Wh|§ky Grant’s, Drambuie Frutlllar , $4.900
- OXIdadO JaCk $8.100 Frutilla, frambuesa, ardndano, manzana
E'ng Cd°|ca!1<'ic $6.200 $7.800 Jack Daniel’s, Drambuie Limonada Barbazul $3.700
on Flor de Cana Coco . Menta, gengibre
2 John Collins $6.300 $7.900 e
Margarlta $5.700 Whisky Grant’s, limén, agua mineral Bebidas $2.300
El Jimador: Tradicional, frambuesa, frutilla, . 9
chirimoya, mango, pifia, ardndano, maracuya Drambuie Collins $6.300
Y Drambuie, limén, agua mineral.
Caipiriia cachaga 51 $6.100 $7.700 ;
Tradicional, frambuesa, helado de pifia o menta. Tom CO_"I,nS ' $6.300
Long Island Ice Tea $6.800 $8.400 Gin, jugo de limén endulzado, mineral
) Ruso Negro o Blanco* $6.600
cosmOPOIItan $6.100 Stolichnaya, licor de café, crema*
kir royal $4.500 Caipiroska Lime $5.900 $7.500
h Stolichnaya, limén de pica y toque de Soda.
Manhattan $6.100 Padrino $6.400
Martini $6.100 Grant's, Amaretto y marrasquino.
Negroni $6.800

Vamano Barbafries

EGANO

emmvo Barbarianas

PAPAS
DEL BARBA

Up-grade de papas normal a papa ristica o Tamaio Infarto

NORMAL RUSTICA 31,5KG
Papas Fritas $8.900 $10.400 $13.300

CcQcC $11.900 $13.500 $16.300

Papas fritas con queso & ciboulette.

Papasaurio $11.900 $13.500, $16.300

Papas fritas cubiertas con salsa cheddar, BBQ y Tocino.

Tornado $11.900 $13.500 $16.300
Papas fritas cubiertas con queso fundido, carne molida picante
y cebollin y un toping de ciboulette.

Chicken Chips $11.900 $13.500 $16.300
Papas fritas cubiertas con queso fundido, pollo, champignon
y tomate salteado con toping de sour cream.

Deluxe $11.900 $13.500 $16.300

Papas fritas cubiertas de queso fundido, pollo al estragén,
camarones salteados.

$13.500 $16.300
Papas fritas artesanales con salsa de champifiones,
ciboulette y sour cream.

Huracan Hot $11.900 $13.500 $16.300

Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo, tocino, tomate
y cebollin salteado con un toque de cilantro.

Mechada $11.900 $13.500 $16.300
Papas fritas cubiertas de queso fundido, carne mechada y
pimientos salteados.

Chorillana mechada $12.900 $14.500 $17.300
Papas Fritas, Carne Mechada, Choricillo y tocino crispy,
cebolla caramelizada y dos huevos fritos.

Tri-Carnes $14.500 $15.900 $18.800
Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo al ajillo,
camarones al pil pil y pollo a la mostaza.

Ve-fries mex $11.900 $13.500 $16.300
Papas fritas cubieras con carne molida picante vegana,

gueso cheddar vegano, tomate,cebollin, porotos negros y
mix pimientos.

$11.900 $13.500 $16.300
Papas fritas cubieras con champifiones, tomate, choclo, cebollin,
queso fundido y sour cream.

Papas Infarto
Papas fritas cubiertas de carne, choricillo,
cebolla caramelizada y la famosa salsa Tornado.

Papas Trufadas $11.900 $13.500 $16.300
Papas trufadas con queso de cabra.

Pa!oas Criollas $11.900 $13.500 $16.300
S

Papas fritas ,queso fundido,cebolla ,pimenton saleado,lomo,
tomate y pico de gallo.

Papas U.S.A $12.900 $14.500 $17.300
Papas fritas ,queso fundido,lomo,cebolla caramelizada, tocino,
pepinillo y bbqg.

Papas Checo $12.900 $14.500 $17.300
Papas fritas ,queso fundido, salsa tornado, jalapefio, guacamole
y sour cream.

Papas Pil-Pil $14.500 $15.900 $18.800

Papas fritas, queso fundido, salteado pil-pil de frutos del mar

$16.300

a0 Vig Burger

a0 Vig Saurio

SANDWICH &
BURGERS

Eleccién: Papas fritas, Aros de cebolla, Coleslaw.
Salsas: rocoto y mostaza miel

V2 axo vienen con: Guacamole y Not Mayo

Barbazul $8.900
Elige churrasco o pollo a la plancha, tocino,

champifiones salteados y queso fundido

Churrasco Pirata $8.900

Churrasco a la plancha, palta, tomate, lechuga, cebolla frita
y mayonesa.

Barbamechada $8.600
Mechada casera , tomate, palta, mayonesa y queso fundido.
Pollo Apanado $8.900
Pollo frito, queso fundido, coleslaw, jalapefio y mayonesa
Hamburguesa $8.900
Hamburguesa de vacuno, coleslaw, mostaza miel,

aros de cebolla y tocino.

Barbasaurio $8.800
Hamburguesa casera, salsa queso cheddar,

aros de cebolla (3u), salsa BBQ, crispy de tocino.
Barbaburger $8.700

Hamburguesa casera, lechuga, pepinillos, palta, tomate,
cebolla caramelizada, mayonesa y queso fundido.

$9.900
Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
tomate, palta, pepinillo, cebolla caramelizada,

not mayo en marragueta.

$9.900

Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
cebolla caramelizada, coleslaw, guacamole,
not mayo en marraqueta

Agregados: Palta, tocino, cebolla caramelizada,
salsa queso cheddar, queso, aceitunas.

$1.700
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TABLAS

Tabla Barbazul $18.900

Trozos de lomo liso con salsa tres quesos, camarones
al pilpil, albéndigas sobre base de pomodoro a la crema,
aros de cebolla, croquetas de pollo, tostadas

Tabla del mar $19.900
Ceviche de salmén, ostiones a la parmesana,

calamares y camarones apanados,tartar de atun,

tostadas y salsas de la casa.

Tabla Sin Rollos $19.900

Atun tetaki en costra de sesamos, dio de hummus
(Rocotto y cilantro), nachos con guacamole, brochetas
de camaron, verduras salteadas

Picoteo $17.900
Pollo apanado (Chicken Fingers), camarones al pilpil,
Empanadas mechada queso, papas fritas y nachos

con guacamole, quesadilla carne queso y

cebolla caramelizada, salsa rocoto

Tri-carnes $17.900

Pocillos de lomo y camarones al ajillo, pollo a laimostaza,
acompafiado de tostadas, salsa de rocotto y'sour cream

camarones, ostiones, calamares y gajos de limon.
QUESADILLAS

Todas las quesadillas llevan salsas de la casa

Mechada $8.900

Tortillas rellenas Carne mechada, queso, cebolla caramelizada
y pimiento.

Carne, Pollo, Camarén o Mixta $9.400

Tortillas rellenas con queso, pimiento y cebolla caramelizada.

Vegetariana $8.400
‘/?gETAmNO Tortillas rellenas con queso, champifiones, tomate, choclo y cebollin.
Z.o Veganilla Ranchera $8.900

Tortillas rellenas Carne molida picante vegana, queso cheddar vegano,

tomate, cebollin, poroto negro y cilantro.

ENSALADA

Chicken Salad $7.900
Ingredientes :lechuga tomate cubos, croutones,

parmesano ,alcaparras, Chicken tenders y aderezo cesar.

Atun $7.900

Ingredientes : At(in tataki en costra de sesamo, lechuga,
palta ,champifiones pimientos ,fondo de alcachofay aderezo de soya dulce.

POSTRE

Brownie Barbazul $5.400

Tibio biscocho de chocolate con nuez acompafiado de
helado de vainilla, manjar al ron y salsa de chocolate.

Torta del dia $5.400
Waffle Barbazul $5.400

Wafle con salsa de chocolate ,helado de vainilla
y mix frutos del bosque

AL St panadas Queso Mozzarella (12u)

PIQUEOS

Entrafia Barbazul $19.500
Carne de entrafia asada acompafiada de papas rusticas,
pico de gallo, salsa de rocotto y tostadas.

$9.900

Crudo Barbazul
Tartaro de vacuno acompafiado de cebolla, pepinillos, ajf
verde, cilantro, jugo de limoén, mayonesa y tostadas

Ceviche $10.600

Ceviche de salmén y camarén macerado en cilantro, aceite
de oliva, cebolla y limén acompafiado de tostadas
$12.500

Cevichén
Ceviche estilo peruano con mix de frutos del mar ostion,
salmon camaron ,cebolla morada, camote dulce, canchita
cilantro y leche de tigre y rocotto.

Camarones Ecuatorianos Apanados $10.400
Acomparfiados de salsa de cilantro y sour cream
Greda Pil-Pil $10.600

Elige: Pollo, Lomo o camarén 3
Proteina Salteada en aceite de oliva, ajo, aji cacho de cabra,
vino blanco, acompafiado de tostadas.

Nachos con Guacamole $7.900
opcién c/s pifia
Nachos Chilli $9.500

Nachos con salsa chedar, jalapefio, salsa tornado y sour cream.

Tartar de Atln

Atun, cebolla, pimentén, pepenillo, cilantro,
Jugo de limén, soya, salsa inglesa, palta y tostadas.

$10.400

$8.500
Mix Empanadas Caseras (su) $11.600

Una seleccién de nuestros sabores, 2 u. por cada sabor:
Deluxe, Tornado, Huracan Hot, BarbaMechada.



