Upgrade Pide tu tragos tamaio INFARTO, encuentra el precio de color amarillo.

DESTILERIA

CERVEZAS

SCHOP so00cc
plsco NORMAL INFARTO RON
NORMAL Tres R 35° $4.900 $6.900 P A W RERMAL RIS
i Tres R 40° Transparente $5.500 $7.300 or de Cana:
:_:I”?ta:( :i-:gg i $4.900 $6.900 5 Afios Reserva $5.600  $7.400
eineken . Mistral 40° $5.900 $7.700 12 Aiios Centenario $7.100
Austral calafate Ale $4.900 & Mistral Nobel Apple 35° $6.300 Bayou Spiced $6.300 $8.100
Torobayo $4.900 Mistral Barrica Tostada 40° $7.300 $7.700
Mistral Nobel 40° $6.100 $7.700
BOTELLA INDIVIDUAL Mistral Nobel D.O. 46° $6.200 $8.100 GIN i o N, E
NACIONAL / PREMIUM / INTERNACIONAL: Mistral Gran Nobel 40° $8.700 " e
NORMAL Mistral Nobel Fire (Shot) $4.500 Hendrick's $7.900  $9.000
Cristal/ Cristal Light $3.300 Horcén Quemado 35° $5.700 $7.500 Bull Dog $7.300 $8.300 $8.900
Royal Guard Lager $3.500 Horcén Quemado 40° $5.900 $7.700 &Red Bull Tropical $8.500
LSEEr A SR Amber AlS Espiritu de los Andes 40° $6.700 $8.500 ;ed dBUB” \;GI}”(?'N Eg; ] Hendri;gssoo
Heineken $3.500 Pisco Red Bull $6.900 DSEIE 1| ShaFi ok + G
Heineken Silver $3.500 TF::I&::;”SE | =
Sol $3.500 A
Coors original 53500 e RS
ESPECIALIDAD: J ] i : Shot jagermeister $4.100
Kunstmann Jack Daniel’s Honey/ Fire $7.400  $8.900 Shot jagermeister Manifest $6.900
Torobayo/ Bock / Lager/ Lager sin filtrar/ $4.100 Jack Daniel’s Apple $7.400 $8.900 Jagermeister + Bebida $6.400
S, Jack Daniel’s Gentlemanjack  $8.700 Deger&Beer (Shot Jager + Schop) $7.1 00
Salgis S $4.100 Jack Daniel’s single Barrel $10.700
Gran Torobayo / Trigo / Gran lager 500cc $4.700 Shot Jack Daniel’s Fire $4.300 LITMUS -
NORMAL
Austral . $3.500 SCOTCH WHISKY Litmus Sour $4.700
Lager/ Calafajte Ale/ Patagona /Ruibarbo 505 .l S e Litmus Ténic $5.700
TOETeupaine hdec : Glenfiddich 12 afios $7.900 Litmus Fentimans $7.700
Imperlal $3.500 Glenfiddich 15 afios $9.500 (Rose lemonade, Tonic, Light tonic, Valencian orange)
Dolbek $4.100 Glenfiddich 18 afios $14.300
Lager Belga/ Ale/ Maqui Grant's Triple Wood $8.300 LICORES NORMAL
Szot Ambar $4.100 Grant’s smoky Cask $6.100 $7.900 Carolans irish whisky Cream $5.400
Guayacan stout/ IPA $4.100 Monkey shoulder $6.700 Fernet Branca $5.700
Blue Moon $4.100 IRISH WHISKEY e 8 Amaretto Disaronno $6.900
e DR Tullamore pew $6.900 II:)ramb:{le :gzgg
q rangelico g
Cristal Cero / Radler $3.200 BOURBON .. , A e 500
Kunstmann Sin Alcohol $3.700 WoodFord Reserve $6.600 )
Heineken 0.0 $3.700 Wild Turkey 81 $6.600 TEQUILAS
: Wild Turkey 101 $7.100 ; e
Agregado Michelada $1.300 y El Jimador Reposado (Shot) $4.400
YODK A El Jimador Blanco (Shot $4.400
MICHELADAS Schop Cristal NORMAL INFARTO J ( )
stolichnaya se,008 $7.900 Herradura Reposado (Shot) $4.700
Chelada $4.800 Original y Sabores (Pepino, Frambuesa, Arandano) y i Herradura Aﬁejo (ShOt) $4.900
Michelada $4.800 p : Herradura Ultra (Shot) $4.900
. Stolichnaya Elit $8.400
Sangrita $5.100
Tabasco, jugo de limén, jugo de tomates, sal y pimienta Sky%( / Sabores . $6.400 $8.100
Tropical $5.100 Raspberry, Strawberry, Pineapple y Cherry
Pcu,lpa.de Maracuya, pulpa de Mango, jugo de Iim;r;5 y ;«i;bgsco g{!‘sp e{rf?tgevggrsry, Pineapple y Cherry $6.400  $8.100
itrica .
Salsa inglesa, jugo de naranja, jugo de pomelo, jugo de limén MOJITO s SpR ITZ
Aperol Spritz $6.500
NORMAL INFARTO Spritz, Undurraga Brut Royal, naranja, soda.
Mojito Tradicional $6.800 $8.900 Aperol Original $6.900
Elige tu mojito Flor de Cafia Pifia, maracuya, frutilla, Receta italiana con R-lcadonna Chardonnay Brut
frambuesa, ron sabor o sandia (segin temporada) Chambord Spritz : $6.600
. Licor en base a frambuesas rojas y negras,
RED BULL MOJltO.POIaCO $6.800 $8.900 Undurraga Brut Royal
Con Stolichnaya Ramazzotti Rosato $6.900
Mojito Red Bull $7.800  $9.400 Ramazzotti y tonica.
Con bebida energética. Ramazzotti Spritz $6.900
. . Jack Mojito $8.300 $9.900 Ramazzotti, Undurraga Brut Royal, hojas de menta y soda.
¢ Red Bull Energy Drink $2.500 Jack Daniel's, berries y menta Licor 43 Spritz $6.900
¢ Red Bull Sugar Free $2.500 Mojito Jager $7.300 $8.900 Licor 43, Unfjurrag:a Brut Royal, naranja y soda.
! Red Bull Yellow Ed. :gggg Mojito cubano con Jagermeister Campari Spritz $6.500
. o C i, Und Brut Royal da.
7 Red Bull Red Ed. Mojito Espumoso $6.700 58200 el e S ot
E Ol et sglB UL RO/ St Germain, Undurraga Brut Royal y soda.
Mojito Ice $6.700  $8.200
Con Helado de Pina JARRAS S
COPONES
Sangria Barbazul $12.900
SOUR Vino tinto, naranjas, duraznos, jugo de naranja, un toque
de Drambuie, canela, mineral.
pROMOS Sangria Barba Blanca $12.900
. W " N dDuraznos Macerados cor; maracuya, Vino blanco y toques
* X e Espumante Brut Roya
2 CORTOS + 1 BEBIDA Pisco Sour $4.900 5.900 Jarra Caipirifia Pirata $13.900
Pisco Mistral 35° $7.900 Tradlqonal, arandano, mango, frambuesa o jengibre, Cachaca 51, limén de pica macerado, maracuya y toques de
Pi Red Bull $9.500 con Pisco Tres R . S Eminerall
ISCO R€ u o 5 AA g
2 cortos Mistral 35° + 1 bebida + 1 Red Bull Eits)cl.:)rBzggluano 4800 |\|/]Ojlt0 Glgaptde - | $15.300
Ron Flor de Caﬁa 12 Aﬁos $10 700 it oo $5 900 6 200 Elige tu mojito preferido version 1.5 Its.
[ 1 ] ; Sangria Lolea $14.900
Fernet Nero $8.700 Con Espiritu de los Andes & Espaﬁ§ -
: Frangelico Sour $4.900 '
Vodka Stolichnaya / Sabores  $9.700 Cidra Pirata $13.300
i - Jack Honey Sour $4.900 : e o o
Wh|sky Grant's Tr|p|e Wood $9.700 Clasico Sour con Jack Daniel's Honey \égggﬁagzﬂr;c;,pfirr?c:nyb'\ljleasnazgr:larnon, Licor de Cassis, Cidra Outcider
Whiskey Tullamore Dew 9.000 Jack Manzana Sour 4.900 o
Whisk yGI fiddich 12 $f3 600 Clasico Sour con Jack Daniel's Apple 3 Jarra Ramazzotti $21.500
ISKY : e'n iaaic . 5 Amaretto Sour $4.900 Jarra de 1 Lt. 4 Copones Aprox
Jack Daniel’'s Old N°7 $13.900 Chardonnay Sour $4.900
APEROL Pink sour $4.900 VINOS
& 2 Aperol Spritz $11.900 Gin Frutilla, jugo de limén azucarado.
CABERNET SAUVYIGNON:
Errazuriz Max Reserva $21.100
MULE Errazuriz Reserva Series $14.100
Undurraga Sibaris Gran Reserva $13.100
PREMIUM e
SOFT DRINKS CARMENERE:
Moscow Mule $7.500 Err.azurlz M?x Reserva $21.100
FehtimaneTonit Water $2.900 St?llchnaya, limén y Ginger Beer. Callterr.a Tributo ' $18.100
FaTiti i $2.900 Pink mule $7.500 Errazuriz Reserva Series $14.100
= !mans '8 .onlc L5 A SlpMpUiigaivon.y Gingen SEac Undurraga Sibaris Gran Reserva $13.100
Fentimans Valencian Orange $2.900 Tennesse Mule $7.500 MERLOT:
. Jack Daniel's, limén y Ginger Beer. N
Fent!mans R?se Lemonade $2.900 Berlin Mule $7.500 Undurraga Sibaris Gran Reserva $13.100
Fentimans Gmger Ale $2.900 Jagermeister, limén y Ginger Beer. SAUVIGNON BLANC:
Fentimans Ginger Beer $2.900 Dark & Stormy $7.500 Errazuriz Reserva Series $14.100
& Fentimans Victorian Lemonade  $2.900 Flor de Cafia 12 afios, limén y Ginger beer. CHARDONNAY:
) . London Mule $7.500 Errazuriz Reserva Series $14.100
@ Fentimans Elderflower Tonic Water $2.900 Gin Bull Dog, limény Ginger beer. OTRAS CEPAS:
Royal Bliss Premium Ténica $2.900 Irish Mule $7.500 Undurraga Late Harvest (375cc.) $9.700
Roya| Bliss Ginger Ale $2.900 Whiskey Tullamore Dew, limény Ginger beer. Morandé Reserva One to One Malbec $14.100
Oveja Negra Reserva $14.100
Cabernet Franc/Carménére
: | NORMAL INFARTO 3 NORMAL NACIONAL
\ Capitan Green 7.900  $9.500 The Notorius $6.500
g Pepﬁm macerado, jugo de maracuya, pisco 4 4 Tullamore Dew, triple sec, jugo de naranja, limon, Undurraga Brut Royal 750 cc. $14.100
s Mistral 352 con toques de limén y cerveza. Jengibre rodela y menta. Undurraga Dulce $14.100
Undurraga Rose Royal 750 cc. $16.100
' : Undurraga Extra Brut 750 cc. $18.100
bl IMPORTADA
! NORMAL INFARTO NORMAL Riccadonna (Italia): $17.100
. 7 Mares $7.700 $9.500 Barba Roja $8.300 Chardonnay Brut, Asti, Moscato Rosé o Prosecco
g Stolichnaya, Triple Sec, jugo de maracuya y naranja. Gin Hendrick's, jugo de Frambuesa, pomelo, SIDRA
St Germain. 2
Outcider $3.000
i Sidra de Manzana 330cc. Libre de gluten
ek Pehuenia Sweet $3.900
Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
] NORMAL INFARTO % NORMAL Pehuenia Cardamomo - Cucumber $3.900
! Barbaro $7.700  $9.500 N AImirante jack : $7.800 Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
Flor de Cafia, jugo de frambuesa, crema de coco y crema. ~Jack Daniel's Apple, Vermouth Rosso, jugo de Sidra Pehuenia Dry Cider $3.900
limoényy pifia. Sidra de Manzana 500cc. Libre de gluten
i”;. NORMAL INFARTO NORMAL
Elﬁcﬁric Lﬁm(?réadeG . $7.7og $9.500 Chaparrito $7.800 Undurraga Brut Royal $4.100
tolichnaya, Flor de Cafia, Gin ,Blue Curacao, jugo de Tequila, triple sec, j de pomelo maracuya :
T LA I g Riccadonna chardonnay Brut $4.400
Errazuriz Reserva cs/ss $4.100
; Sangria Barba Blanca $5.100
Duraznos macerados con maracuya, vino blancoy
toques de Undurraga Brut Royal
e NORMAL Sangria Barbazul $5.100
FIor de Cu ba $8.300 Pera del PaCIIfiCO $8.300 Vinotint.o, naranja,dt{razno,jugode naranja, toque de
m:’)ge Cc?:r?q;n(;)z Zr;lcr:)gelico, Jugo de; Mango, naranja, Vodka Pera, jugo de pomelo, syrup simple, Rl e
y J triple secy jugo de limén.
4
o
: NORMAL & NORMAL J UGOS
Receta tradicional sour con Ramazzotti Rossato y . - B,
amargo angostura. Mistral barrlc.a to;tada, pglpg de pifia, Naturales $4.600
pulpa d.e frutilla, jugo de limén, Frambuesa, Chirimoya, Frutilla, Mango,Maracuyd, Arandano, Pifia.
syrup simple y Aperol. Varadero $4.900
Frutilla, crema de coco
Tusi $4.900
& Vol 12 ;oRMA" Frambuesa, Chirimoya
oicano 7.800 Z
Flor de cafa 12 Afios, Licor de Flor de Sauco, ;Iﬁ?!r?nﬁ:aadre\coco $4.900
de limoén, pifi lo. ]
Jago de i Beialiame.s Ross Fundador $4.900
), Chirimoya, mango, crema
CLASICOS Frucler 4
Frutilla, frambuesa, ardndano, manzana
Limonada Barbazul $3.700
NORMAL INFARTO NORMAL INFARTO Menta, gengibre
Daiquiri _ $7.600 $9.500 Clavo Oxidado $7.100 Bebidas $2.300
Frambuesa, frutilla, chirimoya, mango, pifia, limén, Whisky Grant’s, Drambuie
maracuya, arandano L
B Oxidado Jack $8.100
Plnal cglada $7.600 $9.500 Jack Daniel’sl Drambuie
Con Flor de Cafa Coco .
. John Collins $6.300 $7.900
Margarlta $5.700 Whisky Grant'’s, limén, agua mineral
El Jimador: Tradicional, frambuesa, frutilla, g .
chirimoya, mango, pifia, arindano, maracuyé Drambuie Collins $6.300
G AN Drambuie, limén, agua mineral.
Caipiriia cachaga 51 $6.100 $7.700 "
Tradicional, frambuesa, helado de pifia 0 menta. Tom Collins $6.300
Long Island Ice Tea $6.800 $8.400 Gin, jugo de limén endulzado, mineral
. ’ 4 RuUSO Negro o Blanco* $6.600
cosmOPOIItan $6.100 Stolichnaya, licor de café, crema*
kir royal $4.500 Caipiroska Lime $5.900 $7.500
h Stolichnaya, limén de pica y toque de Soda.
Manhattan $6.100 Padrino $6.400
Martini $6.100 Grant's, Amaretto y marrasquino.
Negroni $6.800 Campari Ténica $6.100

PAPAS
DEL BARBA

Up-grade de

Papas Fritas

cQcC

papas normal a papa rdstica o Tamaio Infarto

NO1II((I\(IiIAL RUSTICA  ISKE
$9.900 $12.400 $15.300

$14.500 $15.500 $18.300

Papas fritas con queso & ciboulette.
Papasaurio $14.500 $15.500 $18.300
Papas fritas cubiertas con salsa cheddar, BBQ y Tocino.

Tornado $14.500 $15.500, $18.300
Papas fritas cubiertas con queso fundido, carne molida picante
y cebollin y un toping de ciboulette.

Chicken

$14.500 $15.500 $18.300

Chips

Papas fritas cubiertas con queso fundido, pollo, champignon
y tomate salteado con toping de sour cream.

Deluxe

$14.500 $15.500 $18.300

VEGETARIANO

EGANO

VEGETARIANO

0000

Papas fritas cubiertas de queso fundido, pollo al estragén,
camarones salteados.

Barbafries $15.500 $18.300

Papas fritas artesanales con salsa de champifiones,
ciboulette y sour cream.

Huracan Hot $14.500 $15.500 $18.300

Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo, tocino, tomate
y cebollin salteado con un toque de cilantro.

Mechada $14.500 $15.500 $18.300
Papas fritas cubiertas de queso fundido, carne mechada y
pimientos salteados.

Chorillana mechada $14.900 $16.500 $19.300

Papas Fritas, Carne Mechada, Choricillo y tocino crispy,
cebolla caramelizada y dos huevos fritos.

Tri-Carnes $16.500 $17.900 $19.900
Papas fritas cubiertas de queso fundido, lomo al ajillo,
camarones al pil pil y pollo a la mostaza.

Ve-fries mex $14.500 $15.500 $18.300
Papas fritas cubieras con carne molida picante vegana,
queso cheddar vegano, tomate,cebollin, porotos negros y
mix pimientos.

CEV G EERES $14.500 $15.500 $18.300

Papas fritas cubieras con champifiones, tomate, choclo, cebollin,

queso fundido y sour cream.

Papas Infarto
Papas fritas cubiertas de carne, choricillo,
cebolla caramelizada y la famosa salsa Tornado.

Papas Trufadas $14.500 $15.500 $18.300

Papas trufadas con queso de cabra.

Papas Criollas $14.900 $15.500 $18.300

Papg fritas ,queso fundido,cebolla ,pimenton salteado,lomo,
tomate y pico de gallo.

Papas U.S.A $14.900 $17.500 $19.300

Papas fritas ,queso fundido,lomo,cebolla caramelizada, tocino,
pepinillo y bbq.

Papas Checo

$18.300

$14.900 $17.500 $19.300

Papas fritas ,queso fundido, salsa tornado, jalapefio, guacamole

Yy sour cream.

Papas Pil-Pil $16.500 $17.900 $19.900
Papas fritas, queso fundido, salteado pil-pil de frutos del mar
camarones, ostiones, calamares y gajos de limon.

Papas Mejillones $14.500 $15.500 $18.300
Papas fritas, choritos, camarones, limon de pica, cilantro.

Campari, Ténica y rodajas de naranja

SANDWICH &
BURGERS

Eleccién: Papas fritas, Aros de cebolla, Coleslaw.
Salsas: rocoto y mostaza miel

V2 axo vienen con: Guacamole y Not Mayo

Barbazul $10.400
Elige churrasco o pollo a la plancha, tocino,

champifiones salteados y queso fundido

Churrasco Pirata $10.400

Churrasco a la plancha, palta, tomate, lechuga, cebolla frita
y mayonesa.
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TABLAS

Tabla Barbazul

$19.500

Trozos de lomo liso con salsa tres quesos, camarones

al pilpil, alb6ndigas sobre base de pomodoro a la crema,
aros de cebolla, croquetas de pollo, tostadas

Tabla del mar $19.900

Ceviche de choritos, ceviche de salmén, calamares,

camarones y choritos apanados, tartar de atun,

tostadas y salsa de la casa

Barbamechada $10.100
Mechada casera, tomate, palta, mayonesa y queso fundido.
& Pollo Charro $10.400
Pollo frito, queso fundido, coleslaw, jalapefio y mayonesa
&White house burger $8.900
Hamburguesa de vacuno, coleslaw, mostaza miel,
aros de cebolla y tocino.
Barbasaurio $10.300
Hamburguesa casera, salsa queso cheddar,
aros de cebolla (3u), salsa BBQ, crispy de tocino.
Barbaburger $10.200

Hamburguesa casera, lechuga, pepinillos, palta, tomate,

cebolla caramelizada, mayonesa

y queso fundido.

& Barbajon $10.900
Doble Hamburguesa, doble queso cheddar,
pepinillo, BBQ.
a0 Big Burger $11.400

Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
tomate, palta, pepinillo, cebolla caramelizada,

not mayo en marraqueta.

Big Saurio

EGANO

Hamburguesa Not Co, queso cheddar vegano fundido,
cebolla caramelizada, coleslaw, guacamole,

not mayo en marraqueta

Agregados: Palta, tocino, cebolla

salsa queso cheddar, queso, aceitunas.

QUESADILLAS

Todas las quesadillas llevan salsas de la casa

Mechada

Tortillas rellenas Carne mechada, queso, cebolla caramelizada

y pimiento.

Carne, Pollo, Camaron o Mixta $9.900

Tortillas rellenas con queso, pimiento y cebolla caramelizada.

Vegetariana
Tortillas rellenas con queso, champifiones, tomate, choclo y cebollin.

VEGETARIANO

EGANO

Veganilla Ranchera
Tortillas rellenas Carne molida picante vegana, queso cheddar vegano,
tomate, cebollin, poroto negro y cilantro.

$9.400

$8.900

$9.400

ENSALADA

Chicken Salad

Ingredientes :lechuga ,tomate cubos, croutones,
parmesano ,alcaparras, Chicken tenders y aderezo cesar.

Atdn

Ingredientes : Atin tataki en costra de sesamo, lechuga,
palta,champifiones pimientos fondo de alcachofa y'aderezo de soya dulce.

$7.900

$7.900

POSTRE

Brownie Barbazul
Tibio biscocho de chocolate con nuez acompafiado de
helado de vainilla, manjar al ron y salsa de chocolate.

Torta del dia
Waffle Barbazul

Wafle con salsa de chocolate ,helado de vainilla

y mix frutos del bosque

$11.400

caramelizada,

$2.100

Tabla Sin Rollos $19.900
Atln tataki en costra de sesamos, diio de hummus

(Rocotto y cilantro), nachos con guacamole, brochetas

de camaron, verduras salteadas

Picoteo $18.500
Pollo apanado (Chicken Fingers), camarones al pilpil,
Empanadas mechada queso, papas fritas y nachos

con guacamole, quesadilla carne queso y

cebolla caramelizada, salsa rocoto

Tri-carnes $18.500

Pocillos de;lomo y camarones al ajillo, pollo a la mostaza,
acompafiado de tostadas, salsa de rocotto y:sour cream

PIQUEOS

Entrana Barbazul

$19.900

Carne de entrafa asada acompafiada de papas rusticas,

pico de gallo, salsa de rocotto y tostadas.

Crudo Barbazul

$10.900

Tartaro de vacuno acompafado de cebolla, pepinillos, aji
verde, cilantro, jugo de limoén, mayonesa y tostadas

Ceviche

$11.900

Ceviche de salmon y camar6n macerado en cilantro, aceite
de oliva, cebolla y limén acompafiado de tostadas

Cevichon

$12.500

Ceviche estilo peruano con mix de frutos del mar ostion,

salmon camaron ,cebolla morada, camote dulce, canchita

cilantro y leche de tigre y rocotto.

Camarones Ecuatorianos Apanados

$11.900

Acompafiados de salsa de cilantro y sour cream

Greda Pil-Pil

Elige: Pollo, Lomo o0 camarén

$11.900

Proteina Salteada en aceite de oliva, ajo, aji cacho de cabra,

vino blanco, acompafiado de tostadas.

Nachos con Guacamole

opcién c/s pifia

Nachos Chilli

$7.900
$9.500

Nachos con salsa chedar, jalapefio, salsa tornado y sour cream.

Helados Artesanales

Vainilla, Chocolate, Manjar, Frutos del bosque

PIDELOS POR $10.100

Todos vienen con Papas fritas, salsa Rocoto y Sour Cream.

BARBA CLASICA

Tartar de Atun $10.900

Atln, cebolla, pimentén, pepenillo, cilantro,
$5.400 Jugo de limén, soya, salsa inglesa, palta y tostadas.

oo EMpanadas Queso Mozzarella (12u)  $9.900

$5.400 .

Mix Empanadas Caseras (su) $12.900
$5.400 Una seleccién de nuestros sabores, 2 u. por cada sabor:

. Deluxe, Tornado, Huracan Hot, BarbaMechada.

$3.900

NUEVYA CARTA SANDW ICH

HAMBURGUESA CASERA 200 GR. O TIERNA PECHUGA
DE POLLO A LA PLANCHA, LECHUGA HIDROPONICA,
TOMATE, CEBOLLA MORADA, PEPINILLO DILL, MAYO.

BARBA DE

LAS

CHACRAS

CARNE DE ASIENTO, TOMATE, POROTO VERDE

AJlI VERDE, QUESQO GOUDA Y MAYO.

BARBA

X

"R

]

T3

a"

HAMBURGUESA QUINOA, RUCULA, TOMATE,

GERMANICA
HAMBURGUESA CASERA 200 GR., CHUCRUT,
TOMATE, MAYO, \ '

b

EXCLUSIVA EN BARBAZUL APOQUINDO #7677

BARBAVEGGIE

PALTA, ACEITUNAS SEVILLANAS, MAYO.

BARBA POLLO ITALIANA

200 GRS PECHUGA DE POLLO APANADA
TOMATE. PALTA, MAYO.

AGREGA POR $3.100

Hamburguesa casera extra.

GRINGA ESPECIAL

HAMBURGUESA CASERA 200 GR., QUESO CHEDDAR
TOCINOCRISPY, AROS DE CEBOLLA, SALSA EBBQ.

g

BARBA POLLO TEXANA
200 GRS PECHUGA DE POLLO APANADA,
AROS DE CEBOLLA CEBOLLA MORADA, PEPINILLO,
QUESO CHEDDAR MAYONESA, SALSA BBQ.

HAMBURGUESA VACUNO, POLLO APANADO,
CAMARONES AL PIL PIL, MAYO, SALSA BBQ :
Y TODO BANADO EN SUAVE QUESO GAUDA FUNDIDO |

! $14.900 L |




