
MENU   BISTRO 8.800.-

ENTRADA ENSALADA  Ó  SOPA PARA TOMAR
* ENSALADA FRESCA       

DE LA ESTACION  
BEBIDA 330 cc

* SOPA DE LA CASA JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 10.000.-
POSTRE *DEL DIA PARA TOMAR

COPA VINO

SCHOP 350

MENU   PRESTO 7.300.-

PARA TOMAR
ICE TEE

JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 8.000.-
PARA TOMAR
COPA VINO

SCHOP 350

MENU   SALAD 8.800.-

ENTRADA  SOPA DEL DIA PARA TOMAR
PLATO *A ELECCION BEBIDA 350 cc

POSTRE *DEL DIA JUGO DEL DIA

Alternativa

10.000.-
PARA TOMAR

1 COPA VINO

SCHOP 330

MENU   VEGANA 8.800.-

ENTRADA SOPA DEL DIA PARA TOMAR

PLATO * VEGANO DEL DIA BEBIDA 350

JUGO DEL DIA

POSTRE *DEL DIA AGUA MINERAL
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PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

MEJOR QUE EN CASA

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION



$7.550 ALTERNATIVAS

QUINOA

VEGANA

$7.550 ALTERNATIVAS

POLLO

CAMAR.

DEL MAR $8.490 ALTERNATIVAS

$7.990 ALTERNATIVAS

ROAST

JAMON

PASTM

COBBS $7.550 ALTERNATIVAS

PALTA CARDENAL $7.990 ALTERNATIVAS

CARDIN.

REINA

$7.550

$7.550

QUE NO FALTA EL VERDE

CESÁR     (POLLO Ó CAMARON)

MIX VERDE, QUINOA, ACEITUNAS NEGRAS, 

CILANTRO, TOMATE CHERRY, 1/2 PALTA Y 

ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO MOSTAZA 

MIEL, HUEVO DURO, CHOCLO

BASE DE HOJAS VERDES, ACEITUNAS VERDES, 

CROUTONES, BAÑADO CON LA CLASICA A SALSA 

CESÁR CON UN TOQUE DE PARMESANO

TORTILLA RELLENA CON CREMA DE POROTOS 

CON QUESO, MIX VERDE, ZANAHORIA RALLADA, 

CHOCLO, POROTOS VERDES, PEPINO CON 

ACEICTUNAS NEGRAS+ ADEREZO GUACAMOLE

MEXICANA

PALTA RELLENA CON CAMARONES, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

ADEREZO ACEITUNA MORADA

PARA LLEVAR

 A  $6.990.-  CADA UNO,   FORMATO POTE DE 

1300.cc NO INCLUYE BEBESTIBLES. ENSALADA DEL 

MAR $ 7,490

S
 A

 L
 A

 D

1/2 PALTA CON PASTA DE ATUN, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

CHOCLO, ADEREZO ACEITUNA MORADA

ATUN

QUINOA / VEGANA

PARA SERVIR  

POLLO GRILLADO, CHAMPIÑONES , TOMATE 

CHERRY, 1/2 PALTA FILETEADO, CHAMPIÑONES 

SALTEADOS, QUESO FRESCO, ADEREZO DE 

ACEITUNAS MORADA

ROASTBEEF/ PASTRAMI

SALMON A LA PLANCHA, CAMARONES 

SALTEADOS, MIX VERDE, 1/2 PALTA FILETEADA, 

TOMATE CHERRY,CIBOULLETE, ALMENDRAS 

LAMINADAS,  CON SÉSAMO BLANCO & NEGRO, 

ADEREZO MOSTAZA MIEL.

DOS REBANADAS DE ROASTBEEF O PASTRAMI O 

JAMON, MIX VERDE, TOMATE CHERRY, QUESO 

CABRA, ALMENDRAS LAMINADAS, HUEVO DURO, 

ADEREZO JACK DANIELS



$7.900

$7.900

$8.200 ALTERNATIVAS

TOCINO

 $ 1.000.-

$7.900

PALTA / $1.100
TOMATE / CHERRY $890

$8.200 ALTERNATIVAS RÚCULA $890
PASTRAMI AROS CEBOLLA $890

PEPINILLO $890
ANCHOVAS $1.600

QUESO CHEDDAR $1.000

$5.900 GARB./QUINOA JAMON/PASTRAMI $1.800

$5.900 POROTOS. NEGROS

$5.900 CARNE  VEGETAL PORC.  PAPAS FRITAS $2.500

$8.200

$7.900 ALTERNATIVAS

AMERICANA

ITALIANO

$7.900 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$8.200

CHACARERO $8.200 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$5.900

 laminas de roastbeef, lechuga, queso crema, 

tomate y un toque de aceite de oliva.

PARA SERVIR  

PARA LLEVAR

PECHUGA A LA PLANCHA, TOCINO CRISPY, 

PEPINILLO, QUESO CHEDDAR, ANILLO DE 

CEBOLLAS APANADAS

HAMBURGUESA

S
 A

 N
 D
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 H
DEL MAR

TROZO DE SALMON CON QUESO CREMA , RUCULA, 

SALSA MEDITERRANEO, TOMATE CHERRY

ROASTBEEF

AVE PIMENTON
POLLO DEMINUZADO CON PIMIENTON ROJO, 

VERDE , QUESO MANTECOSO, PASTA CURRY CON 

CILANTRO

POROTOS VERDE, TOMATE, MAYO , LETUCCHE

POLLO PRANZO

GOURMET
PROTEINA  ANIMAL

 QUESO CHANCO, MIX VERDE, CEBOLLA 

CARAMELIZADA, TOMATE, MAYO

SUPREMA DE POLLO 

CEBOLLA, PIMENTON ASADA , QUESO , MOSTAZA 

MIEL

HAMBURGUESA

PAN CIABATTA BLANCO Ó  BRIOCHE

TABLA DE SANDWICH INCLUYE 

CANASTE DE PAPAS FRITAS

AGREGADOS

 TOMATE, PALTA,  MAYONESA

MECHADA

CHURRASCO  ITALIANO

CEBOLLA CARAMELIZADA, CHAMPIÑONES 

ASADAS, RÚCULA, QUESO MANTECOSO + SALSA J 

DANIELS

TOMATE, PALTA, MAYONESA

POSTA NEGRA, QUESO CHANCO

LOMITO

CHUCRUT, AMERICANA, TOMATE , MAYONESA

HAMBURGUESA

CLÁSICOS
BARROS LUCO

PROTEINA  VEGETAL

HAMBURGUESA



FRIO CROISSANT

AVE PIMENTON $ 5.400 MUFFINS $ 1.900.-

$ 6.900 PAN DE CHOCOLATE $ 1.900.-

ROASTBEEF $ 6.900

CALIENTE

BARROS JARPA $3.200.- MEDIA LUNAS $  900.-

TOSTADAS CON PALTA $ 4.800.- CAKE DE LIMÓN $2.400.-

LATTE $ 1.800 DOBLE $ 2.500

ESPRESSO $ 1.800 $ 2.200

CAPPUCCINO $ 2.500
FRITO $3.600.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADO

REVUELTOS $3.500.- MACCHIATO $ 2.500

AMERICANO $ 1.800 DOBLE $ 2.500
OMELETTE Queso, Jamon, Champiñones $3.900.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO ADICIONANDO CON AGUA

Pimenton

AGREGADOS

BERROS-RUCULA- TOMATES ROSTIZADOS $1.800.-
TÉ DILMAN $ 1.500

INFUSIONES $ 1.400

PANQUEQUE PIÑA / MAZAPAN $3.800.- NATURALES

VITAMINA NARANJA $ 2.100

MOKKA $3.800.- DEL DIA $ 1.800

LIMONADA $ 1.800

TRES LECHE $3.800.- ENVASADO

AFE MANZANA CERRY $ 1.500

PIE DE MARACUYA / LIMON $3.400.- RUBEN AVILES MANZANA CHERRY $ 1.200
MAQUI $ 1.500
MANZANA MARACUYA $ 1.500

KUCHEN YOGURT $3.400.-
AGUA MINERAL C/SIN GAS $1.800.-
ICE TEE $1.400.-

Repostería y pastelería. Tipos de masas: Masa de hojaldre, 

masa..

PAN DE HOJALDE RELLENO CON CHOCOLATE

SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON GOTAS Y ESPUMA  DE 

LECHE

Variedad de té y deliciosas combinaciones de 

hojas procesadas a mano

CAFETERIA

SHOT EN CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADA

VARIOS SABORES

Horiario Desayuno  de 8:30 a 11:30 Hrs.

Variedad de deliciosas combinaciones de hojas 

procesadas D
 E

 S
 A

 Y
 U

 N
 O

 

Panqueque blanco, rellena con 2 capas crema de piña y 1 

capa de mazapán, cubierta con mazapán de almendra y 

azúcar flor

Bizcocho, tres tipos de leche, decorada con merengue 

flameado

Bizcocho con relleno de crema moka y decorada crema 

moka

TORTAS

PLATO

Hojarasca, rellena con 2 capas de manjar  y  capas de 

merengue,y mermelada de frambuesa.

 Exprimido en el dia

Paile de dos unidades de huevos a eleccion con tres 

rebanadas de pan miga ö blanco con matequilla

dos laminas de roastbeef, lechuga, queso 

crema, tomate y un toque de aceite de 

oliva.

Qeque de limon con un glaceado de topping

Jamon y Queso Prensado en Pan de Molde

Tres tostadas integral  ö Blanco con palta

SHOT DE CAFÉ EN GRANO
HUEVOS

PAILAS

VARIOS SABORES

B I S T R O B I S T R O

SANDWHICHES BOLLERIA

Ave pimiento con un toque de mayonesa.
Pequeños dulces originarios de Inglaterra, que se 

toman como desayuno-

SALMON 
Queso crema con ciboulette, láminas de 

salmón ahumado, tomate, lechuga y un 

toque de queso parmesano.

 Son panes con masa enriquecida con huevo y 

mantequilla



JUGO DE FRUTAS DEL DIA $ 1.800

$ 2.200
TÉ FRIO DEL DIA $ 1.400
VITAMINA NARANJA $ 2.100
GASEOSAS 350 cc $ 1.400

AGUA MINERAL 500 cc $ 1.500

$ 1.200

$ 1.500

AFE MANZANA $ 1.200

$ 8.200.-

CARMENERE TERRANOBLE $18.000.-

VALLE DEL MAULE

MERLOT MONT GRASS $8.500.-
VALLE DEL MAULE

PINOT NOIR CASA DEL BOSQUE $23.800.-
CASABLANCA

ESAMBLAJE CARMENERE/SYRAN $11.800.-

COLCHAGUA

CHARDONNAY VERAMONTE $13.500.-
CASABLANCA

KROSS                           $2.300.-

AUSTRAL                    $3.000.-

KUNSTMANN            $3.000.-

ARTESANALES
 SCHOP    330 ML 500ML

CERRO DE CHENA LAGER $2.300.- $3.200.- SIMPLE DOBLE

CERRO DE CHENA AMBAR $2.300.- $3.200.- LATTE / CORTADO $ 1.800 $ 2.400
PROMO SCHOP 2X $2.400.- $5.200.- ESPRESSO $ 1.600 $ 2.200

IMPORTADO MACCHIATO $ 1.800

CORONA                         $ 1.800 AMERICANO $ 1.600 $ 2.200
LEFFE                              $ 3.400 CAPUCHINO $ 1.800
GULFDEN DRAAK      $ 4.500

SIN ALCOHOL COPA ESPRESSO TONICA $ 2.200

CLAUSTHALER           $ 1.850.- TEE DILMAH $ 1.500

JUGO AVILES     MAQUI / 

CRANBERRY /

RESERVAS 222087837

CAFÉ

CAPACIDADES  DE 8 A 40 PP

* EL HORARIO DE COMEDORES  ES DE 11:00 A 18:00

BEBIDAS  /  JUGOS

CERVEZAS

VINOS 

LIMONADA  ALBAHACA Ó MENTA

ESPUMANTE BRUT

JUGO AVILES MANZANA CHERRY



MENU   BISTRO 8.800.-

ENTRADA ENSALADA  Ó  SOPA PARA TOMAR
* ENSALADA FRESCA       

DE LA ESTACION  
BEBIDA 330 cc

* SOPA DE LA CASA JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 10.000.-
POSTRE *DEL DIA PARA TOMAR

COPA VINO

SCHOP 350

MENU   PRESTO 7.300.-

PARA TOMAR
ICE TEE

JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 8.000.-
PARA TOMAR
COPA VINO

SCHOP 350

MENU   SALAD 8.800.-

ENTRADA  SOPA DEL DIA PARA TOMAR
PLATO *A ELECCION BEBIDA 350 cc

POSTRE *DEL DIA JUGO DEL DIA

Alternativa

10.000.-
PARA TOMAR

1 COPA VINO

SCHOP 330

MENU   VEGANA 8.800.-

ENTRADA SOPA DEL DIA PARA TOMAR

PLATO * VEGANO DEL DIA BEBIDA 350

JUGO DEL DIA

POSTRE *DEL DIA AGUA MINERAL
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PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

MEJOR QUE EN CASA

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION



$7.550 ALTERNATIVAS

QUINOA

VEGANA

$7.550 ALTERNATIVAS

POLLO

CAMAR.

DEL MAR $8.490 ALTERNATIVAS

$7.990 ALTERNATIVAS

ROAST

JAMON

PASTM

COBBS $7.550 ALTERNATIVAS

PALTA CARDENAL $7.990 ALTERNATIVAS

CARDIN.

REINA

$7.550

$7.550

QUE NO FALTA EL VERDE

CESÁR     (POLLO Ó CAMARON)

MIX VERDE, QUINOA, ACEITUNAS NEGRAS, 

CILANTRO, TOMATE CHERRY, 1/2 PALTA Y 

ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO MOSTAZA 

MIEL, HUEVO DURO, CHOCLO

BASE DE HOJAS VERDES, ACEITUNAS VERDES, 

CROUTONES, BAÑADO CON LA CLASICA A SALSA 

CESÁR CON UN TOQUE DE PARMESANO

TORTILLA RELLENA CON CREMA DE POROTOS 

CON QUESO, MIX VERDE, ZANAHORIA RALLADA, 

CHOCLO, POROTOS VERDES, PEPINO CON 

ACEICTUNAS NEGRAS+ ADEREZO GUACAMOLE

MEXICANA

PALTA RELLENA CON CAMARONES, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

ADEREZO ACEITUNA MORADA

PARA LLEVAR

 A  $6.990.-  CADA UNO,   FORMATO POTE DE 

1300.cc NO INCLUYE BEBESTIBLES. ENSALADA DEL 

MAR $ 7,490

S
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 A

 D

1/2 PALTA CON PASTA DE ATUN, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

CHOCLO, ADEREZO ACEITUNA MORADA

ATUN

QUINOA / VEGANA

PARA SERVIR  

POLLO GRILLADO, CHAMPIÑONES , TOMATE 

CHERRY, 1/2 PALTA FILETEADO, CHAMPIÑONES 

SALTEADOS, QUESO FRESCO, ADEREZO DE 

ACEITUNAS MORADA

ROASTBEEF/ PASTRAMI

SALMON A LA PLANCHA, CAMARONES 

SALTEADOS, MIX VERDE, 1/2 PALTA FILETEADA, 

TOMATE CHERRY,CIBOULLETE, ALMENDRAS 

LAMINADAS,  CON SÉSAMO BLANCO & NEGRO, 

ADEREZO MOSTAZA MIEL.

DOS REBANADAS DE ROASTBEEF O PASTRAMI O 

JAMON, MIX VERDE, TOMATE CHERRY, QUESO 

CABRA, ALMENDRAS LAMINADAS, HUEVO DURO, 

ADEREZO JACK DANIELS



$7.900

$7.900

$8.200 ALTERNATIVAS

TOCINO

 $ 1.000.-

$7.900

PALTA / $1.100
TOMATE / CHERRY $890

$8.200 ALTERNATIVAS RÚCULA $890
PASTRAMI AROS CEBOLLA $890

PEPINILLO $890
ANCHOVAS $1.600

QUESO CHEDDAR $1.000

$5.900 GARB./QUINOA JAMON/PASTRAMI $1.800

$5.900 POROTOS. NEGROS

$5.900 CARNE  VEGETAL PORC.  PAPAS FRITAS $2.500

$8.200

$7.900 ALTERNATIVAS

AMERICANA

ITALIANO

$7.900 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$8.200

CHACARERO $8.200 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$5.900

 laminas de roastbeef, lechuga, queso crema, 

tomate y un toque de aceite de oliva.

PARA SERVIR  

PARA LLEVAR

PECHUGA A LA PLANCHA, TOCINO CRISPY, 

PEPINILLO, QUESO CHEDDAR, ANILLO DE 

CEBOLLAS APANADAS

HAMBURGUESA

S
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 N
 D
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 H
DEL MAR

TROZO DE SALMON CON QUESO CREMA , RUCULA, 

SALSA MEDITERRANEO, TOMATE CHERRY

ROASTBEEF

AVE PIMENTON
POLLO DEMINUZADO CON PIMIENTON ROJO, 

VERDE , QUESO MANTECOSO, PASTA CURRY CON 

CILANTRO

POROTOS VERDE, TOMATE, MAYO , LETUCCHE

POLLO PRANZO

GOURMET
PROTEINA  ANIMAL

 QUESO CHANCO, MIX VERDE, CEBOLLA 

CARAMELIZADA, TOMATE, MAYO

SUPREMA DE POLLO 

CEBOLLA, PIMENTON ASADA , QUESO , MOSTAZA 

MIEL

HAMBURGUESA

PAN CIABATTA BLANCO Ó  BRIOCHE

TABLA DE SANDWICH INCLUYE 

CANASTE DE PAPAS FRITAS

AGREGADOS

 TOMATE, PALTA,  MAYONESA

MECHADA

CHURRASCO  ITALIANO

CEBOLLA CARAMELIZADA, CHAMPIÑONES 

ASADAS, RÚCULA, QUESO MANTECOSO + SALSA J 

DANIELS

TOMATE, PALTA, MAYONESA

POSTA NEGRA, QUESO CHANCO

LOMITO

CHUCRUT, AMERICANA, TOMATE , MAYONESA

HAMBURGUESA

CLÁSICOS
BARROS LUCO

PROTEINA  VEGETAL

HAMBURGUESA



FRIO CROISSANT

AVE PIMENTON $ 5.400 MUFFINS $ 1.900.-

$ 6.900 PAN DE CHOCOLATE $ 1.900.-

ROASTBEEF $ 6.900

CALIENTE

BARROS JARPA $3.200.- MEDIA LUNAS $  900.-

TOSTADAS CON PALTA $ 4.800.- CAKE DE LIMÓN $2.400.-

LATTE $ 1.800 DOBLE $ 2.500

ESPRESSO $ 1.800 $ 2.200

CAPPUCCINO $ 2.500
FRITO $3.600.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADO

REVUELTOS $3.500.- MACCHIATO $ 2.500

AMERICANO $ 1.800 DOBLE $ 2.500
OMELETTE Queso, Jamon, Champiñones $3.900.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO ADICIONANDO CON AGUA

Pimenton

AGREGADOS

BERROS-RUCULA- TOMATES ROSTIZADOS $1.800.-
TÉ DILMAN $ 1.500

INFUSIONES $ 1.400

PANQUEQUE PIÑA / MAZAPAN $3.800.- NATURALES

VITAMINA NARANJA $ 2.100

MOKKA $3.800.- DEL DIA $ 1.800

LIMONADA $ 1.800

TRES LECHE $3.800.- ENVASADO

AFE MANZANA CERRY $ 1.500

PIE DE MARACUYA / LIMON $3.400.- RUBEN AVILES MANZANA CHERRY $ 1.200
MAQUI $ 1.500
MANZANA MARACUYA $ 1.500

KUCHEN YOGURT $3.400.-
AGUA MINERAL C/SIN GAS $1.800.-
ICE TEE $1.400.-

Repostería y pastelería. Tipos de masas: Masa de hojaldre, 

masa..

PAN DE HOJALDE RELLENO CON CHOCOLATE

SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON GOTAS Y ESPUMA  DE 

LECHE

Variedad de té y deliciosas combinaciones de 

hojas procesadas a mano

CAFETERIA

SHOT EN CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADA

VARIOS SABORES

Horiario Desayuno  de 8:30 a 11:30 Hrs.

Variedad de deliciosas combinaciones de hojas 

procesadas D
 E

 S
 A

 Y
 U

 N
 O

 

Panqueque blanco, rellena con 2 capas crema de piña y 1 

capa de mazapán, cubierta con mazapán de almendra y 

azúcar flor

Bizcocho, tres tipos de leche, decorada con merengue 

flameado

Bizcocho con relleno de crema moka y decorada crema 

moka

TORTAS

PLATO

Hojarasca, rellena con 2 capas de manjar  y  capas de 

merengue,y mermelada de frambuesa.

 Exprimido en el dia

Paile de dos unidades de huevos a eleccion con tres 

rebanadas de pan miga ö blanco con matequilla

dos laminas de roastbeef, lechuga, queso 

crema, tomate y un toque de aceite de 

oliva.

Qeque de limon con un glaceado de topping

Jamon y Queso Prensado en Pan de Molde

Tres tostadas integral  ö Blanco con palta

SHOT DE CAFÉ EN GRANO
HUEVOS

PAILAS

VARIOS SABORES

B I S T R O B I S T R O

SANDWHICHES BOLLERIA

Ave pimiento con un toque de mayonesa.
Pequeños dulces originarios de Inglaterra, que se 

toman como desayuno-

SALMON 
Queso crema con ciboulette, láminas de 

salmón ahumado, tomate, lechuga y un 

toque de queso parmesano.

 Son panes con masa enriquecida con huevo y 

mantequilla



JUGO DE FRUTAS DEL DIA $ 1.800

$ 2.200
TÉ FRIO DEL DIA $ 1.400
VITAMINA NARANJA $ 2.100
GASEOSAS 350 cc $ 1.400

AGUA MINERAL 500 cc $ 1.500

$ 1.200

$ 1.500

AFE MANZANA $ 1.200

$ 8.200.-

CARMENERE TERRANOBLE $18.000.-

VALLE DEL MAULE

MERLOT MONT GRASS $8.500.-
VALLE DEL MAULE

PINOT NOIR CASA DEL BOSQUE $23.800.-
CASABLANCA

ESAMBLAJE CARMENERE/SYRAN $11.800.-

COLCHAGUA

CHARDONNAY VERAMONTE $13.500.-
CASABLANCA

KROSS                           $2.300.-

AUSTRAL                    $3.000.-

KUNSTMANN            $3.000.-

ARTESANALES
 SCHOP    330 ML 500ML

CERRO DE CHENA LAGER $2.300.- $3.200.- SIMPLE DOBLE

CERRO DE CHENA AMBAR $2.300.- $3.200.- LATTE / CORTADO $ 1.800 $ 2.400
PROMO SCHOP 2X $2.400.- $5.200.- ESPRESSO $ 1.600 $ 2.200

IMPORTADO MACCHIATO $ 1.800

CORONA                         $ 1.800 AMERICANO $ 1.600 $ 2.200
LEFFE                              $ 3.400 CAPUCHINO $ 1.800
GULFDEN DRAAK      $ 4.500

SIN ALCOHOL COPA ESPRESSO TONICA $ 2.200

CLAUSTHALER           $ 1.850.- TEE DILMAH $ 1.500

JUGO AVILES     MAQUI / 

CRANBERRY /

RESERVAS 222087837

CAFÉ

CAPACIDADES  DE 8 A 40 PP

* EL HORARIO DE COMEDORES  ES DE 11:00 A 18:00

BEBIDAS  /  JUGOS

CERVEZAS

VINOS 

LIMONADA  ALBAHACA Ó MENTA

ESPUMANTE BRUT

JUGO AVILES MANZANA CHERRY



MENU   BISTRO 8.800.-

ENTRADA ENSALADA  Ó  SOPA PARA TOMAR
* ENSALADA FRESCA       

DE LA ESTACION  
BEBIDA 330 cc

* SOPA DE LA CASA JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 10.000.-
POSTRE *DEL DIA PARA TOMAR

COPA VINO

SCHOP 350

MENU   PRESTO 7.300.-

PARA TOMAR
ICE TEE

JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 8.000.-
PARA TOMAR
COPA VINO

SCHOP 350

MENU   SALAD 8.800.-

ENTRADA  SOPA DEL DIA PARA TOMAR
PLATO *A ELECCION BEBIDA 350 cc

POSTRE *DEL DIA JUGO DEL DIA

Alternativa

10.000.-
PARA TOMAR

1 COPA VINO

SCHOP 330

MENU   VEGANA 8.800.-

ENTRADA SOPA DEL DIA PARA TOMAR

PLATO * VEGANO DEL DIA BEBIDA 350

JUGO DEL DIA

POSTRE *DEL DIA AGUA MINERAL
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PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

MEJOR QUE EN CASA

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION



$7.550 ALTERNATIVAS

QUINOA

VEGANA

$7.550 ALTERNATIVAS

POLLO

CAMAR.

DEL MAR $8.490 ALTERNATIVAS

$7.990 ALTERNATIVAS

ROAST

JAMON

PASTM

COBBS $7.550 ALTERNATIVAS

PALTA CARDENAL $7.990 ALTERNATIVAS

CARDIN.

REINA

$7.550

$7.550

QUE NO FALTA EL VERDE

CESÁR     (POLLO Ó CAMARON)

MIX VERDE, QUINOA, ACEITUNAS NEGRAS, 

CILANTRO, TOMATE CHERRY, 1/2 PALTA Y 

ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO MOSTAZA 

MIEL, HUEVO DURO, CHOCLO

BASE DE HOJAS VERDES, ACEITUNAS VERDES, 

CROUTONES, BAÑADO CON LA CLASICA A SALSA 

CESÁR CON UN TOQUE DE PARMESANO

TORTILLA RELLENA CON CREMA DE POROTOS 

CON QUESO, MIX VERDE, ZANAHORIA RALLADA, 

CHOCLO, POROTOS VERDES, PEPINO CON 

ACEICTUNAS NEGRAS+ ADEREZO GUACAMOLE

MEXICANA

PALTA RELLENA CON CAMARONES, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

ADEREZO ACEITUNA MORADA

PARA LLEVAR

 A  $6.990.-  CADA UNO,   FORMATO POTE DE 

1300.cc NO INCLUYE BEBESTIBLES. ENSALADA DEL 

MAR $ 7,490

S
 A

 L
 A

 D

1/2 PALTA CON PASTA DE ATUN, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

CHOCLO, ADEREZO ACEITUNA MORADA

ATUN

QUINOA / VEGANA

PARA SERVIR  

POLLO GRILLADO, CHAMPIÑONES , TOMATE 

CHERRY, 1/2 PALTA FILETEADO, CHAMPIÑONES 

SALTEADOS, QUESO FRESCO, ADEREZO DE 

ACEITUNAS MORADA

ROASTBEEF/ PASTRAMI

SALMON A LA PLANCHA, CAMARONES 

SALTEADOS, MIX VERDE, 1/2 PALTA FILETEADA, 

TOMATE CHERRY,CIBOULLETE, ALMENDRAS 

LAMINADAS,  CON SÉSAMO BLANCO & NEGRO, 

ADEREZO MOSTAZA MIEL.

DOS REBANADAS DE ROASTBEEF O PASTRAMI O 

JAMON, MIX VERDE, TOMATE CHERRY, QUESO 

CABRA, ALMENDRAS LAMINADAS, HUEVO DURO, 

ADEREZO JACK DANIELS



$7.900

$7.900

$8.200 ALTERNATIVAS

TOCINO

 $ 1.000.-

$7.900

PALTA / $1.100
TOMATE / CHERRY $890

$8.200 ALTERNATIVAS RÚCULA $890
PASTRAMI AROS CEBOLLA $890

PEPINILLO $890
ANCHOVAS $1.600

QUESO CHEDDAR $1.000

$5.900 GARB./QUINOA JAMON/PASTRAMI $1.800

$5.900 POROTOS. NEGROS

$5.900 CARNE  VEGETAL PORC.  PAPAS FRITAS $2.500

$8.200

$7.900 ALTERNATIVAS

AMERICANA

ITALIANO

$7.900 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$8.200

CHACARERO $8.200 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$5.900

 laminas de roastbeef, lechuga, queso crema, 

tomate y un toque de aceite de oliva.

PARA SERVIR  

PARA LLEVAR

PECHUGA A LA PLANCHA, TOCINO CRISPY, 

PEPINILLO, QUESO CHEDDAR, ANILLO DE 

CEBOLLAS APANADAS

HAMBURGUESA

S
 A

 N
 D

 W
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 H
DEL MAR

TROZO DE SALMON CON QUESO CREMA , RUCULA, 

SALSA MEDITERRANEO, TOMATE CHERRY

ROASTBEEF

AVE PIMENTON
POLLO DEMINUZADO CON PIMIENTON ROJO, 

VERDE , QUESO MANTECOSO, PASTA CURRY CON 

CILANTRO

POROTOS VERDE, TOMATE, MAYO , LETUCCHE

POLLO PRANZO

GOURMET
PROTEINA  ANIMAL

 QUESO CHANCO, MIX VERDE, CEBOLLA 

CARAMELIZADA, TOMATE, MAYO

SUPREMA DE POLLO 

CEBOLLA, PIMENTON ASADA , QUESO , MOSTAZA 

MIEL

HAMBURGUESA

PAN CIABATTA BLANCO Ó  BRIOCHE

TABLA DE SANDWICH INCLUYE 

CANASTE DE PAPAS FRITAS

AGREGADOS

 TOMATE, PALTA,  MAYONESA

MECHADA

CHURRASCO  ITALIANO

CEBOLLA CARAMELIZADA, CHAMPIÑONES 

ASADAS, RÚCULA, QUESO MANTECOSO + SALSA J 

DANIELS

TOMATE, PALTA, MAYONESA

POSTA NEGRA, QUESO CHANCO

LOMITO

CHUCRUT, AMERICANA, TOMATE , MAYONESA

HAMBURGUESA

CLÁSICOS
BARROS LUCO

PROTEINA  VEGETAL

HAMBURGUESA



FRIO CROISSANT

AVE PIMENTON $ 5.400 MUFFINS $ 1.900.-

$ 6.900 PAN DE CHOCOLATE $ 1.900.-

ROASTBEEF $ 6.900

CALIENTE

BARROS JARPA $3.200.- MEDIA LUNAS $  900.-

TOSTADAS CON PALTA $ 4.800.- CAKE DE LIMÓN $2.400.-

LATTE $ 1.800 DOBLE $ 2.500

ESPRESSO $ 1.800 $ 2.200

CAPPUCCINO $ 2.500
FRITO $3.600.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADO

REVUELTOS $3.500.- MACCHIATO $ 2.500

AMERICANO $ 1.800 DOBLE $ 2.500
OMELETTE Queso, Jamon, Champiñones $3.900.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO ADICIONANDO CON AGUA

Pimenton

AGREGADOS

BERROS-RUCULA- TOMATES ROSTIZADOS $1.800.-
TÉ DILMAN $ 1.500

INFUSIONES $ 1.400

PANQUEQUE PIÑA / MAZAPAN $3.800.- NATURALES

VITAMINA NARANJA $ 2.100

MOKKA $3.800.- DEL DIA $ 1.800

LIMONADA $ 1.800

TRES LECHE $3.800.- ENVASADO

AFE MANZANA CERRY $ 1.500

PIE DE MARACUYA / LIMON $3.400.- RUBEN AVILES MANZANA CHERRY $ 1.200
MAQUI $ 1.500
MANZANA MARACUYA $ 1.500

KUCHEN YOGURT $3.400.-
AGUA MINERAL C/SIN GAS $1.800.-
ICE TEE $1.400.-

Repostería y pastelería. Tipos de masas: Masa de hojaldre, 

masa..

PAN DE HOJALDE RELLENO CON CHOCOLATE

SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON GOTAS Y ESPUMA  DE 

LECHE

Variedad de té y deliciosas combinaciones de 

hojas procesadas a mano

CAFETERIA

SHOT EN CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADA

VARIOS SABORES

Horiario Desayuno  de 8:30 a 11:30 Hrs.

Variedad de deliciosas combinaciones de hojas 

procesadas D
 E

 S
 A

 Y
 U

 N
 O

 

Panqueque blanco, rellena con 2 capas crema de piña y 1 

capa de mazapán, cubierta con mazapán de almendra y 

azúcar flor

Bizcocho, tres tipos de leche, decorada con merengue 

flameado

Bizcocho con relleno de crema moka y decorada crema 

moka

TORTAS

PLATO

Hojarasca, rellena con 2 capas de manjar  y  capas de 

merengue,y mermelada de frambuesa.

 Exprimido en el dia

Paile de dos unidades de huevos a eleccion con tres 

rebanadas de pan miga ö blanco con matequilla

dos laminas de roastbeef, lechuga, queso 

crema, tomate y un toque de aceite de 

oliva.

Qeque de limon con un glaceado de topping

Jamon y Queso Prensado en Pan de Molde

Tres tostadas integral  ö Blanco con palta

SHOT DE CAFÉ EN GRANO
HUEVOS

PAILAS

VARIOS SABORES

B I S T R O B I S T R O

SANDWHICHES BOLLERIA

Ave pimiento con un toque de mayonesa.
Pequeños dulces originarios de Inglaterra, que se 

toman como desayuno-

SALMON 
Queso crema con ciboulette, láminas de 

salmón ahumado, tomate, lechuga y un 

toque de queso parmesano.

 Son panes con masa enriquecida con huevo y 

mantequilla



JUGO DE FRUTAS DEL DIA $ 1.800

$ 2.200
TÉ FRIO DEL DIA $ 1.400
VITAMINA NARANJA $ 2.100
GASEOSAS 350 cc $ 1.400

AGUA MINERAL 500 cc $ 1.500

$ 1.200

$ 1.500

AFE MANZANA $ 1.200

$ 8.200.-

CARMENERE TERRANOBLE $18.000.-

VALLE DEL MAULE

MERLOT MONT GRASS $8.500.-
VALLE DEL MAULE

PINOT NOIR CASA DEL BOSQUE $23.800.-
CASABLANCA

ESAMBLAJE CARMENERE/SYRAN $11.800.-

COLCHAGUA

CHARDONNAY VERAMONTE $13.500.-
CASABLANCA

KROSS                           $2.300.-

AUSTRAL                    $3.000.-

KUNSTMANN            $3.000.-

ARTESANALES
 SCHOP    330 ML 500ML

CERRO DE CHENA LAGER $2.300.- $3.200.- SIMPLE DOBLE

CERRO DE CHENA AMBAR $2.300.- $3.200.- LATTE / CORTADO $ 1.800 $ 2.400
PROMO SCHOP 2X $2.400.- $5.200.- ESPRESSO $ 1.600 $ 2.200

IMPORTADO MACCHIATO $ 1.800

CORONA                         $ 1.800 AMERICANO $ 1.600 $ 2.200
LEFFE                              $ 3.400 CAPUCHINO $ 1.800
GULFDEN DRAAK      $ 4.500

SIN ALCOHOL COPA ESPRESSO TONICA $ 2.200

CLAUSTHALER           $ 1.850.- TEE DILMAH $ 1.500

JUGO AVILES     MAQUI / 

CRANBERRY /

RESERVAS 222087837

CAFÉ

CAPACIDADES  DE 8 A 40 PP

* EL HORARIO DE COMEDORES  ES DE 11:00 A 18:00

BEBIDAS  /  JUGOS

CERVEZAS

VINOS 

LIMONADA  ALBAHACA Ó MENTA

ESPUMANTE BRUT

JUGO AVILES MANZANA CHERRY



MENU   BISTRO 8.800.-

ENTRADA ENSALADA  Ó  SOPA PARA TOMAR
* ENSALADA FRESCA       

DE LA ESTACION  
BEBIDA 330 cc

* SOPA DE LA CASA JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 10.000.-
POSTRE *DEL DIA PARA TOMAR

COPA VINO

SCHOP 350

MENU   PRESTO 7.300.-

PARA TOMAR
ICE TEE

JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 8.000.-
PARA TOMAR
COPA VINO

SCHOP 350

MENU   SALAD 8.800.-

ENTRADA  SOPA DEL DIA PARA TOMAR
PLATO *A ELECCION BEBIDA 350 cc

POSTRE *DEL DIA JUGO DEL DIA

Alternativa

10.000.-
PARA TOMAR

1 COPA VINO

SCHOP 330

MENU   VEGANA 8.800.-

ENTRADA SOPA DEL DIA PARA TOMAR

PLATO * VEGANO DEL DIA BEBIDA 350

JUGO DEL DIA

POSTRE *DEL DIA AGUA MINERAL
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PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

MEJOR QUE EN CASA

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION



$7.550 ALTERNATIVAS

QUINOA

VEGANA

$7.550 ALTERNATIVAS

POLLO

CAMAR.

DEL MAR $8.490 ALTERNATIVAS

$7.990 ALTERNATIVAS

ROAST

JAMON

PASTM

COBBS $7.550 ALTERNATIVAS

PALTA CARDENAL $7.990 ALTERNATIVAS

CARDIN.

REINA

$7.550

$7.550

QUE NO FALTA EL VERDE

CESÁR     (POLLO Ó CAMARON)

MIX VERDE, QUINOA, ACEITUNAS NEGRAS, 

CILANTRO, TOMATE CHERRY, 1/2 PALTA Y 

ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO MOSTAZA 

MIEL, HUEVO DURO, CHOCLO

BASE DE HOJAS VERDES, ACEITUNAS VERDES, 

CROUTONES, BAÑADO CON LA CLASICA A SALSA 

CESÁR CON UN TOQUE DE PARMESANO

TORTILLA RELLENA CON CREMA DE POROTOS 

CON QUESO, MIX VERDE, ZANAHORIA RALLADA, 

CHOCLO, POROTOS VERDES, PEPINO CON 

ACEICTUNAS NEGRAS+ ADEREZO GUACAMOLE

MEXICANA

PALTA RELLENA CON CAMARONES, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

ADEREZO ACEITUNA MORADA

PARA LLEVAR

 A  $6.990.-  CADA UNO,   FORMATO POTE DE 

1300.cc NO INCLUYE BEBESTIBLES. ENSALADA DEL 

MAR $ 7,490

S
 A

 L
 A

 D

1/2 PALTA CON PASTA DE ATUN, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

CHOCLO, ADEREZO ACEITUNA MORADA

ATUN

QUINOA / VEGANA

PARA SERVIR  

POLLO GRILLADO, CHAMPIÑONES , TOMATE 

CHERRY, 1/2 PALTA FILETEADO, CHAMPIÑONES 

SALTEADOS, QUESO FRESCO, ADEREZO DE 

ACEITUNAS MORADA

ROASTBEEF/ PASTRAMI

SALMON A LA PLANCHA, CAMARONES 

SALTEADOS, MIX VERDE, 1/2 PALTA FILETEADA, 

TOMATE CHERRY,CIBOULLETE, ALMENDRAS 

LAMINADAS,  CON SÉSAMO BLANCO & NEGRO, 

ADEREZO MOSTAZA MIEL.

DOS REBANADAS DE ROASTBEEF O PASTRAMI O 

JAMON, MIX VERDE, TOMATE CHERRY, QUESO 

CABRA, ALMENDRAS LAMINADAS, HUEVO DURO, 

ADEREZO JACK DANIELS



$7.900

$7.900

$8.200 ALTERNATIVAS

TOCINO

 $ 1.000.-

$7.900

PALTA / $1.100
TOMATE / CHERRY $890

$8.200 ALTERNATIVAS RÚCULA $890
PASTRAMI AROS CEBOLLA $890

PEPINILLO $890
ANCHOVAS $1.600

QUESO CHEDDAR $1.000

$5.900 GARB./QUINOA JAMON/PASTRAMI $1.800

$5.900 POROTOS. NEGROS

$5.900 CARNE  VEGETAL PORC.  PAPAS FRITAS $2.500

$8.200

$7.900 ALTERNATIVAS

AMERICANA

ITALIANO

$7.900 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$8.200

CHACARERO $8.200 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$5.900

 laminas de roastbeef, lechuga, queso crema, 

tomate y un toque de aceite de oliva.

PARA SERVIR  

PARA LLEVAR

PECHUGA A LA PLANCHA, TOCINO CRISPY, 

PEPINILLO, QUESO CHEDDAR, ANILLO DE 

CEBOLLAS APANADAS

HAMBURGUESA

S
 A

 N
 D

 W
 I
 C

 H
DEL MAR

TROZO DE SALMON CON QUESO CREMA , RUCULA, 

SALSA MEDITERRANEO, TOMATE CHERRY

ROASTBEEF

AVE PIMENTON
POLLO DEMINUZADO CON PIMIENTON ROJO, 

VERDE , QUESO MANTECOSO, PASTA CURRY CON 

CILANTRO

POROTOS VERDE, TOMATE, MAYO , LETUCCHE

POLLO PRANZO

GOURMET
PROTEINA  ANIMAL

 QUESO CHANCO, MIX VERDE, CEBOLLA 

CARAMELIZADA, TOMATE, MAYO

SUPREMA DE POLLO 

CEBOLLA, PIMENTON ASADA , QUESO , MOSTAZA 

MIEL

HAMBURGUESA

PAN CIABATTA BLANCO Ó  BRIOCHE

TABLA DE SANDWICH INCLUYE 

CANASTE DE PAPAS FRITAS

AGREGADOS

 TOMATE, PALTA,  MAYONESA

MECHADA

CHURRASCO  ITALIANO

CEBOLLA CARAMELIZADA, CHAMPIÑONES 

ASADAS, RÚCULA, QUESO MANTECOSO + SALSA J 

DANIELS

TOMATE, PALTA, MAYONESA

POSTA NEGRA, QUESO CHANCO

LOMITO

CHUCRUT, AMERICANA, TOMATE , MAYONESA

HAMBURGUESA

CLÁSICOS
BARROS LUCO

PROTEINA  VEGETAL

HAMBURGUESA



FRIO CROISSANT

AVE PIMENTON $ 5.400 MUFFINS $ 1.900.-

$ 6.900 PAN DE CHOCOLATE $ 1.900.-

ROASTBEEF $ 6.900

CALIENTE

BARROS JARPA $3.200.- MEDIA LUNAS $  900.-

TOSTADAS CON PALTA $ 4.800.- CAKE DE LIMÓN $2.400.-

LATTE $ 1.800 DOBLE $ 2.500

ESPRESSO $ 1.800 $ 2.200

CAPPUCCINO $ 2.500
FRITO $3.600.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADO

REVUELTOS $3.500.- MACCHIATO $ 2.500

AMERICANO $ 1.800 DOBLE $ 2.500
OMELETTE Queso, Jamon, Champiñones $3.900.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO ADICIONANDO CON AGUA

Pimenton

AGREGADOS

BERROS-RUCULA- TOMATES ROSTIZADOS $1.800.-
TÉ DILMAN $ 1.500

INFUSIONES $ 1.400

PANQUEQUE PIÑA / MAZAPAN $3.800.- NATURALES

VITAMINA NARANJA $ 2.100

MOKKA $3.800.- DEL DIA $ 1.800

LIMONADA $ 1.800

TRES LECHE $3.800.- ENVASADO

AFE MANZANA CERRY $ 1.500

PIE DE MARACUYA / LIMON $3.400.- RUBEN AVILES MANZANA CHERRY $ 1.200
MAQUI $ 1.500
MANZANA MARACUYA $ 1.500

KUCHEN YOGURT $3.400.-
AGUA MINERAL C/SIN GAS $1.800.-
ICE TEE $1.400.-

Repostería y pastelería. Tipos de masas: Masa de hojaldre, 

masa..

PAN DE HOJALDE RELLENO CON CHOCOLATE

SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON GOTAS Y ESPUMA  DE 

LECHE

Variedad de té y deliciosas combinaciones de 

hojas procesadas a mano

CAFETERIA

SHOT EN CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADA

VARIOS SABORES

Horiario Desayuno  de 8:30 a 11:30 Hrs.

Variedad de deliciosas combinaciones de hojas 

procesadas D
 E

 S
 A

 Y
 U

 N
 O

 

Panqueque blanco, rellena con 2 capas crema de piña y 1 

capa de mazapán, cubierta con mazapán de almendra y 

azúcar flor

Bizcocho, tres tipos de leche, decorada con merengue 

flameado

Bizcocho con relleno de crema moka y decorada crema 

moka

TORTAS

PLATO

Hojarasca, rellena con 2 capas de manjar  y  capas de 

merengue,y mermelada de frambuesa.

 Exprimido en el dia

Paile de dos unidades de huevos a eleccion con tres 

rebanadas de pan miga ö blanco con matequilla

dos laminas de roastbeef, lechuga, queso 

crema, tomate y un toque de aceite de 

oliva.

Qeque de limon con un glaceado de topping

Jamon y Queso Prensado en Pan de Molde

Tres tostadas integral  ö Blanco con palta

SHOT DE CAFÉ EN GRANO
HUEVOS

PAILAS

VARIOS SABORES

B I S T R O B I S T R O

SANDWHICHES BOLLERIA

Ave pimiento con un toque de mayonesa.
Pequeños dulces originarios de Inglaterra, que se 

toman como desayuno-

SALMON 
Queso crema con ciboulette, láminas de 

salmón ahumado, tomate, lechuga y un 

toque de queso parmesano.

 Son panes con masa enriquecida con huevo y 

mantequilla



JUGO DE FRUTAS DEL DIA $ 1.800

$ 2.200
TÉ FRIO DEL DIA $ 1.400
VITAMINA NARANJA $ 2.100
GASEOSAS 350 cc $ 1.400

AGUA MINERAL 500 cc $ 1.500

$ 1.200

$ 1.500

AFE MANZANA $ 1.200

$ 8.200.-

CARMENERE TERRANOBLE $18.000.-

VALLE DEL MAULE

MERLOT MONT GRASS $8.500.-
VALLE DEL MAULE

PINOT NOIR CASA DEL BOSQUE $23.800.-
CASABLANCA

ESAMBLAJE CARMENERE/SYRAN $11.800.-

COLCHAGUA

CHARDONNAY VERAMONTE $13.500.-
CASABLANCA

KROSS                           $2.300.-

AUSTRAL                    $3.000.-

KUNSTMANN            $3.000.-

ARTESANALES
 SCHOP    330 ML 500ML

CERRO DE CHENA LAGER $2.300.- $3.200.- SIMPLE DOBLE

CERRO DE CHENA AMBAR $2.300.- $3.200.- LATTE / CORTADO $ 1.800 $ 2.400
PROMO SCHOP 2X $2.400.- $5.200.- ESPRESSO $ 1.600 $ 2.200

IMPORTADO MACCHIATO $ 1.800

CORONA                         $ 1.800 AMERICANO $ 1.600 $ 2.200
LEFFE                              $ 3.400 CAPUCHINO $ 1.800
GULFDEN DRAAK      $ 4.500

SIN ALCOHOL COPA ESPRESSO TONICA $ 2.200

CLAUSTHALER           $ 1.850.- TEE DILMAH $ 1.500

JUGO AVILES     MAQUI / 

CRANBERRY /

RESERVAS 222087837

CAFÉ

CAPACIDADES  DE 8 A 40 PP

* EL HORARIO DE COMEDORES  ES DE 11:00 A 18:00

BEBIDAS  /  JUGOS

CERVEZAS

VINOS 

LIMONADA  ALBAHACA Ó MENTA

ESPUMANTE BRUT

JUGO AVILES MANZANA CHERRY



MENU   BISTRO 8.800.-

ENTRADA ENSALADA  Ó  SOPA PARA TOMAR
* ENSALADA FRESCA       

DE LA ESTACION  
BEBIDA 330 cc

* SOPA DE LA CASA JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 10.000.-
POSTRE *DEL DIA PARA TOMAR

COPA VINO

SCHOP 350

MENU   PRESTO 7.300.-

PARA TOMAR
ICE TEE

JUGO DEL DIA

PLATO * DEL DIA Alternativa

AGREGADO *A ELECCION 8.000.-
PARA TOMAR
COPA VINO

SCHOP 350

MENU   SALAD 8.800.-

ENTRADA  SOPA DEL DIA PARA TOMAR
PLATO *A ELECCION BEBIDA 350 cc

POSTRE *DEL DIA JUGO DEL DIA

Alternativa

10.000.-
PARA TOMAR

1 COPA VINO

SCHOP 330

MENU   VEGANA 8.800.-

ENTRADA SOPA DEL DIA PARA TOMAR

PLATO * VEGANO DEL DIA BEBIDA 350

JUGO DEL DIA

POSTRE *DEL DIA AGUA MINERAL
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PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

MEJOR QUE EN CASA

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ O INFUSION

PARA FINALIZAR  UN   CAFÉ  O INFUSION



$7.550 ALTERNATIVAS

QUINOA

VEGANA

$7.550 ALTERNATIVAS

POLLO

CAMAR.

DEL MAR $8.490 ALTERNATIVAS

$7.990 ALTERNATIVAS

ROAST

JAMON

PASTM

COBBS $7.550 ALTERNATIVAS

PALTA CARDENAL $7.990 ALTERNATIVAS

CARDIN.

REINA

$7.550

$7.550

QUE NO FALTA EL VERDE

CESÁR     (POLLO Ó CAMARON)

MIX VERDE, QUINOA, ACEITUNAS NEGRAS, 

CILANTRO, TOMATE CHERRY, 1/2 PALTA Y 

ALMENDRAS TOSTADAS, ADEREZO MOSTAZA 

MIEL, HUEVO DURO, CHOCLO

BASE DE HOJAS VERDES, ACEITUNAS VERDES, 

CROUTONES, BAÑADO CON LA CLASICA A SALSA 

CESÁR CON UN TOQUE DE PARMESANO

TORTILLA RELLENA CON CREMA DE POROTOS 

CON QUESO, MIX VERDE, ZANAHORIA RALLADA, 

CHOCLO, POROTOS VERDES, PEPINO CON 

ACEICTUNAS NEGRAS+ ADEREZO GUACAMOLE

MEXICANA

PALTA RELLENA CON CAMARONES, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

ADEREZO ACEITUNA MORADA

PARA LLEVAR

 A  $6.990.-  CADA UNO,   FORMATO POTE DE 

1300.cc NO INCLUYE BEBESTIBLES. ENSALADA DEL 

MAR $ 7,490
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1/2 PALTA CON PASTA DE ATUN, MIX VERDE, 

TOMATE CHERRY, PALMITOS, PIMENTONES, 

CHOCLO, ADEREZO ACEITUNA MORADA

ATUN

QUINOA / VEGANA

PARA SERVIR  

POLLO GRILLADO, CHAMPIÑONES , TOMATE 

CHERRY, 1/2 PALTA FILETEADO, CHAMPIÑONES 

SALTEADOS, QUESO FRESCO, ADEREZO DE 

ACEITUNAS MORADA

ROASTBEEF/ PASTRAMI

SALMON A LA PLANCHA, CAMARONES 

SALTEADOS, MIX VERDE, 1/2 PALTA FILETEADA, 

TOMATE CHERRY,CIBOULLETE, ALMENDRAS 

LAMINADAS,  CON SÉSAMO BLANCO & NEGRO, 

ADEREZO MOSTAZA MIEL.

DOS REBANADAS DE ROASTBEEF O PASTRAMI O 

JAMON, MIX VERDE, TOMATE CHERRY, QUESO 

CABRA, ALMENDRAS LAMINADAS, HUEVO DURO, 

ADEREZO JACK DANIELS



$7.900

$7.900

$8.200 ALTERNATIVAS

TOCINO

 $ 1.000.-

$7.900

PALTA / $1.100
TOMATE / CHERRY $890

$8.200 ALTERNATIVAS RÚCULA $890
PASTRAMI AROS CEBOLLA $890

PEPINILLO $890
ANCHOVAS $1.600

QUESO CHEDDAR $1.000

$5.900 GARB./QUINOA JAMON/PASTRAMI $1.800

$5.900 POROTOS. NEGROS

$5.900 CARNE  VEGETAL PORC.  PAPAS FRITAS $2.500

$8.200

$7.900 ALTERNATIVAS

AMERICANA

ITALIANO

$7.900 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$8.200

CHACARERO $8.200 ALTERNATIVAS

ITALIANO

$5.900

 laminas de roastbeef, lechuga, queso crema, 

tomate y un toque de aceite de oliva.

PARA SERVIR  

PARA LLEVAR

PECHUGA A LA PLANCHA, TOCINO CRISPY, 

PEPINILLO, QUESO CHEDDAR, ANILLO DE 

CEBOLLAS APANADAS

HAMBURGUESA
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DEL MAR

TROZO DE SALMON CON QUESO CREMA , RUCULA, 

SALSA MEDITERRANEO, TOMATE CHERRY

ROASTBEEF

AVE PIMENTON
POLLO DEMINUZADO CON PIMIENTON ROJO, 

VERDE , QUESO MANTECOSO, PASTA CURRY CON 

CILANTRO

POROTOS VERDE, TOMATE, MAYO , LETUCCHE

POLLO PRANZO

GOURMET
PROTEINA  ANIMAL

 QUESO CHANCO, MIX VERDE, CEBOLLA 

CARAMELIZADA, TOMATE, MAYO

SUPREMA DE POLLO 

CEBOLLA, PIMENTON ASADA , QUESO , MOSTAZA 

MIEL

HAMBURGUESA

PAN CIABATTA BLANCO Ó  BRIOCHE

TABLA DE SANDWICH INCLUYE 

CANASTE DE PAPAS FRITAS

AGREGADOS

 TOMATE, PALTA,  MAYONESA

MECHADA

CHURRASCO  ITALIANO

CEBOLLA CARAMELIZADA, CHAMPIÑONES 

ASADAS, RÚCULA, QUESO MANTECOSO + SALSA J 

DANIELS

TOMATE, PALTA, MAYONESA

POSTA NEGRA, QUESO CHANCO

LOMITO

CHUCRUT, AMERICANA, TOMATE , MAYONESA

HAMBURGUESA

CLÁSICOS
BARROS LUCO

PROTEINA  VEGETAL

HAMBURGUESA



FRIO CROISSANT

AVE PIMENTON $ 5.400 MUFFINS $ 1.900.-

$ 6.900 PAN DE CHOCOLATE $ 1.900.-

ROASTBEEF $ 6.900

CALIENTE

BARROS JARPA $3.200.- MEDIA LUNAS $  900.-

TOSTADAS CON PALTA $ 4.800.- CAKE DE LIMÓN $2.400.-

LATTE $ 1.800 DOBLE $ 2.500

ESPRESSO $ 1.800 $ 2.200

CAPPUCCINO $ 2.500
FRITO $3.600.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADO

REVUELTOS $3.500.- MACCHIATO $ 2.500

AMERICANO $ 1.800 DOBLE $ 2.500
OMELETTE Queso, Jamon, Champiñones $3.900.- SHOT DE CAFÉ EN GRANO ADICIONANDO CON AGUA

Pimenton

AGREGADOS

BERROS-RUCULA- TOMATES ROSTIZADOS $1.800.-
TÉ DILMAN $ 1.500

INFUSIONES $ 1.400

PANQUEQUE PIÑA / MAZAPAN $3.800.- NATURALES

VITAMINA NARANJA $ 2.100

MOKKA $3.800.- DEL DIA $ 1.800

LIMONADA $ 1.800

TRES LECHE $3.800.- ENVASADO

AFE MANZANA CERRY $ 1.500

PIE DE MARACUYA / LIMON $3.400.- RUBEN AVILES MANZANA CHERRY $ 1.200
MAQUI $ 1.500
MANZANA MARACUYA $ 1.500

KUCHEN YOGURT $3.400.-
AGUA MINERAL C/SIN GAS $1.800.-
ICE TEE $1.400.-

Repostería y pastelería. Tipos de masas: Masa de hojaldre, 

masa..

PAN DE HOJALDE RELLENO CON CHOCOLATE

SHOT DE CAFÉ EN GRANO CON GOTAS Y ESPUMA  DE 

LECHE

Variedad de té y deliciosas combinaciones de 

hojas procesadas a mano

CAFETERIA

SHOT EN CAFÉ EN GRANO CON LECHE TEXTURIZADA

VARIOS SABORES

Horiario Desayuno  de 8:30 a 11:30 Hrs.

Variedad de deliciosas combinaciones de hojas 

procesadas D
 E
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Panqueque blanco, rellena con 2 capas crema de piña y 1 

capa de mazapán, cubierta con mazapán de almendra y 

azúcar flor

Bizcocho, tres tipos de leche, decorada con merengue 

flameado

Bizcocho con relleno de crema moka y decorada crema 

moka

TORTAS

PLATO

Hojarasca, rellena con 2 capas de manjar  y  capas de 

merengue,y mermelada de frambuesa.

 Exprimido en el dia

Paile de dos unidades de huevos a eleccion con tres 

rebanadas de pan miga ö blanco con matequilla

dos laminas de roastbeef, lechuga, queso 

crema, tomate y un toque de aceite de 

oliva.

Qeque de limon con un glaceado de topping

Jamon y Queso Prensado en Pan de Molde

Tres tostadas integral  ö Blanco con palta

SHOT DE CAFÉ EN GRANO
HUEVOS

PAILAS

VARIOS SABORES

B I S T R O B I S T R O

SANDWHICHES BOLLERIA

Ave pimiento con un toque de mayonesa.
Pequeños dulces originarios de Inglaterra, que se 

toman como desayuno-

SALMON 
Queso crema con ciboulette, láminas de 

salmón ahumado, tomate, lechuga y un 

toque de queso parmesano.

 Son panes con masa enriquecida con huevo y 

mantequilla



JUGO DE FRUTAS DEL DIA $ 1.800

$ 2.200
TÉ FRIO DEL DIA $ 1.400
VITAMINA NARANJA $ 2.100
GASEOSAS 350 cc $ 1.400

AGUA MINERAL 500 cc $ 1.500

$ 1.200

$ 1.500

AFE MANZANA $ 1.200

$ 8.200.-

CARMENERE TERRANOBLE $18.000.-

VALLE DEL MAULE

MERLOT MONT GRASS $8.500.-
VALLE DEL MAULE

PINOT NOIR CASA DEL BOSQUE $23.800.-
CASABLANCA

ESAMBLAJE CARMENERE/SYRAN $11.800.-

COLCHAGUA

CHARDONNAY VERAMONTE $13.500.-
CASABLANCA

KROSS                           $2.300.-

AUSTRAL                    $3.000.-

KUNSTMANN            $3.000.-

ARTESANALES
 SCHOP    330 ML 500ML

CERRO DE CHENA LAGER $2.300.- $3.200.- SIMPLE DOBLE

CERRO DE CHENA AMBAR $2.300.- $3.200.- LATTE / CORTADO $ 1.800 $ 2.400
PROMO SCHOP 2X $2.400.- $5.200.- ESPRESSO $ 1.600 $ 2.200

IMPORTADO MACCHIATO $ 1.800

CORONA                         $ 1.800 AMERICANO $ 1.600 $ 2.200
LEFFE                              $ 3.400 CAPUCHINO $ 1.800
GULFDEN DRAAK      $ 4.500

SIN ALCOHOL COPA ESPRESSO TONICA $ 2.200

CLAUSTHALER           $ 1.850.- TEE DILMAH $ 1.500

JUGO AVILES     MAQUI / 

CRANBERRY /

RESERVAS 222087837

CAFÉ

CAPACIDADES  DE 8 A 40 PP

* EL HORARIO DE COMEDORES  ES DE 11:00 A 18:00

BEBIDAS  /  JUGOS

CERVEZAS

VINOS 

LIMONADA  ALBAHACA Ó MENTA

ESPUMANTE BRUT

JUGO AVILES MANZANA CHERRY


