MENU







CROQUETAS X 4 unidades

JAIDA...ceeeeeeeneeenerenesesaessnssssnssssnsanse $34.000
Mani garrapinado y mix de quesos en cama de papa de
causa y leche de tigre de suero costeno.

Pulpo.. e $30.000

Con mix-de quesos en cama de papa causa con suero
de aji amarillo.

Y] - LSRR $24.000

Con champinon paris baby en salsa provenzal y raices
chinas en cama de papa causa con salsa anticuhera, @

Mazorcas andinas.............eeeueivene. $21.000
Maiz encostrado en tierra andina y crocantes de
platano, acompanado de suero costeno. @

Maiz al carbon............ceeeeiuveuennnnees $19.000
Crema de queso paipa, mix de quesos. @

Burrata caliente...........ccoceeevevennee. $35.000
Salsa tatemada, maiz, tomates, en vinagreta de

mostaza, mix deverdes, pan de masa madre. @

Pulpo al carbon.............oeueeueunennsss $38.000

Puré de platano maduro con papa criolla y aji
amarillo, hogao con panka, ensaladilla citrica y
crocantes de platano y maiz.

CAUSITAS

Causita con tartar de pescado ...... $26.000*
*Pregunta por la pesca fresca del dia

Causita con pulpo.............cceuuee.. $30.000
Anticuchero.

Causita con jaiba.........ccccceevurueunne. $30.000
Acevichada.

Causita de pollo..........cceeueiiiirnen $22.000

Con alioli de ajiamarillo y mayonesa de la casa.

Trio de causitas.........ceereuerrererenncne $30.000
Degustacion de 3 causitas a eleccion.

GALLETAS DE MAIZ
Pelao’ o de Choclo

Base de galletas crocantes de maiz pelao’ 0 maiz

o

dulce de choclo con aji, hierbas de nuestra huerta.

Tartar de pescado......$12.000/2x$22.000
Jaiba acevichada............. $12.000/2x$22.000
Pollo en alioli de la casa.$10.000/2x$18.000

Panceta acevichada...... $10.000/2x $18.000
Con salsa anticuchera y canchita

Orellana gratinada.......... $10.000/2x$18.000
Con queso paipa. @

Asado de tira................... $12.000/2x $22.000
Con panela

GALLETAS
DE PLATANO VERDE

Tartar de pescado...........cceeeereeenene. $18.000
Huancaina y rocoto

Jaiba acevichada........ccccooveuesiiuenee $20.000
Huancaina y aguacate tatemado

Pollo en alioli de la casa............... $15.000
Aguacate tatemado y vinagreta verde

CRUDOS Y CEVICHES

Ceviche criollo peruano................. $31.000
Pesca del dia, aji amarillo, camote y maiz.
*Pidelo con panceta

Ceviche con leche de tigre.............. $30.000
De rocoto, aguacate y crema de camote.

Ceviche cartagenero..........c..ceeuenns $26.000

Camarones salteados en salsa wok, envueltos
encrocante de platano verde y crema de campo.

Ceviche de palmitos..............c.ic..... $30.000
Con corvina y leche de tigre derocoto.

Ceviche con leche de tigre de
SUEIO COSEENO....ooueeeereereererianennnenne $30.000
Corvina, cubos de maduro y camote frito, crocante

dpad.
Pap @ vegetariano

Q© ricante



Tiradito de trucha..............coceee.... $25.000
Con leche de tigre agridulce de suero costeno,
crocantes de yuca y chicharron de pescado.

Tiradito huancaina..........cceccvueueee. $30.000
Con corving, aguacate y mazorca baby tatemada.

Tiradito con ponzu de gulupa....... $27.000

Cremoso de aguacate y tierra andina.
* Pregunta por la pesca fresca del dia

Tiradito peruano.............cceeeeereuenees $30.000

Pescado blanco, con leche de tigre, pasta de
rocoto, chalaca y mix andino.

Tartar de pescado..........ccceereeereneee $32.000
Emulsion de la casa, tierra andina.

Tartar de ponzu de kiwi............... $31.000
Crema de queso, crema de aguacate y crocante

de arroz.
* Pregunta por la pesca fresca del dia

Tartar de trucha..............c.uuuuuuu.... $22.000
Relleno de platano maduro, arroz de sushi,
queso crema y ponzu.

ANTICUCHOS

MiX d@ SEtaS....ccoeereeereeereecsnessneone 2x $24.000

Baby bella apanado rellenos de dip de queso,
orellana parrillada con queso paipa, champinon
Paris, tatemado con chimichurri.

Corazones de pollo.................. 2 x $18.000
3x$26.000

Al ajillo, anticuchero o chimichurri de gulupa. .

Langosting............coeeeereencneneuennnenens $15.000
Tempura o Guindilla

Saltado de la casa
Con tomates y papita criolla.

LOMO «.vovererenecennsnsesnsnsssssnsssssssssssssnssssssnsssssn $15.000
POLLO we.eoeeeeeeeeereecsnenssnasnssssssnssssssnssssssasess $11.000
Pulpo anticuchero.............ccceeeeueee. $18.000

Con salsa anticuchera, aji dulce y papita criolla.

NIKCOL
Taco nori Jaiba acevichada
2x $28.000 Tartar de corvina o atun
Asado de tira y panela
Tostada de camaron.............ceueeee... $19.000

Tostada de maiz, camarones en tempura
furikake, rocoto y tierra de Nori.

Tostada de langostinos.................. $25.000

Tostada de maiz, langostino, aguacate tatemado,
masago y puerro frito.

OSHI CROCANTE

Bocado................... $8.000 3x $22.000

Panceta
En alioli agridulce, crocantes de arroz y puerro.

Jaiba
Acevichada, con cebollin y masago.

Corvina

En tartar con alioli japonesa, crocantes de arroz y
camote.

Pollo
En alioli de la casa y quinoa crocante.

TEMAKI

Maduro y jaiba..........ccceeereueuenrenenens $20.000
Tierra andina, queso philadelphia, masago y
cilantro.

Maduro y tartar de pescado.......... $18.000
Blanco, con crocantes de platanoy chicharron,
queso philadelphia y sauco.

@ Vegetariano
Picante



GUNKAN

L UNA. ooeeeereerenrenenenncenesnesssssssssssnssssonss $25.000
BOCAAD EXEIQA...eeeeererereeeeecenernsnnssenasasnanns $8.000
Corvina

En tartar con alioli japonesa, quinoa crocante
y tierra de nori. Pidelo envuelto en alga
nori 0 maduro.

Jaiba

Acevichada con alioli de aji amarillo, quinoa
crocante y masago. Pidelo envuelto en

alga nori 0 maduro.

Atun

En tartar con alioli agridulce, mani garrapinado,
cebollin y masago. Pidelo envuelto en

alga nori 0 pepino.

Salmon

En tartar con ponzu de Kiwi, quinoa crocante
y crema de campo. Pidelo envuelto en

alga nori 0 pepino.

Jaiba y aguacate tatemado.......2 x$20.000
Envuelto en salmon con quinoa crocante y camote.

NIGIRI

B UN. ceeeeeeeeceeiinnesieerenenenenssnsnesnonses $32.000
BOCAAO EXEIQ....iioeerereenseseecesnsnenssssssasnsssens $7.000

FRIOS

Corvina y alioli japonesa
Salmon kiwi
Atun gulupa

CALIENTES

Salmon corozo

Entranita al carbon y duxelle setas
Langostino

Pulpo, maiz morado y corozo

@ Vegetariano
Picante




SEGUNDO
\ PASO




T-bone de res madurado.............. $120.000

Al carbon con 2 acompanamientos a eleccion
Para 2 personas

*Segun disponibilidad segun la maduracion.

Carnes importadas
*Preguntar disponibilidad.
2 acompanamientos a eleccion.

NOW YOTK eeeemssssenennnes $90.000
L VAT OO $80.000

Acompanamientos a eleccion

Ensalada de campo

Mix verdes con tomates cherry, abanico de
aguacate, setas y vinagreta de balsamico.

Arroz aromatizado en hierbas

Cremoso de papa

Vegetales braceados en demi-glace

ASado de tira......ccoeeeeeeeeeneenecncenens $42.000

Costilla de res, pure de frijos, pesto criollo
con almendras.

Pesca del di.........ceeeeeeeeeereereenennes $49.000

En reduccion de shitake y tucupi del amazonas,
ligeramente caramelizado con panelay
hongos frescos.

LOomO Saltado ....ceeeveeeeneeceeecenerncns $42.000

Lomo fino, tomates cherry, papas confitadas,
huevo campesino.
Con pasta..........ccceeeecececnccaccacsacncenes $40.000

Aji de gallina.........cceeeeueeenerrenecnnnes $28.000

Cremoso de pollo con aji amarillo, en base
de arroz con tierra de aceituna negra y rocoto.

Trucha Crocante.............cceeeeuvenne.. $32.000

Con espuma de leche de tigre y coco, vegetales
al wok y papa criolla gratinada con suero
y queso paipa.

Pollo al trapiche...........ccoueueuvunnee. $32.000

De panela con hummus de suero costeno y
vegetales criticos

Con tataki de atin
*Segun disponibilidad

POLLO ORGANICO

Sumergido en salmuera en aromatica por 24
horas marinado al estilo peruano por 10 horas,
en coccion al carbon por 1 hora.

Pollo organico Jack Daniel's

Asado al horno con BBQ clasica y un toque de
Jack Daniel’s.

Pollo organico peruano
En salsa anticuchera.

Pollo organico
Al carbon

GUARNICIONES........ $6.000 c/u

Papas nativas

Papas en casco

Papitas a la huancaina

Croquetas
De papa criolla

Croquetas
De yuca rellenas de mix de quesos.

Bombas de maduro
Rellenas de maduro y queso.

Ensalada de campo
Mix verdes con tomates cherry, abanico de
aguacate, setas y vinagreta de balsamico.




CHAUFAS

Chaufa de corazones............cceeeueu.. $26.000
Con pollo y vegetales al wok, camote, banano
bocadillo y tortilla de huevo.

Chaufa de asado de tira................. $32.000

Con frijol y ensaladilla de tomates cherry con kale
en miel de naranja.

Chaufa criollo
Arroz con maduro, maiz, vegetales y raices chinas:

0] L YT $28.000
0] (1 T $38.000
][] - T $31.000
Chaufa vegetariano.............ceo...... $22.000

Setas con brocoli parrilado, texturas de coliflor,
zanahoria y semillas de girasol garrapinadas

con panka.@

Chaufa panceta y camaron.......... $34.000
Arroz saltado con panceta parrillada y camarones

Chaufa de setas.......cccceeeeeveeureruennes $22.000

Saltado de Orellanas, Portobello y Paris con
vegetales y almendras.

CREMOSOS

Cremoso de jaiba..........ccceeeevueuecees $36.000
Arroz con tomates asados, jaiba acevichada.

Cremoso de Setas......ooevveeeeeeeeeeenns $22.000
Arroz con mix de setas. @

Cremoso de camaron.................... $36.000
Y pulpoanticuchero.

PASTAS

Pasta con langostinos..................... $46.000

Fettuccini de la casa en salsa arrabbiata,
acompanado de langostinos a la provenzal,
naranjas tatemadas y queso paipa fundido.

Noodles de la casa con

T 1Y W o] 1 (o TSN $41.000
Texturas de tomate y pesca del dia braseada

* Pregunta por la pesca fresca del dia.

Tortellini rellenos de
ZAPALLO.....ceeerenereererereeneneeeseeneaenenes $22.000
Con mix de queso paipa y queso costeno. @

Sorrentinos rellenos de
MAAUIO....eeeeeeeeeeerreeersneecsnsecssnsesssnns $34.000

Con queso paipa Y salsa de estofado de asado
de tira.

Pasta de la casa con setas............. $22.000
Pasta gruesa con duxelle de setas y queso paipa. (%)
POLLO....eeveeeererenerasnenesssssssssnsnsssessssssnsnsasasess $28.000
LOMO.ce.vereeeeeeseeseessenssessssnsssenssssesensssasssnes $38.000
CAMAION.rrreereeereereesseesesassensssesseesssensssnasenes $36.000
LaNGOSHIN0S......uueeeermnncereecssensssanessessssansssess $48.000
ENSALADAS

Falso tUGLaNO.........ceueereeervenenenranans $22.000

Palmitos del Putumayo rellenos con duxelle de
champinon glaseados en panela, quinoa mix,
hierbabuena y naranjas tatemadas. @

Tabule con tofu.........ceevevereneuenenenes $24.000
Guacaping, quinoa mix, tofu en salmuera,
esparragos y mix de hongos. @

Ensalada de cogollos
De lechuga parrillada, mix de a huerta 'y

hummus de garbanzo.
LS $20.000(
POLLO.....ccovveeeeneeereseessnsssssssssssssssssssssssnssssssens $22.000
(011111 (1] | OO $26.000
SALMON..c.eeeeeeerernnecsnenesssnsnssssssnssssssasssess $32.000

Fresco o al carbon

@ Vegetariano
Picante



INFANTIL

Nuggets de pollo $17.000  Fish & Ships
Con papas nativas Pescado con papas nativas

Lomito saltado $20.000  Papas a la francesa
Con papas nativas




POSTRE

™

SUSPITO tierra.....eeeeeeeeeeneneeenennns $14.000

Cubo de arequipe con centro de frutos rojos, kefir
de leche y canela.

Cheesecake de gulupa.................... $16.000
Semifrio de queso relleno de curd de gulupa'y
banano bocadillo con dulce de leche y salsa de

lecherita y naranja, aromatizado con aceite de
huacatay.

MErENGON........ceeueererernenereenerasesnseneas $14.000

Base de crema de guanabana, arequipe, salsa
de frutos rojos, tejas merengue, crocante de
guanabanay flores de la huerta.

Volcan de Arequipe..........eeeeueueenee $16.000

Bizcochuelo con centro liquido de arequipe,
tierra de almendras y helado.

Pasion floridena..........oeeeeereereennene $16.000

Torta de tres leches con oblea rellena de arequipe
y frutos rojos, crumble y espuma de kumis.

Torta de chocolate y arequipe......$16.000

Rellena de ganache de chocolate cublerta de
milo, galleta oreo y espuma de arequipe

Semifrio de frutos rojos................ $16.000

Con relleno de mermelada de frutos silvestres,
crumble de fresa y agraz, salsa de lecherita y
aceite de huacatay e hinojo.

Semifrio de arequipe...........cceeuueees $16.000
De Baileys y frutos del bosque con coco y corozo.

TIERRA TE INVITA A DISFRUTAR CON RESPONSIBILIDAD. EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD.
PROHIBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD Y MUJERES EMBARAZADAS.



COCTELES
U




DE LA CASA

L] (- T $30.000
Macerado de corozo, limon, soda, con base de
tierra de kion, flores de [a huerta y cafe.

GINEBRA

Tierra Bramble..........cccevcuecunneneces $36.000
Tanqueray gin cranberry bitters, limon y
reduccion de mora y vino.

Tierra TONIC......cucucencencusscnscenee $36.000

Tanqueray Gin, sirope de tonica de flor de
jamaica, terminado en Juniper Rose.

Anana Gin & TONIC........cecvueerennee. $36.000
Tanqueray gin macerado en pina, agua tonica,

deshidratados y flores de la huerta.

Gulupa Gin & ToNIC......cccevueerenenees $33.000
Tanqueray macerado en gulupa, tierra de
maracuya y tomillo limon, agua tonica.

ANAINO......cooenerererrerererrenerensenssnsenes $40.000
Hendrick's Gin, Tio Pepe, reduccion de pina dulce
vy hoja de coca aromatizado con perfume de coca
y canela.

VODKA

Caribe FIZZueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesnensens $36.000

Ketel One, naranja, limon, corozo, Cinzano Rosso,
Ginger, pimienta dulce.

LIChi CaY....cecueeereeenenenenenennenenenesennes $40.000
Ketel One, lychee y Juniper Rose.

C1EL (T | $35.000
Ketel One, sirope de sandia, limon y menta,
aromatizado con romero.

TEQUILA

Jalisco Spicy
Tequila blanco, extracto de lulo, naranja, jarabe de

cocay Tajin.
Con Don Julio BlanCo.........ceeeeeeeeueeesnecennens $42.000

Con Tequila Jimador..........oeecercrnncnnne. $36.000

Yucatan
Tequila blanco, almibar de pinay coca y naranja
terminado como un sour de hoja de coca.

Con Tequila Don Julio.........ceeeueeeeereenecrenenees $42.000
Con Tequila Jimador............ccoeeeeeeereeneerennen. $38.000
Nitro Margarita..........cceceeeeueueneneneee $44.000

Margarita nitrogenada a punto de nieve con
tequila y Cointreau. Elige:

Con flor de jamaica y mermelada de mora o,
Gultpa y mermelada de naranja

WHISKY

Old fashioned - Bulleit Bourbon... $38.000

Flameado en mesa, vaso escarchado y caramelizado
en azucar, Angostura y nitrogeno liquido.

Amazon Father...........coceeeeeereenennes $42.000
Singleton 12 anos, Late Harvest, Limoncello y

extracto de lulo

Boulevar 66...........cceeeceeeveeecnernessncees $40.000

Singleton 12 anos, Ancho Reyes, Vermut Rosso y
twist de naranja

El Gulupante..........cceeeereverenennenenes $30.000

Johnnie Walker Black Label, extracto de gulupa,
almibary Juniper Eldeflower.

Palenquera..........cceeeeeenenenecrcsnenene $37.000
Monkey Shoulder, Asawa Iguaraya, salpicon

clarificado y maracuya, ahumado en Palo Santo.

Penicillin EXtra.......ceceeevevencunnnnnnee. $34.000
Chivas Extra, extracto de jengibre, limon. Infusionado
durante 24 horas, terminado con miel de banano

y nitrogeno liquido.

AGUARDIENTE

Colombian ToNIC.......ccceeueeceeevenenee $28.000
Aguardiente Antioqueno infusionado en tomillo y coca,
manzanilla, limon, terminado en tonica Juniper Rose.

GUAIO SOUL.....cccvereeerenensncacansacsenns $28.000
Aguardiente Antioqueno macerado en gulupa y hoja

de coca, limon y angostura.

Macerados.........cceeeueuenenes resessssesflaces $25.000
Artesanales TIERRA mezclados al estilo Highball
con limon, soda y deshidratados. Elige:

Gulupa y coca, Mango y coca o Tomillo limon y coca



VICHE

PetrONEO.....cceeeeeeeeeeeeeereeeessssssssssssseee $22.000
Viche del Pacifico colombiano llevada a su

maxima expresion combinada con extracto de
lulo, almibar de coca y limon.

RON

Zacapa Ambar, shrub de pinay coca, naranja,
limon y menta arbustiva.

HechiCera..... e $45.000
Ron Hechicera flameado, Amaretto, gotas de
naranja, poleo y nitrogeno liquido.

Coctel ancestral con Ron Hechicera, te de coca
y manzanilla, kion, panela, flambeado y
nitrogenado en mesa.

Cocoplanas..........coceeeeerereenencresnenenens $34.000
Nuestra version Tierra de la Pina Colada con Ron

Diplomatico Planas, polvo de coco, extracto de
pina, naranja.

Mojito Dorado

Y 1110 [ o0 o TR $28.000
Ron Medellin Dorado, esferas de sandia, jarabe
de coca, limon, soda y polvo dorado.

Mojito de COrozo.............ceeureereuecn. $27.000
Ron Medellin Dorado, corozo, limon, hierbabuena
y soda.

MEZCAL

TANGAIA.....ccevueinursnnnsnisnsnnsasnsassasens $41.000

Mezcal Union, reduccion dulce de tamarindo,
gasificado de toronja, pomelo y Tajin..

DAXACA...cccreruerunsacsacsasnsansansassassasensens $41.000
Mezcal Union, pina, zumo de naranja, pepino
y hoja de coca.

PISCO

NATUKQ......eeeerreeeccnencrsnneesseneessnneeens $28.000
Pisco Vinas de Oro, shrub de mora especiado

y vino, seleccion de hierbas de la huerta,
Ginger Ale y canela.

Chilcano de gulupa........c.coceveereuenees $30.000
Pisco macerado en gulupa, Ginger Ale, gotas de

pimienta, romero, servido en maracuya.

Pisco sour de maiz morado............ $29.000
Pisco Vinas de Oro, sirope de maiz morado,

limon,y angostura.

ASAWA

(C1TE V1 T $27.000
Nuestra version del Negroni preparado con
licores de la Guajira y Fernet.

GUAJITO SPIItzZ.....cceereereneencrenenresenens $29.000
Asawa, Asawa Iguaraya, naranja, soda.

REFAJO

Refajo de chicha morada.............. $12.000

BEBIDAS SIN LICOR

SODAS.......ccininrinnnnsannssisassnsassess $10.000 c/u
Lulo y huacatay

Corozo

Gulupa, manzana y albahaca
Frambusandia y mejorana

Maiz morado y naranja



CERVEZAS

BBC CAJiCA ML ...u.eceeceerecreceencrencnecnnncnsassnsessasessesassssessssessassssessese $12.000
Club Colombia

DOFAAE, ROJA O NEGIA..eesesssesesesee s $8.000
BATIL330 MU $8.000
BAITILS00 Mo $15.000
COPONA.ccrerererereerenereseseessssnsssssssssssssssssssssssssssssasssssassssssssssssssssssssses $10.000
STELLA AFTOIS......coveerucncnnennesncnsensessessnsensessassassasansassassassnsansansassess $12.000

OTRAS BEBIDAS

(00T o 1 0] T U $5.000
ABUA SIEITA FrTQ......cuerrerreenreenresnessesnesssessessssssssssssssssssssssessesssssssessens $5.000
ASUA NACIMIENTO........cueeueerreecrerreecrsenersenssnensssessesssssssssssssnsssessssssaes $5.000
AQCUA PANNQ........oovererreecnesreaessesnesessessssssesssssssessssessessssessssssssnssses $13.000
SAN PELLEGIINO........cecvereeereeneeeereenenessessensssesssessssssessesssesssssssessssens $13.000
505 ml

OTROS LICORES

TRAGO
BAILEYS....cuvecerecrenereeresesesssessessssessassssesssssssssasessasssssssassssasssssssssenss $18.000
PiSCO BOtija TADOINEIO........cuceeecrrerncrrncrcnenenecnensessssacssssessesnses $20.000
AMAretto DiSATONNO...........ccooveverererenencnencasasasnsssssssnsssssssssssssssssssseses $20.000
CAMPANLc.eecereceerncrnrensessssessessssesassssessssessasessessasessessssessassssessassssesssse $17.000
COMNEIEAU.....cevevrenenenenensnsssssssssssassssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssss $24.000
LICOE L3..eeeeeeeneerenenenesnsnsasssnssssnssssssssssssssssnsssssssssssssssssssssnssssnssssssnses $20.000
LIMONCELLO.......eceoeeeeeeeeereeeeenenenensnsnsnensasasasssnsssssssssssssssssssssssssssssassens $25.000
CRAIEIQUSE VEITO.....ceoeeeeeeerererecissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssess $36.000
FTANGRLICO......ueueeeercreneencsncsnesesssessessssssssnsssssssessassasssssssessesssssssnsens $20.000
COZBNAC HENNESSY......eueeceerrecrenernernsesessssesssesssssssessasssssssasessassnses $38.000
ANCHO REYES.......ccorrerrniecrernesesssssesssssssssssesssssassassssssssssassasssssssess $20.000
SAKE MOMOKAWAL.......ceeereeeererreecneesesesasssassssssssssssssssssasssssasssssssssens $17.000
GrAPPA RISEIVA....u.eeceieeecrcrernsessessssessssssessessassssssssssesssssasssssasees $25.000
FRIMEL.....eeeeeeeeeeeeenenenenensnsnsnsnssosssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsnsasns $20.000
CACNAZA c.ceeeeeeeercccececcecesisesesssesssssssssssssssssnsssssasasasasasasasses $20.000
VICHE VIDOKQ......eoeeieeeieeeeeneneneneessssssssssssnsnsasssnsnsssssssssssssssasasnsssnsnss $15.000
ASAWA......oererererenensessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnsasssnsasasssssssssssssssssssses $21.000
ASAWA IGUATAYA......ceveerrrnrersessesasnsssessesassassssessessassasssessassassassses $15.000
ASUArdiente AMATillo...........oceeeeeeeeeeeneenennencncsssensessessessessassssessns $12.000
ASUATAIENTE TIITA.....uceeeeeecrcrereerennesesssasssessesssssssssssessassassssnss $13.000
Aguardiente ANtioQUENO0 AZUL...........c.oeueeuvereeeeueereersassnsesseseseasensens $11.000
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LICORES

WHISKY BOTELLA

BUCRANAN'S 12.....c.eoeeerererernsnensnsnsssssessssssssssssssnsasasnsssnsess $240.000

BUCRANAN'S MASEE ........overerenenraensessssssssssssssssssssssasssssess $280.000
BUCRANAN'S 18....eeeeerererereenenensnsnsnsnsnsasssasasssssasssssssses $460.000

OLA PAIT T2....ceeeeerererererncnsnsnesssssssssssssssssasnsasnssssssssssssssses $225.000

Johnnie Walker Double BlacK...........ceueueeeeeeeenevenencnsne $280.000
CRIVAS T2...eeeeeeeeenierenenenesssnssssnssssssssssssssssasssssssssssassssases $230.000
CRIVAS EXEFQ..e.eereennenerersnnssssssssasnsnssssssssssssssssssssnsasnsnss $260.000
CRIVAS T8....eeeeeeeeeeereneensencssssssssssenssnssnssssssssssnssnsanssnns $440.000

MONKEY SHOULAEN.....eeeeeeeeeeeeecrrcnnnnennenenennensaseaeas $200.000

Johnnie Walker black label.........o.ooeeeeeeeeeeeecerenenennnne $220.000
SINGLE MALT

SINGLETON 12u....eeeecerecrceencrcncaeneaesesssesssesssssssssessasens $260.000

SINGLELON 15.....ceeeererenrencrcnessenessessesasasssssssessassasnsenes $300.000

SINGLETON 18.......ceeeceerennncecrenasesnsssessssssssssessassasnaes $520.000

GLENfIAAICH 12u...e e eessasasasene $260.000
GLENFIAAICK 15...eeeeeeeeeerenecseeenessesssnssssassnsssssssnsssssssnssses $350.000
GLENLIVETL 15...ueeerieereernenneensssnssssnssssssssssssssssssssssassssases $360.000
Glenlivet FOUNAErS.........ooeoeeeeeeeenensncssssssssnssssssssesssnsnse $270.000
MACALAN 12u..ceeeeeeeeeeererecensnnsssssssssssssssssssssnsnsnsnsnsnsnons $370.000
IRISH & BOURBON

BULLEIE BOUIDON........oeeeeeeeeerenenenencnensnsnsnsasssnsssssssssssssssses $260.000
JACK DANIELE'S NOT...eeeeeeeeeeeeneecensssensnsassssssssssnsnsasassssens $240.000
Jack Daniel’s Gentleman JaAcCK..........ccoveeevevereeenenenenenenens $370.000
JAMESON IFISN....e.eeeeeererrreceesssessssssssssssssssnsnsnsasnsnsasnsnes $190.000
RON

ZACAPA 23....eeeecrnecrennnernnessesssessassssessssesssssssesssessssssss $320.000
ZACAPA AMDANc..covnceveneernncereneannscesssesssssssssssssssssssssssens $220.000
BACAIAl 8 ANOS......ceceeeeerrrenesssssssssssssnsssssnsssnsnsssasasnsases $220.000
Havana Club 3 ANOS........ccoueueereeseeeesnessnssssssesssssnsassssssess $200.000
LA HECHICEIA...eeeeeeeeeeeeeeeececcsnsssssssssssssssssssssssnsnsnons $350.000
SAULOT JRITY.oueeecreeceereeecrenenesessesssssesssssssssssssssassssessene $180.000
Diplomatico Planas..........eccuveeueecneecnssenescsesensessasenes $250.000
Diplomatico MantuanO...............cceeeueereeneesennensesasensnns $210.000
Ron Medellin DOrado...........ccoceeeeeeeeeeenenenencnsnsnsnsnsnsnenns $120.000

TRAGO

$26.000
$32.000
$46.000
$23.000
$28.000
$23.000
$27.000
$46.000
$22.000

$25.000

$26.000
$40.000
$58.000
$26.000
$38.000
$36.000
$27.000

$38.000

$26.000
$24.000
$37.000

$20.000

$32.000
$22.000
$22.000
$20.000
$35.000
$18.000
$25.000
$21.000
$18.000




LICORES

GIN BOTELLA
TANQUETAY....cucureeecrencrnncssasessssessssessssassssasessassssasessasesses $260.000
TANQUETAY TEMN...ceeeeecrecrnecrnnessessssessessssessssssessssessasnss $380.000
TANQUETAY GiM..u.ecveeeeeceernnncnnncnecsenscsesessessssessessssessssns $310.000
BROFRALEN......ceeeeeeeeeerceeeessssssssssssssssnsnsnsnsasasssnsasasssssssses $240.000
BEETFQALEK 2h......eeeeeeverenenenensnsnsnsssnssssssssssssssssssssssssssssess $280.000
Star Of BOMDAY.........cocecevrennnncrenenncnenensessssessessssessesens $350.000
BUILAOG - eeeeeeeeeeeneeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeseessseeeeeeseesessessssessesesenes $260.000
CILAARLLE «.eeeeceeeeeeecerceeeescessessssnsnsnsnsasssnsasasnsnsnsasnsassn $280.000
HENAIICK Su.eeevrerenenenenencesesessssssssssssssssssssssssssssssasssssasnsnsns $340.000
LONAON NOT.....oeevenenenencncnsesasessesssssssssssssasssssssssssesssasesess $360.000
MOM...coeeeeeecennreeeecsccnssseessssssssseessssssssssassssssssssasssssssssnsses $330.000
MONKEY LT....eeecereernecrecnenncnsnessessssessessssessassssessssessessess $430.000
BOUS GENEVEN.........eoeeeeeeeeeeenenenensnsnsnsasasnsasasssasasasssssssnes $350.000
BLUG RIDDON.c...eeeieeeererererecnenenesssssssssssssssnsassssssssssssses $320.000
TEQUILA & MEZCAL

DON JULIO BLANCO....eeeeeeeeeeeeeceeceeeeeeseseensnsnsnsasnsnsnsnsnens $330.000
DON Julio REPOSAUO..........ccueuereerncrcrennncancseesasennens $350.000
DON JULIO ANEJO...ueurecerececrcncrnncrnsernscssnsessssessssensasesens $400.000
DON JULIO 70....eeeeeeeeeeenensecnesssencnsassssssssssnsassssssssasnsnsae $430.000
Altos Plata Rep0oSado.............ceeuveeeeeeneneereenesecsennenensens $300.000
ALEOS PLAta SIVET.....eveererererereresesnesnssssssssssssssssssssssess $260.000
JIMAAON BLANCO........vveeeeceeeeeneneneesessesssnensnsessssssssasnsnsasane $180.000
MAESEIO DODOL ....eeerererererenernnsecesssssssssssssssssnsnsnsnsnsns $430.000
Patron REPOSAUO .........cueeeeeerrecrenncrnensanenesensessaseseeses $420.000
PAtION SIlVOT...e.eeeeeeererecreesesessssssssssssssssnsasssnsssnsssssassen $390.000
MezZCal MONTELODOS.........cucureeererrrrrnsessssssssssssasssess $340.000
MEZCAL AMOTES.....e.eeererererernssssssssssssssssssssssssssssssssnsns $280.000
MEZCAL UNION....eecerererererrrssasssssessssssssnsnsnsssnsasssnsasnsnsas $330.000
VODKA

KOEEL ONE...eeeeeeeeeereeeeeceenenensnsnsnsnsnsnsnsasssssasssssasasssssasses $230.000
ADSOUUL.......eoeeeeeeeeeeeeeeerenenenensnsnsnsnsnsasasasssnssssssssssessasssssses $180.000
BRLVEUEIE.c...e.eceeeeeeeereeeeeeessssssssssssnsssnsnsnsnsnsnsnsasasnsases $400.000
2L Wosmsm——m——— VSRR $350.000

THEO Suurrerereccressesssesssssssssssssnsnsnsnsasasasnsnsssassssssssssssssssssess $250.000

TRAGO

$25.000
$38.000
$31.000
$24.000
$33.000
$36.000
$29.000
$35.000
$36.000
$36.000
$33.000
$43.000
$35.000
$35.000

1$33.000
$35.000
£40.000
$44.000
$30.000
$26.000
$20.000
$43.000
$42.000
$39.000
$34.000
$28.000
$36.000

$23.000
$18.000
$40.000

$35.000
$25.000




VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su menu.

ESPUMANTES

CHAMPAGNE

MOBL & ChANAON BIUL IMPETIAL st $600.000
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Menuere)

CAVA

JUVE & CAMPS CINA PUIDUI et $220.000
(Xarel-lo, Macabeo, Parellada)

JUVE & CAIMDS ROSE sttt et $215.000
(Pinot Noir)

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG

V8 STOT PIEIO DIttt $150.000
(Glera)

VINHO VERDE

PONEE DA BATCA .ottt $150.000
(Loureiro)

BLANCOS

ARGENTINA

CAENA AL CNATAOMNAY ettt $247.000
COLOME TOITONTES=SAIEA....oo et $130.000
TFAPICNE TOMTONTES..ress sttt $146.000
CHILE

Undurraga TH Sauvignon Blanc-Valle de LeYda...... e $226.000
De Martino Estate Reserva Chardonnay-CasablanCa.. ... $130.000
URUGUAY

GArZON RESENVA ADAINO .o $167.000
ESTADOS UNIDOS

POWETS CNATAONNMAY ettt $150.000
AUSTRIA

Mueller WelSChrIESING-ESINYa.......oeoeeeeeeeesessesseesseesssesssessssssssssmsessesssesssese $140.000
Hiedler Weine Gruner Veltrner-Kamptal........ e $140.000
ESPANA

MAFA = GOARLO = MONEEI T $120.000
RAMON BiIlDA0-VETIE 0-RUEHA ettt $125.000
Marques de Riscal Organico Sauvignon BlanC-RUEHA. ... $135.000
Terras Gauda ALDAIINO=RIAS BAIXS.......wweweresreeseresseesssrsesssesesssseessssessesesssseesssesssseesssseesie $175.000
Pazo de San Mauro ALDAMN0-RIAS BAIXAS.......wereresrresseeesseesssssessesessrseessesessesessnseesseeen $185.000

SaNtiago RUIZ = ALDAMNOS ~RIAS BAIXAS.rrsssssssssssssssesese $231.000



VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su men.

FRANCIA
HUGEL SV ANETALSACE sttt $135.000
MOULON CAAEEBOTAOAUX oo $185.000
ITALIA
DANZANTE PINOL GIIGI0-VENEZIQc. oot sses s $180.000
BOIGO MAGNO = PINOL GIZI0 sttt $120.000
Cit Cit ArDINUS VerdiCChiO-MAICNE ..o $150.000
PORTUGAL
FLOF A€ CASEIO DOUMD .o $140.000
ROSADOS
FRANCIA
Chateau Clapiere La VIOIELE CrU CLASSE.... ..o sses s $190.000
ESPANA
ENALE CADEIMEL SAUVISNON sttt $150.000
ARGENTINA
ZUCCATTT SETIE A MAIDEC e $140.000
CHILE
Le R0OSE CaSa LAPOSLOLLE BLENG......oooeoeeee et $140.000
ESTADOS UNIDOS
A0 Z SANGIOVESE ..t $140.000
AUSTRIA
HICALET WEINE ZWEIZELE .ottt $140.000
TINTO
ARGENTINA
ANGELICA ZAPALA CADEIMEL FIANC.coioeeeee et $315.000
EL EN@MIZ0 BOMATTA.r sttt $250.000
RULIT METLOT e $212.000
CLOS AE L0S SIELE BLENG.roeeeeeeeeeseseseseseseseseseseseesesesee $200.000
ALISA MAIDEC et $200.000
LUIGH BOSCA MAUDEC.esestsssseseesssetseessestseseseee $190.000
CHILE
UNAUITAZA TH CAIMENEIE.....ooooeeeeeee et $226.000
UNQUITAZE TH CBIIENAN 0ttt $226.000
EMIUANA COYAM= BLENG 1ottt $216.000
MOTANAE Gran RESEIVA CAIMEBNEI .o sseeeeessseesessenesssssseesssssssssssesessssesssssseesessssees $155.000

INAOMILA GIAN RESEIVA METLOT. oo esereesesessesessrseesseseesssesseseesssesesssseessnseessssessneee $145.000



VINOS

Asesorese con nuestro Sommelier sobre el maridaje ideal para acompanar su mend.

ESTADOS UNIDOS

REX HILL PINOT NOIT....oetseesstssess $225.000
VWRLEISEONE METLOT .o $185.000
POWETS SPECETUM BLENG. sttt $150.000
ESPANA

MUEA 1ESEIVA~ TEMPIANILLO...cooseeee e $230.000
Cepa Gavilan Crianza-RIDEra AEL DUETO........ocooeveoeeecceeeee et $220.000
PAZO A€ CIrSUS CUVEE-NAVAIT ..o sesssres s esrss s $215.000
ProtoS RODIE-RIDEIA AEL DUBTO....cooeeoeeeeeeeseeeeeeseceeseeesceereesseeesssseeessesssseesssssssssesssssessesssesesssneeen $158.000
Emilio Moro ~Tempranillo-RIDETA AL DUETO....oeeessess $146.000
ENALE = CADET. SAUV-METIOL oo $134.000
ITALIA

Allegrini Valpolicella ClaSICO-VENETO......oo oo ssesssssesn $190.000
CaULIO~ CRIANT RESEIVA. .o $175.000
CarpiNeto DOZAJOLO-TOSCANG. ..o $140.000
FRANCIA

Bouchard BOUrgOZNE COES A NUITS......oooeeeeeeoeeseeesee e $210.000
Georges DUDOEUT COLES AU RNONE......oooecoeeeeeeeseee e sseesssessssesssssssseesssesssseseee $150.000
PORTUGAL

QUINEA O CASEIO DOUID oo $160.000
ESPECIALES Botella Copa
Late Harvest Morande Sauvignon Blanc X 375Ml........occerocescceeccen $125.000 $25.000
JEREZ - Botella Copa
T10 PEPE N0t $170.000 $25.000
TI0 PEPE AMONTUAAO et $185.000 $27.000
PORTO

GraNAMS SIX GrAPES RESEIVE...ooceeoeeceeeeecee s $280.000 $40.000
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