/
KUMIKO
T E I |50,

MAKANAI - sushi hand roll de nori abiertos

SPICY TUNA . . . s

Atun, sriracha, mayo, ajonjoli.

SPICY SALMON . . .o s s
Salmon, sriracha, mayo, ajonjoli.

SALMON AGUACATE. . .. .. .

Salmon, aguacate, wasabi, soya.

KANT .,
Palmito de cangrejo, ajo, mantequilla, mayo, soya.

EBI TEMPURA . .« ot e e e e e s e e e
Langostino, aguacate, mayo wasabi.

EBI VAPOR . . o
Langostino, soya, jengibre, mayo, brotes.

DENGAKU MISO . ..o e
Berenjenas, miso, ajonjoli, katsobushi.

UNAGI .
Anguila, pepino, aguacate, teriyaki.

HAMACHI . .. e
Jurel, wasabi, soya.

HAMACHI LIMON. . . o,

Jurel, mayo wasabi, sesamo, cebollin, limon.

OTUMAMI - Platos pequerios

BACON TERIYAKI . . ... .
Tocino, raices, salsa teriyaki, ajonjoli.

BEEF CHILI GYOZAS . . . .
Punta de anca, ajo, spicy chili oil, nori.

FURIKAKE FRIES . . . . oo e e e e
Papas, furikake, mayo wasabi.

KARA AGE . . o

Contramuslo frito crocante, mayo wasabi.

OKONOMIYAKI . .
Repollo, cerdo, huevo, bbg, mayo, katsobushi.

POTATO SALAD . . ..o e
Papa, mayo, pepino, zanahoria, verdes.

SPICY MISO WINGS . ... e
Miso, picante, agridulce y crocante.

TAKOYAKI . ..
Buiiuelitos de pulpo, bbg, mayo, katsobushi.

ENSALADAS
KUMIKO SALAD. . .. .

Mizuna, aguacate, mant, tomate, pepino, vinagreta, chile.



OSOKUYI - Platos fuertes

EBT SOBA. - « v v oooee oo $35.000
Camarones, fideos, cebolla, spicy chili oil.

KANI CHAHAN. . . s, $62.000
Pulpa de cangrejo, arroz japonés, soya, huevo.

RAMEN TONKOTSU | . .. . $48.000

Caldo de cerdo, ramen de la casa, hongos, benishoga,
ajos fritos, buta, huevo cocido lentamente.

SALMON MISO. . .., $60.000
Salmon, arroz japones y verdes.

TONKATSU. . . s $38.000
Cerdo, mostaza, bbg, mayo, limon, potato salad y verdes.

YAKISOBA . . . . $35.000
Fideos, cerdo, bbg, mayo, vegetales, soya, katsuobushi.

ZARU SOBA . . $23.000

Soba noodles, zaru soya, daikon, wasabi, negi, nori.

DOMBURI - Tazones

DOMBURI SALMON. . ... . $42.000
Salmon, nori, pepino, tobiko, wasabi y aguacate.

DOMBURI TUNAT . ... $45.000
Atun del pacifico, nori, pepino, tobiko, wasabi y aguacate.

GYUDON . $55.000

Res americana, arroz, cebolla, huevo, benishoga.

SANDO - Sandwich

BEEF KATSU SANDO. . .. ... . . $42.000
Pan tostado, lomo de res, salsa katsu, mayo, brotes.

CURRY

KATSU CURRY. . . . $45.000
Cerdo crocante, vegetales, curry, leche de coco y arroz japones.

TORICURRY . - . oot et e $35.000
Pechuga de pollo, vegetales, curry, leche de coco y arroz japones.

EBI CURRY. . . $45.000
Camarones, vegetales, curry, leche de coco y arroz japones.

YASAL CURRY . ., $35.000

Vegetales, curry, leche de coco y arroz japones.

* Plato de temporada

Beef Chili (Y Cheesecake ™=
Gyozas de t¢ matcha
Yy



SOPAS

MISO SHIRU. . . .. e, $15.000

Sopa de miso, tofu, wakame, hondashi, negi.

* Plato de temporada

SABAKU - Postres

Donut de té matcha y flor de Jamaica. . . ... ... ... $12.500
Torta de chocolate, caramelo de miso, vainilla . . . . . . ... ... . . ... ... ... ... $18.500
Pannacotta de té chai, cubitos de te negro, tierradesal . .. .. ... ... 0oL, $18.500
Cheesecake de té matcha . . . . . . . . . $18.500

Cheesecake
de t¢ matcha

Kumiko es una cocinera y chef japonesa originaria de lwaki, en la prefectura de
Fukushima, una ciudad ubicada en la costa del Oceano Pacifico 56 Japon. Se
especializa en comida japonesa, carnes, pescados, soba: fideos japoneses de trigo
sarraceno y ramen.

—

En la cocina japonesa Tei significa "en la casa de". Este concepto se utiliza para
destacar la importancia de los sabores y platillos tradicionales de la gastronomia
casera japonesa. Es una forma de promover la cocina de hogar, que se caracteriza por
ser mas sencilla y autentica, con un enfoque en los ingredientes frescos y de temporada.
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