
 

DÍA DE LOS ENAMORADOS EN FACTORÍA HOTEL

- Recepción de nuestro mayordomo con introducción de la historia de Ofelia 

- Cena de 4 Pasos con barra libre de bebidas Premium

- Música en Vivo 

- Obsequios 

- Fotos de recuerdo para las parejas

 

Paquete Cena más Alojamiento: 

- Alojamiento en base doble con la misma cena temática y desayuno incluido. 

TARIFAS 

Cena - Día de los Enamorados:  USD 200 
 

Alojamiento en base doble con Cena 

Senior Executive             USD 350

Premier Suite                  USD 400 IVA incluido

Suite Loft                        USD 40

Máster Suite                    USD 700 IVA incluido

 

 

 

DÍA DE LOS ENAMORADOS EN FACTORÍA HOTEL 
 

Recepción de nuestro mayordomo con introducción de la historia de Ofelia 

Pasos con barra libre de bebidas Premium 

de recuerdo para las parejas 

 

Alojamiento en base doble con la misma cena temática y desayuno incluido. 
 

USD 200 IVA incluido por pareja 

con Cena - Día de los Enamorados 

USD 350 IVA incluido 

0 IVA incluido 

USD 400 IVA incluido 

00 IVA incluido 

 

 

 

 

 

Recepción de nuestro mayordomo con introducción de la historia de Ofelia  

Alojamiento en base doble con la misma cena temática y desayuno incluido.  



 

MENÚ ESPECIAL 

(Variedad de Pequeños bocados 

 Philo de Espinaca, Queso Azul y Almendras.
 Geisha de Pepino y Salmon Ahumado.

 Huevo Poche con hilos de mandioca crocante, Salsa de Vino Tinto, Hongos
 Ceviche de la Pasión, Finas laminas de Salmon y 

 Giosa de Vegetales en salsa Teriyaki y 

 Raviol de Pato Confit, en Salsa Demi Glace de Naranja, Lajas de Queso y 

 Surubí a Baja Temperatura, servido con Mouseline de Coliflor Gratinado y salsa 

 Asado a la olla, sobre cremoso de mandioca trufado

Delice de Chocolate con centro liquido de Mburucuya y Frutos Rojos Mbarete

 
 
 

MENÚ ESPECIAL - DÍA DE LOS ENAMORADOS 2020 
 

Canapés 
(Variedad de Pequeños bocados Fríos y Tibios.) 

 
 Milanesa de ternera. 

Philo de Espinaca, Queso Azul y Almendras. 
Geisha de Pepino y Salmon Ahumado. 

 Tartar de ternera. 
 

Entrada 
(A Elección) 

 
Huevo Poche con hilos de mandioca crocante, Salsa de Vino Tinto, Hongos

, Finas laminas de Salmon y Surubí marinado, batata confi
frutas tropicales. 

Giosa de Vegetales en salsa Teriyaki y Sésamo tostado. 
  

Principal 
(A Elección) 

 
Raviol de Pato Confit, en Salsa Demi Glace de Naranja, Lajas de Queso y 

Champignon. 
a Baja Temperatura, servido con Mouseline de Coliflor Gratinado y salsa 

Bernaise. 
Asado a la olla, sobre cremoso de mandioca trufado, Cebollita Grillada y Hongo 

Olvidado. 
 

Postre 
Delice de Chocolate con centro liquido de Mburucuya y Frutos Rojos Mbarete

Huevo Poche con hilos de mandioca crocante, Salsa de Vino Tinto, Hongos y Panceta. 
marinado, batata confitada y 

Raviol de Pato Confit, en Salsa Demi Glace de Naranja, Lajas de Queso y 

a Baja Temperatura, servido con Mouseline de Coliflor Gratinado y salsa 

, Cebollita Grillada y Hongo 

Delice de Chocolate con centro liquido de Mburucuya y Frutos Rojos Mbarete. 


