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VIAJE DE SABORES
Ouwbee [erdiecise
TORRE DE PANCAKES $39.9K WAFFLE RED VELVET $34.9K
Tres pancakes de chécolo, con suave queso Wafflg Red Velvet, cublerto con .nuestro
campesino, jugosa carne ropa vieja con fro§t1ng MOOD, fruta fresca p}cada Y
nuestro toque especial, cremoso aguacate delicados brotes. Endulzados con sirope de
Hass y queso crema. Arce.
PANCAKES CLASICOS $28.9K GUAYABA DREAMS $38.9K
Dos pancakes dorados acompafiados de huevos Sandwich de tostada francesa brioche
de gallina criolla preparados a tu gusto vy rellena de bocadillo de guayaba, queso
crujientes lonjas de tocineta ahumada mozarella y queso crema. Acompanada de

premium. Acompafado con mantequilla batida
y sirope de arce puro.

PANCAKES DOLCE ROOF

Dos esponjosos pancakes banados en nuestra
salsa Tres Leches ’'MOOD’ infusionada con
notas sutiles de cardamomo, coronados con
un frosting ligero de queso crema y limén.

$33.9K

*

helado de vainilla y el toque crujiente de
nuestras achiras.

STAY FRESH

Acompanado de frutos rojos y pistachos

tostados.

SANDWICH TROPICAL $33.9K WAFFLE SANDWICH $34.9K
Dos tostadas francesas de pan artesanal, Dos waffles dorados con una irresistible

rellenas con el auténtico jamén york, queso combinacién de jamén york, cremosa mezcla
mozarella y chutney de pifna. Acompanado de de tres quesos, endulzado con una fina capa

fruta picada, brotes y miel de maple. de frutos rojos.

AVOCADO TOAST $29.9K WAFFLE PAISA $33.9K
Base de pan de masa madre tostado con Waffle de chécolo fundido con cremoso

cremoso aguacate Hass sazonado, huevos de quesito desmenuzado, pulled pork casero

gallina criolla pochados, tomates cherry vy
el toque Unico de rébano encurtido.

SALMON TOAST

Base de pan de masa madre, crema de queso
con eneldo y 1limén, salmén fresco marinado
en soya con pepino en ladminas. Decorado con
brotes y un toque de miel maple.

¥

$44.9K

cocinado con hogao y un toque de salsa BBQ.
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MOOD DORADO $31.9K

Base cremosa de chdécolo con trozos de
chorizo Santarrosano premium. Huevos de
gallina con una capa de queso mozzarella
fresco y parmesano gratinado. Acompafnado de
pan de masa madre.

VERDE ESMERALDA $20.9K

Cremosa base de pesto fresco clésico con
huevos de gallina criolla, trozos de
tomates secos en aceite y queso crema.
Acompanado con pan de masa madre.

FUEGO ROJO $31.9K

Base de tomate y pimentdén rojo especiada
con jamén vyork. Huevos de gallina y un
toque de yogur griego. Acompafnado de pan de
masa madre.

AFFOGATO $19.0K

Helado de vainilla bafado por un shot de
espresso caliente de nuestro café especial
colombiano.

PARFAIT $29.9K

Yogurt griego con granola artesanal de la
casa y salsa de frutos rojos.

JUGO VERDE

FRESA Y ALBAHACA
PINA Y HIEERBABUENA
MARACUYA UCHUVA
MANGO

FRUTOS ROJOS
LYCHEE

FLOR DE JAMAICA
MARACUYA Y CANELA
SODA MICHELADA

MIMOSA SUNRISE
TINTO DE VERANO
APPEROL SPRITZ

AMERICANO CALIENTE
AMERICANO FRIO
CAPUCCINO

LATTE

CHOCOLATE MASMELOS
CHOCOLATE EN LECHE

CHOCOLATE EN AGUA

$13.5K
$13.5K
$13.5K
$13.5K
$13.0K

$14.9K
$14.9K
$14.9K
$14.9K
$11.5K

$19.5K
$24.0K
$27.0K

$7.5K
$8.5K
$9.5K
$9.5K
$12.5K
$11.09K
$8.9K

SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS:
9:00 AM A 4:00 PM




