


Capogrossi es un verdadero restaurante
italiano en el cual agradecemos todos los
productos que nos brinda esta generosa tierra
chilena tales como lacteos, frutas, verduras,
productos de mar, carnes, hongos, trufas y vinos.

Trabajamos desde la estacionalidad,
con un compromiso de enfoque local y de
temporada, es asi como nuestros platos llevan
un sello de identidad y respeto, con rotacion de
productos segun su ciclo estacional .



ANTIPASTI.

MORTADELLA DE PISTACCHIO CON oo 13.200 CLP
FOCACCIA GENOVESE.

PROSCIUTTO SAN DANIELE CON e 19.800 CLP
FOCACCIA AL ROMERO.

MIXTO DE EMBUTIDOS i 21.000 CLP

ACOMPANADOS CON FOCACCIA.

CARPACCIO BRESAOLA, RUCULAY o 24.500 CLP
PARMESANO 24 MESES.

CARPACCIO A LA GIUSEPPE oo, 17.800 CLP
CIPRIANI.

QUESOS CON HIGOS PASADOS s 26.500 CLP

Y VINAGRE BALSAMICO ANEJADO.



ENTRANTES.

BRUSCHETTA SALSICCIA NUEVO ceeeeeeeeeeeeeseeesessesnnnns 9.800 CLP
PROVOLA E FRIARIELLI

BURRATA FRITTAGZ  NUEVO ceeeessssssssnennns 15.500 CLP
CREMOSO DICARCIOFI NUEVO st 13.500 CLP
CAPOGROSSI

BURRATA CON ACEITE DE CARBON. @ ... 20.500 CLP
SUPPLY ALLA CARBONARA CON s 11.900 CLP

CAPPUCCINO DI PARMIGIANO. &

SCARPETTA ALLA PARMIGIANA.CZ . 10.200 CLP

VITELLO TONNATO AL ESTILO 13.500 CLP
CAPOGROSSI. ¢



ELISABETTA. G e 12.300 CLP
CARLAGEZEANW//NL 1 1. WAN KayA/aIT \ \\XXKaS 16.800 CLP

MONICA.C3 e, 12.500 CLP

PASTA
FRESCA.

AGNOLOTTI CAPOGROSSI. @2 e, 19.900 CLP

GNOCCHI, ZAPALLO, TOMATEY s 12.600 CLP
QUESO PECORINO ROMANO. &

GNOCCHIALRAGU. 14700 CLP
GNOCCHI ALLA SORRENTINA. | NUEVO ..o, 15.900 CLP
PAPPARDELLE AL SUGO NUEVO .o 14.500 CLP
DI LEPRE.

LASAGNA BIANCA. N1V 27 T 23.500 CLP
TORTELLINI IN BRODO NIV 2 T 9.900 CLP

CLASSICI.



PASTA "
SECA.

Nuestra pasta seca es del pastificio agricolo Mancini, unica es su

textura y coccion 1007% made in ltaly, una pasta artesanal que usa
solo el trigo que cultiva directamente en los campos que la rodean.
Es por eso mismo que su fundador el nonno Mariano Mancini nos
dijo de mantener su tradicion en el plato final y que la pasta de
grano duro se come “al dente”.

CACIO Y PEPE CAPOGROSSI. @@ e 15.700 CLP

Tipico plato romano a base de pasta larga seca Mancini,
queso pecorino romano y pimienta negra. Terminado
con stracciatella fresca. Importante saber que este
plato es templado “tibio” y no caliente para evitar que
se cuaje el Cacio (queso pecorino).

CARB ON A R A. e 13.200 CLP

Tipico plato romano a base de pasta larga seca Mancini,
guanciale, queso pecorino romano, yema de huevo y
pimienta negra.

AMAT RICIANA. e 16.000 CLP

Pasta corta seca Mancini, salsa a base de tomates, queso

pecorino romano, guanciale, peperoncino y terminado
con aceite EVO.

SPAGHETTI AGLIO,OLIOY e 11.200 CLP
PEPERONCINO.

Pasta larga seca Mancini, ajo, peperoncino, aceite EVO y perejil.

PACCHERI A LA SORRENTINA. o 15.000 CLP

Pasta corta seca Mancini, salsa napolitana, queso mozzarella
fior di latte, queso parmigiano reggiano, albahaca fresca 'y
terminado con aceite EVO

FUSILLI LUNGHITRICOLORE. &2 14.700 CLP

Pasta corta seca Mancini, pesto de pistacchio, tomate
datterino, y terminado con stracciatella fresca y aceite EVO.

LINGUINE CON TARTARE e 16.700 CLP
DI GAMBERONI &

Pasta larga seca Mancini, tomate datterino, extraccion de
gamberoni,albahaca, limon , gambas y terminado con aceite EVO.



RISOTT]I. :cousreo

Nuestro arroz es de tipo Carnaroli, cultivado, elaborado y envasado en
Tenuta, Colombara. Tiene un envejecimiento de uno a siete anos,

y esta protegido con patente internacional. Elegido por los chefs mas
importantes en el mundo con estrella Michelin por la importancia de la
mantencion de la coccion y su liberacion tnica de almidon, por lo que
nuestros risottos siempre seran “al dente”.

RISOTTO PREZZEMOLO & NUEVO  oooeeeeeeeeeeeeeeseesros 14.500 CLP
RICCI DI MARE &

RISOTTO PROSCIUTTO oo 14.200 CLP
SPECK.
RISOTTO ALLO ZAFFERAN O e, 14.500 CLP

& GAMBERONI



TARTUFO mmtees
NERO.

Cuidamos durante todo el ano del suelo y nuestros arboles hospederos;
Rastreamos la trufera cada dia con nuestros perros para poder identificar

la ubicacion y tiempo de madurez de las trufas. Y en el momento adecuado,
cosecharlas y limpiarlas con mucha delicadeza para que nuestros clientes
puedan vivir la magica experiencia de aroma y sabor en sus platos.

POLENTA DEL GIORNO DOPO.G= NUEVO ... 19.500 CLP
RAVIOLONE AL ROSSO NUEVO  ...ooooeeeeeeeeereseseeresnnee 20.500 CLP
D’UOVO E TARTUFO. 3

GNOCCO ALLA ROMANA. N[V 23« R 19.500 CLP
CARBONARA CON TARTUFO. NUEVO  ......ooooeorereeresssensnn 23.000 CLP
BENEDICT ALLITALIANA NUEVO  ....ooooeoeoeeeceeeresnserenne 19.400 CLP

CON TARTUFO:



PARA LOS AMANTES
DE LA CARNE.

CORDERO RELLENO CONCIRUELA & s 18.800 CLP
PISTACCCHIO. &

TAGLIATA DE CARNE MADURADA. 2 oo 42.200 CLP
BISTECCA ALLA MILANESE. &2 NUEVO oo 27.500 CLP
POLENTA CON SPEZZATINO NUEVO oo, 17.500 CLP
DE CERVO.

CONIGLIO ALLA CACCIATORAGS  NUEVO oo 18.900 CLP

CARNE FIORENTINA CAPOGROSSL.&E oo 78.100 CLP



SALMONE CON QUICHE LORRAINE 17.700 CLP
DICAPONATA SICILIANA E VELOUTFE’
DI ZAFFERANO. <=

BACCALA ALLA PIZZAIOLA. @ e 21.800 CLP



EL MUNDO DULCE
DE CAPOGROSSI.

MINI PANDORO CAPOGROSSI. &=

PANNA COTTA.

TORTINO AL CIOCCOLATO.G=

BABA’ AL METODO ROYAL. NUEVO

PROFITEROLLZ? NUEVO

RAVIOLONE DOLCE.&Z NUEVO

CROSTATA DE LA NONNA VELIA. &=

TIRAMISU EXPRESS AL PIATTO. NUEVO

........................................ 7.900 CLP

........................................ 7.900 CLP

........................................ 11.900 CLP

........................................ 6.900 CLP

........................................ 6.900 CLP

........................................ 8.900 CLP

........................................ 8.900 CLP

........................................ 8.900 CLP



