





Syl

TATAKI DE ATUN

Tataki de atdn sellado con mantequilla avellanada, salsa de curry verde,
albahaca y limonaria. $ 45.500

TOSTADAS DE ATUN

Tostadas de maiz morado, atin en chili thai, cebolla encurtida
en flor de Jamaica y camote crocante. $ 61.000

PULPO A LA ROBATA

Pure de maiz morado y remolacha, col de Bruselas, mazorquita baby en
vinagre de arroz, salsa de citricos, tomillo y chiles secos. $ 84.000

LOMO PONZU
Lomo de res lacado en ponzu de shitakes, zanahoria baby en

miel de togarashi,
hummus de garbanzo y flor de Jamaica. $ 85.500

TACOS DE TATAKI DE SALMON

Tataki de salmodn, tortillas de maiz morado, cebollas encurtidas
en flor de Jamaica, cilantro y chili thai. $ 45.500

CEVICHE A LA JUANA

Ceviche de pesca blanca, pulpo, maiz tostado, suero costefio,
cebolla ocafiera, leche de tigre, helado de chontaduro,
romero y carantanta. $ 57.500



Denkly fores o Amertid

DESQUITE

Aguardiente desquite, pepino,
albahaca y vermut bianco. $ 48.000

GIN O’ CLOCK

Gin selva infusionada con té de
frambuesa y ciruela orgéanica. $ 48.000

TULUM

Mezcal'c’lar.iﬁcado, cordial de mango coh éhile beso de
trinidad, cordial de piﬁa, sal de tajin con mango viche.
$48.000 :



