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TENTAÇOES

SCONE DE QUEIJO

“FRENCH TOAST”

CROISSANT

PÃO BRIOCHE TORRADO UMEDECIDO COM OVO, MEL E LEITE.
SERVIDO COM CREAM CHEESE E GELEIA DE FRUTAS VERMELHAS.

IOGURTE NATURAL COM GRANOLA
COPO DE IOGURTE NATURAL COM FRUTAS DA ESTAÇAO, 
GRANOLA, GELEIA.

PRATO DE FRUTAS
FRUTAS DA ESTAÇAO COM MEL E UMA CHUVA DE NOZES.

$ 2.900

$ 2.900

$ 5.900

MILKSHAKE $ 4.900

$ 5.900

$ 8.900

FRENCH TOAST COM FRUTAS 
TORRADA DE PÃO BRIOCHE ÚMIDA ACOMPANHADA DE MOLHO
DE CRANBERRY COM FRUTAS FRESCAS, BANANA, MORANGO
E SORVETE.

$ 10.900

Aumente o seu mini shot para Vitamina Laranja (350cc) por $3000

CAFÉS DA MANHÃ &
LANCHES

Tudo com café com leite ou chá 
+ mini suco de laranja espremido

CLÁSSICO
COM 2 CROISSANTS CASEIROS QUENTES.

$ 6.900

RABANADA
TORRADAS EM PÃO BRIOCHE UMEDECIDAS EM OVO, 
MEL E LEITE ACOMPANHADAS COM CREAM CHEESE E GELEIA DE 
FRUTAS VERMELHAS.

$ 10.900

“PINK LIGHT” $ 9.900

“HEAVY”
OVOS MEXIDOS, TORRADA CAMPONESA, MANTEIGA, 
GELEIA E SCONE DE QUEIJO. 

“PINK SALMON”
SCONE DE QUEIJO, SALMÃO DEFUMADO, CREAM CHEESE COM 
CEBOLINHA, TORRADA DE TRIGO INTEGRAL, GELEIA CASEIRA.

OMELETE

OMELETE DE COGUMELOS
OMELETE COM PRESUNTO, QUEIJO, TOMATE EM CUBOS, 
CEBOLA E COGUMELOS.

OMELETE DE PRESUNTO, QUEIJO E TOMATE EM CUBOS. 

ABACATE
TORRADA DE ABACATE E OVO MOLLET.

PRATO DE FRUTAS COM MEL E NOZES, TORRADA INTEGRAL
COM NOZES E SEMENTES, CREAM CHEESE  E GELEIA CASEIRA.

PRESUNTO E QUEIJO TOSTADOS
PRESUNTO E QUEIJO NATURAIS ESPECIAIS TOSTADOS EM
PÃO CRU.

$ 9.900

$ 9.900

$ 9.900

$ 12.900

$ 12.900

$ 10.900

Em pão ralado assado diariamente 
por nossos padeiros

BRINDES

BOWL DE AÇAÍ

GUACAMOLE DE FRANGO TORRADO
PÃO INTEGRAL, RÚCULA, FRANGO COM GUACAMOLE, 
QUEIJO DE CABRA, TOMATE FRESCO, OVO MOLLET 
E MIX DE GERGELIM.

$ 8.900

TORRADA DE ABACATE E OVO MOLLET
PASTA DE ABACATE E OVO MOLLET.

$ 6.900

Receita francesa original, assada em
diariamente pelos nossos padeiros

CROISSANT

CROISSANT DE PRESUNTO COM QUEIJO $ 6.900

OMELETE DE CROISSANT $ 8.900
OMELETE DE COGUMELOS E MOLHO ROSA.

CROISSANT, RÚCULA E PRESUNTO CRU $ 7.900
MOSTARDA COM MEL, RÚCULA E PRESUNTO CRU.

CROISSANT CAPRESE $ 6.900
TOMATE, PESTO DE MANJERICÃO Y QUEIJO CHANCO.

TORRADA ITALIANA (3 UNIDADES) $ 12.900

$ 10.900

TORRADA DE SALMÃO DEFUMADO 
E ABACATE
ABACATE, SALMÃO DEFUMADO E OVO MOLLET.

$ 8.900

TOSTA KETO
TORRADA KETO, HOMUS DE GRÃO-DE-BICO, RÚCULA, ABACATE 
, TOMATE CEREJA, QUEIJO DE CABRA E OVO MOLLET.

$ 10.900

1. PASTA DE ABACATE, SALMÃO DEFUMADO E ALCAPARRAS
2. CREAM CHEESE COM BOULETTE, PRESUNTO CRÚ E TOMATE CEREJA
3. PESTO DE TOMATE, PESTO DE QUEIJO DE CABRA, NOZES E  
    TOMATE EM CUBOS.

COM GRANOLA, BANANA, MORANGO E MIRTILOS 



Para duas pessoas

2 INFUSÕES

+ LIMONADA

+ UMA MASSA SECA À SUA ESCOLHA

+ PRATO DE FRUTAS E FRUTAS SECAS

+ PRATO DE QUEIJO E FRIOS

+ OVOS MEXIDOS E BATATAS RÚSTICAS

1.  HOMUS

2. FALAFEL

3. BABA GANOUSH

4. FRANGO CROCANTES

ESCOLHA UMA DESTAS OPÇÕES:

$ 32.900

2 INFUSÕES

+ LIMONADA DE HORTELÃ E GENGIBRE

+ PRESUNTO E QUEIJO TOSTADOS

+ TORRADA DE PÃO CAMPONESO 

COM MANTEIGA E GELEIA

+ PUDIM DE MAÇÃ OU LIMÃO

+ MINI CHOCOLATE ALFAJOR

+ CASQUINHA DE DOCE DE LEITE

+ PORÇAO DE BOLO À SUA ESCOLHA

ADICIONAIS PINK TOWER:

$ 32.900

OVOS MEXIDOS $ 6.900

SCONE DE QUEIJO

HOMUS

$ 2.900

$ 5.900

*FOTO REFERENCIAL

BRUNCH

Time

Para duas pessoas

PINK

Tower
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ENTRADAS
& Lanches

SALADAS

ENVOLTÓRIOS
E POKES

DO CHEFE
FRANGO SALTEADO COM GERGELIM BRANCO, ALFACE, QUEIJO
DE CABRA, TOMATE CEREJA, FATIAS DE QUEIJO PARMESÃO E
AMÊNDOAS TOSTADAS, SEMENTES CRISTALIZADAS, MOLHO DE
ÀLCOL E MEL E FOCACCIA.

$ 13.900

FRANGO CROCANTE
MIX DE ALFACE, FRANGO EMPANADO COM AMÊNDOAS E PANKO, 
LASCAS DE PARMESÃO, FRANGO AO TOMATE, CEBOLA ROXA,
CARAMELO COM SEMENTES E MOLHO DE SEMENTES, MEL E ERVAS.

$ 11.900

VEGETARIANO
TRIGO BURGOL, MIX DE VERDURAS, ABÓBORA ASSADA, 
BRÓCOLIS GRELHADO, ABACATE, COGUMELOS REFOGADOS E
TOMATES ASSADOS, COM VINAGRETE DE MARACUJÁ E FOCACCIA  

 $ 12.900

CAMARÃO
CAMARÃO SALTEADO, MIX DE VERDES, MANGA, FATIAS DE 
ABACATE TOMATE CEREJA, SEMENTES CRISTALIZADAS E MOLHO RANCH. 

$ 12.900

CARNÍVORO
FILÉ DE CARNE SALTEADO, MIX DE ALFACE, TOMATES 
ASSADOS, ABACATE PICADO, CEBOLA CROCANTE, MOLHO.

 $ 13.900

SCONE DE QUEIJO RECHEADO 
COM SALMÃO

$ 7.900

HOMUS
PURÊ  DE GRÃO-DE-BICO COM AZEITONAS E PÃO CASEIROS.

$ 7.900

BABA GANOUSH $ 7.900

FALAFEL COM IOGURTE
CROQUETES DE GRÃO-DE-BICO COM MOLHO DE IOGURTE 
E HORTELÃ.

$ 6.900

BATATAS RÚSTICAS
COM CHEDDAR, PANCETTA E VEGETAIS VERDES.

$ 9.900

PALITOS DE FRANGO CROCANTES
PEITOS DE FRANGO EMPANADOS COM CHURRASCO 
E PANKO.

$ 10.900

TORTA DE CARNE
CARNE DE PINHEIRO, PÁPRICA VERMELHA E AZEITONAS VERDES.

$ 6.900

TORTA DE CAMARÃO FRITO E QUEIJO
CAMARÃO, QUEIJO MOZZARELLA E PARMESÃO.

$ 6.900

TORTA DE QUEIJO FRITO
RECHEADO COM QUEIJO PARMESÃO E MOZZARELLA.

$ 5.900

SALMÃO BENEDITINO
PÃO BRIOCHE, ESPINAFRE SALTEADO, OVO MOLLET, 
SALMÃO DEFUMADO, MOLHO HOLANDÊS, BACON, 
CARNIFICINA DE SEMENTES E MICROVERDES.

$ 9.900

BENEDITINO FLORENTINO $ 6.900

OMELETE
OVO, QUEIJO CHANCO, PRESUNTO E TOMATE PICADO.

$ 6.900

OMELETE DE COGUMELOS
OVO, QUEIJO CHANCO, PRESUNTO, TOMATE PICADO,
CEBOLA E COGUMELOS.

$ 7.900

OVOS MEXIDOS
COM BATATAS RÚSTICAS, PÃO TOSTADO E BACON.

$ 6.900

PURÊ DE BERINJELA DEFUMADA COM AZEITONAS E PÃO 
CASEIROS.

PÃO BRIOCHE, ESPINAFRE SALTEADO, ABACATE, OVO MOLLET, 
MOLHO HOLANDÊS, MISTURA DE GERGELIM E MICROVERDES.

PLATO VEGETARIANOPLATO VEGANO

WRAP DE FRANGO
BALDE DE FRANGO ASSADO, CEBOLINHA FRESCA, PÁPRICA
VERMELHA, MIX DE ALFACE, PURÊ DE ABACATE.

 $ 9.900

WRAP DE CAMARÃO
CAMARÃO SALTEADO EM ALHO CONFITADO, ACOMPANHADO
CREAM CHEESE, CEBOLINHA, ALFACE, PEPINO, TOMATE PICADO,
CEBOLA CROCANTE.

$ 10.900

POKE DE CAMARÃO
CAMARÃO, ARROZ DE SUSHI, PEPINO,VEGETAIS VERDES, ABACATE,
MOLHO DE CREAM CHEESE, CEBOLINHA E MOLHO DE SOJA.

 $ 12.900

POKE DE FRANGO
FRANGO, ARROZ DE SUSHI, PEPINO, VEGETAIS VERDES, ABACATE,
MOLHO DE CREAM CHEESE, MOLHO DE CEBOLINHA E MOLHO DE SOJA. 

$ 12.900

*FOTO REFERENCIAL



SANDUÍCHES 
& HAMBÚRGUERES

“BIG BURGER”
COM QUEIJO CHANCO, MOLHO BARBECUE, BACON CROCANTE, CEBOLA
CARAMELIZADA, ALFACE, TOMATE E OVO GRELHADO ACOMPANHADO DE
BATATAS RÚSTICAS.

$ 13.900

PANERA ROSA
FOCACCIA, FRANGO GRELHADO, QUEIJO DERRETIDO, OVO GRELHADO, 
PASTA DE ABACATE E TOMATE FRESCO ACOMPANHADOS DE BATATAS 
RÚSTICAS.

$ 13.900

FRANGO TERIYAKI
PÃO CIABATTA, FRANGO EMPANADO COM TERIYAKI E GERGELIM BRANCO
MAIONESE APIMENTADA, ALFACE, TOMATE E CEBOLA ROXA, ACOMPANHADO
DE BATATAS RÚSTICAS.

$ 12.900

FOCACCIA CAPRESE
FOCACCIA, PRESUNTO SERRANO, QUEIJO MOZZARELLA FIOR 
DE LATTE, TOMATE FATIADO E PESTO DE MANJERIÇAO.

$ 10.900

VEGETARIANO
FOCACCIA, TOMATES CEREJA REFOGADOS, COGUMELOS REFOGADOS, QUEIJO
DE CABRA, ABACATE E RÚCULA E BATATAS RÚSTICAS.

$ 8.900

TORRADO
PRESUNTO ARTESANAL TORRADO COM QUEIJO NO PÃO RÚSTICO.

$ 5.900

“GREEN”
ESPINAFRE, CEBOLA CARAMELIZADA, RICOTA, PARMESÃO, QUEIJO
COM CEBOLINHA E TOMATES E NOZES REFOGADOS.

$ 9.900

FRANGO E COGUMELOS
CREPE DE FRANGO RECHEADO COM CREME E COGUMELOS DE PARIS.

$ 10.900

CREPES Salgado

ÑÃO CONTÉM GLUTEN
PRESUNTO E QUEIJO TOSTADOS $ 5.900

PRATO DE FRUTAS $ 5.900

IOGURTE COM FRUTAS DA ESTAÇAO, 
CHIA, AMÊNDOAS E NOZES

$ 5.900



COMIDA CASEIRAMASSAS E PIZZAS

GOULASH 
ENSOPADO DE CARNE, PÁPRICA E PIMENTÃO CON ARROZ.

$ 13.900

FRANGO COM ERVILHA
FRANGO AO ESTUFADO DE ERVILHA COM CENOURAS
CARAMELIZADAS E COLOCADO SOBRE PURÊ DE BATATA
DOCE AÇOADO COM AMÊNDOAS.

$ 13.900

QUICHE DE SOPA DE CARANGUEJO 
CARNE DE CARANGUEJO CREMOSA, GRATINADA E ENVOLTA EN 
MASSA FILO.

$ 13.900

COSTELINHA DE PORCO COM PURÊ DE 
BATATAS PICANNTE
CARNE DE PORCO ASSADA SOBRE PURÊ DE BATATAS CASEIRO
APIMENTADO

$ 16.900

CONTRAFILÉ À MILANESA
COM QUEIJO GRATINADO E TOMATE E OREGANO COM
ACOMPANHAMENTO DE BATATAS RÚSTICAS E MOLHO
DE MAIONESE COM CHIMICHURRI.

$ 18.900

SALMÃO COM VEGETAIS
SALMÃO GRELHADO COM MANTEIGA DE ALCAPARRAS E SALSA
ACOMPANHADO DE LEGUMES ASSADOS, TOMATE, BATATA, 
CEBOLINHA, ABÓBORA BATATA-DOCE E BROCOLIS EM 
MOLHO AGRIDULCE. 

$ 16.900

FRANGO DE FAZENDA
PEITO DE FRANGO CROCANTE, BATATAS COM ALECRIM,
COGUMELOS E CEREJAS REFOGADOS, OVO MOLLET E 
EMULSÃO DE CENOURA.

$ 14.900

LASANHA À BOLONHESA
LASANHA CLÁSSICA COM CARNE, MOLHO POMODORO, 
QUEIJO SOBRE MASSA FRESCA TRADICIONAL.

$ 14.900

RISOTO DE COGUMELOS
ARROZ ARBÓREO CREMOSO COM COGUMELOS FRESCOS 
REFOGADOS EM MANTEIGA DE TOMILHO.

$ 14.900

RISOTTO DE CAMARÃO
CAMARÃO SALTEADO COM CEBOLA ROXA E TOMILHO, EM SOPA
CREMOSA DE CAMARÃO.

$ 15.900

CARNE ASSADA E PASTELADA
CARNE BOVINA AO SEU PRÓPRIO MOLHO SERVIDA COM 
PASTEL DE MILHO.

$ 18.900

PIZZA DE CALABRESA
MOLHO POMODORO, QUEIJO MOZZARELLA,
PEPPERONI.

$ 12.900

PIZZA NAPOLITANA
MOZZARELLA, MOLHO DE TOMATE, TOMATES FRESCOS, 
ALHO E SALSA.

$ 10.900

PIZZA DE RÚCULA E PARMESÃO
MOZZARELLA, MOLHO DE TOMATE, RÚCULA FRESCA, 
PARMESÃO E AZEITE. 

$ 11.900

GAMBERETTI
COM CAMARÃO AO ALHO E MOLHO DE TOMATE.

$ 15.900

*FOTO REFERENCIAL

CARDÁPIO INFANTIL
até 10 anos / Inclui: água ou bebida

“MAC AND CHEESE”
MACARRÃO COM MOLHO DE QUEIJO CHEDDAR 
E PARMESÃO.

$ 11.900

“CHICKEN FINGERS”
COM BATATAS FRITAS. 

$ 10.900

“CHEESE BURGER”
COM BATATAS FRITAS. 

  $ 8.900

PENNE RIGATE COM MOLHO DE TOMATE $11.900

$12.900

$12.900

$14.900

$14.900

PENNE RIGATE, MOLHO POMODORO, TOMATE CEREJA E 
QUEIJO PARMESÃO..

   

PENNE RIGATE COM VEGETAIS  
REFOGADOS
PENNE RIGATE, ABOBOPA ASSADA, BROCOLIS, TOMATE
ASSADO, AMÊNDOA SELADA, CEBOLINHA, MOLHO AGRIDOCE
E CREME DE QUEIJO COM CEBOLINHA.
,
.

NHOQUE AO MOLHO CREMOSO DE 
ESPINAFRE
NHOQUE DE BATATA COM CREME, ESPINAFRE E QUEIJO
PARMESÃO..

ESPARGUETTE À BOLONHESA 
ESPARGUETE MOLHO POMODORO, BOLONHESA, SALSA
E QUEIJO PARMESÃO..

SORRENTINO FRANCÊS 
SORRENTINOS RECHEADOS COM MOZZARELLA 
E PRESUNTO, CREMA DE LEITE, QUEIJO PARMESÃO GRATINADO. 



*FOTO REFERENCIAL

DOCE DE LEITE
COM AMÊNDOAS TOSTADAS E CHANTILLY.

NUTELLA E CHANTILLY
COM AMÊNDOAS TOSTADAS.

DOCE
À BASE DE DOCE DE LEITE, FRUTAS DA ESTAÇÃO, CREME,
GANACHE DE CHOCOLATE OU MEL.

$ 8.900

CRUMBLE DE MAÇÃ
COBERTO COM CREME DE LEITE CONDENSADO, COROA DE 
CREME, BOLA DE SORVETE AMERICAN CREAM, LEITE 
CONDENSADO, CRUMBLE DE NOZES, CANELA EM PÓ E 
MAÇÃS CARAMELIZADAS.  

$ 9.900

$ 6.900

$ 7.900

NUTELLA
COM CHANTILLY E FRUTAS E NOZES DA ESTAÇÃO.

$ 9.900

NUTELLA
ESPALHE UMA BASE DE NUTELLA, FRUTAS DA ESTAÇÃO E 
UMA CHUVA DE NOZES.

$ 10.900

DOCE DE LEITE E FRUTAS DA ESTAÇÃO
COM NOZES E CHANTILLY.

$ 8.900

TORRE DE PANQUECAS COBERTAS COM NUTELLA, CREME, 
BANANA, NOZES E CALDA DE CHOCOLATE.

GULOSO

TORRE DE PANQUECA, DOCE DE LEITE, BANANA, MORANGO,
NOZES E CALDA DE CHOCOLATE.

TENTAÇÃO DA APPLE
PILHA DE PANQUECA COM CORAÇÃO DE CANELA, MAÇÃS
CARAMELIZADAS, LEITE CONDENSADO, COBERTURA DE 
CRUMBLE DE NOZES E UMA BOLA DE SORVETE.

PANQUECAS

$ 9.900

$ 9.900

PODEROSO $ 10.900

*FOTO REFERENCIAL

WAFFLES

CREPES

Doces

Doces



SORVETE

UM SABOR

DOIS SABORES

$ 2.900

$ 3.900

TRÊS SABORES $ 4.900

PADARIA

MENU “GUAU-LICIOSO”

CRESCENTE $ 1.900

AMIDO DE MILHO ALFAJOR $ 2.900

PUDIM DE MACÃ, NOZES E CANELA $ 2.900

PUDIM DE LIMÃO $ 2.900

MINI ALFAJORES DE DOCE DE LEITE (2 U) $ 3.000

MINI ALFAJORES DE NUTELLA (2 U) $ 3.000

CONES DE DOCE DE LEITE $ 1.900

PETISCO DE CARNE $ 3.800

BULLY STICK $ 3.900

PETISCO DE PORCO $ 5.100

PÓLO $ 9.900

BOLOS
Encomende o seu bolo completo
com 48 horas de antecedência

CRUMBLE DE MAÇÃ
BASE DE MASSA QUEBRADA, MACÃ ASSADA, 
COBERTURA CRUMBLE
SERVIDO QUENTE / OPCIONAL: CONGELADO.

$ 5.900

RED VELVET
RED VELVET COM AÇÚCAR GELADO E 
CREAM CHEESE.

CAMADAS DE MERENGUE RECHEADAS COM 
DOCE DE LEITE E DELICADO PURÊ DE 
LÚCUMA MISTURADO COM CREME DE LEITE.

DISCOS DE FOLHAS DE SERRA 
INTERCALADOS COM DOCE DE LEITE, 
FRAMBOESA E MERENGUE MACIO.

$ 5.900

 

(Por porção)

TORTA DE LIMÃO
SABLÉ DE BAUNILHA, CREME DE LIMÃO
COBERTO COM MERENGUE.

$ 5.900
(Por porção)

$ 5.900CHEESECAKE DE FRUTAS 
VERMELHAS
BASE DE BROWNIE E NOZES E COBERTURA 
DE FRUTAS VERMELHAS.

(Por porção)

BOLO DE CHOCOLATE (HELENA)
PÃO DE LÓ DE CHOCOLATE RECHEADO COM 
DOCE DE LEITE COM PASTA DE AMENDOIM E 
CREME DE CHOCOLATE BRANCO GRANIZADO, 
COBERTURA DE GANACHE DE CHOCOLATE.

$ 5.900
(Por porção)

BOLO DE CENOURA

BOLO DE CENOURA E NOZES, RECHEADO COM
REQUEIJÃO CREMOSO E COBERTURA.

$ 5.900
(Por porção)

(Por porção)

LÚCUMA MERENGUE 

 

$ 5.900
(Por porção)

CAMADA DE FRAMBOESA

 

$ 5.900
(Por porção)

CARNE BOVINA E DE VEADO DESIDRATADA (SUPLEMENTO 
ADEQUADO PARA TODAS AS RAÇAS A PARTIR DE 2 MESES 
DE IDADE). 

TRONCO DE BOI DESIDRATADO COBERTO COM CARNE DE 
VEADO DESIDRATADA
(SUPLEMENTO ADEQUADO PARA TODAS AS RAÇAS A 
PARTIR DOS 2 MESES DE IDADE).

CARNE DE PORCO E VEADO DESIDRATADOS (SUPLEMENTO
ADEQUADO PARA TODAS AS RAÇAS A PARTIR DOS 2 
MESES DE IDADE). 

100% NATURAL MASTIGAÇÃO DE OSSO DE CHIFRE. (PARA 
CÃES COM PESO DE 1 A 8 KG). 

NÃO CONTÉM GLUTEN 
e rico em proteínas

ALFAJOR BON O BON PROTEIN 

ALFAJOR CHOCOLATE RELLENO PROTEIN 

PRESTIGIO PROTEIN 

TORTA DE FRANGO

$ 5.900

$ 5.900

$ 5.900

$ 10.900



SUCOS    SMOOTHIES&

ÁGUAS    BEBIDAS&

SAN PELLEGRINO

BEBIDAS (COCA COLA - FANTA - SPRITE)  $ 2.900

VITAL COM OU SEM GÁS $ 2.800

$ 4.900

LIMONADA CON MEL E MARACUJÁ

LIMONADA “VIBRAS ROSA”

$ 4.900

$ 6.900

PANNA DE ÁGUA $ 4.900

TÔNICA PREMIUM $ 3.900

TORANJA COM LIMÃO E HORTELÃ $ 4.900

JARRA DE TORANJA COM LIMÃO E HORTELÃ $ 8.900

JARRA DE LIMONADA COM CONCENTRANTE 
E GENGIBRE $ 8.900

JARRA DE LIMONADA COM MEL E MARACUJÁ $ 8.900

LIMONADA DE MENTA 
E GENGIBRE

$ 4.900

$ 9.900

COPO MIX PANERA ROSA $ 5.200

ROMANA CONGELADA
TORANJA, LIMÃO, HORTELÃ E GELO SQUEEZE.

$ 4.900

A PANTERA CONGELADA
TORANJA ROSA, MAÇÃ VERMELHA, LIMÃO E MEL.

$ 4.900

PRETO
SUCO DE KIWI E PÊSSEGO.

$ 4.900

CÓQUETEL DE MANGA
FRUTAS VERMELAHAS, MANGA, LARANJA E GENGIBRE.

$ 4.900

CÓQUETEL VIRGEM
SUCO DE CRANBERRY, MEL E LARANJA.

$ 4.900

CÍTRICOS 
SUCO NATURAL DE LARANJA, LIMÃO, TORANJA E MEL.

$ 4.900

“GREEN LIFE”
KIWI, HORTELÃ  E MEL.

REFRESCANTE COMBINAÇÃO DE MORANGO, LIMÃO, MEL 
E HORTELÃ, FINALIZADA COM ESPUMA DE MATCHA, LICHIA 
E UM TOQUE BORBULHANTE DE ÁGUA COM GÁS

$ 4.600

SMOOTHIES COM LEITE OU SUCO
BANANA, MORANGO, PÊSSEGO, ABACAXI, MAÇÃ, KIWI,
MELÃO OU PERA.

SUCO NATURAL DE LARANJA, MARACUJÁ E CENOURA.

$ 5.200

SUCO DE LARANJA $ 4.900

SUCO DE TORANJA $ 4.900

JARRA MISTURA PANERA ROSA
LARANJA, CENOURA, MARACUJÁ E GENGIBRE.

MIX DE FRUTAS
SUCO DE LARANJA, SUCO DE LIMÃO, MANGA E MEL.

$ 5.200

CAPPUCCINO

MOCCA

CAFÉ CON LEITE DE BAUNILHA
CAFÉ COM LEITE VAPORIZADO E TOQUES DE BAUNILHA.

“BOMBÓN” (CHOCOLATE)
CAFÉ, CHOCOLATE E LEITE CONDENSADO.

LA PANERA ROSA
CAFÉ, CHANTILLY, DOCE DE LEITE, ESPUMA DE LEITE,
CANELA E CHOCOLATE.

LEITE DE AMÊNDOA ADICIONAL $1000

EXPRESSO $ 2.600

RISTRETTO $ 2.600

SENCHA ROSE $  3.200

MATCHA ORGÂNICO PURO $  3.200

CINZA PRECOCE (EARLY GREY) $  2.600

OOLONG TI KUAN YIN $  3.200

ROOIBOS ORIGINAL SEM CAFEÍNA $  2.900

EXPRESSO DUPLO $ 3.900

LUNGO $ 2.900

AMERICANO $ 2.900

$ 3.600

$ 3.600

$ 3.600

CARAMELO
CAFÉ, LEITE, CHANTILLY E CARAMELO.

$ 3.600

$ 3.900

$ 3.900

FRAPPUCCINO: CARAMELO / MOCCA /
ITALIANO / BAUNILHA

$ 4.900

AFFOGATO $ 3.900

CHOCOLATE QUENTE $ 4.500

CAFÉ GELADO $ 4.900

MATCHA LATTE CHAI $  3.200

CHÁ DE MARACUJÁ E MANGA $  3.200

CAFÉ



KUNSTMANN TOROBAYO $ 4.800

CALAFATE AUSTRAL $ 4.800

TORRES DEL PAINE AUSTRAL $ 4.800

AUSTRAL LAGER $ 4.800

CORONA

HEINEKEN 0.0

$ 4.200

$ 4.200

CERVEJAS

PISCOS

ESPÍRITOS

MISTRAL 35º

ALTO 40º

$ 5.000

$ 5.000

$ 6.000

$ 6.000

BOMBAY

BEEFEATER

BEEFEATER PINK

HENDRICKS

GIN

$ 6.000 

$6.000 

 $6.900 

 $ 9.900 

VODKA
ABSOLUT $ 6.000

ALTO 35º

MISTRAL 40º

DAIQUIRI $ 5.500

SABORES DE DAIQUIRI
MANGA, MARACUJÁ, MORANGO.

$ 6.500

MARGARIDA $ 5.900

FERNET COLA $ 5.500

MOJITO $ 5.500

AZEDO PERUANO $ 5.900

MULA DE MOSCOU $8.900

APEROL SPRITZ $ 6.900

RAMAZZOTTI SPRITZ

RAMAZZOTTI VIOLETTO

$ 6.900

$ 6.900

ESPRESSO MARTINI $ 6.900

ST. GERMAIN SPRITZ $ 7.900

MIMOSA $ 5.000

“APPLE SWEET”
RAMAZZOTTI, MARTINI BIANCO, JUGO DE MAÇÃ E ÁGUA 
TÓNICA.

$ 7.900

“PANTERA ROSA”
GIN, SAINT GERMAIN, MARASCHINO, SUCO DE TORANJA
E LARANJA. 

$ 7.900

“BUTTERFLOWER”
GIN COM INFUSÃO DE ERVILHA “BUTTERFLY”,
LICOR DE PÊSSEGO E TÓNICA DE “ELDERFLOWER”. 

$ 7.900

A VIDA EM ROSA

DRINQUES SEM ÁLCOOL
$ 6.900

XAROPE DE MIRTILO E FRAMBOESA, 
MIX DE CÍTRICOS, CHÁ E INFUSÃO DE MANJERICÃO.

XAROPE DE ZIMBRO E ALECRIM, SUCO DE TORONJA E LIMÃO, 
TÓNICA.

TÔNICA VIOLETA $ 6.900do Autor

Clássico

“OASIS ROSA” 
FLORAL E ERVAL, Á BASE DE GIN MACERADO COM CHÁ DE
ERVILHA “BUTTERFLY”, XAROPE DE FRUTAS VERMELHAS E
ÁGUA TÓNICA DE “ELDERFLOWER”.

$ 9.900

“GATO ALICIA”
DO PAÍS DAS MARAVILHAS NOSSO GATO ESTÁ PRESENTE
COM RUM BRANCO, REFRESCANTE E OUSADA, A ESTRUTURA
PERFEITA DOS LICORES DE ABACAXI E COCO SE UNEM À
INFUSÃO DO CHÁ DE MANGA E MARACUJÁ, PERFEITO PARA
OS AMANTES DOS SABORES CARIBENHOS.

$ 9.900

“CONEJO ROSA”
UMA COMBINAÇÃO DE NOTAS HERBAIS DE GIM E A DOÇURA 
TROPICAL DO ABACAXI MISTURADO COM CENOURA, CRIANDO 
UMA EXPERIÊNCIA SURPREENDENTE E REFRESCANTE. 

$ 9.900

RUM BACARDI $6.000

$5.000

$8.900

TIRO (SHOT) JOSÉ CUERVO

UÍSQUE VERMELHO JOHNNIE WALKER

UÍSQUE PRETO JOHNNIE WALKER

TIRO (SHOT) JAGGER

$5.000

$5.000

“SCHOP” STELLA ARTOIS (500cc) $ 5.000
COQUETÉIS

COQUETÉIS

*Disponível apenas no La Panera Rosa Parque Arauco



SAUVIGNON BLANC LA CANTERA $ 19.900 

SAUVIGNON BLANC OUTER LIMITS $ 33.900 

$ 12.900 LATE HARVEST CONCHA Y TORO

CABERNET SAUVIGNON
CASA SILVA GRAN TERROIR

CABERNET SAUVIGNON
MONTES ALPHA

MALBEC ARG. RICCITELLI HEY MALBEC

MALBEC ARG. LUIGI BOSCA

PINOT NOIR BOYA

ROSA RICCITELLI HEY ROSA

MERLOT SANTA EMA GRAN RESERVA

ESPUMANTE CHANDON BRUT

ESPUMANTE UNDURRAGA

CARMENERE CASA SILVA GRAN TERROIR

CARMENERE MONTES ALPHA

CARMENERE PÉREZ CRUZ LTD EDITION

SAUVIGNON BLANC LA CANTERA

CABERNET SAUVIGNON
CASA SILVA GRAN TERROIR

CARMENERE CASA SILVA GRAN TERROIR

MALBEC ARGENTINO RICCITELLI HEY 

ROSA RICCITELLI HEY ROSA

ESPUMANTE ARGENTINO CHANDON

$ 38.900

$ 14.900

$ 4.500

$ 5.500

$ 5.500

$ 5.500

$ 8.500

$ 7.500

$ 22.900

$ 24.900

$ 21.900

$ 35.900

$ 24.900

$ 35.900

$ 33.900

$ 25.900

$ 33.900

$ 25.900

CHAMPAGNE MOET CHANDON $ 160.000

en Taça
VINHOS

do Mundo
VINHOS

@ L A P A N E R A R O S A . C H I L E

EVENTOS    CATERING

EVENTOS@GRUPOLOSLIRIOS.CL

+56967666297 / VANESSA MENESES

Citaçao em
&


