
A S U N C I Ó N

APPETIZERS

ENSALADAS

PASTAS

PRINCIPALES

POSTRES

SANDWICHES

Focaccia al basilico
Albahaca, palta, morron rojo ahumado, 
stracciatella y pollo.

60.000

80.000Focaccia serrana
Rúcula, tomates asados, jamón tipo serrano, 
burrata y pesto.

PIZZAS

Pizza Napoletana
Masa artesanal , salsa de tomate , mozzarella, 
albahaca y parmesano.

Pizza Formaggi
Masa artesanal, salsa de tomate, mozzarella, 
queso azul  y parmesano.

85.000

80.000

CAFETERIA

SALADOS

12 am - 8 pm

CAFÉ
Espresso

Espresso on the rocks

Cafernet

Ristretto

Frapuccino

Cortado chico

Cortado doble

  15.000

20.000

40.000

15.000

30.000

15.000

20.000

Americano

Café Latte

Cappuccino

Capuccino vienes

Té

Agregado

20.000

25.000

28.000

28.000

10.000

15.000

JUGOS
Naranja 

Limon 

Piña y menta 

Limón y menta 

Verde 

De estación 

  20.000 

  20.000 

  20.000 

  20.000 

  25.000 

  25.000 

gf. Gluten-Free  ·  v.Vegetariano

10 am - 8 pm

BUENOS AIRES  •  MIAMI  •  ASUNCIÓN

MENU KIDS

Milanesa de carne con puré de papas

Spaghetti a la crema

Chicken nuggets con papas fritas

40.000

40.000

40.000

DULCES

Croissant de dulce de guayaba

Croissant de dulce de leche

20.000

20.000

Croissant sin relleno

Cheesecake frutos rojos

20.000

45.000

Burrata, palta, tomates cherry, rúcula, 
espinaca y crutones.

Ensalada Caesar con Pollo

Ensalada de rucula y brie.
mix de frutos secos, cherrys asados y queso brie   

Ensalada Caesar con Salmón

85.000

95.000

105.000

70.000

Salmone alla griglia gf.

Salmón grillado, cebolla morada, zucchini, 
chauchas, cherrys y zapallo asado. 

Milanese & spaghetti
Milanesa de carne servida con spaghettis con 
parmigiano.

Pollo al mattone gf.

Pechuga de pollo servida con coliflor y
mix de hongos a la crema 

Risotto ai  funghi
Risotto de hongos y parmigiano

Tapa cuadril & cremoso de papa gf.

Cremoso de papa con puerros asados,
aceite trufado y espinaca salteada.

Costilla finestra gf. (3 a 4 personas)

Costilla ancha premium cocinada por 6hs, 
chimichurri, arroz quesú y poroto manteca.

Tomahawk y papines provenzal (2 personas)

con salsa de tuetano acompañado
de papines a la provenzal 

140.000

400.000

272.000

125.000

98.000

75.000

Fettuccine al funghi
Selección de hongos y huevo a 65°.

Ravioli bicolori
Ravioles de roast beef con salsa pomodoro y
cherrys confitados.

Gnocchi de mozzarella
Ñoquis de papa rellenos de mozzarella con 
salsa rosa.

Sorrentinos de morrones
Sorrentinos relleno de morrones con salsa de almendras gf

Tagliolini nero frutti di mare
Pulpo, langostinos, mejillones, calamares y 
tomates cherrys salteados.

Sorrentino di zuca
Sorrentinos de calabaza con manteca de salvia, 
almendras tostadas.

Lasagna bolognesa
Rellena de tapa cuadril braseada con queso 
parmigiano.

85.000

95.000

80.000

95.000

160.000

92.000

Burrata capresse gf.

Tomates tradicionales, pesto de albahaca 
y almendras tostadas.

Prosciutto gf.

Jamón crudo tipo italiano.

Zucchini alla parmigiana 
Zucchini asado con salsa pomodoro y mozzarella 

Polpo brasato di capri gf.

Pulpo asado con emulsión de ajo blanco y 
aceite de perejil.

Papas & batatas gf.

Papas y batatas asadas.

Arancinis
Bocaditos crujientes de risotto 
rellenos de mozzarella.

The meatball gf.
Albondigas servida con salsa pomodoro
y parmigiano rallado.

Crocantes de salmon
Croquetitas de salmon y chimi de la casa  

Brie & Miel
Queso brie, miel, frutos secos y oliva 

Ceviche de salmón gf. v.
Servido con canchitas y batatas en almibar.

Bruschetta
Servida con portobellos,
stracciatella, palta y rúcula.

Aceitunas marinadas gf. v.
Aceitunas maceradas.

Vegetales organicos gf. v.
Mix de vegetales de la huerta.

110.000

90.000

70.000

195.000

45.000

70.000

65.000

100.000

68.000

98.000

68.000

50.000

50.000

Vulcano di cioccolato bianco
relleno de chocolate blanco acompañado de  helado 

Tiramisú la ferne
Servido con nuestra espuma de Fernet.

Amor italiano
Torta rellena de chocolate y fernet 

Flan casero de leche condensada.

Vulcano clássico
De chocolate. Servido con helado americana, 
frutos rojos y nueces caramelizadas.

Cheesecake Compota de frutos rojos.

Affogato
Helado de vainilla, expresso y licor Baileys.

35.000

45.000

35.000

35.000

40.000

40.000

35.000

105.000

105.000

Huevos benedictinos
Huevo poche, muffin ingles, rúcula, jamón 1
crudo y salsa holandesa.

Croque madame
Pan lactal, jamón, queso, bañado en 
bechamel y huevo frito.

Omelette capresse gf.

Huevos revueltos, queso mozzarella, tomate y 
albahaca. (Opción de solo claras)

Avocado toast, huevo poche
Pan de campo, gajos de aguacate, tomate, 
rúcula y queso parmegiano.

Tapioca capresse gf.

Rellena de queso mozzarella, tomate y pesto.

Arabe capresse
Queso mozzarella, tomate y albahaca.

Arabe de jamón y queso

Tostado de jamón y queso

Croissant de jamón y queso

Mbeju gf.

45.000

50.000

25.000

40.000

40.000

35.000

30.000

30.000

35.000

20.000


