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Deja tu opiniéon en google

cepto Sodexo y Diners Club). Se informa al publico que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del
valor de la cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoracion del servicio prestado.
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I Combo ‘bonjour’ $25.900
| Frutas frescas
Cerveza $14.900 Vichilango $29.900 : Granola Mistral $21.500 Canasta de mini panes
De la casa Hopulus ( Elaborada con ingredientes naturales bajo la Viche de Playa de Munguido y sirop de mango biche : Servida con frutas de temporada, yogur griego o leche vegetal y Huevos al gusto (Fritos o revueltos)
Ley de Pureza Alemana de 1516) miel de abejas . =0
: _ Gin tonic de la huerta $36.900 I Combo ‘pause café $11.900
Hidromiel $20.400 Selva Gin de Cartagena, con un toque de albahaca | Frutas frescas $8.800 Americano, espresso o doble espresso
Bebida artesanal fermentada a base de miel con toques citricos : I Porcion de frutas de temporada Mini pan de chocolate y aimendras
) Mimosa $72.900 : —
Copa devino $27.000 Jarrade espumoso y jugo de naranja natural Tartines’ clasicas $7.900
Seleccion de vinos de la casa . : I Baguette servida con mantequilla, mermelada o miel
) . . Botella de vino (blanco o tinto) $117.000 I
Vino caliente Mistral $24.900 : [ Tostadas francesas $18.900
Con especias y naranja Botella de sidra Marcel Thorel $77.900 | Brioche caramelizada con frutos rojos y miel
: Receta francesa elaborada con 100% manzanas. I . . . Croissant de Paris $6.100
Aperol Spritz $31.900 Sin azdcar afiadida, 2,4% de alcohol Tartines veggie $16.600
Espumoso, soday un toque de naranja I Pan de clrcuma servido con hummus, setas y aguacate Kouign ammande temporada $9.500
| Adicionahuevo ‘Liberté’ + $3,800 Hojaldre caramelizado con el toque de temporada
| . .
: ‘Porridge’ $20.900 Croissant de almendras $11.200
: Avena cremosay pudin de chia. Servida con frutos rojos, miel y nueces
[1 t]
. . Chausson $11.200
I Pudin de chia $12.900 Hojaldre relleno de frutos rojos
| Chia cremosa con yogur griego, miel, y almendras fileteadas
Combo ‘apéro’ $27.900 Tabla ‘veggie’ $44.900 : Canasta de pan $15.900 Pan de chocolate SIHEED
Copade vino + Tapa galaf_els contzatziky, hummus de garbanzo, aceitunas marinadas : Variedad de mini panes servidos con mantequilla, mermelada o miel Mini pan de chocolate $4,900
Aceitunas marinadas $15.900 SHCCaNRAEECHEITE 1 H frit It $12.500
cel H ) uevos 1ritos o revuelitos o
Con aceite de olivay finas hierbas Tabla mixta $54.900 I Pidelos con adicién Pan de chocolate y almendras $13.900
) Quesillo, queso tipo“Tomme” y “saucisson” ]
B $34.500 Servido oo pan baguottoy mantoquill : e e et e ) Mini pan de chocolate y almendras $7.900
Queso fundido, almendras, miel. Servido con baguette : ‘Cocotte’ . Dedito de queso $12.200
d Hojald t d i
II:’-IuTlelas de garlblanzo q ool $21.300 | Huevos horneados con queso, mantequilla de hierbas, cremade CISICIE CONTONCOCE AHESO CEMPESe
uré de garbanzo, ajonjoli, imon, aceitunas marinadas y cebolla | lechey cebolla. Adiciona tocineta +$8,500 . . z
acevichada. Servido con pan de circuma I - : gﬁgf;angrngrﬁ/ginglz b%grﬁ gg $13.500
| Slgnature $22.000 Gratinado con queso tipo “tomme”
Huevos horneados en un vol-au-vent con salsa napolitana, cebolla,
: tomate, espinaca baby y aguacate Croissant de queso $11.000
I Ibérico $23.900
I Baguette con coppa, tomate y mantequilla
| Parisino $21.000 .
| Baguette con jamon ahumado, pepinillos y mantequilla P_lzza del panadero . $14.900
| ) Ciabatta, pomodoro, queso, tomate. Adiciona pesto + $3.800
I ‘Croque monsieur’ $22.900 . . .
I Clasico sandwich con pan molde, bechamel, jamoén ahumado Mini ahuvama Yy queso paipa $3.500
y queso gratinado. Adiciona Huevo Liberté +$3,800
I Masa madre $14.900
| B.L.T. $22.900 .
| Sandwich de huevo, tocineta, cogollo, tomate y mayonesa Mistral. Masa madre integral $9.900
I Adiciona aguacate +$3,800 . .
: Sl Baguette tradicional $5.200
L.l $23.900
I Sandwich de chorizo "smash", huevo, cogollo, tomate, mayonesa 5 Granos $16.900
| y chimichurri. Adiciona quesillo +$5,700 ) a - -
: Brioche ‘Liberté $20.900
: Ciabatta $5.500
I m Pan de ctircuma $10.900
|
I Nuecesy arandanos $16.900
- : Pan de hamburguesa x 5 uds $16.900
- W I
“a®, ‘} |
e : Aguacate $3.800 Huevo ‘liberté’ $3.800 Mantequilla $3100 Vaso de leche $5.900
2 | Tocineta $8.500 Yogur griego $3.000 Mermelada o miel $3.100 Vaso de leche vegetal $8.500
O : Jamén york $8.500 Quesillo $5.700 Zumo de limén $2.700 Shot deleche $2.000
| Vol-au-vent $8.400 Salsabrava $2.500 Michelada $3.700 Shot deleche vegetal $3100
NOTA: Todos nuestros precios son en miles, incluyen el impuesto al consumo (8%) y estan en pesos colombianos. Se aceptan tarjetas de crédito y débito (ex- I
|
|
\



SOPAS

e

Crema de tomates rostizados $16.900
Caramelizados al horno, con finas hierbas y ajo.
Adiciona aguacate +$3,800

Cremade zanahoriay jengibre $16.900
Crema con un toque de leche de coco

Sopa pistou $16.900

Receta provenzal de minestrone de verduras, granos, tomate y pesto

Sopade cebolla $19.900

En coccion lenta, caldo de terneray queso gratinado

QUICHES
$19.500

Tortilla de papa

Concebollay huevos ‘Liberté’

Quiche vegetariana
Tarta salada con espinaca, puerros, queso campesinoy
huevos ‘Liberté’

Quiche ‘Lorraine’
Tarta salada con tocineta, cebolla caramelizada y huevos ‘Liberté

ESPECIALES
Albondigas kefta $35.900
De corderoy res al estilo meditarraneo, salsa pomodoro, especias,
hierbabuenay yogur griego
‘Boeuf bourguignon’ $39.900

Clasico estofado de res en coccion lenta con vino tinto, setas,
cebolla confitada, espinacay tocineta. Pidelo en Vol-au-vent +$8,400

Pollo en salsa de setas
Pollo de pastoreo, salsa blanca, setas, cebolla, espinaca, y un toque
de mostaza de Dijon. Pidelo en Vol-au-vent +$8,400

$35.900

Curry ‘veggie’ $32.900
Curry rojo de garbanzos, papa, zapallo, setas, espinacay nueces.

Adiciona pollo de pastoreo +$7,400

ENSALADAS

Ensalada césar

Cogollos europeo, lonjas de queso tipo “tomme”, crocante de pany
aderezo césar (mayonesa Mistral, anchoas, parmesano y ajo).
Adiciona pollo de pastoreo +$7,400

$20.900

Ensalada oriental $27.500
Mix de lechugas asiaticas, falafels de garbanzo, repollo morado,

mix fresco (pepino, tomates cherrys, cebolla acevichada, aceitunas)
y aderezo de hummus

Ensaladanoérdica $28.900
Mix de lechugas asiaticas, trucha de paramo curada, encurtidos,

cebolla, supremas citricas y aderezo de yogur

SANDWICHES Y HAMBURGUESAS

&S

Sandwich trucha curada
Pan 5 granos, trucha curada de paramo, yogur griego,
aguacate, mix de lechugas, rabanos encurtidos y chimichurri

Sandwich roastbeef
Brioche de masa madre o pan ciabatta, mezcla de roastbeef Mistral,
cebolla, pepinillos, cogollo, tomate y mantequilla de hierbas

Sandwich falafel
Ciabatta con falafels de garbanzo, cogollo europeo, tomate,
cebollaacevichada, repollo morado y salsa de yogur

Club mistral de pollo
Ciabatta con pollo de pastoreo, tocineta, chip de queso tipo
“tomme”, mayonesa Mistral, aguacate, tomate y espinaca baby

Hamburguesaderes
Brioche de masa madre, carne de res, tocineta, quesillo, cogollo,
tomate, mayonesa Mistral y salsa de tomate

Hamburguesa frenchie
Brioche de masa madre, carne de res, tocineta crujiente,
queso tipo “tomme”, cebollas confitadas en vino tinto y salsa Mistral

Papas mistral
Papas a la francesa artesanales con un toque de finas hierbas

Papas bravas

Papas en cascos con una mayonesa picante a base de aji OKU OSE

Mix verde
Mix de lechugas frescas, encurtidos, repollo macerado, crocante de
pany vinagreta Mistral. Adiciona aguacate +$3,800

Tarta de queso y guayaba
Eclair de chocolate
Volcan de chocolate
Brownie

Muffin de banano nuevareceta
Muffin de zanahoria vegano

Tartaleta de manzana
Adiciona yogur griego +$3.000 "

Cookie

Financier de temporada

Uren

$27.000

$27.500

$23.900

$28.900

$25.900

$28.900

$9.600

$14.500

$7.900

$16.900
$13.500
$12.900
$12.900
$8.500

$8.500
$12.900

$8.900

Americano

Prensa francesa pequena (2vasos)
Prensa francesa grande (4vasos)
Espresso

Doble espresso

Latte

Latte en leche vegetal

Chocolate Mistral en agua
Chocolate Mistral enleche
Chocolate Mistral en leche vegetal
Té chai Mistral

Pidelo con shot de espresso + $3,500
Té chai en leche vegetal

Té matcha

Té matcha en leche vegetal
Infusion marroqui

Infusidn seleccion Mistral

Antidoto de la abuela
Mezcla de naranja, miel y jengibre

Antidoto del taita

Leche con mezcla de especias DE/TE/EN/TE (romero, eneldo,

té negro ahumado y pimienta)
Antidoto del taita en leche vegetal

Té enhebra
Verde o negro con notas florales o frutales

Té enhebraleche
Té en hebraleche vegetal

$6.700
$10.900
$22.900
$6.000
$6.700
$9.500
$11.900

$9.000

$10.500
$12.200
$12.500

$14.500
$15.500
$16.500
$8.000
$9.000
$10.200

$12.500

$14.500

$9.000

$10.200
$12.500

Capuccino

Capuccino enleche vegetal
Flat white

Flat white en leche vegetal
Macchiato

Macchiato en leche vegetal
Mocaccino

Mocaccino enleche vegetal

Agua de manantial
Congas/singas

Limonada natural

Limonadas de la casa
Pepinoy albahaca / Hierbabuenay jengibre / Frutos rojos

Matinal
Naranja, maracuyay banano

Jugo de naranja (Hortifrucol)
Naranjas Valencia de la zona cafetera, procesadas artesanalmente.
Sin aditivos ni aztcares afiadidos

Jugos naturales enagua
Elaborados con pulpas de fruta

Jugos naturales enleche
Jugos naturales en leche vegetal

Lycheefizz

Mocktail refrescante a base de lychees, tonicay especias

Coffee tonic

Espresso, sirop de especias y tonica

Soda Mistral
Mezcla citricade soday especias DE/TE/EN/TE
(romero, eneldo, té negro ahumado y pimienta)

Soda de flor de jamaica tamandua

No contiene aztcar

Lucy soda

Soda artesanal de fruta natural. Limonada o cerezada

$9.500
$11.900
$8.200
$11.100
$7100
$8.200
$11.900
$14.500

$7.900

$8.500
$9.500

$14.500

$10.200

$10.200

$11.200
$12.200

$21.900

$15.900

$10.500

$7.400

$9.200



